Ville de Neullly
Plaisance
Compte-rendu
annuel d’activité
2021-2022 sodexo



Poste3
Date


Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture

.. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023



Poste3
Date


Sommaire

01 - PREAMBULE p.5

1. Contexte contractuel
2. Descriptif des missions contractuelles

T T
~ ~

02 - COMPTE-RENDU QUALITE / DEVELOPPEMENT DURABLE p. 8

1. Notre offre p. 10
A.  Des produits de qualité et durable p. 11
B. VoS menus p. 12
Cc. La Satisfaction des convives p. 16
D. Les Animations scolaires p. 19
E. Les Animations pour le portage de repas a domicile p. 36
F.  La Communication p. 39

2. Sécurité des aliments p
A.  Résultats des analyses bactériologiques p. 49
B. Résultats des audits hygiene p

3. Formation du personnel p
A.  Laformation pour réussir dans son poste et son métier p

Les formations dipldomantes tutorées p. 99
p
p

B

Cc. Les formations au développement personnel pour s’enrichir .99

D. Les actions de formation sur la période 100
4. Actions en matiere de développement durable p. 101

A.  Nutrition, Santé & Bien-étre p. 102

B.  Environnement / Achats durables p. 103

c.  Environnement / Réduction de notre empreinte carbone p. 104

D. Développement des communautés locales p. 105

E.  Environnement / Lutte contre le gaspillage alimentaire p. 106
5. La certification MSC de la restauration scolaire p. 107
03 - COMPTE-RENDU TECHNIQUE p. 108
1. Liste des contrats p. 110
2. Les travaux de maintenance, de renouvellement et de second ceuvre effectués p. 111

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
‘ \:’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

v ﬂi de ﬂeuillg—PLGisonce 3 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SodeXo



Poste3
Date


. _’A _ Acte publié le 27 /11 /2023
nce 4

Sommaire

04 - COMPTE-RENDU FINANCIER

1. Fréquentation
A. Nombre total de repas commandés suivant leur catégorie
B. Evolution de la fréquentation par rapport a N-1

2. Compte de résultat
A.  Chiffre d’affaires
Codts d’approvisionnement alimentaire
Effectifs et frais de personnel
Achats non stockés
Imp6ts et taxes
Investissements et renouvellements
Facturation et impayés

©mMmoOow

3. Tarification et encaissements
A.  Prix de vente contractuels
B Fonctionnement de la facturation
c. Encaissements
D. Etat des impayés

05 - ANNEXES

Annexe 1 : Liste du matériel
Annexe 2 : Menus aprés commission
A.  Menu scolaire
B. Menu PAD
c. Menu résidence
D Menu créche

Certifié exécutoire

viese 4 Neuilly-Plaisar

p. 112

p. 114
p. 114
p. 115

p. 117
118
119
120
121
122
123
126

TTTTTDTTT

p. 127
p. 127
p. 128
p. 129
p. 130

p. 131

p. 133
p. 154
p. 154
p. 177
p. 194
p. 209

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO



Poste3
Date


01

Preambule



Poste3
Date


Sommaire

1. Contexte contractuel p.7

2. Descriptif des missions du contrat p.7

Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
\_’A i Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

vise 4 Nevilly-Plaisance 6

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO



Poste3
Date


PREAMBULE

1. Contexte contractuel

Par délibération du conseil municipal du 28 septembre 2017, la Ville de Neuilly Plaisance a délégué a Sodexo
la gestion du service public de la restauration pour une durée de 4 années, a compter du 16 juillet 2018, pour
prendre fin le 15 juillet 2022.

2. Descriptif des missions contractuelles

Sodexo a pour missions d’assurer :

- I'élaboration des menus en concertation avec les services concernés, et conformément avec la
réglementation en vigueur,

- 'approvisionnement en denrées alimentaires et autres consommables nécessaires a la fabrication et au
conditionnement des repas,

- la confection au sein de la cuisine centrale des repas a destination des créches, des restaurants scolaires et
du service de portage de repas a domicile, en conformité avec les normes de sécurité et d’hygiéne définies
par la réglementation en vigueur,

- la livraison des repas des creches et dans chacun des restaurants scolaires. La livraison du portage a
domicile est effectuée par le personnel municipal,

- 'entretien et la maintenance de tous les équipements des offices de restauration nécessaires a la
conservation, a la remise et au maintien en température, au service des repas,

- la formation auprés du personnel municipal,
- la gestion, la comptabilité, la facturation et 'encaissement du prix des repas auprés des usagers,
- la fourniture de la vaisselle sur les offices .
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COMPTE-RENDU QUALITE

1. Notre offre

Notre ambition pour votre ville

Etre un partenaire de proximité
qui améliore la qualité de vie
des convives et contribue au
développement économique, social et
environnemental de notre territoire.

Vous proposer une restauration
responsable participative et engagée
au service de la découverte,
de Pinnovation et de la qualité
percue pour les petits et les

grands.

0

Notre engagement :

EXPERIENCE
des moments
meéemorables pour
s’ouvrir, découvrir et
vivre ensemble.

ANCRAGE
une restauration
responsable au service
d’une alimentation
saine et durable.

PROACTIVITE
une relation transparente
permanente au service de
I'amélioration continue.
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COMPTE-RENDU QUALITE /

1. Notre offre

A — Des produits de qualité et durable

Nous nous sommes engagés a vous proposer une restauration durable et de qualité pour : Assurer la santé et
le bien-étre de nos consommateurs, favoriser I'équité sociale ainsi que protéger et restaurer les milieux
naturels.

Notre politique achats pour répondre a vos enjeux repose sur 6 piliers :

o ~.‘ de ) 8

FAVORISER

les achats
inclusifs

notre impact
carbone

Vos produits

100% origine Europe
pour les pieces de beeuf, de porc, d’agneau et de veau

100% Label Rouge
pour les pieces de volaille

100% origine France
pour tous les laitages et yaourts
ainsi que pour le lait utilisé dans nos recettes

100% des ceufs sont des ceufs bio
Pain provenant de boulangeries locales
20% de produits bio

Des poissons issus de la péche durable et MSC

11
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1. Notre offre

B — Vos menus

Conscients de l'importance de l'alimentation en termes de santé et de bien-étre, nous nous engageons a :

Eduquer nos convives au « manger mieux » en répondant a leurs besoins nutritionnels
Et les sensibiliser a une alimentation équilibrée et aux bénéfices qui en découlent.

Pour tenir ces engagements, nos équipes proposent :
Des menus équilibrés répondant aux attentes et besoins de chacun.

Des menus construits autour de I'offre locale et de la saison
Des menus adaptés a chacune des typologies de convives
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RESTAURATION PETITE ENFANCE

composantes :

« 1 viande ou poisson

* 2 purées de légumes (carotte et pomme de terre)
1 purée du jour

1 dessert

* 1 hors d’oeuvre

« 1 plat protidique

* 1 légume et 1 féculent
« 1 produit laitier

1 dessert

Pour les enfants de 6 mois a 1 an et 12 a 18 mois, les repas comprennent 4

Pour les enfants de 18 a 36 mois, les repas comprennent 5. composantes :

RESTAURATION SCOLAIRE ET EXTRA SCOLAIRE

composantes :

* 1 hors d’ceuvre ou potage
« 1 plat protidique

* 1 légume ou féculent

* 1 produit laitier

* 1 dessert

Pour les enfants de maternelle et d’é/émentaire, les repas comprennent 5

PORTAGE DE REPAS A DOMICILE

Les repas du déjeuner pour les personnes
composantes :

* 1 hors d’ceuvre

* 1 plat protidique

» 1 légume ou féculent en accompagnement
« 1 produit laitier

» 1 dessert

agées comprennent 5

Notre engagement
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COMPTE-RENDU QUALITE

La conception de vos menus

Amélioration
continue
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Les Commissions restauration

Dans un souci permanent d’amélioration de la prestation, des commissions de restauration sont
organisées bimestriellement pour les repas scolaires et extra scolaires pour lesquelles participent les
représentants de la restauration scolaire de la ville de Neuilly Plaisance (élus, référente restauration
scolaire), des représentants de parents déléves et des représentants de la cuisine centrale
(responsable clientéle, diététicienne, directrice clientele). Pour les portages, participent la responsable
du service de portage, I'agent livreur et les représentants de la cuisine. Pour la petite enfance,
participent les directrices de créches, la référente petite enfance, les agents d’office et les représentants
de la cuisine centrale.

Une commission de menus est organisée bimenstruellement pour la restauration scolaire, la petite
enfance et le service de portage de repas.

Dates des commissions de menus réalisées sur ’exercice 2021-2022 :

Période validée COMMISSION SCOLAIRE, PORTAGE ET PETITE ENFANCE

NOVEMBRE / DECEMBRE 2021 Mardi 5 Octobre 2021

JANVIER / FEVRIER 2022 Jeudi 2 décembre 2021

MARS / AVRIL 2022 Jeudi 27 janvier 2022

MAI / JUIN 2022 Mardi 5 avril 2022
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COMPTE-RENDU QUALITE

C - La Satisfaction des convives

Le mesureur de la satisfaction « C’'Mon Go(t »

L’outil d’appréciation des repas « C’'Mon Gout » permet de mesurer au quotidien, pour chaque plat, les

guantités réellement consommeées par les enfants.

Chaque jour, le personnel de service note le succés remporté par les plats servis (note d’évaluation de 1
a 4) en fonction des restes observés :

NOTES

1 « les enfants n’ont pas mangé »

2 « les enfants ont peu mangé »

3 « les enfants ont bien mangé »

4 « les enfants ont tres bien mangé »

Une synthése et une analyse de ces notes sont effectuées par la cuisine afin de mettre en place les
actions correctives adaptées.

3,60 est la note moyenne des repas servis sur les écoles.

C|

Top et flop des recettes

-
sodexo
[L_JI‘:T[] Top et flop des recettes
ig le
Du 01/09/2021 au 15/07/2022
Nom du site:
Nom du client: Tous les clients
Nom de I'office:
Top Flop
Nom du plat Moyenne Nom du plat Moyenne
Ifrumaée frais aromatisé 4,00 salade de riz
petit filou 4.00 Camargupeé::grmleﬂe & 1,00
Purée de pomme Bio 4,00 —
Steak haché de boeuf sa'adffnde p'p?,'s‘:,e-"es el 00
charolais au jus 4,00 - w
~ Radis noir rapé vinaigrette 1.00
purée de pomme pmneaqx 4,00 pois chiches,vinaigrette & 100
|Mousse au chocolat au lait 4,00 |la tomate B
fusilli bio 4,00 Coaquillettes bio au pesto 1,00
Cordon bleu de volaille 4,00 chou blanc et raisins secs 1,25
|saumen sauce provencale 4,00 radis noir ripé 1.26
Purée de pomme fraise 4,00 Chou rouge bio vinaigrette |, 5,
Coquillettes bio 4,00 framboise i
Petit moulé 4,00 Houmous de brocolis 1,60
Fromage blanc 4,00 Mals poivrons emmental 1,50
Gateau basque 4,00 gratin de \3milles et patate 1,50
Purée de pomme bio 400 P e "
| poire 3 acédoine de légumes 1.50
Pastéque entrée 4,00 rrﬂyc\n_nalwsel -
Flan nappé au caramel 4,00 champlgﬁgnr_}:rsléalgmﬂe 1,64
flan vanille nappé caramel 4,00 Haricots blancs a la
yaourt aromatisé bio 400 Provencale 1.67
framboise ’ salade de lentilles, pts 167
Cantafrais 4,00 pois, framboise B
chou chinois vinaigrette 1.73
mache et betterave 1.80
vinaigrette N
Salade Texane 1.98
Petits pois sauce chévre 2,00
Coeu rdevﬁlﬂlrn\rzglzl tomate 2,00

‘ "m < Neuilly-Plaisar

Vibde
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COMPTE-RENDU QUALITE

C - La Satisfaction des convives

Le mesureur de la satisfaction « C’Mon Gout »

Evolution de la moyenne des composants des menus

-
sodexo
CUISTO Evolution de la moyenne des menus
r
2021-2022
Nom du site: Tous les sites.
Nom du client: Tous les clients
Nom de I'office: Tous les offices
1 Les enfants nont pas mangé
3 e
4 Les enfants ont trés bien mangé
Moyenne des entrées.

N Entrees

032021 021 21 122021 02022 G202 N2 M0 052 0602 D2 A

Movenne des plats et léqumes

0

Moyenne des laitages et désserts

. Plat
[0 Legumes

R0 Wl NI AN AR QA2 6A2  MAR N2 SN2 INZ 8N

B Laitage
[0 Dessen

21 1070 23 R 002 W2 N2 M2 0SNZ (600 QAN 0BEE

Evolution de la moyenne des menus

052021 102021 12021 1272021 012022

0212022
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COMPTE-RENDU QUALITE

Les enquétes de satisfaction

Pour mesurer et apprécier le degré de satisfaction et les principales attentes de nos convives des
enquétes sont réalisées.

Enquétes de satisfaction a destination des convives via un guestionnaire papier

Une fois par an, une enquéte de satisfaction est réalisée aupres des enfants a travers un questionnaire
construit autour de la perception directe de la prestation :

- qualité,
- choix...

Cette enquéte de satisfaction a été réalisée en octobre 2021 sur les sites suivants :
- Centre

- Edouard Herriot

- Victor Hugo

- Joffre

- Cahouettes

- Belair

Les résultats sont analysés par un organisme indépendant afin de garantir des résultats objectifs et de
dégager des préconisations concrétes d’amélioration.

%Trés Bien + % Total Segment
Bien Education

Nombre de
répondants 2021 2020 évol 2021

748 SATISFACTION GLOBALE 13 41 80 H b 81

739 Des dessernts E 4 27 n m 91

744 Des plats 13 41 u m 79

742 Des yaourts et des fromages 12 30 n m 738

750 Des entrées 21 66 75 AV} 70

. % Pas du tout satisfait(e) % Peu satisfait(e) % Satisfait(e) . % Trés satisfait(e)

pse |ES-tu d'accord ? % Evol.

752 J'aime les animations organisées parfois le midi ]

775 Les menus changent assez souvent

766 J'aime découvrir des plats que je n'ai pas

I'habitude de manger

762 J'ai assez de temps pour manger

763 Les assiettes sont bien présentées ]

769 La salle est bien décorée N

757 La cantine est calme b}
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COMPTE-RENDU QUALITE

D — Les Animations scolaires

Notre équipe d’animation fait chaque année le bilan pour proposer toujours plus de fun et de pertinence,
a l'aide de professionnels de I'animation de I'enfance.

En 2021/2022, voici les points forts de notre programme d’animation.

Un programme tres rythmé : 1 animation par semaine
Grand évenement ou nouvelle recette, chaque semaine, il se passe quelque chose dans le restaurant.

Des animations visibles dans I'assiette et dans la cantine

Les animations sont systématiquement annoncées aux enfants sur le totem situé a l'entrée du
restaurant. Ces supports d’animation permettent de créer 'ambiance des I'entrée et tout le long du
parcours des enfants.

Des supports adaptés a chaque age

Pour que les messages passent bien aupres des enfants, le programme se décline pour les maternelles
et les élémentaires.

Des thématiques variées et en lien avec le programme pédagogique
Nous traitons de sujets autour du gaspillage, du tri des déchets, de la découverte alimentaire (origine
des produits, bienfaits..) et partons a la découverte du monde.

Des parents bien informés

Les parents ont été systématiguement informés en amont des animations grace a notre application
SoHappy.

Retrouvez en vidéo le
programme d’animations
2021/2022 ! En scannant le
QR code ou en cliquant ICI
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COMPTE-RENDU QUALITE

5 thématiques pour un programme rythmé :

L’od

déco

— SR
2021-2022

yssée du goat

3 temps forts dans I'année pour

uvrir les saveurs du monde.

» Les régions de France en
octobre 2021

Inde en janvier 2022

* Le Liban en mai 2022

C’est la féte !

7 journées de féte pour célébrer les événements
calendaires avec un menu « plaisir » & partager et
une décoration du restaurant haute en couleur :

* Lerepas de la rentrée en septembre

* Une ambiance de féte foraine en novembre

* Le repas de fin d’'année en décembre

* Le partage de la galette en janvier

* La Chandeleur en février

CEST |
P

2021-2022

Les nouvelles recettes

11 nouveautés a découvrir

Des recettes sucrées ou salées,
végétariennes, autour de 4
ingrédients a godter avant de
donner son avis.

Cette année : les lentilles, les
féves, I'épeautre et le brocoli

* Le repas de Printemps en auvril
* Le menu « Au revoir les grands » en juin

A table !

Ay

A de
TABLE ! !

20M-2027

4 journées consécutives
consacrées a I'apprentissage

s régles de fonctionnement
restaurant scolaire :
Reégles sanitaires et
incitation au tri des déchets
Reégles de vie, de respect et
lutte contre le bruit
Apprentissage des besoins
de son corps (savoir se
servir selon son appétit)
Découverte de nouvelles
saveurs
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Mission Anti-Gaspi

4 journées de sensibilisation

1 semaine éducative pour
comprendre la nécessité de réduire
le gaspillage alimentaire a travers
une action collective.

Animation proposée pendant la
semaine européenne de la réduction
des déchets
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Le calendrier des animations

Cette année, les animations se sont succédées de la maniére suivante :

Calendrier scolaire 2021-2022 bt B b et
Clnrewpt hrevad, Gpon, (nmmabls,
e, Lyon, Ao

Cela a ainsi représenté plus de 20 jours d’animations et temps forts réalisées dans I'année sur le temps
du repas ou en classe ou dans le cadre des centres de loisirs.

Tous les ans, en fin d’année scolaire nous vous présenterons le programme des animations de l'année
suivante.
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L’Odyssée du gout

En 2021-2022, un voyage a travers le Monde !

Saveurs d’ailleurs et voyage a travers le monde... Les enfants sont partis a
la découverte de destinations lointaines ou plus proches a travers leurs
recettes emblématiques.

En octobre 2021, les trésors des régions de France sont a 'honneur avec :
* Le chou-fleur de Bretagne

* Le pruneau d’Agen de Nouvelle Aquitaine

* Le riz de Camargue

* Le Cantal d’Auvergne

+ La chataigne d’Ardéche

En janvier 2022, cap sur I'Inde a la découverte des épices !

En mai 2022, troisieme étape du voyage gourmand au Liban avec le pois
chiche, la menthe...

Menu d’octobre : « Trésors des régions de France »

~

Vible

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Mache et Salade de Riz de Macédoine Chou blanc et
betterave tomate Camargue + . o
L T mayonnaise raisins secs
vinaigrette vinaigrette butternut fromage

Aiguillette de Nuggets de Sauté de veau . Emincé de
A ; Saucisse de
poulet sauce au pois chiche label rouge sauce ; saumon sauce
, : . volaille \
pruneau d’Agen bio forestiére creme
Gratin de
Fusilli tricolore chou fleur et o . Duo de carotte
. Petit pois Purée au cantal .
bio pomme de jaune et orange
terre
Emmental Fromy Fromage_fr‘:;us Yaourt nature et Fraidou
aromatisé sucre
Mousse au Cake aux
Fruit chocolat au Fruit bio Fruit o
lait chéataignes
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L’Odyssée du gout

En janvier, I'Inde.

Au ceceur de 'hiver, les enfants sont partis a la découverte des épices.

TKF_SOKS "
.DE LENDE.

@o feo)

R

glvg

LODYSSEE LA DECOUVERTE DES SAVEURS DU MONDE
GOU Menu du jour

urr Jeudi 21 janvier 2022

ncu et Papille

découvrencles : A L. . .
T Carottes rapées vinaigrette au curry miel gingembre

RESORS, --
- DE_ L'IN.DE Aiguillettes de poulet tikka massala

**%

Riz
*%%

Cantafrais

Lassi mangue

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE
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L’Odyssée du gout

En mai, cap sur le Liban.

Les menus se sont enrichis de saveurs et de la cuisine locale libanaise.

Menu Liban :

Salade de tomate, radis, concombre
sauce blanche

Emincé de dinde label rouge sauce
paprika fromage blanc

Carotte au cumin et paprika

Petit moulé

Cake aux amandes et amandes ameéres

Certifié exécutoire
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L’Odyssée du gout

Les supports de communication

Deés I'entrée de la cantine, un totem tres visible présente les animations.
Des affiches viennent relayer 'animation dans la salle de restauration pour plonger davantage les
enfants dans I'ambiance et les inciter a participer.

a

En plus, a chaque temps fort, les enfants développent leurs

connaissances dans le domaine de 'alimentation :

» En participant aux actions collectives proposées dans la cantine

* En collectionnant les 3 brochures distribuées les jours
d’animation. Chacun y trouve des informations adaptées a son

age:
T s - Pour les 3-6 ans, des jeux autour de la reconnaissance
S D}ﬁ’{* 7, des fruits et légumes de saison, 'origine des produits.
Y I,,’,‘“NC’E - Pour les 6-10 ans, une bande dessinée met en scene

Noa et Papilles qui délivrent les messages d’éducation
alimentaire.
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C’est la féte !

Evénements du calendrier, actualités, traditions
culinaires... C’est la féte a la cantine !

Pour 'occasion, des supports colorés permettent de mettre une
ambiance festive propice a la bonne humeur (ballon, affiche, mobile et
accessoire pour le personnel de service).

7 animations dans I’année :

= Septembre 2021 : le cocktail de bienvenue a I'occasion de la
rentrée scolaire, les enfants ont fété les retrouvailles avec les
copains.
Le plus ! Les plus grands ont parrainé les plus petits pour ce ler
jour!

= Décembre 2021 : un repas gourmand a cloturé 'année en beauté.

= Janvier 2022 : les enfants ont partagé la galette des rois et sa
couronne pour les plus chanceux

= Février 2022 : les crépes se sont invitées en dessert.

= Avril 2022 : un repas festif pour célébrer le Printemps

= Mai 2022 : Une ambiance de féte foraine s’est invitée dans le
restaurant.

= Autre temps fort de I'année célébré en juin 21, un menu spécial
« Au revoir les grands !» pour féter la fin d’un cycle pour les ainés
de 'école.

Menu de rentrée

Pastéque

Steak haché de beeuf charolais & ketchup

Pommes paillasson

Cantadou ail & fines herbes

Smoothie pomme et péche

Des badges autocollants a personnaliser ont
été portés par les équipes de restauration
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C’est la féte !

L’animation ‘La féte foraine’ en novembre 2021

Menu « La féte foraine »

Carottes rapées hio

Hot dog de volaille
Pommes smile
Camembert

Purée de pomme

LE MENY
GOURMAND

Certifié exécutoire
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C’est la féte !

L’animation ‘Repas de fin d’année’ en décembre 2021

Menu « Repas de fin d’année »

Rillettes de saumon, ciboulette et pain polaire
Pavé de dinde, sauce aux marrons

Pommes pins et haricots verts

P’tit Louis

Dessert de Noél

Les photos

Certifié exécutoire
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C’est la féte !

L’animation ‘Galette des rois’ en janvier 2022

Menu « Galette des rois »

Chou chinois vinaigrette

Omelette Bio
Carottes persillées

! Lmrfan b
Fromage blanc et sucre CE >

DEROI
au Wl GHGNER
« LA FEVE ?

Galette des rois

.,
e
e
Les photos A oW
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C’est la féte !

L’animation ‘Vive les crépes !" en février 2022

Menu « Galette des rois »

Carottes rapées hio vinaigrette
Wings de poulet tex-mex
Petits pois

Camembert

Crépe ala confiture

Les photos
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Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ Acte publiéle 27 /11/2023 Date de télétransmission : 27/11/2023
Vetle do ﬂeuillg—PLoiSGnce B30 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO



Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

C’est la féte !

L’animation ‘Repas de printemps’ en avril 2022

Menu « Repas de printemps »

Tomate Vinaigrette a I’huile d’olive

Aiguillette de poulet sauce supréme
Pommes smiles

Vache qui rit bio

Géateau facon financier

Les photos
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C’est la féte !

L’animation ‘Au revoir les Grands’ en juillet 2022

Menu « Au revoir les Grands»

Pasteque

Fish & Chips sauce chapeau melon
Potatoes
Camembert

Mix lait cacao

Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture
" 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
JA ] Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

v 2 Neuilly-Plaisamce 32

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


‘ ‘\

= : / e .,
4 UTE SINE CETTE SEMAINE, \ AN S[HAIN[ < (CTTE SEMAINE,
10 6O0TEs 1E ") 10 cotes s~ 10 cutes 10 Go0TES LS
FEVES, .. L R lGPGAUﬂ!G P LENTILLES
- 2 '~

COMPTE-RENDU QUALITE

NOUVELLES

Les nouvelles recettes

11 recettes a découvrir pour plus de variété !

L'introduction d'un menu végétarien par semaine dans les écoles nous a amenés a repenser nos
recettes et a travailler avec de nouvelles saveurs. Nous avons besoin d'éduquer les enfants a ces
nouveaux godts et devons retravailler autour d'associations qui leur plaisent.

Des ingrédients ont été identifiés par I'association WWF (World Wide Fund) dans le rapport "les 50
futurs ingrédients" pour leur moindre impact sur I'environnement et leurs qualités nutritionnelles.
Nous en avons choisi 4 pour créer les nouvelles recettes a faire découvrir aux enfants :

- Le brocoli, 'épeautre, les féves et les lentilles.

Des affiches ont été mises en place avec les ingrédients principaux, leurs bienfaits et leur utilité dans
le but d’aider les enfants a comprendre ce qu’ils mangent et a se sentir en confiance.

Un livre d'or pour donner son avis : les enfants ont pu réagir tout au long de I'année a ce qu’ils ont
godté en collant des gommettes vertes (j'ai aimé) ou rouges (je n'ai pas aimé). Les appréciations ont
été restituées aux Chefs en fin d’année pour les guider dans leurs créativité.

Les recettes proposées tout au long de cette année:

- Salade de féves, petits pois, menthe et brebis.

- Fondant au fromage et brocolis

- Gratin de lentilles et patates douces, oignon et emmental.

- Salade d’édamamé, semoule, carotte et sauce abricot sec.
- Purée de brocolis

- Moelleux au chocolat et lentilles

- Poélée de féves, carottes et sauce aigre douce

- Houmous de brocolis

- Carottes rapées et épeautre vinaigrette miel, soja et sésame
- Cake épeautre, courgettes et emmental

- Salade de lentilles, framboise et féta

T 1o dmesT

k
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| p—

TABLE !

A table !

En entrant dans leur restaurant scolaire, les enfants font bien plus que prendre un repas. Toutes les
choses a connaitre sur ce lieu de partage et de convivialité sont expliquées de maniére progressive, sur
plusieurs jours : comment bien vivre ensemble, les découvertes a faire, les moyens mis en ceuvre pour
développer ses sens...

Pour prolonger I'accueil des enfants apres la rentrée, la seconde semaine de I'année est consacrée a

expliquer les grandes régles de vie collective a la cantine.

Les affichages changent chaque jour pour expliquer tour a tour :

* Les regles sanitaires et les consignes pour bien trier ses déchets

» Lesregles de vie, de respect et comment lutter collectivement contre le bruit,

» L’importance d’adapter son alimentation aux besoins de son corps (savoir se servir selon son
appétit),

» La découverte de nouvelles saveurs (Programme d’animations)

En fin de semaine, chaque enfant recoit une carte de membre du club de la cantine avec un rappel
ludique de toutes les bonnes régles de vie.
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MISSION

S —

GASP!

Mission anti-gaspi

La lutte contre le gaspillage alimentaire est une préoccupation de chaque instant pour nos équipes de
restauration.

Les enfants ont également un réle a jouer. Nous avons organisé une animation sur 4 jours conseécutifs
pour les inciter & consommer leur repas en entier.

Ainsi, chaque jour de la « Semaine Européenne de la réduction des déchets », nous plagons des
messages tout le long du parcours des enfants dans leur restaurant pour les inciter a finir tour a tour leur
entrée, leur plat, leur dessert, sans oublier leur pain. Une fois tous les plats terminés, ils peuvent aller
gratter une case sur I'affiche placée dans le restaurant et faire découvrir le dessin caché sous les gros
nuages gris.... Le gaspillage est réduit ? Le soleil peut alors briller dans la cantine.

Cette animation est proposée pendant la semaine européenne du développement durable.

FINIS TON

U
”e

“n \\\*

O
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E — Animations pour le portage de repas

Un programme d’animations spécifiques est congu et mis en place pour nos « séniors ». Les themes,
variés répondent a leurs aspirations :

RECAPITULATIF DES ANIMATIONS PORTAGE

01/11/2021 Toussaint
11/11/2021 Armistice
24/12/2021 Repas Noél
31/12/2021 Jour de I'an
06/01/2022 Epiphanie
04/02/2022 Chandeleur
04/04/2022 Paques
02/05/2022 Muguet du 1" Mai
08/05/2022 Victoire 1945
26/05/2022 Ascension
14/07/2022 Féte Nationale
15/08/2022 Assomption

TOTAL
Septembre 2021 12
aAolt 2022
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Les repas festifs a theme

Pour des occasions spéciales, le déjeuner est en lien avec le calendrier et les événements qui
rythment 'année (exemples d’événements : les saisons, la semaine bleue, Noél). Il est accompagné

d’une petite attention qui illustre le temps fort de 'année.

v Les fétes d’anniversaire

é)

fr yuyie
N (DU

AeE 22PN e

Fétons les anniversaires. Chaque usager a regu pour son

do Lafiniy anniversaire une carte et une patisserie individuelle.

v' Les fétes de saison

Nous avons célébré le début de chaque saison,
avec les bénéficiaires des repas portés a domicile,
par un menu festif emblématique.

v’ Les fétes calendaires

18" mai!

Certifié exécutoire
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A l'occasion des grands événements du calendrier, un déjeuner festif
a été organisé. Il a été accompagné, pour chaque bénéficiaire, d’'une
petite attention illustrant le temps fort de 'année.

A titre d’'exemple, chaque bénéficiaire a recu un ballotin d’ceufs en
chocolats pour Paques ou encore 1 brin de muguet a 'occasion du

Accusé de réception en préfecture
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A l'occasion de la fétess de fin d’année chaque usager recoit un ballotin de chocolats.

Menu de fin d’année

Boudin blanc de volaille aux morilles

Pavé de dinde aux marrons

Menu du Nouvel An

Poélée Sarladaise

Comté AOP au lait cru Cake tomate et féta courge

Blchette de Noél Aiguillettes de canard a I'orange

Tagliatelle

Abondance AOP au lait cru

Patisserie festive
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Essentiel

F —La communication

La communication famille

Tout au long de I'année, nous informons les parents sur la restauration scolaire de leur enfant.

Basé sur une stratégie de contenu réguliere, ce pack de communication So'Essentiel propose des
articles en adéquation avec les attentes des parents. Accéléré par une diffusion digitale via SoHappy, il
est couplé avec des canaux plus classiques permettant 'accés a tous. Cette communication permet de
construire un socle solide pour valoriser la restauration et I'image de votre ville sur le long
terme.

A larentrée, le leaflet "Ma cantine a tout bon !"

Ce document de 6 pages reprend les messages prioritaires sur la cantine : menus équilibrés, produits
de qualité, cuisine maison.

Il a été distribué sur les écoles ou mis a disposition a la mairie a I'Espace Familles sous format papier
(nombre d'ex 10% des parents) afin de toucher les parents isolés numériquement.

Il a été posté en format numérique (PDF page a page) sur vos outils digitaux.

Oui prépate Les menus ? 4 Quis cunisine Les. plats ?

Certifié exécutoire . - .
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La communication Famille Essentiel

A larentrée, I'ouverture de I'application SoHappy ~s

L'application SoHappy permet d'informer les parents de maniére rapide et efficace. A chaque
publication, ils recoivent une natification pour aller consulter l'article.

SoHappy permet également aux parents de consulter le menu, les allergénes et les labels qualité.

LES LABELS
ELEMENTAIRE [}

LES ALLERGENES
— ] Pas d'slleegienes b déclaration oblgatoine
o m;':wal"m Les enfants n'apprécient pas toujours les
Inhichonbes (UL £ pmeic gl poivrons. Cette recette de plat complet va
vous permettre de leur fakre découvrir
godter sans sourcller. Avec la cuisson au
HUTRITIONNELLES
INFORMATIONS four, leur chair est plus tendre et
POUR UNE PORTION Fassociation avec la viande do basuf permet
Lirs il pulritionsrlles na sanl pad dattenuer leur godt.
dhaparil

Temps de préparation : 20 minutes
Temps de culsson : 1h30

Un kit de communication a été mis en place pour faire connaitre I'application
aupres des parents.

- une affiche a I'entrée des écoles

- un message dans le leaflet de rentrée

"ma cantine a tout bon"

- un message sur l'espace famille / site internet de
Votre ville

- un message sur la page Facebook / Instagram de
Votre ville
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La communication Famille Essentiel
SO
—

Toute I'année, de I'information sur SoHappy

L'application SoHappy permet d'informer les parents de maniére rapide et efficace. A chaque
publication, ils recoivent une natification pour aller consulter l'article.

SoHappy permet également aux parents de consulter le menu, les allergénes et les labels qualité.

Cette année, 75 articles ont été postés dans |'application sur la nutrition, les
animations et des idées recettes pour le soir.

Septembre 21 Octobre 21

S36 S40
’ & | —
U el © est,Ia e = L Soupe de potiron  Nouvelle recette : le brocoli
carottes rentrée des classes
S37 S41
Clafoutis aux figues A table ! Cuisiner en f_amllle : dessee du godt
tarte aux figues Les trésors de France
S38 S42
Cuisiner en famille : Muffins aux myrtilles Guacamole maison
S39 S43
Purée de panais et carotte Astuce amusante pour célébrer Halloween !
Novembre 21 Décembre 21
S44 S48
Poissons panés  Nouvelle recette : les
Compote pomme et mangue : R
maison féves
S45 S49
< Nouvelle recette : les R . Nouvelle Recette
Crumble a I'ananas : Crumble a la poire .
lentilles Le brocoli
S46 S50
' dte | — |a fé ’ ate | —
Le vrai banana bread S fetg =R Sablés de Noél Ol fetg )
foraine Joyeuses fétes
S47 S51
Cuisiner en famille : frites MISSI'Of'] antl-gaspl - Le vrai chocolat chaud
de patates douces météeo anti-gaspi !
S52
Le pain d’épices maison
Certifié exécutoire Accusé de réception en préfecture
’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date e 1l8tanemiosion 2771112003 0 0F
‘ Vetle do ﬂeuillg—PLoiscmce 11 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

Essentiel

La communication Famille

Toute I’année, de I'information sur SoHappy

SO

S1 S5
Galette des rois a la « C’est la Féte » La A R C'est laféte ! — Vive
. . Gateau de crépe N
poire galette des rois les crépes
S2 S6
Velouté de panais Nouvelle recette — Les  Recette anti gaspi d’hiver : cookies au pain
au paprika lentilles sec et pépites de chocolat
S3 S7

Cuisiner en famille :
gateau renverse aux
oranges

S4 S8

Odyssée du godt — Les

) g Choux de Bruxelles gourmands au parmesan
trésors de I'Inde

Nouvelle recette : Les
feves

Avril 22
S9 s13

Popcorn de pois chiche Carnaval : Beignets cuits au four aux pommes

Recette anti-gaspi de printemps : Mousse au

Le dhal de lentilles corail et oignons frits ) .
chocolat aux pois chiche

S10 S14
Gnocchi de patate Nouvelle recette : Le S
. Tzatziki maison
douce brocoli
S11 S15

Au printemps, quels
Omelotte aux épinars et fruit et légumes de
fromage saison sont servies

aux enfants

Chou-fleur pané facon nuggets

S12 S16

Pesto maison variante Nouvelle recette : Crumble fraise C’est la féte | — Féte
ail des ours L'épeautre rhubarbe de printemps

S17
Purée rose a la betterave et concassé de

nAaleatt
Certifié exécutoire MUISTIC
Accusé de réception en préfecture
‘ ’ Acte publiéle 27 / 11/ 2023 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

Date de télétransmission : 27/11/2023

i I’]euillg—PLoiscmce N2 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sonXO
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COMPTE-RENDU QUALITE

Essentiel
La communication Famille
SO
v
Toute I’année, de I'information sur SoHappy
Juin 22
S18 S22

. On confectionne nos propres tomates
CEuf cocotte aux poireaux

séchées!
S19 S23
, Nouvelle recette — Quiche gourmande C'estla féte ! Au
Courgettes farcies ' = .
L'épeautre épinards et saumon revoir les grands

S20 S24

Recette anti-gaspi :

Crumble de pain aux \ouvelle recette — Les

Recette végétarienne : Odyssée du godt — Les

Le chili sin carne facile trésors du Liban . . lentilles
légumes du solell
S21 S25
Chakchouka Flan de blettes a la moutarde
S26
Tomate cerise d’amour
Juillet 22 N Aodt 22
S27 S31
Cuisiner en famille : Tarte amandine aux - .
: Soupe fraiche de melon et basilic
abricots
S28 S32
Granité de fraise au citron vert Cake féta et tomates séchées
S29 S33
Cuisiner en famille : clafoutis cerise et R e .
Péches roties et basilic
coco
S30 S34
m mm rre, thon L.
= oussas% pomme de_ terre, thon et Velouté froid concombre et menthe
romage frais
S35
s I~Accusé de receptlon réfecjure
’ Acte publiéle 27 /11 / 2023 %%ﬂ%mnsm,sié 27,1‘;‘e 2-lrheumous
‘ e de ﬂeuillg—PLOisonce 13 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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COMPTE-RENDU QUALITE

Local

La communication Famille

Tout au long de I'année, nous informons les parents sur la restauration scolaire de leur enfant.

Basé sur une stratégie de contenu réguliere, ce pack de communication So'Local propose des
articles totalement personnalisés a votre ville en adéquation avec les attentes des parents. Accéléré
par une diffusion digitale via SoHappy, il est couplé avec des canaux plus classiques permettant 'accés
a tous. Cette communication permet de construire un socle solide pour valoriser la restauration et
I'image de votre ville sur le long terme.

A larentrée, le leaflet "Ma cantine a tout bon !"

Ce document de 6 pages reprend les messages prioritaires sur la cantine : menus équilibrés, produits
de qualité, cuisine maison.

Il a été distribué sur les écoles ou mis a disposition a la mairie a I'Espace Familles sous format papier
(nombre d'ex 10% des parents) afin de toucher les parents isolés numériquement.

Il a été posté en format numérique (PDF page a page) sur vos outils digitaux.

Ouiv picpate Leg menus 7

-

Oui cmigine Loy plafs 7

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
‘ J Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vetle do ﬂeuillg—PLGisonce N4 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO
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COMPTE-RENDU QUALITE

La communication Famille

A larentrée, I'ouverture de I'application SoHappy

j

Local

L'application SoHappy permet d'informer les parents de maniére rapide et efficace. A chaque

publication, ils recoivent une natification pour aller consulter l'article.

SoHappy permet également aux parents de consulter le menu, les allergénes et les labels qualité.

ELEMENTAIRE

LES LABELS
2]

LES ALLERGENES
Pas d'slleegienes b déclaration oblgatoine

ifarastizes & b incicec, o ee
o sliriere st b Proper of Acvieed
Inhvichembed [, B povit et

INFORMATEONS MUTRITIONNELLES
POUR UNE PORTION

L visurd nutritianessllis fe danl pad
diaponil

sQOgeres

SPECIALEMENT POUR Mzs ASNIERES

— £

Les enfants n'apprécient pas toujours les
poivrons. Cette recette de plat complet va
vous permettre de leur faire découvric
godter sans sourcller. Avec la cuisson au
four, leur chair est plus tendre et
Fassociation avec la viande do basuf permet
dattenuer leur godt.

Temps de préparation : 20 minutes
Temps de culsson : 1h30

Un kit de communication a été mis en place pour faire connaitre I'application
aupres des parents.

- une affiche a I'entrée des écoles
- un message dans le leaflet de rentrée
"ma cantine a tout bon"

- un message sur l'espace famille / site internet de

Votre ville

- un message sur la page Facebook / Instagram de

Votre ville

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

\-“’m < Neuilly-Plaisar

Vibde

nce

AS

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO
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COMPTE-RENDU QUALITE

Local

La communication Famille

Toute I'année, de I'information sur SoHa SU
u i i u PPy .

L'application SoHappy permet d'informer les parents de maniére rapide et efficace. A chaque
publication, ils recoivent une notification pour aller consulter I'article.

SoHappy permet également aux parents de consulter le menu, les allergenes et les labels qualité.

Cette année, 75 articles ont été postés dans I'application sur la nutrition, les
animations et des idées recettes pour le soir et 20 articles personnalisés a votre

ville
Septembre 21 Octobre 21
S36 S40
’ ate | —
U el © est,Ia e = L Soupe de potiron  Nouvelle recette : le brocoli
carottes rentrée des classes
S37 S41
Clafoutis aux figues A table ! Cuisiner en famllle : dessee du godt
tarte aux figues Les trésors de France
S38 S42
Cuisiner en famille : Muffins aux myrtilles Guacamole maison
S39 S43
Purée de panais et carotte Astuce amusante pour célébrer Halloween !
Novembre 21 Décembre 21
S44 S48
Poissons panés  Nouvelle recette : les
Compote pomme et mangue : R
maison féves
S45 S49
< Nouvelle recette : les R : Nouvelle Recette
Crumble a I'ananas : Crumble a la poire .
lentilles Le brocaoli
S46 S50
' dte | — |a fé ’ ate | —
Le vrai banana bread S fetg =R Sablés de Noél Ol fet? )
foraine Joyeuses fétes
S47 S51
Cuisiner en famille : frites Mlss[or'] antl-gaspl - Le vrai chocolat chaud
de patates douces météeo anti-gaspi !
S52
Le pain d’épices maison
Certifié exécutoire Accusé de réception en préfecture
’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date e 1l8tanemiosion 2771112003 0 0F
Vetle do I’]euillg—DLQisonce 16 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sonXO
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COMPTE-RENDU QUALITE

Local

La communication Famille

Toute I’année, de I'information sur SoHappy

SO

S1 S5
Galette des rois a la « C’est la Féte » La A R C'est laféte ! — Vive
. . Gateau de crépe N
poire galette des rois les crépes
S2 S6
Velouté de panais Nouvelle recette — Les  Recette anti gaspi d’hiver : cookies au pain
au paprika lentilles sec et pépites de chocolat
S3 S7

Cuisiner en famille :
gateau renverse aux
oranges

S4 S8

Odyssée du godt — Les

) g Choux de Bruxelles gourmands au parmesan
trésors de I'Inde

Nouvelle recette : Les
feves

Avril 22
S9 s13

Popcorn de pois chiche Carnaval : Beignets cuits au four aux pommes

Recette anti-gaspi de printemps : Mousse au

Le dhal de lentilles corail et oignons frits ) .
chocolat aux pois chiche

S10 S14
Gnocchi de patate Nouvelle recette : Le S
. Tzatziki maison
douce brocoli
S11 S15

Au printemps, quels
Omelotte aux épinars et fruit et légumes de
fromage saison sont servies

aux enfants

Chou-fleur pané facon nuggets

S12 S16

Pesto maison variante Nouvelle recette : Crumble fraise C’est la féte | — Féte
ail des ours L'épeautre rhubarbe de printemps

S17
Purée rose a la betterave et concassé de

Bnad ++
Certifié exécutoire MUISTIC
Accusé de réception en préfecture
‘ ’ Acte publiéle 27 / 11/ 2023 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

Date de télétransmission : 27/11/2023

Vette de ﬂeuillg—PLoisonce N7 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sonXO



Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

Local

La communication Famille

SO
e’
Toute I’année, de I'information sur SoHappy
Juin 22
S18 S22

. On confectionne nos propres tomates
CEuf cocotte aux poireaux

séchées!
S19 S23
, Nouvelle recette — Quiche gourmande C'estla féte ! Au
Courgettes farcies ' = .
L'épeautre épinards et saumon revoir les grands

S20 S24

Recette anti-gaspi :

Crumble de pain aux \ouvelle recette — Les

Recette végétarienne : Odyssée du godt — Les

Le chili sin carne facile trésors du Liban . . lentilles
légumes du solell
S21 S25
Chakchouka Flan de blettes a la moutarde
S26
Tomate cerise d’amour
Juillet 22 N Aodt 22
S27 S31
Cuisiner en famille : Tarte amandine aux - .
: Soupe fraiche de melon et basilic
abricots
S28 S32
Granité de fraise au citron vert Cake féta et tomates séchées
S29 S33
Cuisiner en famille : clafoutis cerise et R e .
Péches roties et basilic
coco
S30 S34
m mm rre, thon L.
= oussas% pomme de_ terre, thon et Velouté froid concombre et menthe
romage frais
S35
s I~Accusé de receptlon réfecjure
Acte publié le 27 /11 /2023 %Eﬁ%mnsm,sié 27,1‘;‘e 2-lrheumous
e de ﬂeuillg—PLOisonce 18 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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COMPTE-RENDU QUALITE

2. Seécurité des aliments

A — Résultats des analyses bactériologiques

Les analyses bactériologiques sont réalisées mensuellement par un laboratoire d’analyses microbiologiques
indépendant, Silliker Mérieux.

Elles sont destinées a évaluer la qualité bactériologique des matiéres premiéres alimentaires et des produits
préparés par la cuisine ainsi que I'état de propreté du matériel et des locaux.

Plan d’échantillonnage annuel sur les offices scolaires et petite enfance :

= 28 audits hygiéne sur chaque office
= 14 audits locaux, matériel et circuit sur chaque office
= 67 analyses bactériologiques
= 68 prélevements de surface

-

Vi

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

w2 Neuilly-Plaisarn

nce

A9

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO
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COMPTE-RENDU QUALITE

Résultats des analyses bactériologigues :

RAFPORT D'ESSAIS
y .
Contact Role S0DXNO-01 ACCREDTATION ™ cofrac ® Mérieux
Code établissement SODX0-83P5 2030 NG
Référence rapport 237433200 Page 12 p— NutriSciences
Emis le 0872022 d=poritis sur
ww cofrac.fr ESSAIS
Analysé au laboratoire de Microbiologie
ZI du petit pacaux - Rue de N'aérodrome 59660 Merville
Service Relation Clients : support.rd@mans.com M 'éEr.EiREeC"%gRR;dO“E
Tel:0820 425 435 (Service 0, 12€/min-+prix appel) Fax:01 34 4113 35 :
(Senvios 0.12€imi+ prix appel) Fax 7ED43 GUYANCOURT CEDEX
Adresse dintervention : SOD ECOLE PAUL LETOMBE 000310 France
. 40 AVENUE DES FAUVETTES
93360 NEUILLY PLAISANCE
France
Référence échantillon 23068788 | Code prélévement 128580254
Program Product AB / Cede produit 42685 / Critére RID401
DESCRIPTIF ECHANTILLON
Mature de 'échantillon - MELON . L
Stade de prélévement FAB SUR PLACE OU NEG MANIP Réalisation prélévement PRELEVE PAR SILLIKER
STADE VENTE (RD)
Atmosphére AUTRES Etat physique FRAIS
Date de prélévement 27062022 Intervention opérateur PREPARATION SUR PLACE
Heure de prélévement 10:50 Cadre de prélévement AUTOCONTROLE
T{C) produit 85 Lieu de prélévement ARMOIRE REFRIGEREE
Date de réception labo 2062022 Condition de prélévement PRELEVE PAR NOS S0INS
T{°C) de réception 20 Contenant PLATEAL
Date de mise en analyse 2E/062022 1051 Date de préparation 27/08/2022
COMPTE RENDU D'ESSAIS
Eszais Résultats Unités Waleurs de référence Sources
[ Bactéries lactiques 3 36°C BT0000 ufcig 50000 icp
NF 150 15214 | Méthode spirsie (Ackie sorbigue)
Escherichia coli beta glucuronidase positive <10# ufcig 100
Méthode nieme seion NF 50 166452
[E  Levures et Moisissures 25°C PTESEFH%E ufciy 50000
NF V D815 AVET IMINS.
dedx1id:
3000
! Recherche de Salmonella spp [mobile] Non Détects 125g Mon Détects
Méthode Inteme LAS.M.OST

Reférence - CRITERES D'HYGIEME DES PROCEDES 2011 EN RESTAURATION-VERSION DU 12/082011
CONCLUSION(S) <
Qualité insatisfaisants pour un critére dhygiéne des procidés.

Silliker SAS - Mérieux NutriSciences

25, Boulevard de la Paix - C5 38512 CERGY

095801 CERGY-PONTOISE CEDEX

Tel: 0920 58 20 30 {Service 0,12E'min + prix appel) Fax: 013441 1311

S.AS. au capital de 12 674 500 Euros
303434 501 R.C_5 Pontoise

* S : Satisfaisant A : Acceptable NS : Non satisfaisant C : Corrompu

Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo

Acte publiéle 27 /11 /2023
veee 2 Neuilly-Plaisamnce

50
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COMPTE-RENDU QUALITE

Résultats des analyses bactériologigues :

RAFPORT D'ESSAIS
yw
Contact Role SODX0-01 accREDTATIONT  gofrac \. Me rieux
Code établissement SODXO-G30W 230 MNutrSciences
Reférence rapport 231517400 Page 112 ——
e .spon = sur
Emis le 0500472022 www_cofrac.fr ESS5AIS

Analysé au laboratoire de Microbiclogie
Z1 du petit pacaux - Rue de Faérodrome 59660 Merville

Service Relation Clients : support rd@mxns com M ;ErggREg"_lEgRR;doute
Tek:0820 425 435 (Service 0, 12Eimin+prix appel) Fax-H 34 4113 35 R i
Adresse dintervention : 50D CRECHE PIROUETTES CAHOUETTES France
00210
- 30 RUE DES CAHOUETTES
93360 HELILLY PLAISANCE
France
Référence échantillon 28337702 | Code prélévement 127283064
Program Product AB / Code produit 3718 / Critére RISS43
DESCRIPTIF ECHANTILLON Les informations en ifaligue sont foumnies par le client.
Nafure de I'échantilon : CARCTTES BIO GUISINEES ) )
Stade de prélévement FAB SUR FLAGE OU NEG MANIP Int=rvenfion operateur NEGOGE NON MANIPULE
ESTADE VENTE (RD)
Atmosphére AUTRES Cadre de prélévement AUTOCONTROLE
Dafe de préigvement 29032022 Ligw de préfévement ARMOIRE REFRIGEREE
Heure de prélévement 10-04 Condition de prélévement COLLECTE _
T1*C) produit 35 Contenant BARQUETTE OFERCULEE
Date de réception labo 20032022 Code fabricant/embalieur FR 55203 004 CE
T[°C}) de reception a5 Nom fabnicantembatiewr UGP EAUBONNE
Date de mise en analyse 30032022 20:08 Drate de fabricafion 250372022
Réalisation prélévement PRELEVE PAR LE GLIENT ET DLG 29032022
GOLLEGTE PAR SILLIKER
Etat physique FRAIS
COMPTE RENDU D'ESSAIS
Essais Résultats Unités Valeurs de référence Sources
E Micro-organismes aérobies 30°C 1100 000 ufcig 1000000 icp
¥ DEIM
= Bactéries lactiques 3 30°C Présence ufcig
NF IE0 15294 / Méthode spirske: aves moins
dedx1id:
4000
Ratio Flore totale | Flore lactique >100 -
Staphylocoques a coagulase positive <100# ufcig 100
(Staphylococcus aureus et autres espéces)
Mo nteme - LAS 40T
Escherichia coli beta glucuronidase positive <10# ufclg 0
Mishods inteme -LAB MIL232
Bacillus cereus présomptif 30°C =100# ufcig 500
Méthode nieme -LAB M 255
Référence - CRITERES D'HYGIEME DES PROCEDES 2011 EN RESTAURATION-VERSION DU 12082011
CONCLUS 5) -
Qualité insatisfaisante pour un critére dhygiéne des procédes.
Silliker SAS - Mérieux NutriSciences S.A 5. au capial de 12 674 500 Euros
25, Boulevard de la Paix - G5 38512 CERGY 303 434 501 RLC.S Pontoise
95801 CERGY-PONTOISE CEDEX
Tel: 0820 58 20 30 (Service 0,128min + prix appel) Faoc 01344113 11
* S : Satisfaisant A : Acceptable NS : Non satisfaisant C : Corrompu

Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

N tde e ﬂeui[lg—PlOisonce 51 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo
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Résultats des analyses bactériologigues :

COMPTE-RENDU QUALITE

RAFPORT DESSAIS
r .
Contact Role S0DKOD1 sccrEDmATICN T gofrae @ Me rieux
Code établissement SODX0-83F3 1-2030 e
et P - o NutriSciences
Emis le 05072022 ortés daponioie sur
WAL COMaC i ESSAIS
Analysé au laboratoire de Microbiologie
Z1 du petit pacaux - Rue de Faérodrome 53660 Merville
Service Relation Clients : support.rd@muns.com M 'éE rEiREecr'lEgRR;do e
Tel:0820 425 435 (Service 0, 12€/min+prix appel) Fax-01 24 41 13 35 :
(Service inprix appel) Fax 78043 GUYANCOURT CEDEX
Adresse dintervention : 50D ECOLE JOFFRE 000310 France
.16 AVENUE DE JOFFRE
93360 NEUILLY PLAISANCE
France
Référence échantillon 29097930 / Code prélivement 12944027
Program Product AB / Code produit 53271 / Critére RID102
DESCRIPTIF ECHANTILLON
Nature de [échanfillon - BURGER DE VEAUEN SAUCE ] ]
Stade de prélévement FAB SUR FLACE 0L NEG MANIF Intervention opérateur MEGOCE MANIFULE
STADE VENTE (RD) .
Atmosphére AUTRES Cadre de prélévement AUTOCONTROLE
Date de prélévement 30062022 Lieu de préjévement ARMOIRE REFRIGEREE
Heure de prélévement 10:38 Condition de prélévement PRELEVE PAR NOS S0INS
T[C) produit 80 Contenant BARQUETTE OPERCULEE
Date de réception labo 01072022 Code fabricantiemballeur FR 05203 204 CE
T[C) de réception 6.8 Nom fabricantlembalieur SODEXOD CC EAUBONNE
Date de mise en analyse 01/07/2022 06:00 Date de préparation 301082022
Réalisation prélévement PRELEVE PAR SILLIKER DLC 010702022
Etat physique FRAIS
COMPTE RENDU D'ESSAIS
Eszais Résultats. Unités aleurs de référence ‘Sources
B Micro-organismes aérobies 30°C =2 000 ufcig 3000000
P Dsa34
Staphylocoques 3 coagulase positive =100# ufcig 100
(Staphylococcus aureus et autres espéces)
Méthooe ni=me seion M= EN IS0 53881
& Clostridium perfringens 37°C <10 ufcig a0
NF ENM 180 7337
= Recherche de Salmanella spp [mobile] Non Détecté 1259 Non Détecté
Méthooe Inteme LAS MLOET
1 Escherichia coli beta glucuronidase positive <10 ufcig B
NF |BD 155432
Référence - CRITERES D'HYGIENE DES PROCEDES 2011 EN RESTAURATION-VERSION DU 12082011

CONCLUS| S -
Reésultat satisfasant pour funité analysée.

Silliker SAS - Mérew: NutriSciences

25, Boubeward de |a Paix - C5 38512 CERGY

05801 CERGY-PONTOISE CEDEX

Tel: 0920 58 20 30 |(Service 0,12Emin + prix appel) Fac: 01344113 11

S5.A 5. au capial de 12 674 500 Euros
303 434 501 R.C.S Pontoise

* S : Satisfaisant A : Acceptable NS : Non satisfaisant C : Corrompu

Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo

Acte publiéle 27 /11 /2023

vise 4 Nevilly-Plaisance 52



Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

Résultats des analyses bactériologigues :

RAFFORT D'ESSAIS
"
Contact Role S0DKOD1 ACCREDTATION™  cofrac ® Mérieux
Code établissement SODX0-0811 =030 i e
Référence rapport 237303510 Page 11 Asconin NutriSciences
Emis le 0S/07/2022 oités dsponiois sur
weracofrac.fr ES55AI1S
Analysé au laboratoire de Microbiclogie
7| du petit pacaux - Rue de Maérodrome 53650 Merville
Service Relation Clients : support rd@moms.com L} ;EPEERESEgRR;thE
Tel:0820 425 435 (Service 0, 12€imin-+prix appel) Fax-01 34 4113 35 :
(Service inprix 3ppel) Fax 78043 GUYANCOURT CEDEX
Adresse dintervention : S0D EC VICTOR HUGO PRIM ET OFFICE 000310 France
.24 RUE DE CHANZY
93360 NEUILLY PLAISANCE
France
Référence échantillon 29102445 | Code prélévement 123580311
Program Product LI / Code produit 53506 | Critére WSOD
DESCRIPTIF ECHANTILLON
Nature de M'échantillon : SALADE VERTE MAIS ) .
Stade de prélévement FAB SUR PLACE OU NEG MANIP Réalisation prélévement FRELEVE PAR SILLIKER
STADE VENTE (RD)
Atmosphére AUTRES Etat physique FRAIS
Date de prélévement 3DE2022 Intervention opérateur FREPARATION SUR PLACE
Heure de prélévement 10:30 Cadre de prélévement AUTOCONTROLE
T[°C) produit a8 Lieu de prékivement ARMOIRE REFRIGEREE
Date de réception labo 01072022 Condition de prélévement FRELEVE PAR NOS SOINS
T[°C) de réception 3g Contenant RAMEGUIN
Date de mise en analyse 010772022 20:15 Date de préparation 30082022
COMPTE RENDU IYESSAIS
Recherche de Listeria monocytogenss Non Détecté iZ3g Non Détecté
AES 100309700

Réference - REGLEMENT (CE) N°2073/2005. selon cshier des charges client, en cas de Détection de Listeria monocytogenes avenss, le
dénombrement sera réalisé en aifféré

CONCLUS 5 :
Bl Résultat satistamant pour funité analysse.

Résultats validés b= 05072022
Technicienne d'encadrement

Christeliz FUMERY
C:W/

L'aconidiintion COFRAC section LABORATOIRE afieste de la compsiience du lsborafioire pour les: sewls essals couverts par facoréditation ef idenifiés par ie symboie 8L
produts etproduts.

ks seion les clspositions ConTaciusies en concertation avec e clent.

Mode opdraicire - ALD.PRLDIZ

LLa conciiesion na tient compte qus des mchenches efiechudes shrfntegRE Que a2 resuiats DOUT lesoues Une valeur de réfirnce et nenssignie

L3 conCiusion st couverne par FacCHedtaton et eririée par e symbols Bl i0roue I0US e essais RSIChEs A Cate CORCILSION SONS MENGUS SOUS COUErt de accnedianon.

L= résutals de 2 rapport dfessal ne concement gue fotit Soumis & fessal

L e o= Fapport i QU S0US Ly forme 'L fac-similé pRotngraphique ntegral

Four gecians omie 4 2 s pes &t Incerthuces |ibes mu résutals.

Tous i préevementsibrhantionnages (4 I'suception des prEdvements tUr CAMTISTE et pSCes CONQEYAS a7 paN) SONE nEallsds SOUS ACCTENIATON &S IOrT QS SON: priieves Dar es douipes

SLLIKER.
Silliker SAS - Mérieux NutriSciences 5.AS. au capital de 12 674 500 Euros
25, Boubewand de la Paix - C5 38512 CERGY 303 434 501 RLC_5 Pontoise

05801 CERGY-PONTOISE CEDEX
Tek: 0820 56 20 30 (Service 0,12/min + prix appel) Fax: D1 3441 13 11

* S : Satisfaisant A : Acceptable NS : Non satisfaisant C : Corrompu

Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

N tde e ﬂeuillg—P[Oisor1ce 53 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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Résultats des analyses bactériologigues :

COMPTE-RENDU QUALITE

RAFPORT DESSAIS
.
Contact Role SODXO-01 sccREDMATION N cofrae \. Mél’leu}(
Code Stablissement SODX0-D3P0 a0 Mutrisciences
Référence rapport 2373035540 Page 12 J—
Emis le 050772022 e
www. cofracfr ESSAIS

Analysé au laboratoire de Microbiclogie
ZI du petit pacaus - Rue de Fadrodroms 59660 Merville

M LE DIRECTEUR -
& rue de la Redoute
78043 GUYANCOURT CEDEX

Service Relation Clients : support rd@mxns.com
Tl 0820 425 433 (Service 0, 12€min+prix appel) Fax01 344113 35

Adresse dintervention - SO0 ECOLE FOCH 000310 France
- 93 AVENUE DU MARECHAL FOCH
33360 NEUNLLY PLAISANCE
France
Référence échantillon 29102443 | Code prélévement 1283580302
Program Product AB / Code produit 102003 / Critére RI1005
DESCRIPTIF ECHANTILLON
Mature de I'échantillon - GATEAU AU YAOURT .
Stade de prélévement FAB SUR PLACE OU NEG MANIP Etat physique FRAIS
STADE VENTE (RD) ) )
Atmosphére AUTRES Intervention opérateur NEGOCE MANIFULE
Date de prélévement 3voer20z2 Cadre de prélévement AUTOCONTROLE
Heure de prélévement 10:06 Lieu de préfévement ARMOIRE REFRIGEREE
TPC) produt 31 Condition de prélévement COLLECTE
T[*C) amibiante an ‘Contenant BARQUETTE OPERCULEE
Date de réception labo 01072022 ‘Code fabricant'emballeur FR 85203004CE
TPC) de réception 28 Date de préparation 28/06/2022
Date de mise en analyse 01072022 12:02 Identification de lot 0541
Réalisation prélévement PRELEVE FAR SILLIKER OLC 03072022
COMPTE RENDU DVESSAIS
£ Micro-organismes aérobies 30°C 2000* ufcig 200000
HEVDETE
Staphylocoques i coagulase positive =100# ufcig 100
iStaphylococcus aureus et autres espéces)
Nithoce Nisme seon NF EN B0 55881
Escherichia coli beta glucuronidase positive <10# ufcig 10
Kiihac NiEme zeon WF 50 16555
Bacillus cereus présomptif 30°C <100# ufcig 500
Kitihoc nisme swon NF SN S0 TEE2

Référence :  CRITERES D'HYGIENE DES FROCEDES 2011 EN RESTAURATION-VERSION DU 120872011

CONCLUS [5) -
Résultat satisfamant pour funité analysée.

Silliker 3A5 - Mérieux NutriSciences

25, Boulevard de la Paix - C5 38512 CERGY

05801 CERGY-PONTOISE CEDEX

Tel: 0920 58 20 30 (Service 0,12€/min + prix appel) Fax: 01 344113 11

S.A S, au capital de 12 674 500 Euros
303434 501 R.C.S Pontoise

* S : Satisfaisant A : Acceptable NS : Non satisfaisant C : Corrompu

Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo

Acte publiéle 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance b4
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COMPTE-RENDU QUALITE

Résultats des analyses bactériologigues :

RAPPORT D'ESSAIS

Contact Role S00X0-1
Code élablissement S00X0-930X
Réfdrence rappon 223621720 Page 12

Emis le 0TM 22021

MERIEUX

Il NutriSciences

accrepmationn cofrae
12030

Portée disponitle sur
v cofrac i ESSAIS

Analysé au laboratoire de Microbiolagie
ZI du petit pacaus - Rue de Msérodrome 59650 Merville

Service Relation Clisnts : support.rd@muns.com
Tel:0820 425 435 (Service 0,12€/min+prix appel) Fax:01 34 41 13 35

M LE DIRECTEUR -
. 6 rue de 1a redoute
78043 GUYANCOURT CEDEX

Adresse dlintervention : 50D ECOLE BEL AIR PRIM ET MATERN 000310 France
. 26 RUE DU BEL AIR
93360 NEUILLY PLAISANCE
France
Référence dchantillon 27444561 | Code prélévement 124010634
Program Product AB [ Code prodult 4783 / Critére RISS43
DESCRIPTIF ECHANTILLON
Nature de I'échantillon : PATES CUITES A L'EAL
Stade de prélévement FAB SUR PLACE OU NEG MANIP Réalisation prélévement PRELEVE PAR SILLIKER
STADE VENTE (RD)
Atmosphire AUTRES Etat physigue FRAIS
Date de prébevement 021212021 Intervention opérateur NEGOCE MANIFULE
Heure de prélévement 11:28 Cadre de prélévement AUTOCONTROLE
T("C) produit T3 Lieu de prélévement MELELE CHAUFFANT
Date de réception labo D31212021 Condition de prékvement PRELEVE PAR NOS SOINS
T["C) dié réception a7 Contenant BARQUETTE OPERCULEE
Date de mise en analyse DI1Z2021 1042 Date ge préparation 0222021
COMPTE RENDU D'ESSAIS
Essais Résultats Unités. Waleurs de référance Sources
E Micro-crganismes aérobies 30°C <2000 ufelg 1000000
P V034
[ Bactéries lactigues 4 30°C <2000 ufelg
HF 150 15214/ Méihode spinabe
Ratio Flore totale [ Flore lactique <=100
Staphylocoques & coagulase positive 37°C =100 ® ufelg 100
Mhbihoxde e - LABMLOTE
Escherichia coli beta glucuronidase pogitive <10 ufclg 10
Mot isfsive-LAE ML
Bacillus cereus présomptif 30°C <100® ufelg 500
Mhonte i -LAE MLIES

Reférence |  CRITERES D'HYGIENE DES PROCEDES 2011 EN RESTAURATION-VERSION DU 19092011

CONCLUSIDN{S) -
Résuitat satisfaisant pour Munité analysée.

Silliker SAS - Mérieux NUlniSciences

25, Boulevard de la Paix - C5 38512 CERGY

45801 CERGY-PONTOISE CEDEX

Tel: 0820 56 20 30 (Service 012€/min + pr appel) Fax: 01 34 4113 11

S.A.S. au capital de 19 674 500 Eurcs
303 434 591 R.C.5 Ponbolse

* S : Satisfaisant A : Acceptable

-

NS : Non satisfaisant C : Corrompu

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

veee 2 Neuilly-Plaisamnce

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

55 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

RAPPORT D'AUDIT MM MERIEUX

Visite - 104555801

Référence du rapport : 11872810 /\ NL”HSM-'CH\:C‘:

Etablissement : S0DX0-030U 2. Bt Pt 5 36511 CERGY

Grille-Variation : 3004186817 A O A B e e 500 434501 R Purcian

Page 174 2ervias relation ollands rird

Edition - osM1272021 T::-:‘;.m;'usE(Lmh::ﬂrxﬁ;lm‘;‘:;"ﬁ Fax: 01 34 81 1236
Audite par Stephane TANG

ISOD CRECHE ABBE PIERRE 000310
6 AVENUE MICHEL DEBRE

B3360 NEUILLY PLAISANCE

Adresze ge viske

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

Audité lz 30/0&21| 0TH2I21
Heure de début 09:35 | 10:15
Heure de fin 10:00 1055
1. BILAN
1.1. ltems d'alerte
1.1.2. Non respect des températures (T°C) Q o
1.1.3. Mon respect de |a tragabilite [s] [s]
1.1.4. Mon respect de 'hygiene du personnel [s] [s]
1.1.5. Mon respect des procedures de nettoyage/désinfection Q [+]
1.1.6. MNon respect des méthodes de fabrication [s] (o]
1.2. Note de I"audit (%)
1.2.1. Total audit hygiéne 250 725
1.3. Niveau de risque hygiéne vert |orange
1.4. Niveau de risque locaux/matériel wvert S0

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits résenves.

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

N tde e ﬂeui[lg—PlOisonce 56 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audite le 300621 | 0TH2I21
Heure de début 0a:35 [ 1013
Heure de fin 10:00 10:55
2. HYGIENE DU PERSONNEL
2.1. Lave-mains conformes, approvisionnes et accessibles 78 o X
2.2 Respect du lavage des mains ] o o
2.3. Proprete de la tenue ] o o
2 4. Conformité de la tenue (charlotte, masque, gants, tablier, absence ] o ]
de bijows. )
2 5. Présence des tenues visiteurs 30 o o [1]
2.8 Protection satisfaisante des plaies ou des infections 30 o o [1
2.7. Hygiéne des manipulations et respect des interdits (manger, fumer...) 30 o o
2.5 Séparation satisfaisantz du linge propre/sale et de la tenue de 30 o o
travail'tenue de ville
3. ENTRETIEN DES LOCAUX/MATERIEL
3.1. Propreté et entretien
3.1.1. Propreté des abords du site 30 o o ]
3.1.2. Proprete des locaux de fabrication [1] [1] 2]
3.1.2a. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales est <3 15 0 0
3.1.2b. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales est 2 3 30 o o
3.1.3. Proprete du materiel de fabrication [i] [1] 2
3.1.3a. Nombre de zones dont le nb de materisiz sales estf < 3 15 4] o
3.1.3b. Nombre de zones dont le nb de matérisiz sales est 2 3 30 1] o
3.1.4. Proprete du materiel de nettoyage/desinfection ] [:] o [1]
3.1.5. Proprete des vestiaires et des sanitaires ] o o 1
3.1.6. Maintien des portes et fenetres fermees 0 o o 1
3.1.7. Absence de nuisible et auires animaux indesirables ou de traces ] o o [1]
de leur passage
3.2. Nettoyage/désinfection
3.2.1. Présence et respect des plans de nettoyage personnalisés 75 X, HHX 1-75
3.2.2. Présence de produits de netioyage/désinfection adaptes et 30 o [ 1
homologues
3.2.3. Enregistrement des controles de nettoyage/desinfection ] o =] 1
4. FABRICATION
4.1. Organisation générale
4.1.1. Respect de la marche en avant 75 o o 1
4.1.2. Separation des operations/produits propres et sales 0 o =] 1
4.1.3. Respect des pratiques interdites ] o =] 1
4.1.4. Absence de produits a T°C ambiante il o [:] 1
4.1.5. Presence de thermosande(s) en bon etat ] [:] [:] 1
4.2, Réception
4.2 1. Conformité des produits & réception (T*C. &tiquetage. 30 o o 1
conditionnement. .}
4.2.2. Respect du contrile a réception (méthode. fréquence, AC. ) et 0 o o
présence de l'enregistrement

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits résenés.

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
veee 2 Neuilly-Plaisamnce 57

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 Sodexo
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audite le J000e | 0TH 221
Heure de début 08:35 [ 10:15
Heure de fin 10:00 10:55
4.3. Stockage
4.3.1. Absence de produits interdits [ o o 1
432 Protection et étiquetage satisfaisants des produits [&tiquette 30 o o 1
d'origine, produits entamés....)
4.3.2. Respect des DLC 75 -] o 11
434 Respectdes DLUO 30 o o |
4.3.5. Respect des DLC secondairas 30 -] o 11
4.3.8. Conformité des conditions de stockage (T°C, rangement des produits 30 o XEX| 1120
par categorie, absence de stockage au sal..)
437 Respect du contrdle des T°C des CF (methode, fréquence, AC_) 30 o o 1
&t présence de I'enregistrement
4.4, Traitement des matiéres 1éres
4.4.2 Respect des conditions de déconditionnement 30 o o [1
4.4.3. Respect des conditions de decontamination li] ] [=] [1
444, Protection satisfaisante des produits en attente d'utilisation 0 o o |
4.4.5. Conservation des étiquettes matiéres 1éres i o o 11
4.5, Préparations froides
4.5.1. Respect des pratiques a risque 75 -] o 3
4.5 1a. Nombre de prafiques 3 risque 1] 0
4.6. Préparations chaudes
4 8.1. Respect des pratiques A nisque 75 o o 3
4.6.1a. Nombre de prafiques 3 risque o 0
4.7. Fin de production
4.7.1. Présence et conformité des plats témoins [ o o 1
4.7.2. Respect des conditions de remise en T*C (temps, T°C, AC__) et i o o 1
présence de I'enregistrement
4.7.3. Présence d'un support d'information visible et lisible sur Porigine des 30 -] o 1
viandes bovines en adéquation avec les &tiqueties matiéres
premieres.
474 Presence d'un tableau "liste des allergenes dans les recetas” en ] o o 1
adéquation avec les menus et les produits utilisés.
4.7.5. Respect des regles de gestion des excedents 30 o ) 1
4.8, Service (restauration SP)
4.2.1. Respect du contrdle avant le service et présence de 'enregistrement 30 =] o 11
4.8.2. Conformite des T°C des produits présentesisenvis il MN/E o 11
4.8.2a. Température reléves : MIE 55 0
4.10. Plonge
4.10.1. Propreté et bon &tat de la machine 3 laver 30 o o 1
4.10_2. Propraté da |3 batterzfvaisselle en sorie de plonge 30 o o 1

Certifié exécutoire

) ] Acte publie le 274114 20235015 Siliker 545, Tous droits réservés,
veee 2 Neuilly-Plaisamnce b8

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023 ¥*

Date de réception préfecture : 27/11/2023 :’UUEXO
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 30/0821| 0TH2/21
Heure de début 0e:35 | 10:15
Heure de fin 10:00 10:55
4.11. Déchets
4.11.1. Absence de carton/emballages en zone de fabrication ] a o I
4.11.2. Stockage satisfaisant des dechets en zone de fabrication en attents 0 a o I
d'svacuation
4.11.3. Evacuation conforme des déchets selon la marche en avant 0 a o []
5. SYSTEME DOCUMENTAIRE
5.1. Classement et archivage des enregistraments 30 a o 1
5.2, Presence d'un plan de lutte contre les nuisibles et les ravageurs. et des ] N'E EEE 1110
bons dintervention
£.3. Presence d'un plan de maintenance et des bons d'intervention i) ] o 1
£.4. Classement et archivage des rapports dinspection des senvices officiels 0 S50 S0 1
£.5. Classement et archivage des attestations de formation/sensibilisation du 1] ] ) 1
personnel
5.8. Classement et archivage du suivi medical du persennel 5] -] 1
5.7. Classement et archivage des actions en cas de produits non conformes ] a NIE 1
5.8. Connaissance de la procédure & suivre 2n cas de TIAC il o WO | [1)-10
5.9. Conformité du test de tragabilité ] o o [
5.10. Mise en oeuvre du plan d'actions suite 3 audit {(100%) ] X WO | 1175
5. 10a. Nembre objectifs fivds lors de Faudit précédent 3 i
5 106 Nombre objectifs fivds affeinfs 2 [i]
5. 10c. Fourcentage de réalisation plan d'action 66.7 0.0
5.11. Mise en ceuvre du plan d'actions suite aux AB non satisfaisantes h 50 S0 | [1]
(100%)
5.12. Mis= en oeuvre du plan d'actions suite aux F3 non satisfaizants (100%) 30 S0 Sia ([
5.13. Mise en oeuvre du plan d'actions suite a linspection des services 30 [1s] S0 | 1]
officiels
5.15. Presence et connaissance des CC| 0 Q [:] I
Légende
Valeur Description k]
NE Hon evalus
S0 Sans objst
o o 1]
peid s -100
2 o ] o
peid s -100
3 o o 1]
X X 40
f e+ WK -100

Copyright @ 2015, Silliker SAS. Tous droits réservés.

Certifié exécutoire .
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

MERIEUX

NutriSciences

Référence 302302485
Etablissement : SODX0-030U

Grille/\/ariation = 300416/8
Audité par Stéphane TANG S0D CRECHE ABBE PIERRE 000310
Visite du 07122021 & AVENUE MICHEL DEBRE

93360 NEUILLY PLAISANCE

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

RECOMMANDATION

Ordre Ecarts constates ‘Actions correctives Fixé le Planification Realisation Verification
de

fpriorité

Qui Cuand Qui Quand| Visa Qui Quand| Visa

71 Lave-mains conformes,

approvisionnés et accessibles ) )
Réapprovisionner aussi souvent que . )
1 |Absence de papier au niveau de t0US [es 1aVe | nicassaire les distributeurs d'essuiemains  (07/1212021)  Tous Immediat
mains en cuisine (la commands a &t Jotables
validée en atents de réception depuis 3

32.1. Présence et respect des plans de

1 | nettoyage personnalisés A mettre en place. 30/08/2021| Gérant Immediat
Absence de pian de netioyage dans les

locaux.

5.10. Mise en oeuvre du plan d*actions

1| suite & Faudit (100%) Mettre en place et formaliser les plans 0712021
Absence de pians d'actions formalisés suite | d'actions.

au demier audit

5.10. Mise en oeuvre du plan d'actions

;| suite a Faudit (100%)

Présence d'un item en récurrence par

rapport au demier sudit

43 6. Conformite des conditions de

stockage [T°C, rangement des produits

5 | parcatégorie, absence de stockage au
sol..)

Présence de cartons de compots stockés

au sol en réserve séche.

5.2 Présence d'un plan de lutte contre les

nuisibles et les ravageurs, et des bons

diintervention

Absence de plan d'appatage.

Metire en place des plans d'actions efficaces. (07/12/2021

Proserire le stockage au sol. o7H 22021 Tous Immediat

A mattre en place. 0722021 Tous Immediat

5.8. Connaissance de la procédure 3
2 | suivre en cas de TIAC A randre disponible. 072021 Tous Immediat
Absence de procédurs sur le site.

Observations:

Lagence des priorsts d fordm Fage 12
1. Diject critique
2. Cojecat prncipa:
3. object?

MERIEUX

NutriSciences

Référence 302802485

Etablissement : SODXO0-830U

Grille/Variation : 300418/9

e e TANG SOD CRECHE ABBE PIERRE 000310

Visite du omizem 6 AVENUE MICHEL DEBRE

93360 NEUILLY PLAISANCE
Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min
RECOMMANDATION

Ordre Ecarts constatés ‘Actions correctives Fixé le Planification | Reéalisation | Verification

de
priorité [ow G | Ou [Gune] Ves | G0 [Qua] Ves

Remarques générales:
- ltem 5.5 : Une formation hygiéne est prévue le 14 mai 2022

Personne rencontrée: Mme MESLEM Rossiyne

Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture

& 093-219300498-20231122-DLB-2623-11-46-DE
Acte P!?Eﬁfé'e 27/11/2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

N tde e ﬂeuillg—PlOison ce ™ 650 Date de réception préfecture : 27/11/2023 bUdexo
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

RAPPORT D'AUDIT @ Mérieux

Wisite - 104506928 1 1
Ré&férence du rapport : 12851610 NUtﬂSCIEHCES
Etablissement : SODXO-G3F3 2. Bt Pt €5 34213 CEREY
Grille-Variation : 300416/8/17 o LR s 4501 R e
Fage : 174 Zervios relabion ollents © rd.rd
Edition = 01/07/2022 T:ro;;?ucgc:.mh:lg:‘;m;lng:n‘;‘:::ﬁ Fax: 01 244112 36
Audité par Stéphane TANG
ISOD ECOLE JOFFRE 000310

16 AVENUE DE JOFFRE

B3360 NEUILLY PLAISANCE

Adracze e viske

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

Audité le A4 | 3000822
Heure de début 1008 | 115
Heure de fin 10:38 | 1050
1. BILAN
1.1. Items d'alerte
1.1.2. Mon respect des températures (T°C) (o] o
1.1.3. Non respect de la tragabilite [] 2,
1.1.4. Mon respect de I'hygiene du persennel [s] [+]
1.1.5. Mon respect des proceédures de nettoyage/désinfaction [+] [+]
1.1.6. Mon respect des méthodes de fabrication [#] [a]
1.2. Note de I"audit (%)
1.2.1. Total audit hygiéne 20,0 TO.0
1.3. Niveau de risque hygiéne vert |orange
1.4. Niveau de risque locaux/matériel SO Si0

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
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Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 14221 | 3006/22|
Heure de début 10:08 | 1015
Heure de fin 10:38 1050
2.HYGIENE DU PERSONNEL
2.1. Lave-mains conformes, approvisionnés et accessibles 75 o o 1
22 Respect du lavage des mains ] o o 1
2.3. Propreté de la tenue ] o o i
2.4, Conformité de la tenue (charlotte, masque, gants, tablier, absence ] o o 1
de bijou__}
2 5. Présence des tenues visiteurs 30 o o [
2 6. Protection satisfaisante des plaies ou des infections 30 o o [
2.7. Hygiéne des manipulations et respect des interdits (manger, fumer...) 30 ) o I
2 8. Séparation satisfaisante du linge proprefsale et de la tenue de 30 o [} (il
travail'tenue de ville
3.ENTRETIEN DES LOCAUX/MATERIEL
3.1. Propreté et entretien
3.1.1. Proprete des abords du site 30 o o [1]
3.1.2. Proprete des locaux de fabrication [i] [1] [
3.1.2a. Nombre de zoneg dont le nb de surfaces sales et < 3 15 o 0
3.1.2b. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales est 2 3 30 1] 0
3.1.3. Proprete du materiel de fabrication o [1] [
3.1.33. Nombre de zones dont l2 nb de maténisis sales est <= 3 15 o 0
3.1.3b. Nombre de zones dont le nb de mafériels sales est = 3 30 o 0
3.1.4. Proprete du materiel de netioyage/desinfection 0 o o [
3.1.5. Proprete des vestiaires et des sanitaires ] 5] o [
3.1.6. Maintien des pories et fenetres fermees 0 o o [
3.1.7. Absence de nuisible et autres animaux indesirables ou de traces i o o (|
de leur passage
3.2, Nettoyage/désinfection
3.2.1. Présence et respect des plans de nettoyage personnalisés T o o 1
3.2.2. Présence de produits de netioyage/désinfection adaptés ot 30 ) o 1
hemaiagués
3.2.3. Enregistrement des controles de nettoyageidesinfection ] [=] o 1
4. FABRICATION
4.1. Organisation générale
4.1.1. Respect de |la marche en avant 75 o a 1
4.1.2. Separation des operations/produits propres et sales ] [=] o 1
4.1.3. Respect des pratiques interdites ] o o 1
4.1.4. Absence de produits a T°C ambiante ] o o 1
4.1.5. Presence de thermesonde(s) en bon stat 1] o o 1
4.2, Réception
4.2.1. Conformité des produits & réception (T°C, Stiquetage, 30 o o 1
conditionnement. .}
422 Respect du controle a recepfion (methode, frequence, AC. ) et ] ) o 1
présence de l'enregistrement

Acte publié le 27 /11 /2023
veee 2 Neuilly-Plaisamnce 52
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Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 1AM 22 | 30006/22|
Heure de début 10:06 | 1015
Heure de fin 10:28 10:50
4.3. Stockage
4.3.1. Absence de produits interdits 75 o o 1
4.3.2. Protection =t &tiquetage satisfaisants des produits (Stiquetts 0 o o 1
d'origine, produits entameés...}
4.3.3. Respect des DLC 78 o [} 1
4.3.4. Respect des DLUC 30 o o 1
4.3 5. Respect des DLC s=condaires 30 o o 1
4.3.8. Conformité des conditions de stockage (T°C, rangement des produits 30 o [ 1
par catégorie, absence de stockage au sal...)
4.3.7. Respect du controle des T°C des CF {methode, frequence, AC_.) 0 o o 1
&t présence de Menregistrement
4.4, Traitement des matiéres 1éres
442 Respect des conditions de déconditionnement 30 o o 1
4.4 3. Respect des conditions de decontamination ] ] [} 1
4.4 4. Protection satisfaisante des produits en attente d'utilisation il o o 1
4.4.5 Conservation des étiquettes matiéres 1éres ] ] o 1
4.5, Préparations froides
4.5.1. Respect des pratiques a risque 75 o o ]
4.5 1a. Nombre de prafiques 3 risque o (1]
4,6, Préparations chaudes
4.8.1. Respect des pratiques 3 risque 75 o o K}
4.6.13. Nombre de prafiques 3 risque o 0
4.7. Fin de production
4.7.1. Présence et conformité des plats témoins 75 o o 1
472 Fbespe-c:‘l des conditions de remise en T°C (temps, T°C, AC__) et ] o o 1
résence de I'enregistrement
4.7.3. Prasence d'un support d'information visible et lisible sur Porigine des 30 o o 1
wiandes bovines en adéquation avec les stiqueties matiéres
premieres.
4.7.4. Presence d'un tableau "liste des allergenes dans les recettes” en 0 o o 1
adequation avec les menus et les produits utilisés.
4.7.5. Respect des regles de gestion des excedents 0 o o 1
4.8. Service (restauration SP)
4.2.1. Respect du contrdle avant Iz service et présence de l'enregistrement 30 -] o [1
4.8.2. Conformité das T°C des produits présantésizervis ] N/E o I1
4.8.2a. Température relévée NE 7.0 =
4.10. Plonge
4.10.1. Propraté et bon &tat de |a machine 3 laver a0 o o 1
4.10.2. Proprete de la batterielvaisselle en sortie de plonge 20 o o 1

Copyright & 2015, Silliker SAS. Tous droits réserves,
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Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le A4M221| 30006122
Heure de début 1008 | 10-18
Heure de fin 10:38 | 10:50
4.11. Déchets
4.11.1. Absence de carton/emballages en zone de fabrication 10 o o 1
4.11.2. Stockage satisfaisant des déchets en zone de fabrication n attente 0 o o 1
4.11.3. Evacuation conforme des déchets szlon la marche en avant 10 o o 1
5. SYSTEME DOCUMENTAIRE
§.1. Classement et archivage des enregistraments 30 o o [
5.2, Presence d'un plan de lutte contre les nuisibles et les ravageurs, et des 0 200, 00T
bons dlintervention
5.3. Presence d'un plan de maintenance et des bons d'intervention 0 S0 o [
5.4. Classement et archivage des rapports diinspection des services officiels 0 S0 SiQ [
5.5. Classement et archivage des att jons de formaticn'sensibilisation du ] Sio o U
personnel
5.6. Classement et archivage du suivi medical du personnel ] S0 XK | 11]-30
5.7. Classement et archivage des actions en cas de produits non conformes ] g=tls] o [1
5.8. Connaissance de la proc&dure 3 suivre en cas de TIAC 0 o o I
5.9. C ité du test de ilite [ o o I
5.10. Mise en oeuvre du plan d'actions suite 3 I'audit (100%) ] S0 XK | [11-75
5.10a. Nombre objectifs fixéz lors de l'sudit précédent S0 ]
5.10b. Nombre objectifs fixéz atfeints 50 [i]
5.10c. Pourcentage de réalisation du plan d'action 0.0
5.11. Mise en ceuvre du plan d'actions suite aux AB non satisfaisantes T8 50 S0 | 1]
(100%)
5.12. Mise en oeuvre du plan d'actions suite aux F3 non satisfaisants {100%) 30 S0 Si0 [
5.13_ Mise &n oeuvre du plan d'actions suite 3 linspection des services 30 50 S0 | 1]
officiels
515 Presence et connaissance des CC 0 o o [
Légende
Valeur Description k]
NE MNon svalué
=) Sans objst
o o 1]
KK KX -100
2 ] ] 4]
KX, KX, -100
3 o o o
x X -40
WK WK -100

Copyright © 2015. Silliker SAS. Tous droits résensés.
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiéne

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

® Mérieux

MNutriSciences.

Réfirence 303043052

Etablissement: S00X0-03P3

GrilleyVaniation : 2004160

e e Tae SOD ECOLE JOFFRE 000210

Visite du 20082022 16 AVENUE DE JOFFRE

93350 NEUILLY PLAISANCE
Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min
RECOMMANDATION
‘Ordre Ecarts constates Actions correctives Fixe le Planification Realisation Verification
de

priorits Qi Tuand Cu |Quand| Viss TQui [Quand| Visa

5.10. Mise en ceuvre du plan d'actions
1 | suite 3 raudit (100%) Metra an place st formaliser les plans ooezo2z| Garant immediat
Absence de plans d'actions formalisés suite | d'actions suite aux audits
au demier audit.

5.2 Présence d'un plan de lutte contre les
nuisibles et les ravageurs, et des bons

2 | diintervention Archiver et rendre acoessible les bons 1anzzoz|  Tous Immediat
Les demiers bons dinterventions concemant | dintervention.
le prestataire de lutis contre les nuisibles
n'ont pas été

5.6 Classement et archivage du suivi
2 | médical du personnel Archiver et rendre accessible les visites ome2022|  Tous Immediat
La dermiére visite médicale de la médicales.

n'a pas &t8 présentée.

Observations:
Remarques générales-

Personne rencontrée:  Mme FONTES Anabela

Lagence des priorses s rordre Fage 111
1

3. bjectf mineur

Certifié exécutoire .
Accusé de réception en préfecture
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

RAPPORT D'AUDIT @ Mérieux

Wisite : 104606884 1 1

Reférence du rapport - 1285785-0 NUtﬂSCIEHCES

Etablissement : SODXC-02P6 e ara ST,

Grille-Variation : 300418817 :S?s‘ :Egﬂuunse«sm_. i 303 434 507 L C 8 Pansiee

Fage: 114 Tarvias relation ollants : o Y

Edition - Do7i2022 T:E‘;H'm&: c:.nm:".,pf"m.'.nﬂn’f:;'ﬁ Fax: 01 3841 13 36
Audité par Luzia DE OLIVEIRA

ISOD ECOLE VICTOR HUGO MATER 000310
24 RUE DE CHANZY

3360 NEUILLY PLAISANCE

Adresse de viske

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

Audité le 0601722 | 3000622
Heure de début 08:44 | 1044
Heure de fin 0915 12220
1. BILAN
1.4. tems d'alerte
1.1.2. Non respect des températures (T°C) a HEX
1.1.3. Non respect de |a tragabilita [s] [s]
1.1.4. Non respect de I'hygiene du perscnnel [5] [+]
1.1.5. Non respect des procedures de nettoyage/désinfection [s] [+]
1.1.8. Non respect des methodes de fabrication (8] [#]
1.2. Note de l"audit (%)
1.2.1. Tetal audit hygiéne 80,5 Te.9
1.3. Niveau de risque hygiéne vert |orange
1.4. Niveau de risque locauximatériel Sio S0
Certifié exécutoire Copyright & 2015. Silliker SA4S. Tous droits réservés. N o .
. 093-219300498- 20231122 DLB 2023 11-46-DE
) Acte publiéle 27 /11 /2023 R Date de télétransmission : 27/11/2023
Vidle de Neu |ng_plg|50n ce 36 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le DEIN122| 30006122

Heure de début Ogas | 1044
Heure de fin 0e:15 | 1220
2.HYGIENE DU PERSONNEL
21. La i i . approvisionnés at ibh 73 o o
2.2. Respect du lavage des mains o o 4]
2.3. Proprete de la tenue ] o o
2 4 Conformité de la tenue [charlotte, masque, gants, tablier, absence i3] o 0
de bijowe...}
2.5. Présence des tenues visiteurs 30 o o
2 8. Protection satisfaisante des plaies ou des infections 30 o o
2 7. Hygiéne des manipulations et respect des interdits (manger, fumer...) 30 o 2]
2.8. Séparation satisfaizante du linge propra/sale et de la tenue de 30 o o
travail'tenue de ville
3.ENTRETIEN DES LOCAUX/MATERIEL
3.1. Propreté et entretien
3.1.1. Propreté des abords du site a0 o o
3.1.2. Proprete des locaux de fabrication 1] 2K
3.1.2a. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales est <3 15 0 1
3.1.2b. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales est 2 3 30 o 1]
3.1.3. Proprete du materiel de fabrication [1] [1] =
3.1.3a. Nombre de zones dont le nb de mafériels sales esf < 3 15 0 Li]
3.1.3b. Nombre de zones dont le nb de maférieis sales esf 2 3 30 o 1]
3.1.4. Proprete du materiel de nettoyage'desinfection o o
3.1.5. Proprete des vestiaires et des sanitaires ] 20K o
3.1.6. Maintien des pories et fenstres fermees o ]
3.1.7. Absence de nuisible et autres animaux indesirables ou de traces ] o o
de leur passage
3.2. Nettoyage/désinfection
3.2.1. Présence et respect des plans de nettoyage personnalisés 75 o L]
3.2.2. Présence de produits de netioyage/désinfection adaptes et 30 o o
homalogués
3.2.3_ Enregistrement des controles de nettoyageldésinfection ] o 0 [
4. FABRICATION
4.1. Organisation générale
4.1.1. Respect de la marche en avant 75 o o
4.1.2. Separation des operations/produits propres et sales 0 o 3]
4.1.3. Respect des pratiques interdites ] ) ]
4.1.4. Absence de produits a T°C ambiante ] o o
4.1.5. Presence de thermosonde(s) en bon tat i) o 3]
4.2. Réception
4.2.1. Conformité des produits & réception (T*C, &tiquetage, 30 o o I
conditionnement. ..}
4.2.2. Respect du contrdle & réception (méthode, frequence, AC...) et 0 o o I1
présence de l'enregistrement

Copyright @ 2015. Silliker SAS. Tous droits réservés.

Certifié exécutoire J J . J
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hvaiene et de tracabilité.

Audité le 0BN1/22] 30/06/22|
Heure de début De:34 | 10744
Heure de fin 08:15 | 1220
4.3. Stockage
4.3.1. Absence de produits interdits 75 o o 1
4.3.2 Protection et tiquetage satisfaizants des produits (Stiquette 0 o o 1
d'origine, produits entames...)
4.3.3 Respect des DLC 75 o o [
434 Respect des DLUO 30 200] o [
4.3.5. Respect des DLC secondaires 30 o o [
4.3.6. Conformité des conditions de stockage (T*C. rangement des produits 30 o -] [1]
par catégorie, absence de stockage au sal..)
4.3.7. Respect du contrdle des T°C des CF (methode, frequence, AC..) 0 o WX, 1]-3p
&t présence de enregistrement
4.4, Traitement des matiéres 1éres
4.4.2. Respect des conditions de déconditionnement 30 ] o [
4.4.3. Respect des conditions de decontamination 0 o [ [1
4.4.4. Protection satisfaisanie des produits en attente d'utilisation L] o o [
4.4.5. Conservation des étiquettes matieres 1éres ] o o [
4.5, Préparations froides
4.5.1. Respect des prafigues a risque 75 o o 3
4.5.1a. Nombre de prafiques 3 risque 1] (1]
4.6. Préparations chaudes
4 @.1. Respect des pratigues & risque 75 o o 3
4.6.1a. Nombre de prafiques 3 risque 1] (1]
4.7. Fin de production
4.7.1. Présence et conformité des plats témoins 75 o o 1
472 Fhesper.‘l des conditions de remise en T°C (temps, T°C, AC__) et ] o x| 1178
présence de 'enregistrement
4.7.3. Présence d'un support d'information visible et lisible sur Porigine des 30 o o 1
viandes bovines en adéquation avec les stiqueties matiéres
prernleres
4.7.4. Presence d'un tableau "liste des allergenes dans les recettes” en ] [:] [:] 1
adéquation avec les menus et les produits utilisés.
4.7.5. Respect des regles de gestion des excedents 0 o =] 1
4.8. Service (restauration SP)
421 Respect du contrile avant le service et présence de 'enregistrament 30 o o [
482 Conformits des T°C des produits présentésisarvis 0 o N/E | [1]
4823 Température relévée NIE N/E C
4.10. Plonge
4.10.1. Propraté et bon £tat de |a machine 3 laver 30 o o 1
4.10.2. Propreté de |3 battzriefvaisselle en sortie de plonge 30 o o 1

Certifié exécutoire
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

DEM1I22| 3000622

Audité le
Heure de début 08:44 | 10:44
Heure de fin 0e:1s | 1220
4.11. Déchets
4.11.1. Absence de carton/emballages en zone de fabrication 0 o o
4.11.2. Stockage satisfaisant des déchets en zone de fabrication en attente 0 o o
d'évacuation
4.11.3. Evacuation conforme des déchets selon la marche en avant 10 o o 1
5. SYSTEME DOCUMENTAIRE
£.1. Classement et archivage des enregistraments 30 o
5.2, Presence d'un plan de lutte contre les nuisibles et les ravageurs, &t des 0 o
bens dintervention
5.3. Presence d'un plan de maintenance et des bons d'intervention 0 o
5.4. Classement et archivage des rapports dinspection des senvices officiels 0 o
5.5 Classement et archivage des attestations de formation/sensibilisation du 30 o
personnal
5.6. Classement et archivage du suivi medical du personnel ] o
5.7. Classement et archivage des actions en cas de produits non conformes ] o
5.8. Connaissance de |a proc&dure 3 suivre en cas de TIAC 0 o
5.9. Conformité du test de tragabilité i o
5.10. Mise en oeuvre du plan d'actions suite 3 I"audit (100%) i S0
5.10a. Nombre objectifs fixés lors de Maudit précédent [1] 2
5.106. Nombre objectifs fixéz atfeints [1] 2
5.10c. Pourcentage de réalisation du plan d'action 100,0
5.11. Mise en oeuvre du plan d'actions suite aux AB non satisfaisantes 75 S0 S0 | [
{100%)
5.12. Mise en oeuvre du plan d'actions suite aux F5 non satisfaisants (100%) 30 S50 Si0
£.13. Mise en oeuvre du plan d'actions suite 4 linspeciion des senvices 0 S50 S0
officiels
5.15. Presence et connaissance des CCl 30 o o 1
Légende
Valeur Description %
NE Mon evahe
=ln] Sans objet
o o [/}
e KK -100
2 o o [/}
X0 200 -100
3 o o [/}
x X n
X0 200 -100

veee 2 Neuilly-Plaisamnce 59
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

® Mérieux
MNutriSciences

Référence : 203044030
Etablissement : S0DX0-83P3

GrillefVariation : 2004168
Audité ;, o Lz DE OUVERA S0D ECOLE VICTOR HUGO MATER 000310
Visite du 30'DE2022 24 RUE DE CHANZY

93360 NEUILLY PLAISANCE

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

RECOMMANDATION
‘Ordre Ecarts constates Actions correctives Fixe le Planification Realisation Verification
de
priorite =17 Guand =T TQuand| Visa (=11 Quand| Visa
4.7.2. Respect des conditions de remise en
T°C (temps, T°C, AC... et présence de Mettre en place le contrdle et
1 |Venregistrement . I'enregistrement des remises en 008/2022)  Tous Immediat
Absence da lenregistrement du contréle des | famparatures du deuriéme service
ramises en températures du deuxiéme
servica
3.1.2. Propreté des locaux de fabrication Veillez 3 e des grilles
2 | Présence de poussiére au niveau des griles. | 4e vertlation. g 008r2022) - Tous Immediat
de ventilation
4.3.7. Respect du controle des T°C des
CF (méthode, friquenca, AC_) et . X
2 | présence de l'enregistrement x;‘;’:;:lf;c;u';:";gﬁ'f des 0/062022)  Tous Immediat
Absence du contrile de 'enregistrement du
frigo PAI
Observations:

Remarques générales:

Parsonne rencentrée:  MME Gaudin

L#genas des priorats g rorsne Fage 111
1. Objecst critique
2. Otjectt prcpa
3 "
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

\isite - 104687707 NUtﬂSCIenCES

RAPPORT D'AUDIT \ Mérleux

Référence du rapport : 12835010

Etablissement - SODX0-03F5 25, B d Pt 5 8512 CERY
Grille-Variation © 300418/8/17 R R B e son sss st e Puisne
Page : 1/4
g Servioe relation olisnts - cupport rd@manc. som
Edition - 28/08/2022 Tel: G520 426 436 (3ervive 4,1 mnng:m appel) Fax: 01 2441 12 36
Auditd par Luzia DE OLIVEIRA

ISOD ECOLE PAUL LETOMBE 000310
40 AVENUE DES FAUVETTES

3360 NEUILLY PLAISANCE

Adresse de viske

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

Audite le 13221 | 27H06122|
Heure de début 10:18 | 1050
Heure de fin 1043 | 1150
1. BILAN
1.1. ltems d'alerte
1.1.2. Non respect des températures (T°C) o] o
1.1.3. Non respect de |a tragabilita [=] o
1.1.4. Non respect de I'hygiene du perscnnel Q [*]
1.1.5. Nom respect des procéd de nettoy désinfection [3] [+)
1.1.6. Nom respect des méthodes de fabrication (o] X
1.2. Note de I"audit (%)
1.2.1. Total audit hygiéne 885 T8
1.3. Niveau de risque hygiéne vert |eorange
1.4. Niveau de risque locaux/matériel S0 S0

Copyright & 2015. Siliker SAS. Tous droits réservés.

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 131221 | 2700622
Heure de début ioig | 1050
Heure de fin 10:£3 11:50
2. HYGIENE DU PERSONNEL
2.1. Lave-mains conformes, approvisionnés et accessibles 75 a ] 1
2.2. Respect du lavage des mains ] Q L] 1
2.3. Proprete de la tenue ] o o 1
2. 4. Conformité de la tenue (charlotte, masque, gants, tablier, absence ] a ] 1
de bijowx...)
2 5. Présence des tenues visiteurs 30 a o [l
2.68. Protection satisfaisante des plaies ou des infections 30 a [} [l
2.7. Hygiéne des manipulations et respect des interdits (manger. fumer...) 30 o o i
2 8. Separation satisfaisante du linge propra/sale et de la tenue de 30 a o [l
travailtenus de ville
3. ENTRETIEN DES LOCAUX/MATERIEL
3.1. Propreté et entretien
3.1.1. Propreté des abords du site 30 o o i
3.1.2. Proprete des locaux de fabrication [i] [1] =
3.1.2a. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales est <3 15 0 a
3.1.2b. Nembre de zones dont le nb de surfaces sales est = 3 30 1] ]
3.1.3. Proprete du materiel de fabrication [i] T 2]
3.1.3a. Nombre de zones dont le nb de matérisis sales esf = 3 15 0 1
3.1.3b. Nombre de zones dont le nb de mafériels sales esf = 3 30 1] ]
3.1.4. Proprete du materiel de netioyage/desinfection 0 a o [l
3.1.5. Proprete des vestiaires et des sanitaires ] [] o i
3.1.8. Maintien des pories et fanetres fermees 0 o o [
3.1.7. Absence de nuisible et autres animaux indesirables ou de traces [il] [ [ [l
de leur passage
3.2. Nettoyage/désinfection
3.2.1. Présence et respect des plans de nettoyage personnalisés T a ] 1
3.2.2. Présence de produits de netioyage/désinfection adaptes et 30 Q L] 1
homologués
3.2.3. Enregistrement des controles de nettoyage/desinfection rii] a [:] 1
4. FABRICATION
4.1. Organisation générale
4.1.1. Respect de la marche en avant 75 o o 1
4.1.2. Separation des operations/produits propres et sales 0 a o 1
4.1.3. Respect des pratiques interdites rii] a [:] 1
4.1.4. Absence de produits a T°C ambiante 5 Q =] 1
4.1.5. Presence de thermosonde(s} en bon etat 0 a o 1
4.2, Reception
4.2.1. Conformité des produits & réception (T°C, étiquetage, 30 o o 1
conditionnement. )
4.2.2. Respect du contrile 3 réception (méthode, fréquence, AC..) et 0 o o 1

présence de I'enregistrement

Certifié exécutoire
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Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 13M22 | 270822
Heure de début 10:16 | 10-50
Heure de fin 1043 | 1120
4.3, Stockage
4.3.1. Absence de produits interdits i o o 1
4.3.2 Protection et &tiquetage satisfaizants des produits (Stiquatte ] o o 1
d'origine, produits entamés...)
4.3.3. Respect des DLC T o XX | [-75
4.3.4. Respect des DLUO 30 o [
4.3.5. Respect des DLC secondaires 30 o o []
4.2.8. Conformita des conditions de stockage (T°C, rangement des produits 30 o o I
par catégorie, absence de stockage au sol...)
4.3.7. Respect du contrale des T°C des CF (methode, frequence, AC_) 0 o [} 1
&t présence de Menregistrement
4.4, Traitement des matiéres 1éres
4.4.2. Respect des conditions de déconditionnement 30 o o [
4.4 3. Respect des conditions de décontamination 0 XX XX | [1]-20
4.4.4. Protection satisfaisante des produits en attente d'utilisation ] o o []
4 4 5_Conservation des étiquettes matiéres 1éres ] o o ]
4.5, Préparations froides
4.5.1. Respect des pratiques a risque 78 o o k)
4.5 1a. Nombre de prafiques 3 risque o (1]
4.6. Préparations chaudes
4.6.1. Respect des pratiques 3 risque 75 o o 3]
4.5.1a. Nombre de prafigues 3 risque [4] [i]
4.7. Fin de production
4.7.1. Présence et conformité des plats témoins L] 200 o [
472 Fbespe{:t des conditions de remise en T°C (temps, T°C, AC...) et ] o L | )75
Eresenue de I'enregistrement
4.7.3. Présence d'un support dinfarmation visible et lisible sur Porigine des 0 o -] 1
wiandes bovines en adéquation avec les Stiqueties matiéres
premires.
4.7.4. Presence d'un tableau "liste des allergenes dans les recettes” en 0 [ 1
adéquation aves les menus 2t les produits utilisés.
4.7.5. Respect des regles de gestion des excedents 0 [=] [:] 1
4.8. Service (restauration SP)
4.8.1. Respect du contrdle avant le service et présence de ['enregistrement 30 o o [l
4.82 Conformite des T°C des produits présentes/servis ] o NE | [1]
4.8.2a. Température relévéa : N/E N/E o
4.10. Plonge
4.10.1. Propraté et bon &tat de |a machine 3 laver 30 o o 1
4.10.2. Proprate de |a battere/vaissells en sorie de plonge 30 o o 1
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Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 132121 | 2THS22]
Heure de début 10:18 | 10:50
Heure de fin 10:43 1150
4.11. Déchets
4.11.1. Absence de caron/emballages en zone de fabrication 10 o o 1
4.11.2. Stockage satisfaisant des dechets en zone de fabrication en attents ] o o 1
d'évacuation
4.11.3. Evacuatien conforme des déchets selon la marche en avant 0 o o 1
5. SYSTEME DOCUMENTAIRE
5.1. Classement et archivage des enregistraments 30 o o 1
5.2, Presence d'un plan de lutte contre les nuisibles et les ravageurs, et des ] o o 1
bons dintervention
5.3. Presence d'un plan de maintenance et des bons d'intervention 0 o o |
5.4. Classement et archivage des rapports dinspection des senvices officiels 0 S0 S0 | ]
5.5, Classement et archivage des attestations de formation/sensibilisation du 0 S0 S0 | M
personnel
5.8. Classement et archivage du suivi medical du personnel ] S0 S0 | 1]
5.7. Classement et archivage des actions en cas de produits non conformes ] o S0 [1
5.8. Connaissance de la proc&dure & suivre en cas de TIAC 1] o o ]
5.9. Conformite du test de tragab: i o o [1]
5.10. Mise en oeuvre du plan d'actions suite 3 I'audit {100%) ] S0 S0 |
5.10a. Nombre objectifs fixés lors de Maudit précedent 1 Si0
5.10b. Nombre objectifs fixés afeints o S0
5.10c. Pourcentage de réalisation du plan d'action 0.0
5.11. Mise en oeuvre du plan d'actions suite aux AB non satisfaisantes 75 S0 S0 | 1]
(100%:)
5.12. Misz en oeuvre du plan d'actions suite aux FS non satisfaizants (100%) 30 S0 S0 [1
5.13. Mis2 en oeuvre du plan d'actions suite 3 inspection des senvices 30 S0 S0 ]
officiels
5.15. Presence et connaissance des CC ] o o 1
Légende
Valeur Description £ ]
ME Maon evalug
t=tn] Zans objst
1 o o o
XK XX -100
P 0 1] o
e K -100
3 o o 1]
x X =40
e K -100

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits résensés.
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

® Mérieux
NurtriSciences

Référence : 203041422
Etablissement : S0DX0-83P5

Grille'Variation : 3004169
fudiiger | Luzia DE CLVERA SOD ECOLE PAUL LETOMBE 000310

Visite du Zi/DaR022 40 AVENUE DES FAUVETTES
93360 NEUILLY PLAISANCE

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

RECOMMANDATION
‘Ordre Ecarts constates Actions correctives Fixe le Planification Realisation Verification
de
prierite Qi Cuand i Quand| Visa Qi Quand| Visa
433 Respect des DLT .
1 . =P = Contréler quotidiennement les DLC des 271082022 Tous Immeadiat
Présence d'un yaourt nature "wrai® en DLC produits en stockage
du 26/06/22
4.7.2. Respect des conditions de remise en
T*C (temps, T°C, AC...) et présence de
4 |renregistrement Vaillez & coniréler ot enragistrar les o7oezozs|  Tous Immediat
Absence du contrile de |a remise en temperatures de réchaufie
température du fondant emmental du service
du 21/06/22
3.1.3.. Proprete du materiel de fabrication eil N \ e
illez & ne r le joint de Farmeire i
? | Présence de moisissures au niveau dujoint | rarigaree oyer e 27062022 Tous Immediat
de lameaire réfrigérée en cuisine
3.1.6. Maintien des portes et fenatres Veiliez & maintenir les fenétras fermé lors
2 fermées des installer des 27062022 Chefde Trois mois
- P (
La fenétra est maintenue ouverte ) cuising
4.4.3. Respect des conditions de
décontamination
2 Absance d'un rapére sur le bac de lavage Veuillez vous en munir. o7i06/z021| Chefde Immediat
pour e dosage du mikrachlor, temps d'action cuising
nen maitrisé
Observations:
Remargues générales:
Fersonne rencontrée:  Mr Metevier
Lagenae ges priorass e roram Faoe 111

1. Objecsf critique
2. Objectf principal
3. objectt mincur

Certifié exécutoire J J . J
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Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

RAPPORT D'AUDIT s
ezeore PRMERIEUX
Ré&férence du rapport : 1191924-0 NL””SU'DH\:CE
Etablissement : SODXC-03P1 o e L'i‘;";,?“,i":.:_
Grille-Variation : 300416817 's’s.?s‘ :Ewu‘;:ff?a%‘ 520 Bt 308 434 501 Fe C 5 Ponisiss
Page : 1.4 o iz : "y §
Edition : 15122021 :::’:‘:;;u; &;'E;.nun:'i"?"mﬂ.ﬂ';':;."ﬁ Fax: 01 3481 13 36
Audité par Laissa ABDELKRIM
ISOD ECOLE FRAFIE 000310
RUE LEON FRAFPIE
B3360 NEUILLY PLAISANCE
Adrezse de viske
Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min
Audité le O7M0621| 1412721
Heure de début 1323 | 1040
Heure de fin 1352 | 1110
1. BILAN
1.1. ltems d'alerte
1.1.2. Non respect des températures (T°C) (o] [+]
1.1.3. Non respect de |a tragabilite [+] [+]
1.1.4. Mon respect de ['hygiene du personnel [+] [s]
1.1.5. Mon respect des procédures de netioyage/désinfection [+] [+]
1.1.6. Mon respect des methodes de fabrication (o] [s]
1.2. Note de I'audit (%)
1.2.1. Total audit hygigéne a7.0 100.0
1.3. Niveau de risque hygiéne wvert vert
1.4. Niveau de risque locauximatériel wvert Si0
Certifié exécutoire Copyright & 2015. SilliHer SAS. Tous droits reserves.
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le O7i0e21| 142121
Heure de début 13:23 | 1040
Heure de fin 1352 | 11:10
2. HYGIENE DU PERSONNEL
2.1. Lave-mains conformes, approvisionnés et accessibles 75 Q o m
22 Respect du lavage des mains ] a o m
2.3. Propreté de |a tenue ] o o [
2.4 Conformité de la tenue [charlotte, masque, gants, tablier, absence ] a ] [
de bijowx. )
25. Présence des tenues visiteurs 30 o o 1
2 8. Protection satisfaisante des plaies ou des infections 30 Q o 1
2.7. Hygiene des manipulafions et respect des interdits imanger, fumer...} 30 a o 1
2 8. Séparation satisfaizantz du linge propra/sale et de |3 tenue de an a ] 1
travailtenue de ville
3.ENTRETIEN DES LOCAUX/MATERIEL
3.1. Propreté et entretien
3.1.1. Propreté des abords du site 30 o [ i
3.1.2. Proprete des locaux de fabrication [1] [1] [
3.1.2a. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales esf <3 15 o o
3.1.2b. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales esf 2 3 an o o
3.1.3. Proprete du materiel de fabrication [1] [1] ¥
3.1.3a. Nombre de zones dont l2 nb de matérisis sales esf = 3 15 0 a
3.1.3b. Nombre de zones dont le nb de maférielz sales est 2 3 30 1] ()]
3.1.4. Proprete du materiel de netioyage/desinfection 5] -] [l
3.1.5. Proprete des vesfiaires et des sanitaires ] o [ [
3.1.8. Maintien des pories et fenetres fermeas [ o i
3.1.7. Absence de nuisible et autres animaux indesirables ou de traces ] o o m
de leur passage
3.2. Nettoyage/désinfection
3.2.1. Présence et respect des plans de nettoyage personnalisés T o [ 1
3.2.2. Présence de produits de netioyage/desinfection adaptes et 30 Q o 1
homologues
323 Enregistrement des controles de nettoyageidesinfection ] a [:] 1
4. FABRICATION
4.1. Organisation générale
4.1.1. Respect de la marche en avant 75 a o 1
4.1.2. Separation des operaticns/produits propres et sales 0 Q [:] 1
4.1.3. Respect des pratiques interdites ] ) ) 1
4.1.4. Absence de produits a T°C ambiante ] a [:] 1
4.1.5. Presence de thermosonde(s) en bon stat ] a [:] 1
4.2. Réception
4.2.1. Conformité des produits & réception (T*C. &tiquetage, 30 o [ 1
conditionnement. ..}
4.2.2. Respect du contrile & réception (méthode, fréquence, AC...) et ] o o 1
présence de 'enragistrement
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 07i0e21| 141221
Heure de début 1323 | 1040
Heure de fin 13:52 11:10
4.3. Stockage
4.3.1. Absence de produits interdits 78 o o 1
4.3.2. Protection et etiquetage satisfaizants des produits (Stiquatte ] o [ 1
d'origine, produits entames...}
4.3.3. Respect des DLC 75 o o 1
434 Respectdes DLUOD 30 o o [
435 Respect des DLC secondaires 30 o o [
4.3.6. Conformité des conditions de stockage (T°C, rangement des produits 30 o o [}
par catégorie, absence de stockage au sol...)
4.37. Respect du controle des T°C des CF (methode, frequence, AC_.) ] o [ 1
2t présence de l'enregistrament
4.4. Traitement des matiéres 1éres
4.4.2 Respect des conditions de déconditisnnement 30 o o 1
4.4.3. Respect des conditions de decontamination ] 2000 o 1
444, Protection satisfaisante des produits en attente d'utilisation 0 o o 1
4.4.5. Conservation des atiquettes matiéres 1éres [ o o (1]
4.5, Préparations froides
4.5.1. Respect des pratiques 3 risque 75 o o 3]
4.5.1a. Nombre de prafiques 3 risque 4] 1]
4.6. Préparations chaudes
4 8.1. Respect des pratigues a risque 75 o o 3]
4.6.1a. Nombre de prafiques a risque o [i]
4.7. Fin de production
4.7.1. Présence et conformité des plats témoins 75 o o 1
472 Hespe-c‘t des conditions de remise en T°C (temps, T°C, AC..) st [ o o 1
résence de 'enregistrement
4.7.3. Prasenca d'un support dinformation visible et lisible 5ur|ong|ne des 30 o o 1
\rlandes bovines en adequation avec les etiqueiies matiéres
premiéres.
4.T7.4. Presence d'un tableau "liste des allergenes dans les recettes” en ] o [ 1
adéguation avec les menus et les produits utilisés.
4.7.5. Respect des regles de gestion des excedents ] o o 1
4.8. Service (restauration SP)
4 3. 1. Respect du contrdle avant le service et présence de l'enregistrement 20 o o I
4 82 Conformité des T°C des produits présentés/servis ] NIE NE | [1]
4.8.2a. Température relévés MNIE NE C
4.10. Plonge
4.10.1. Propreté et bon &tat de |a machine & laver 30 o o 1
4 10.2. Propreté de |a batterie/vaisselle en sortie de plonge 20 o o 1

Copyright © 2015. Silliker SAS. Tous droits résenvés.
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats

des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 070621 | 141254
Heure de début 1323 | 10:40
Heure de fin 13:52 11:10
4.11. Déchets
4.11.1. Absence de carton/emballages en zone de fabricati 10 o a 1
4.11.2. Stockage safisfaisant des déchets en zone de fabrication en attente 0 o o 1
d'évacuation
4.11.3. Evacuation conforme des déchets selon la marche en avant 10 o o 1
5. SYSTEME DOCUMENTAIRE
£.1. Classement et archivage des enregistrements ] o o 1
8.2, Presence d'un plan de lutte contre les nuisibles et les ravageurs, et des 0 o [} 1
bens dintervention
8.3, Presence d'un plan de maintenance et des bons d'intervention 0 o S0 [ [1]
5.4, Classement et archivage des rapports dinspection des services officiels 1] S50 S0 m
5.5. Classement et archivage des attestabions de formation/sensibilisation du 0 =] S0 [1]
personnel
5.8. Classement et archivage du suivi medical du personnel ] o S0 i
£.7. Classement et archivage des actions en cas de produits non conformes ] o S0 1
5.8. Connaissance de la procsdure & suivre en cas de TIAC 0 o o 1
5.9. Conformité du test de tragabilité ] o o 1
5.10. Mise en oeuvre du plan d'actions suite a I'audit {100%) ] o SI0 1
5.10a. Nombre objectifs fivés lors de Faudit précédent 1 S0
5.10b. Nombre objectifs fixés atfeints 1 =e]
5.10c. Pourcentage de réalization plan d'action 100,00
5.11. Mise en oeuvre du plan d'actions suite aux AB non satisfaisantes T3 Si0 S0 ([
(100%)
.12, Mis= en oeuvre du plan d'actions suite aux F3 non satisfaisants (100%) 30 50 S0 1
5.13. Mis= en oeuvre du plan d'actions suite a linspeciion des services 20 S0 S0 (1]
officiels
5_15. Presence et connaissance des CC 0 o o 1
Légende
Valeur Description %
NE Maon svalss
S0 Sans objet
1 ] ] o
e XK -100
2 o ] 1]
00 30 -100
3 ] o o
X X -40
B i -100

veee 2 Neuilly-Plaisamnce 79
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité

Référance 302000250

Etablissement :  SODX0-83P1

Grille/Vaniation . 3004 16/9

¥ MERIEUX

NutriSciences

Ao L st ABDELKRIN SOD ECOLE FRAPIE 000310

Visite du 14122021 RUE LEON FRAPIE
93360 NEUILLY PLAISANCE
Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min
RECOMMANDATION
Ordre Ecarts constates Actions correctives Fixe le

d

briorité

Observations:-

Verification

Quand Qui

Remarques pénérales:

Javel et éponges

Parsonne rencontréa:  MME ARIF

|Uuand| Visa Qui |Uuand| Visa

Legends des priorses ge fomre

3 abict mreur
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

RAPPORT D'AUDIT I MERIEUX

Visite = 104558874

Référence durspport: 11848360 NutriSciences

Etabiissement : SODX0-830Y et Pl ottt

Grille-Variation : 3004161017 R TR S S w0 4t 01 R Purisne

Page 114 2ervioe relation ollents © rird .

Edition - 0322021 e e ias an (sarving B Soman Fax: 01 26 4112 35
Auité par Thelma LHENORET QUERIN

OD ECOLE CAHOUETTES 000310
30 RUE DES CAHOUETTES

3360 NEUILLY PLAISANCE

Adresze de viste

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

Audité le 28/08721) 02H221
Heure de début 1220 | 10:00
Heure de fin 12:50 1039
1. BILAN
1.1. tems d'alerte
1.1.2. Mon respect des températures (T°C) Q0 [+
1.1.3. Non respect de |a fragabilite 5] =]
1.1.4. Mon respect de I'hygiene du perscnnel [3] [+]
1.1.5. Non respect des procedures de netioyage/désinfection [5] [+]
1.1.6. Mon respect des méthodes de fabrication [a] [+]
1.2. Note de laudit (%)
1.2.1. Total audit hygiéne 805 100.0
1.3. Niveau de risque hygiéne wert | vert
1.4. Niveau de risque locaux/matériel wvert SI0
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 28106521 0212121

Heure de début 1220 | 1002

Heure de fin 12:50 | 10:20
2. HYGIENE DU PERSONNEL

2 1. Lave-mains conformes, approvisionnés et accessibles 78 o o [

2.2 Respect du lavage des mains ] o o [1]

2.3. Propreté de la tenue ] o o I1

2.4, Conformité de la tenue (charlotte, masque, gants, tablier, absence ] o [} [

de bijoux. )

2.5, Présence des tenues visiteurs 30 o o 1

2 8. Protection satisfaisante des plaies ou des infections 30 o o [1]

2.7. Hygiéne des manipulations et respect des interdits (manger, fumer...) 30 o o [1]

2 8. Separation satisfaisants du linge propre/sale et de la tenue de 30 o o [1]

travailitenue de ville
3. ENTRETIEN DES LOCAUX/MATERIEL
3.1. Propreté et entretien

3.1.1. Proprete des abords du site 30 o o 1

3.1.2. Proprete des locaux de fabrication a a =
3.1.2a. Nombre de zones dont le nb de surfaces zales ezt < 3 15 1] 0
3.1.2b. Nombre de zones dont le nb de surfaces sales et 2 3 30 1] 1]

3.1.3. Proprete du materiel de fabrication [1] [1] =
3.1.3a. Nombre de zones dont le nb de mafériels sales esf < 3 15 1] 1]
3.1.3b. Nombre de zones dont le nb de mafériels sales esf 3 30 1] 0

3.1.4. Proprete du materiel de netioyage/dasinfaction o o [

3.1.5. Proprete des vestiaires et des sanitaires ] -] o [1

2.1.6. Maintien des portes et fenstres fermees ] [ [

3.1.7. Absence de nuisible et autres animaux indesirables ou de traces i o o [1]

de leur passage
3.2. Nettoyageldésinfection

3.2.1. Présence et respect des plans de nettoyage personnalisés T o o [1]

3.2.2. Présence de produits de netioyaga/désinfaction adaptés et 30 o o 1

homologués

3.2.3. Enregistrement des controles de nettoyage/desinfection ] o [} [1]

4. FABRICATION
4.1. Organisation générale

4.1.1. Respect de la marche en avant 75 o o 1

4.1.2. Separation des operations/produits propres et sales ] o o 1

4.1.3. Respect des pratiques interdites il o ] 1

4.1.4. Absence de produits a T°C ambiante ] =] ] 1

4_1.5. Presence de thermosonde(s) en bon etat 0 o [} 1

4.2. Réception

4.2.1. Conformité des produits & réception (T*C, &tiquetage, 30 o o [1]

conditionnement..}

4.2.2. Respect du contrile 3 réception (méthode, fréquence, AC...} at ] o o [1]

présence de 'enregistrement

Certifié exécutoireCDpyngh'.'& 2015. Silliker SAS. Tous droits réserves.
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 28006521 | 0212121
Heure de début 1220 | 1002
Heure de fin 12:50 1038
4.3. Stockage
43.1. Absence de produits interdits 75 o o 1
4.3.2. Protection et étiquetage satisfaisants des produits (&tiquette 0 =] [} 1]
d'origine, produits entamés..
4.3.3. Respect des DLC T ] o ]
4.3.4. Respect des DLUD 30 o [} [11
4.3.5. Respect des DLC secondaires 30 o o 1
4.3.6. Conformité des conditions de stockage (T*C, rangement des produits 20 o o [
ar catégorie, absence de stockage au sol...)
4.3.7. Respect du controle des T°C des CF (methode, frequence, AC_.) ] o ] 1]
=t présence de lenregistrament
4.4, Traitement des matiéres 1éres
4.4.2. Respect des conditions de déconditionnemant 30 o o 1
4.4.3. Respect des conditions de decontamination ] 20K o 1
4.4.4 Protection satisfaisante des produits en attente d'utilisation 0 o o [
4.4 5. Conservation des etiquettes matiéres 1éres 5 o o 1
4.5, Préparations froides
4.5.1. Respect des pratigues 3 risgue 75 o o ]|
4.5 1a. Nombre de prafiquez 3 risque o (]
4.6. Préparations chaudes
4.6.1. Respect des pratiques 3 risque 75 o [} ]|
4.6.1a. Nombre de prafiques 3 risgue o ]
4.7. Fin de production
4.7.1. Présence et conformité des plats témoins 78 o o 1
4.7.2. Fbespect des conditions de remise en T°C (temps, T°C, AC..) et i o o 1
Eresenoe de 'enregistrement
4.7.3. Présence d'un support d'information visible et lisible surlonglne des 30 o o 1
viandes bovines en adéquation avec les Stiqueties matiéres
premigres.
4.7.4. Presence d'un tableau "iste des allergenas dans les recettes” en ] o ] 1]
adequation avec les menus et les produits utilisés.
4.7.5. Respect des regles de gestion des excedents 0 o o 1
4.8. Service (restauration SP)
4.8.1. Respect du contréle avant le service et présence de l'enregistrament 30 o o 1]
4.8.2. Conformité des T°C des produits présentés/servis ] NIE NE | [1]
4.8.2a Température relévés : NIE NIE o+
4.10. Plonge
4.10.1. Propraté et bon &tat de |3 machine 3 laver 30 o o 1]
4.10.2. Propraté de |a batterie/vaisselle en sorie de plonge 30 o [} 1]

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits reserves.

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 / 11 / 2023
viee 4= Neuilly-Plaisance B3

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 28/06721 | 021221
Heure de début 1220 | 1002
Heure de fin 12:50 1032
4.11. Déchets
4.11.1. Absence de carton/emballages en zone de fabrication 10 o o 1
4.11.2. Stockage satisfaisant des déchets en zone de fabrication en attente i o o 1
d'évacuation
4.11.3. Evacuation conforme des déchets selon la marche en avant 10 o o 1
5. SYSTEME DOCUMENTAIRE
5.1. Classement et archivage des enregistrements 30 o o 1
5.2. Presence d'un plan de lutte contre les nuisibles et les ravageurs, et des 10 o o 1
bons d'intervention
5.3. Presence d'un plan de maintenance et des bons d'intervention 10 o o 1
5.4. Classement et archivage des rapports dinspection des senvices officiels 10 S0 S0
5.5. Classement et archivage des attestations de formation/sensibilisation du 30 o o
personnel
£.8. Classement et archivage du suivi madical du parsonnel 30 o o
5.7. Classement et archivage des actions en cas de produits non conformes. 0 S0 Si0
5.8, Connaissance de la procedure 3 suivre en cas de TIAC 0 o o
5.9. Conformite du test de tragabilite i o o
5.10. Mise en oeuvre du plan d"actions suite a I"audit {100%) i 2L [
5.10a. Nombre objectifs fixés lors de laudit precedent 3 1
5.10b. Nombre objectifs fixés atfeints 2 1
5.10c. Pourceniage de réalization plan d'action 86,7 | 100.0
5.11. Mise en ceuvre du plan d"actions suite aux AB non satisfaisantes 75 Sio Si0 1
(100%)
5.12. Mise en oeuvre du plan d'actions suite aux F3 non satisfaisants (100%) 30 SO o 1
5.13. Mise en oeuvre du plan d'actions suite a linspaction des senvices 30 =ie] S0 1
officiels
5.15. Presence et connaissance des CCl 30 Qo Q 1
Légende
Valeur Description ]
NE Non evalee
S0 Sans objet
1 o o i}
XX X -100
2 o o 0
bt s -100
3 o o i}
% ® -0
K HHK -100
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

¥ MERIEUX

NulriSciences
Référence 302888057
Etablissement : SO0XO0-030Y
Grille/Variation : 3004169
Audiigar | Theima LHENORET QUERIN SOD ECOLE CAHOUETTES 000310
Visite du o2nz2021

30 RUE DES CAHOUETTES
93360 NEUILLY PLAISANCE

Audit Hygiéne Complet - Office Livré 30min

RECOMMANDATION
Ordre Ecarts constaits Achons comechives Fixt Ie Flanification Realisation Verification
de
priorité =TT Tuand Gu [Quand] Visa Qui [Guand] Visa
Observations:
Remarques générales:
Le plan d'actions corractives suite au demiar audit n'a pas 44 complats.
Personne rencontrée:  MADAME MARIN
“egenas es prorses s rarere Sage 101

[ p—

2. east prips

3. objectt mmear
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

RAPPORT D'AUDIT

Visite - 104833218
Référence du rapport 12354420
Etablissement : SODX0-g30U
Grille-Variation 300412/3M15
Page: 116

Edition : 30032022
Audité par Caline GUYOT

OD CRECHE ABBE PIERRE 000310
6 AVENUE MICHEL DEBRE

3360 NEUILLY PLAISANCE

Adrezze e visze

@® Mérieux
NutriSciences

3 Iker SAS - M!r:ul NutriSciences
24, Bcubevard de ls Pab - G5 38512 CERGY
i ‘CERIY-PONTEASE CEDER
S s coptd 6 74 500 Eiom 308 454 501 R.C.5 Paricien
ervice rsiation ollents : cupportr@mans.com
Tel: 8220 426 436 (3ervice 8,12€/min=prix appel) Fax: 01 34 41 13 36

Audit Locaux-Matériel-circuit- Office livré - 15min

Audité le 30M0621| 29/03/22|
Heure de début 00:53 | 0855
Heure de fin 10:15 | 0010
1.BILAN
1.1. ltems d'alerte
1.1.1. Présence de la déclaration d'activité du site o 0
1.1.2 Mlse en place d'une marche en avant dans l'espace (ou dans le temps o XXX
pécifique
1.1.3. F'resenoe &t fonctionnement d 'au molns un lave-mains par zone o o
da non Il ion en eau froide et chaude,
distributeur de savon, de papier jstable, poubelle  commande non
manuelle}
1.1.4. Capacité, etat &t fonctionnement satistaisant de la [des) cellule(s) de S0 | S0
refroidissement
T.1.5. Capacts, &tat ef foncts istan des appareils de S0 | S0
maintien en température (armoires chaudes, éwves, bains-marie...}
1.1.6. Abzsence d'acces direct entre les sanitaires et les locaux de o o
conservation et de ion des denrées
117 de itairas et rEsanas au p | de W00 00(
cuisine
IA. Nombre diterns alerte NC 1,0 20
R1. Nombre de récumrences {non conformités cbservées la visite 0,0 1,0
précédents non levees)
1.2. Note de audit (%)
1.2.1. Total audit locawdmatérial 865 75,0
1.3. Niveau de risque locawx/matériel
vert |orange

vise 4 Nevilly-Plaisance 36

1.2.1. vert, orange, rouge, noir
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audite le 30108721 | 29003122
Heure de début 08:53 | 0855
Heure de fin 10:15 | 09:10
2. IMPLANTATION/AMENAGEMENT DES LOCAUX
2.1. Conformité des locaux/circuits
2.1.1. Presence de la declaration d'activite du site 75 o o
2.1.1a. Remise a jour de la declaration si travaux a0 S0 SI0
2.1.2. Separation enfre secteur chaud et secteur froid 30 o MK
2.1.3. Separation entre secteurs propres et secteurs souilles i o o
2.1.4. Mise en place d'une marche en avant dans I'espace (ou dans le ] o XK,
temps = instructions spécifiques)
2 1.5, Identification des circuits pour I'expédition des repas et pour le retour 30 o S/0 1
des contenants
2.1.8. Systémes de ventilation/asration/extraction conformes et efficaces 30 o o [
2.1.7. Propreteé des grilles et des filtres de ventilation/aération/extraction 30 o 0 [
2 1.8. Raccordement a un réseau d'eau potable T o o [1
2.1.9. ldentification des conduites d'eau potablafnon potable si utilisation 30 S0 S0 (]
d'une esu non potable par le site
2.1.10. Systeme d'évacuation des eaux usées conforme (absence deau 30 o o 1
stagnante, odeur, nombre et répartition des siphons...)
2.1.11. Systeme de protection conire les nuisibles si ouverture a ['exterieur 30 o ] 1
21.12. Systeme d'eclairage satisfaisant 0 o ] 1
2.1.13. Etat satisfaisant des raccords sols/murs 30 o ] 1
2.1.14. Etat satisfaisant des plafonds (faux plafonds et ElEments ] [4] [1] 2]
suspendus inclus) et des sols
2.1.14a. Nombre de zones concemees ] [i]
2 1.15. Etat satisfaisant des fenetres et ouvertures 30 o ] 11
2.1.16. Etat satisfaisant des portes et surfaces murales : lisses, lavables ] [1] ¥
et résistantes aux chocs
2.1.16a. Nombre de rones concemées [i] 1]
2.2. Locaux spécifiques
221, Presenee d'un lecal spenrﬁqlue pour l'elaboration des 75 S0 S0 (1]
réparations froides a I'avance
2.2.2. Presence d'une salle specialises pour le decenditionnement- 30 S0 S0 | ]
reconditionnement en liaison froide
2 2.3. Presence d'un local ou emplacement specifique pour 'allotissement 30 S0 Sio | 1]
des repas livrés
2 24 Presence d'une chambre froide specifigue pour les preparations a 30 S0 S0 [ ]
Favance et repas livrés
2 25 Presence d'une zone de stockage des conditicnnements et 0 SO Sio [1
emballages
2.3. Equipements de nettoyage/désinfection
2.3.1. Etat satisfaisant des lave-mains (fuite, rouills...) 30 -] o 1
232 Presence et fonctiennement d'au moins un lave-mains par zone 20 [u] 1] 2]
[commande non manuelle, alimentation en eau froide et chaude,
distributeur de savon, de papier jetable, poubelle 3 commande
non manuelle)
2.3.2a. Nombre de lave-maing concemes [i] [1]
2.2.3. Nombre et reparition satisfaisants des postes de 30 ] 2 1
nergzage.'deslnrecuon
2.3.4. Etat etf i t des postes de ] o [ 1
nettoyage/désinfection
2.3.5. Alimentation en eau froide et chaude ] o [} 1
2.4, Divers
2.4.1. Abzence dinsecte et nuisible 30 o o 1
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.
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Audité le 30108721 | 29/03/22|
Heure de début 0253 | 0838
Heure de fin 10:15 | 0910
3.ETAT DU MATERIEL
3.1. Etat satisfaisant des plans de travail 30 o o ]
3.2, Etat satisfai des planches & découper ] o o ]
3.3. Etat satisfaisant du petit matériel ] o o I
3.4, Etat satisfai des bacs, échelles, &tagéras ] o o ]
3.5. Etat satisfai de lowvre-baite 30 S0 o [
3.6. Etat satisfai de la parmentiéra 30 S0 S0 | 1]
3.7. Etat satisfai du trancheur 30 S0 S0 | 1]
3.8. Etat satisfai du batteur mélangeur 30 S0 S0 | 1]
3.9. Etat satisfai du trancheur & pain 30 S0 S0 | 1]
3.10. Etat satisfai et for du matériel de cuisson 30 o o U]
3.11. Etat satisfai et for de la friteuse (thermostat...) 30 S0 S0 | 1]
3.12a. Capacité, état et fonctionnement satisfaisant de la (des) 7! SI0 So | M
cellule(s) de refroidissement
3.14. Etat d'entarfrage et de fonctionnement de la machine a laver la ] 20K o 1
vaisselle
3.15. Absence d'equipement en bois 0 o o 1
4. ZONE DE DISTRIBUTION
4 1a. Capacité, état et foncti isfai des 75 S0 sio |
réfrigérés
4.2a. Capacite, état et fonctionnement satisfaisants des appareils de 75 S0 S0 | 1]
mamtlen en température (armoires chaudes, étuves, bains-
]
4.3. Etat saﬁ =faisant et fonctionnement des chariots de distribution (sur place) ] S0 S0 | 1]
4.4, Etat satisfai et t des chauffs 0 S0 S0 | 1]
5. ZONE DE LIVRAISON
5.1. Conformité des véhicules de transport (T*C, attestation...) 30 S0 S0 1)
5.Z. Etat et capacite satisfaisants des contensurs de transport des repas ] S0 S0 | M
livrés
6. SANITAIRES/VESTIAIRES
6.1. Absence d ‘accés direct entre les sanitaires et les locaux de 75 o o 1
6.2. Presence de sanitaires et vestiaires reserves au personnel de ] 20K 20 1]-75
cuisine
6.3a. Casiers vestiaires en nombre suffisant ] o o 1
B.4a. Moyens adaptes pour le rangement du linge propre ] o o 1
B.5a. Moyens adaptes pour le stockage du linge sale ] o o 1
6.6. Presence d'une poubelle dans les toilettes 0 o o 1
7. RESERVES
7.1. Réserves froides (positives et négatives) et neutres de i o o 1
suffisante
7.2. Etat satisfaisant des réserves (facilité de nettoyage des &tagéres, 30 o o 1
absence de bois...)
7.3. Présence et fonclionnement des thermométres de contrdle des 30 KK o 1
réserves froides
7.4. Presence et fonctionnement des thermo-enregistreurs dans les ] S0 =] 1
réserves froides=10m3
7.5. Presence d'un emplacement reésenve pour les plats temoins ] o o 1
T8 - atisfaisant des produits d'entretien en locallarmoire ] o o 1
séparé(e) et fermé(e)

Accusé de réception en préfecture
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

8. TRAITEMENT DES DECHETS

8.1. Nombre et répartition satisfaisants des poubelles en cuisine

Audité le
Heure de début

Heure de fin

10

30/06721 | 29/03/22|

8.2, Etat satisfaisant des poubelles

30

8.3. Nombre suffisant de conteneurs a dechets avec couvercle

0

8.4. Etat et capacite satisfaisants du local a dechets

R. Nombre de récurrences (non conformités observées

la visite précédente non levées)
9. CONTROLE DU THERMOMETRE DU SITE
9.1. Identification et précision des thermométres

9.1.1. ldentification du thermométre du laboratoire

0

08:53 | 0855
10:15 ( 0810
o o (i}
o o (i}
o o (]
o o (i}
o 1

THC 1851 THE 14|

9.1.2. Précision du thermométre du laboratoire +- 0.5°C

NE 0.0 C

9.1.3. ldentification du thermométre du site

CUISINE|TESTO 1

9.1.4. Précision du thermamétre du site

9.2. POINTS DE MESURE N*1 (environ 3°C)

0.2.1. Affichage thermométre du laboratoire (T°C)

NE 0.0 C

1.0 4.8 C

8.2.2. Affichage thermometre du site (T"C)

0.2.3. Ecart (écart ol&ré +1- 1°C)
9.3. POINTS DE MESURE N°2 (environ 80°C)

0.3.1. Affichage thermamétre du laborstoire (TC)

0.7 0.4 C

055 383 C

8.3.2. Affichage thermométre du site (T°C)

95.6 38.0 c

0.3.3. Ecart (&cart toléré +- 1°C)

9.4. COMMENTAIRES

0.4.1. Thermométre conforme (si les deux dcarts sont inférieurs 3 +-

1°C)

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits réservés.

Certifié exécutoire
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiéne

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Légende
Valeur Description ]
NE Mon evalué
=] Sans objst

1 o o L]
X000 w000 100

2 o bon [/}
200( mauvais 100
XK mauvais 200
XK mauvais -300
KK mauvais -400
XK mauvais -500
200( mauvais -800
XK mauvais 700
XK mauvais -300
KK mauvais -800
X mauvais 1000

3 o o L]
X X 50
X000 w000 -100

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits réservés.
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

® Mérieux
MNutriSciences

Référence 302083583
Etablissement : S00X0-030U

GrilleVanation : 30041873
Auditter | Coline GUYOT SOD CRECHE ABBE PIERRE 000310

Visite du ZU0N2022 6 AVENUE MICHEL DEBRE
93360 NEUILLY PLAISANCE

Audit Locaux-Matériel-circuit- Office livré - 15min

RECOMMANDATION
Ordre Ecarts constates Actions ives Fixe le i i Realisation Verification
de
pricrits i Tuand TW [Quand| Via QW [Quand| Viea
2.1.2. Separation entre secteur chaud et
secteur froid
Absence de séparation enire le secteur
chaud et froid (sans marche en avant dans le
temps.
2.1.4. Mise en place d'une marche en avant
dans l'espace [ou dans le temps =
instructions spécifiques)
Absence de marche en avant dans le tamps
formalisé (désinfection des légumes,
froide, chaude).
6.2 Présence de sanitaires et vestiaires
réservés au personnel de cuisine
Absence de vestaire séparé pour le
personnel da cuisine.
Observations:
Remargues générales:
Parsonne rencontréa:  MME MESLM
Ltgende ses ororass o forere sam i1

1. Cbjacsf crtique
2. Objectt principa
3. oblectf mineur

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

RAPPORT D'AUDIT

@® Mérieux

Visite - 104608024 g 1
Référence durapport: 12835060 NutriSciences
Etablissement : SODXC-03F2 B Pyt
Grille-Variation : 30041@/2N15 ;5,:‘" o o 15 173 S oo 30 434 501 R s
Page : 18 Zervioe relation ollants : Guppor.rd@mane.som
Edition : 28/08/2022 Tel: 8520 426 436 [Servioe &,12€/min=prix appel) Fax: 01 34 4113 35
Audité par Luzia DE OLIVEIRA
OD ECOLE HERRIOT 000310

10 AVENUE ARISTIDE BRIAND

3360 NEUILLY PLAISANCE

Adresze ge viste

Audit Locaux-Matériel-circuit- Office livré - 15min

Audité le 1110521 | 2706122 |
Heure de début 09:10 ( 0943
Heure de fin 10:10 (1041
1. BILAN
1.1. tems d'alerte
1.1.1. Présence de la déclaration d'activité du site o o
1.1.2 Mlse en plaoe d'une marche en avant dans I'espace (oudans le temps 220 o
pécifiques)
113 F'resen@ &t fonctionnement d'au moins un lave-mains par zone o Sio
(commande non manuelle, alimentation en eau froide et chaude,
distributeur de savon, de papier jetable, poubslle & commande non
manuelle)
1.1.4. Capacité, &at et fonctionnement satisfaisant de |a (des) cellule(s) de S0 S0
refroidissement
1.1.5. Capacite, etat et fonctionnement satisfaisants des appareils de o o
maintien en température (armoires chaudes, étuves, bains-marie.__}
1.1.6. Absence d'acces direct entre les sanitaires et les locaux de o o
conservation et de manlEulal.lon des denrées
1.1.7. Presence de ires et ires reserves au personnel de o o
cuisine
14 Mombre ditems alerte NC 1,0 0,0
R1. Mombre de récurrences (non conformités cbservées la visite 0,0 0,0
précédenta non levées)
1.2. Note de l'audit (%)
1.2.1. Total audit locawdmatériel 89,5 21,0
1.3. Niveau de risque locaux/matériel
1.3.1. vert, orange, rouge, noir wert wert

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits réservés.
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 10521 27M8/22|
Heure de début 0e10 | 0943
Heure de fin 10:10 1041
2. IMPLANTATION/AMENAGEMENT DES LOCAUX
2.1. Conformité des locaux/circuits
2.1.1. Présence de la déclaration d"activité du site 75 o o I1
2. 1.1a. Remise a jour de la declaration =i travaux 0 S0 S0 | 1]
2.1.2. Separation entre secteur chaud et secteur froid ] KK ] ]
2.1.3. Separation entre secteurs propres et secteurs souilles ] o o I
2.1.4. Mise en place d'une mamhe en avant dans lespace (ou dans le ] X0 o [
temps = instructions ifiques)
2 1.5. |dentification des circuits pour I'expédition des repas et pour le retour ] =1l S0 (1]
des contenants
2 1.6. Systémes de ventilation/agration/extraction conformes et efficaces 0 o o (]
2 1.7. Propreté des grilles et des filtres de ventilation/aération/extraction 30 o o [
2 Raccordement 3 un réseau d'eau potable 75 o [} (]
2.1.0. |dentification des conduites d'eau potablefnon potable si utilisation 30 NE S0 (]
d'une eau non potable par le site
2.1.10. Systéme d'évacuation des eaux uséas conforme (absence d'eau 30 o o (]
stagnante, odewr, nombre et réEniﬁon des siphons...}
2.1.11. Systeme de protection contre les nuisibles si cuverture a |'exterieur 0 o 3] (i}
2.1.12. Systeme d'eclairage satisfaizant 0 o 0 ]
2.1.13. Etat satisfaisant des raccords sols‘murs i) o 0 [
2.1.14. Etat satisfaisant des plafonds [faux plafonds et ZlEments ] [1] XXX | 220
suspendus inclus) et des sols
2.1.14a. Nombre de zones concemess 0 1
2.1.15. Etat satisfaisant des fenetres et ouvertures ] o ] ]
2.1.16. Etat satisfaisant des portes et surfaces murales : lisses, lavables ] 3] XH | 12140
et résistantes aux chocs
2.1.163. Nombre de zones concemées 0 2
2.2. Locaux spécifiques
2.2.1. Présence d'un local spec:lﬁque pour "élaboration des 75 Si0 S0 (1]
réparations froides a I'avance
2.2.2. Prasence d'une salle specialises pour e deconditicnnemsant- 0 S50 S0 | ]
reconditionnement en liaison froide
2.2.3. Presence d'un local cu emplacement specifique pouwr l'alliotissement 0 [=1e] S0 | ]
des repas livrés
22,4 Prasenca d'une chambre froide spacifique pour les préparations 3 0 S0 S0 | (1]
l'avance et repas livrés
2 2.5, Présence d'une zone de stockage des conditionnements et ] S0 EI R
emballages
2.3. Equipements de nettoyage/désinfection
2.3.1. Etat satisfaisant des lave-mains (fuite, rouills...) 30 o 0 [
2.3.2. Présence et fonctiennement d'au meins un lave-mains par zone 20 [1] S0 ([
(commande non manuelle, alimentation en eau froide et chaude,
distributeur de savon, de papier jetable, poubelle 3 commande
non manuelle)
2.3.2a. Nombre de lave-mains concemes 0 S0
2.2.3. Mombre et repartition satisfaisants des postes de ] o o I
netioyage/désinfection
2.3 4 Etat satisfaisant et fonctionnement des postes de ] o ] ]
nettoyagel/désinfection
2.3.5. Alimentation en eau froide et chaude ] o 4] (i}
2.4. Divers
2.4.1. Absence dinsects et nuisible 30 o 0 [

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits réserves.
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin

Audité le

Heure de début

Heure de fin

3.ETAT DU MATERIEL

d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

0521 2706122
0e:10 | 0943
1010 | 1044

veee 2 Neuilly-Plaisamnce D4

séparé(e) et farmé(e)

Copyright & 2015. Silliker SAS. Tous droits réservés.

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

3.1. Etat satisfai des plans de travail 30 o o 1
3.2 Etat satisfai des planches 3 découper kI o o 1
3.3, Etat satisfai du petit matériel ] o o 1
3.4, Etat satisfaisant des bacs, echelles, &tags 30 ) o 1
3.5. Etat satifai de Fouvre-boite 30 o o 1
3.6. Etat satisfai: de la parmentiére 30 S0 S0 1
3.7. Etat satisfaisant du trancheur 30 SI0 S0 1
3.8. Etat satisfai du batteur mélang 30 S0 S0 1
3.8, Etat satisfaisant du trancheur  pain 30 S0 S0 1
3.10. Etat satisfai et for 1ent du matériel de cuisson 30 o o 1
3.11. Etat satisfaisant et fonctionnement de la friteuse (thermostat...) 30 Sio S0 1
3.12a. Capacite, &tat et fonctionnement satisfaisant de la (des) 7! SI0 SO 1
cellule(s) de refroidissement
3.14. Etat d'entartrage et de foncticnnement de la machine a laver la ki) o o 1
vaisselle
3.15. Absence d'equipement en bais 3 o o 1
4. ZONE DE DISTRIBUTION
4.1a. Capacite, état et fonctic isfai: des 76 - = 1
réfrigérés
4.2a. Capacité, état et fonctionnement satisfaisants des appareils de T8 o o 1
maintien en température (armoires chaudes, étuves, bains-
marie..}
4.3, Etat satisfaisant et fonctionnement des chariots de distribution (sur place) ki) S0 S0 | [1]
4.4, Etat saticfai: et fonct t des chauff i) o o [
5. ZONE DE LIVRAISON
5.1. Conformité des véhicules de transport (T*C, attestation..) 30 S/0 S0 | 1)
5.Z. Etat et capacité satisfaisants des conteneurs de transport des repas i) 50 S0 | M)
livrés
6. SANITAIRES/VESTIAIRES
6.1. Absence d'accés direct entre les sanitaires et les locaux de 75 o o
conservation et de manipulation des denrées
6.2. Presence de sanitaires et vestiaires reserves au personnel de ] o o
cuisine
6.3a. Casiers vestiaires en nombre suffisant ] o o 1
B.4a. Moyens adaptes pour le rangement du linge propre o o o 1
6.5a. Moyens adaptes pour le stockage du linge sale i) o o 1
6.6. Presence d'une poubelle dans les toilettes o o o 1
7.RESERVES
7.1. Réserves froides (positives et négatives) et neutres de capacité 75 o [ 1
suffisante
7.2. Etat satisfaisant des réserves (facilité de nettoyage des &tagéres, 30 o W0 | [1]-=0
absence de bois...}
7.3. Présence et fonctionnement des thermométres de contrdle des 30 o o 1
réserves froides
7.4. Presence et fonctionnement des thermo-enregistreurs dans les i) S0 S0 1
réserves froides>10m3
7.5. Presence d'un emplacement reserve pour les plats temoins i) o o 1
7.6. Stockage satisfaisant des produits d'entretien en local'armeire o o o 1

Accusé de réception en préfecture
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Audité le 0F21 | 2706122
Heure de début 02:10 | 0942
Heure de fin 10:10 | 1044
8. TRAITEMENT DES DECHETS
8.1. Nombre et répartition satisfaisants des poubelles en cuisine o o 1
8.2, Etat satisfaisant des poubelles o o [1
8.3. Nombre suffisant de contensurs a dechets avec couvercle 1] o o [1]
8.4, Etat et capacite satizfaisants du local 3 dechets 1] =] [=e] 1]
R. Nombre de récurrences (non conformités observées 0 0
la visite précédente non levées)
9. CONTROLE DU THERMOMETRE DU SITE
9.1. ldentification et précision des thermométres
8.1.1. Identification du thermométre du laboratoire THCATETHC236)
9.1.2. Précision du thermométre du laboratoire +- 0.5°C 0.0 Si0 *C
9.1.3. Identification du thermométre du site CUISINE[THERMO|
9.1.4. Précision du thermamétre du site MNIE S0 C
9.2. POINTS DE MESURE N°1 {(environ 3°C)
9.2 1. Affichage thermométre du laboratoire (T°C) 4.1 3.7 *c
9.2.2. Affichage thermometre du site (TC) 43 A7 *C
0.2.2. Ecart [ecart tolere +- 1°C) 0.2 0.0 C
9.3. POINTS DE MESURE N°2 {environ &0°C)
9.3.1. Affichage thermométre du |aboratoire (T°C) 85,0 732 *C
9.3.2. Affichage thermométre du site (T°C) o257 731 C
9.2.3. Ecart (2can tolére +- 1°C) 0.7 0.1 C
9.4. COMMENTAIRES
9.4.1. Thermométre conforme (si les deux écarts sont inférieurs 3 +- o o 5|
1°C)

Certifié exécutoire Copyright & 2015. Silliker S4S. Tous droits résenés. k
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COMPTE-RENDU QUALITE

B — Résultats des audits hygiéne

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

Legende
Valeur Description k]
NE MNon svalus
t=w] Sans objet

1 o o 0
ety B -100

2 o bon 0
ety mauvais -100
2 mauvais -200
ety mauvais -300
2 mauvais -400
B mauvais -500
B mauvais -300
B mauvais -700
B mauvais -300
B mauvais -200
B mauvais 1000

k] o o [i]

X X =50
B B -100

Certifié exécutoire . - 3}
Accusé de réception en préfecture
’ Acte publiéle 27 /11 /2023 Dot do elétanamison - 27112025 *
Vidte de ﬂeuillg—DLOisonce D6 . | Date de réception préfecture : 27/11/2023 jeXo
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B — Résultats des audits hygiene

Durant la période, 28 audits hygiene et 14 audits locaux ont été effectués par le laboratoire Silliker afin
d’évaluer I'application de notre dispositif d’hygiéne et de tracabilité.

® Mérieux

NutriSciences
Réference : 303041426
Etablissement : SODXO-QSW
Grille/Vanation : 200418/
Aucité par Liia DE OLIVERA 50D ECOLE HERRIOT 000310
Visite du 27/08r2022 10 AVENUE ARISTIDE BRIAND
93360 NEUILLY PLAISANCE
Audit Locaux-Matériel-circuit- Office livré - 15min
RECOMMANDATION
Ordre Ecarts constates Actions correctives Fixe le Planification Realisation Verification
de
priorme = Guand Tu |Quand| Vea Tui |Guand | Visa
2.1.14.. Etat satisfaisant des plafonds (faux
plafonds et éléments suspendus inclus)
et des sols
Présence de quelques &clats de camelages
au niveau du sol dans l'office
2.1.16.. Etat satisfaisant des portes et
surfaces murales : lisses, lavables et
résistantes aux choes
Présence de peinture ecaillée au niveau
des tuyaux cdté plonge
Présence de camelages cassés au mur
dans l'office
7.2. Etat satisfaisant des réserves
(facilité de nettoyage des étagéres,
absence de bois...}
Présence d'un jeint légérement fendu au
niveau du timbre réfrigéré du self
Observations:
Remargues générales:
Personne rencontrée:  Mme. Guilbert Rabia
Lgenae es priores ge roram Fage 111

1. CBjecsr crtique
2. Cbjecf principa
3. abjectf mincur

Certifié exécutoire .
Accusé de réception en préfecture
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3. Formation du personnel

A — La formation pour réussir dans son poste et son métier

La formation est un axe majeur de la politique Ressources Humaines de Sodexo.

Sodexo dispose d’'un organisme de formation dédié et accrédité par la branche professionnelle.

Chaque année, nos collaborateurs ont a leur disposition un plan de formation comprenant plus de 100 stages

permettant :

= De renforcer leurs connaissances métiers de base (ex. « Les fondamentaux de la cuisine », « Les rbles et

missions du magasinier »).

= De garantir la maitrise des procédés, la bonne utilisation des matériels et la maitrise des points critiques a
toutes les étapes (ex. « Mettre en ceuvre le Plan de Maitrise Sanitaire »).

= D’améliorer le service et I'accueil des convives (ex. « Connaitre les besoins et attentes des enfants »).
= De promouvoir une démarche environnementale responsable (ex. « Mettre en ceuvre une démarche de

développement durable »).

= De développer les compétences individuelles et collectives pour apporter des perspectives d’évolution aux
collaborateurs (ex. « Conduire une équipe au quotidien », « Devenir maitre d’apprentissage »).

E— "

Certifié exécutoire
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B — Les formations dipldmantes tutorées

Depuis plusieurs années déja, les collaborateurs de Sodexo ont la possibilité de s’engager sur des périodes
de professionnalisation débouchant sur un Certificat de Qualification Professionnelle (CQP — dipléme reconnu
par la branche de I'Industrie Hoteliere) pour les fonctions suivantes :

» Employé technique de restauration (120 heures, réparties entre 77h de formation théorique et 43h de
formation pratique).

* Employé qualifié de restauration (120 heures - 70h / 50h).
» Commis de cuisine (330 heures - 147h / 183h).
* Responsable de Site (287 heures - 77h / 210h).

Nos collaborateurs ont dorénavant accés a de nouvelles formations également validées par I'obtention d’'un
CQP:

* Plongeur officier de cuisine (120 heures - 84h / 36h).

* Chef de cuisine en collectivité (220 heures - 70h /150 h, lancement en 2013).

» Gouvernante spécialisation établissements de santé (242 heures - 84h/158h, lancement en 2013).

C — Les formations au développement personnel pour s’enrichir

Chaque année, Sodexo concoit un catalogue de formation CPF (Compte personnel de Formation) spécifique,
envoyé aux 25000 collaborateurs de I'entreprise.

L’offre de formation est orientée sur le « développement personnel » du collaborateur afin qu’il s’enrichisse
personnellement et se sente plus épanoui.

Sodexo a été primé en 2007 et 2009 pour sa politique de mise en ceuvre du Droit Individuel a la Formation.

Certifié exécutoire
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D — Les actions de formation sur la période

Les actions de formation sur la période (personnel des offices) :

Théme ou 3 Personnes formées Formateur Date de
titre de la réalisation
formation
HACCP 3H Christelle DE SOUSA Lilian 20/04/2022
Anabelle FONTES DUCHESNE

Naouel GUERBAA
Nacera KADRI
Houda KOCHAT
Lina KOUBA

Laura
SUNGEELEEMOOTOO

Anassi MOINOUROU
Boye TRAORE

HACCP 2H30 Dyna OUIDIR Juliette 13/05/2022
Rabah DJEBBAR LEFLOCH
Sylvie MASSOT
Merfat BENYAMIN
Love SAINT LOUIS
Lydie CHARBONNIER
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DEVELOPPEMENT DURABLE

4. Actions en matiere de développement durable

Les citoyens francais étant de plus en plus conscients et engagés pour I'écologie et le respect des hommes,
ils attendent de votre ville une attitude exemplaire, surtout en termes de restauration des jeunes convives. En
réponse, notre politique de Responsabilité Sociétale des Entreprises se déploie

selon 3 axes :

Pourquoi Sodexo s’engage ?

PENSER

engage > Pionnier de la qualité de vie,
| guidés par notre vocation

AGIR

responsable ‘ + de 100 métiers tournés vers les

services de qualité de vie

Citoyen Y Une posture d'écoute, d'attention
et d'ouverture

Nos 3 impacts

Améliorer la qualité Promouvoir une Favoriser une culture
En tant de vie de nos culture de diversité de la responsabilité
qu'employeur collaborateurs et d’inclusion environnementale

En tant que Proposer a nos ; SLHDPTOVlr.SiOWIVGF
prestataire consommateurs des Promouvoir le de fdco’n responsable
de service choix de vie sains développement local en réduisant les

émissions de carbone

En tant ) Proner la diversité et
s . Lutter contre la faim Vinclusi Lutter contre le
u entrep”se 5 Inciusion comme =
q " et la malnutrition catalyseurs d’une gaspillage
citoyenne

évolution sociétale

3 roles x 3 impacts = 9 ENGAGEMENTS

Better Tomorrow
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4. Actions en matiere de développement durable

A — Nutrition, Santé & Bien-Etre

Promouvoir des choix alimentaires variés et équilibrés

* Nous concevons des menus variés et équilibrés respectant les recommandations nutritionnelles en
vigueur et votre cahier des charges.

* Nous proposons des recettes créatives afin de favoriser la consommation de fruits et de légumes

* Nous mettons en place des actions de sensibilisation a la nutrition aupres des enfants (ateliers
interactifs, les buffets de la découverte, ....).

Ces opérations, qui permettent d’'améliorer le niveau de connaissance des enfants sur les fruits et légumes, a
pour objectif de les inciter et de les encourager a en consommer davantage.

* Nous informons les familles a travers le site internet « So Happy »

Favoriser la réduction des consommations de sucre, de sel et de matiéres grasses

* Nous avons fixé des critéres nutritionnels sur les taux de sel, de sucre et de matieres grasses afin de
maitriser la composition des produits élaborés que nous référengons.

» Lors de I'élaboration des menus, nous proscrivons les associations d’aliments riches en graisses (ex :
charcuterie + frites) ou de produits sucrés.

* Nous utilisons essentiellement des produits frais et des produits non pré-élaborés. Cela permet de
garantir une maitrise des apports en sel, en sucre et en matiéres grasses dans nos plats.

» Nous proposons des patisseries fraiches réalisées sur la cuisine qui sont moins grasses et moins sucrés
gue leurs alternatives industrielles.

* Nous ne mettons pas de saliére a libre disposition des enfants.

Certifié exécutoire
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B — Environnement / Achats durables

Code de conduite de la chaine d’approvisionnement

* Une charte « Achats responsables » est signée avec tous nos fournisseurs. Elle les engage
contractuellement au respect des critéres sociétaux

Produits locaux, saisonniers ou issus de 'agriculture responsable

» En privilégiant les fruits et Iégumes de saison, nous réduisons les impacts environnementaux liés au
transport et favorisons le développement de I'économie locale.

* Tous nos légumes surgelés sont cultivés dans le respect des principes de I'agriculture raisonnée.

* Nous avons opté pour I'approvisionnement systématique en BIO sur certains produits toute I’année,
plutdt que pour un engagement sur un nombre de repas mensuel.

* Notre contrat porte sur un produit Bio par jour.

Produits de la mer issus de filiéres durables

* Nous avons fait le choix de ne pas mettre dans nos menus des especes menacées et de privilégier les
poissons péchés dans le respect des pratiques responsables et de la saisonnalité.

Equipements et fournitures issus de filieres durables

* Nos supports de communication et d’animations sont imprimés sur du papier issu de foréts gérées
durablement.

» Sur la cuisine, nous utilisons du papier a usage unique issu de fibres recyclées et des produits lessiviels
éco-labellisés.

* Pour les offices

Certifié exécutoire
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C — Environnement / La réduction de notre empreinte carbone

La gestion des déchets

e Sur la cuisine, nous trions et valorisons les déchets.

* Nous mettons en place des actions de sensibilisation sur le tri et la réduction des déchets aupres
des enfants (atelier interactifs...).

» Chaque année, durant la Semaine du Développement Durable, nous mettons en place I'opération « Moins
de miettes, c’est plus d’assiettes ! » sur tous les restaurants scolaires. Cette opération a pour objectif de
sensibiliser les enfants a la lutte contre le gaspillage alimentaire a travers 'exemple du pain.

» Pour conditionner les repas nous utilisons depuis avril 2013 une barquette GN1/8 allégée. Le poids d’une
barquette est ainsi passé de 13 g a 9,49 soit une baisse de 27% de matiére premiére.

» Des bornes de tri, proposées au niveau des restaurants en libre-service, permettent de faire participer les
enfants au recyclage des déchets. Ces bornes permettent un tri sélectif : des déchets organiques
(épluchures, restes alimentaires), des déchets non organiques (quasi exclusivement les pots de yaourts et
les emballages de certains fromages) et du pain.

Empreinte carbone et consommation d’eau

* Nous sélectionnons des distributeurs qui optimisent leurs trajets pour réduire leur impact environnemental.
lls s’engagent a privilégier le transport ferroviaire ou maritime et a prohiber le transport aérien.

» Sur lacuisine et sur les restaurants, les équipes sont formées aux bonnes pratiques
environnementales a l'aide :

» De guides de bonnes pratiques environnementales, d’affiches de sensibilisation a la préservation des
ressources et de mémos thématiques consultables a tout moment,

+ D’équipements hydro-économes (limitateurs de débit sur les robinets)

* Nous mettons en place des actions de sensibilisation sur la préservation des ressources en eau
aupres des enfants (animations « A I'écoute de ma planéte », ateliers interactifs ...).

* Un plat végétarien est servi tous les

Certifié exécutoire
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D — Développement des communautés locales

Promouvoir 'achat local

» Pour les fruits et [légumes, nous travaillons en priorité avec les producteurs locaux. Pour les produits
BIO, nous privilégions autant que possible les achats locaux et 100% francais.

» Le pain bio est fourni par la boulangerie ECOPAIN BLE D’ORGE située a Noisy le Sec.

L’insertion professionnelle

» Pour le personnel de cuisine, nous favorisons I'emploi local.

Développement de I'employabilité

» Aprés un audit réalisé sur chaque site, et un diagnostic individuel de formation, nous proposons chaque
année la mise en place d’un plan de formation adapté pour votre personnel municipal.

Développement des approvisionnements en produits issus du commerce équitable et certifiés.

* Nous promouvons la mise en avant d’achats de produits issus du commerce équitable :
* Sucre de canne (Philippines) en accompagnement du fromage blanc.
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E — Environnement / Lutte contre le gaspillage alimentaire

Actions mises en place sur les offices (Formation, animations, affiches, décoration)

* Réduire le gaspillage alimentaire, favoriser la consommation des repas

* Nous concevons des menus variés et équilibrés, respectant les recommandations nutritionnelles en
vigueur et votre cahier des charges, tout en prenant en compte les indices de consommation
(barometres C Mon Go(t) et les retours d’appréciations et de consommation des représentants de la
commission des menus.

* Nous proposons des recettes créatives afin de favoriser la consommation de fruits et de légumes, des
potages a base de légumes bruts, des service de purées de fruits de saison, déclassés ou en surplus a
la cuisine.

» Former les adultes, éduquer les enfants, évaluer le gaspillage

* Nous formons les équipes des restaurants a enjeux de la restauration scolaire pour leur permettre de
relayer l'information auprés des enfants.

* Nous mettons en place des actions de sensibilisation a la nutrition auprés des enfants grace aux
diverses animations.

» Nous nous conformons aux grammages du GEMRCN et a ses éventuelles évolutions.
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5. La certification MSC de la restauration scolaire

Dans le cadre de I'accord mondial signé avec Marine Stewardship Council pour promouvoir des produits de la

mer issus de filieres durables, Sodexo a mis en ceuvre de nombreuses actions parmi lesquelles :

- La certification MSC de notre Direction des Achats depuis décembre 2010. Cette certification, décernée par
Bureau Veritas Certification, permet de garantir que nos approvisionnements sont conformes aux exigences
de MSC en matiere de tracabilité ;

- La sélection de poissons certifiés MSC : filets de hoki, cabillaud et colin.

Afin d’aller plus loin dans cette démarche, et pour valoriser 'engagement pour une péche durable auprés des
familles et des convives, nous avons obtenu la certification MSC pour la restauration scolaire de votre ville.

La certification MSC permet d'utiliser le logo MSC sur les menus, et ainsi garantir aux familles et aux convives
que les produits de la mer qui portent cet écolabel sont issus d’'une péche durable et bien gérée, respectant les
stocks de poisson et les écosystemes marins.
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1. Liste des contrats

Voici la liste des professionnels avec lesquels des contrats de sous-traitance sont établis afin de réaliser la
maintenance et I'entretien des offices :

Société Prestations

3C Compétence Cuisine Maintenance préventive et
Collective curative matériel de cuisine
Initial-Services Expert en location-entretien

d’articles textiles et d’hygiene
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2. Les travaux de maintenance, de renouvellement et de
second ceuvre effectués

Travaux de maintenance effectués sur les offices :

Fournisseurs

Fonction Montant
3C COMPETENCE CUISINE COLLECTIVITE Installation et Maintenance 20 615
ATHLON Entretien Matériel d'exploitation 417
AUTRES 50
TOTAL ENTRETIEN ET REPARATION 21 082

Renouvellements réalisés sur les offices :

Date de mise

Désignation

Montant
en service
25/01/2022 Dotation vaisselle CHOMETTE 1161,72
TOTAL RENOUVELLEMENT DU MATERIEL 2021/2022 1161,72
Certifié exécutoire
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RELES
Maternelle
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Repas Repas .
P P creches

@ maternelle 4/6 Mois  6/15 Mois 15 Mois/3,5
résidence ans

Repas Repas RepasPerso Personnes Personnes
Primaires Adultes communal agées agées
portage

CL primaire CL Adultes Creches Creches
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A — Nombre total de repas command
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déc.-21 5017 8 908 798 130 1071 555 1731 1571 626 253 515 1047 22 222
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i

—
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O

0
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COMPTE-RENDU FINANCIER

B — Evolution de la fréguentation par rapport a N-1

EVOLUTION DE LA FREQUENTATION // N-1

Comparatif par rapport au nombre de repas de référence :

Référence contrat* Effectifs N Ecart en masse

TOTAL 327 000 283 386 -43 614

Ecart en %

-13%

* |'effectif de référence tient compte des repas créches

Evolution en
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Effectifs N Effectifs N-1 Evolution en %
masse
Repas Maternelle 69 675 71834 -2 159 -3%
Repas Primaire 128 099 135 773 -7 674 -6%
Repas Adultes 10 584 10 142 442 4% o
-
Repas personnel communal portage 1477 1100 377 34%
Repas personnes agées portage 10 818 11 506 -688 -6%
s
8
Repas personnes agées en résidence 5379 5983 -604 -10% -
SN
CL Maternelle 15 628 14 924 704 5% L
£ s
S 29
CL primaire 13 994 15512 -1518 -10% m
9]
3
CL adultes 5028 5 687 659 -12% T
w\
Repas créches 22 704 23 025 -321 -1% &
TOTAL 283 386 295 486 -12 100 -4% 3
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B — Evolution de la fréqguentation par rapport a N-1

V.2 Prix repas-référentiel

Le nombre de repas annuel servant de référence est de 327 000 repas. La segmentation des convives est présentée
en Chapitre lIl.

Le candidat fera OBLIGATOIREMENT une offre de prix pour chacune des catégories de convives suivantes :

- Créches

- Maternelle

- Elémentaire

- Adultes

- Repas municipaux

- Portage

. Résidence personnes dgées

11.5.2 Nombre de repas
Une estimation du nombre de repas basée sur la fréquentation relevée du 1% septembre au 31 aodt

Pour I'exercice 2015-2016 :
- Créches:
Enfants 23 173 repas
- Scolaires :
Enfants 240 461 repas
- Centres de loisirs :
Enfants 17 448 repas
- Adultes encadrants
Scolaire : 16 878 repas
Centre de loisirs : 3651 repas
- Personnel communal :
2644 repas
- Seniors :
23778 repas
Soit un total de 328 033 repas annuels

Pour I'exercice 2016-2017 :

- Créches:
Enfants 24 119 repas

- Scolaires :
Enfants 241 091 repas

- Centres de loisirs :
Enfants 17 682 repas

- Adultes encadrants
Scolaire : 16 201 repas
Centre de loisirs : 3 528 repas

- Personnel communal :
2683 repas

- Seniors:
22 544 repas

Déiégation ge Senice Pubiic pour i restaurgsion colective-Canier ges changes walant projet ge conmrat - gécempre 2017

Vvile ge Neuilly Pioisance

Soit un total de 327 848 repas annuels
Ce chiffre est donné a titre indicatif. Pour mémoire, la ville est en semaine de 4 jours depuis la rentrée de septembre
2017.
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Compte de résultat

2.

Compte de résultat global détaillé

COMPTE DE RESULTAT

ler septembre
2021 - 15 juillet

ler septembre
2020 - 31 ao(t

*

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

dexo

Date de réception préfecture : 27/11/2023 50

Q
o<
oL
QN o

2022 2021 Ega
[ Evoluti Evoluti 828
En€ HT Exercice N Exercice N-1 mpact au % CA B m £
repas masse % 292
g5
NOMBRE DE REPAS 283 386 295 486 -12 100 -4% $88
Chiffre d'Affaires repas principaux 981 495 1036 519 3,463 97,87% -55 024 -5%
Autres prestations 21 393 25 447 0,075 2,13% -4 054 -16%
TOTAL CHIFFRE D'AFFAIRES 1 002 888 1 061 966 3,539 100,00% -59 078 -6%
Consommation denrées -600 103 -607 247 -2,118 -59,84% 7144 -1% I~
—
Consommation jetables et produits d'entretien -52 384 -52 724 -0,185 -5,22% 340 -1% =
Personnel de production -281 830 -305 256 -0,995 -28,10% 23 426 -8%
Personnel gestion et senices -95 975 -101 307 -0,339 -9,57% 5332 -5%
(e}
Amortissement et leasing -8 278 -10 453 -0,029 -0,83% 2175 -21% S
Maintenance -21 082 -28 791 -0,074 -2,10% 7 709 -27% -
@ ~
Impots et taxes -16 941 -18 617 -0,060 -1,69% 1676 -9% g w
8
Gestion et fonctionnement -199 893 -200 816 -0,705 -19,93% 923 0% 8 5
Facturation -26 220 -38 686 -0,093 -2,61% 12 466 -32% m m 9
Provisions créances -9 315 -1748 -0,033 -0,93% -7 567 433% w
TOTAL CHARGES -1312 021 -1 365 645 -4,630 -130,82% 53 624 -4% %
STRUCTURE ET REMUNERATION -309 133 -303 679 -1,091 -30,82% -5 455 W_u
S
0]
-
=



Poste3
Date


COMPTE-RENDU FINANCIER

A — Chiffre d’affaires

Chiffre d'affaires Repas principaux

Repas

Maternelles Primaires

Repas

RENEH]
Adultes

communal

Repas
Perso

RENES
Personnes
agées portage

Repas Personnes

agéesrésidence maternelle

CL

CL primaire CL Adultes Créches
3/6 Mois 6/15 Mois

Repas

Repas
Créches

Repas créches
15 Mois/3,5 ans

*

dexo

w Q
2 0
g 8
HQd
8gd
sept.-21 27 270 56 916 5 408 501 4159 2003 3283 3629 1334 501 1854 3912 110 769 mQMW
BRI
oct.-21 21314 44 479 4278 412 4832 1880 5217 5760 2188 702 1896 3997 96 955 Wm_ﬂ o
SN &
nov.-21 21492 43 057 4 388 573 4758 1832 4515 4769 1958 768 1 660 3699 93 469 mm.mm
N2 5
déc.-21 15 929 30 964 3390 552 4 966 2 427 5 496 5461 2 659 720 1563 3324 77 451 MM m m
[ > m =
janv.-22 20 587 46 179 5200 620 5073 2392 2892 2791 1321 1075 1444 3912 93 486 mmm m
HLe
féw.-22 17 570 34 604 3581 573 4 646 2 445 5353 5322 2 498 993 1220 4121 82 925 wmmm
Boh L8
mars-22 24 784 50 023 4 864 714 4 985 2 624 4 985 5023 2 260 893 1769 5636 108558| 238§
aw.-22 19 672 38 090 3513 599 4734 2261 5001 4 484 2 052 600 1490 5029 87 525
mai-22 20 418 39 762 3891 671 4999 2 392 4 486 4112 1839 532 1338 4728 89 169
juin-22 26 235 51 633 5115 765 4762 2230 4 953 4154 1818 574 1286 6 137 109 662
juil.-22 5947 9 566 1334 293 2 249 1036 3439 3139 1432 242 358 2 492 31 526
ao(t-22 0 feo)
—
TOTAL 221 218 445 272 44 961 6 274 50 163 23522 49 619 48 643 21 359 7 599 15 877 46 987 981 495 il
Prix de vente 3,175 3,476 4,248 4,248 4,637 4,373 3,175 3,476 4,248 2,844 3,034 3,175
s
S
Chiffre d'affaires Autres S
o ~
5 o~
3 o
L 2
[ e)
2 2
Prestations annexes 5 008 o
. O
Denrées 7 842 R}
S
Matériel 8 543 [at
=l
S
Q
C
¥
3
TOTAL CA AUTRES 21 393
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COMPTE-RENDU FINANCIER

B — Colt d’approvisionnements alimentaires

Pour la DSP

SUIVI DES CONSOMMATIONS

(TOTAL Euro HT)

Denrées alimentaires

Produits d'entretien

Produits a usage

unique
Stocks au 01/09/2021 -232 0 120
Volume d'achats 600 456 9 390 43 114
Stocks au 15/07/2022 120 0 240
Consommations 600 103 9 390 42 994

Achats stockés MP

Exercice N Exercice N-1

Consommation 600 103 607 247

Nombre de repas 283 386 295 486

Part Alimentaire 2,118 2,055
viee 4= Neuilly-Plaisance 119

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo




COMPTE-RENDU FINANCIER

C — Effectifs et frais du personnel

Organigramme de la cuisine centrale

Directeur Exploitation

David
LECHEVALLIER

Directeur Adint o—— ; = Wmﬁﬁm ﬂg‘ﬂg‘: GPAD GPAOIiétsticienne
wlovic BENZOUZO Pedro DONAME " e no Nexis GALLAS el Carole MONJEAUD Sarah DORE

8 Opérateurs

Préparation Chaude
14 Opérateurs

Fréparation Froide
 Opérateurs

Effectifs personnel SODEXO

Nom Prénom Fonction occupée Horaire
ALCARAZ |Corinne Secrétaire de facturation |30 heures
GUILBERT [Marc Responsable d'exploitation |35 heures
Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023
N tde e ﬂeuillg—PlOisonce 120 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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COMPTE-RENDU FINANCIER

D — Achats non stockés

Achats non stockés

Evolution en

Accusé de réception en préfecture

*

exo

d

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 50

Exercice N Exercice N-1 masse Evolution (%)

Location matériel d'exploitation + matériel de transport 2641 1574 1067 68%
Publicité, cadeaux et dons 948 -6 550 7 498 -114%

Analyse bactériologique 2944 3073 -130 -4%

Animation 3510 3290 220 7%

Blanchissage 16 772 16 277 495 3%

Petit matériel d'exploitation 6 260 13 761 -7 500

Déplacements, missions et carburant 1418 1180 237 20%

Autres frais d'exploitation 1339 1441 -102 7%

Cession cuisine centrale 126 080 130 503 -4 423 -3%

Sous-traitance 37 980 36 267 1714 5%

Total Gestion et fonctionnement 199 893 200 816 -923 0%

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

121
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COMPTE-RENDU FINANCIER

E — ImpO0ts et taxes

IMPOTS, TAXES ET ASSURANCES

Exercice N Exercice N-1 eExorLu;LZZ Evolution (%)
Cotisations SNRC 213 221 -8 -4%
Taxes formation 1999 2 057 -58 -3%
CFE/CVEA 10 713 12 061 -1 348 -11%
Assurances 2033 2102 -69 -3%
Taxe effort construction 283 291 -8 -3%
Autres taxes 1700 1885 -185 -10%
TOTAL 16 941 18 617 1676 9%

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

Vite de ﬂeuillg-PlOiso hce 122 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


COMPTE-RENDU FINANCIER

F — Investissements et renouvellements

RENOUVELLEMENT - EXERCICE 2021 - 2022

Numéros Date de L ) )
. g . Désignation Montant Lieux
d'Immobilsial mise en
26578 25/01/2022 |DOTATION VAISSELLE CHOMETTE FR000310 1161,72
TOTAL RENOUVELLEMENT MATERIEL 2021 - 2022 1162
RENOUVELLEMENT - EXERCICE 2020 - 2021
Numéros Date de L . )
, . . Désignation Montant Lieux
d'Immobilsia| mise en
25328 27/11/2020 |ENREGISTREUR CIRCULAIRE MINITHERM 580,00
25630 18/01/2021 |TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - EDOUARD HERRIOT | 1 468,00
25631 18/01/2021 |TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - CALHOUETTES 1 468,00
25657 20/01/2021 |TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - VICTOR HUGO 1 468,00
25658 20/01/2021 |TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - ECOLE CENTRE 1 468,00
25659 20/01/2021 |TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - BEL AIR 1 468,00
25709 10/02/2021 |TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - ECOLE DU CENTRE 1 468,00
25710 10/02/2021 |TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - ECOLE JOFFRE 1 468,00
TOTAL RENOUVELLEMENT MATERIEL 2020 - 2021 10 856
RENOUVELLEMENT - EXERCICE 2019 - 2020
Numéros Date de L ) .
. . . Désignation Montant Lieux
d'Immobilsia| mise en
24314 01/10/2019 [TABLE DE TRI TRIGO + RAMPE INOX 1 468,00
24493 02/01/2020 |FONTAINE A CHOCOLAT CUVE 4KG 648,00
TOTAL RENOUVELLEMENT MATERIEL 2020 - 2021 2116

Total renouvellement| 36833

Accusé de réception en préfecture

*

exo

d

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 50

Certifié exécutoire

Acte publiéle 27 /11 /2023
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COMPTE-RENDU FINANCIER

F — Investissements et renouvellements

RENOUVELLEMENT - EXERCICE 2018 - 2019

Accusé de réception en préfecture

*

exo

d

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 50

ZcBm_\om. U.mﬂmo_m Désignation Montant Lieux
d'Immobilsial mise en

22071 09/11/2018 |MEUBLE NEUTRE & BAC A PAIN 1 107,57
22072 09/11/2018 |DISTRIBUTEUR DE VERRES 578,19
22073 09/11/2018 |VITRINE REFRIGEREE PANORAMA & ELEMENT FACADE | 15 230,18
22074 09/11/2018 |BAIN MARIE A AIR PULSE 4 177,25
22075 09/11/2018 |DIVERS KIT & PARE HALEINE + FRAIS POSE 1 606,19

TOTAL RENOUVELLEMENT MATERIEL 2020 - 2021 22 699

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

124
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COMPTE-RENDU FINANCIER

F — Investissements et renouvellements

*

exo

d

w Q
¢ 9
b=
h N
[Immobilisation [Date mise en dDésignation de limmobilisation [valAcquis  [Amo.cumul [val.cpt. [Devise ummm
21489 06/07/2018 DOTATION DE VAISSELLE 7 715,70 -7 715,70 0,00 EUR mﬂmm
1490 10/07/2018 THERMOGRAPHE CIRCULAIRE 4 060,00 -2 804,94 1 255,06 EUR mm.mm
51532 25/07/2018 ETUDE COMMERCIALE DE FAISABILITE 4 000,00 -4 000,00 0,00 EUR 89ES
%1677 20/09/2018 BUFFET FROID EUTECTIQUE 460,27 -302,85 157,42 EUR ,mm m.m.
51678 20/09/2018 PLAQUE DE MAINTIEN EN T° + CACHE & LAMPE CERAMIC 1973,75 -1 298,72 675,03 EUR wmmm
2086 19/11/2018 CHARIOT ASSIETTES NIV CONSTANT CHAUFFANT 951,15 -599,81 351,34 EUR .wmmm
3016 19/04/2019 TABLE DE TRAVAIL INOX 665,62 -373,85 291,77 EUR RS
3200 19/06/2019 GLACIERE ISOTHERME SOUPLE 65L 201,25 -201,25 0,00 EUR <een
53201 19/06/2019 PLAQUE EUTECTIQUE PL480 128,10 -128,10 0,00 EUR
[Motif investissement _ | 20155,84] 17 425,22] 2 730,62]EUR
22071 09/11/2018 MEUBLE NEUTRE & BAC A PAIN 1107,57 -703,50 404,07 EUR
2072 09/11/2018 DISTRIBUTEUR DE VERRES 578,19 -367,26 210,93 EUR
52073 09/11/2018 VITRINE REFRIGEREE PANORAMA & ELEMENT FACADE 15 230,18 -9 673,59 5 556,59 EUR
52074 09/11/2018 BAIN MARIE A AIR PULSE 4 177,25 -2 653,23 1 524,02 EUR
52075 09/11/2018 DIVERS KIT & PARE HALEINE + FRAIS POSE 1 606,19 -1 020,19 586,00 EUR %
b4314 01/10/2019 TABLE DE TRI TRIGO + RAMPE INOX 1 468,00 -713,96 754,04 EUR -
54493 02/01/2020 FONTAINE A CHOCOLAT CUVE 4KG 648,00 -287,70 360,30 EUR
55328 27/11/2020 ENREGISTREUR CIRCULAIRE MINITHERM 580,00 -170,30 409,70 EUR
55630 18/01/2021 TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - EDOUARD HERRIOT 1 468,00 -396,16 1071,84 EUR
55631 18/01/2021 TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - CALHOUETTES 1 468,00 -396,16 1071,84 EUR Q
55657 20/01/2021 TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - VICTOR HUGO 1 468,00 -394,82 1073,18 EUR [
5658 20/01/2021 TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - ECOLE CENTRE 1 468,00 -394,82 1 073,18 EUR =
55659 20/01/2021 TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - BEL AIR 1 468,00 -394,82 1 073,18 EUR =
55709 10/02/2021 TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - ECOLE DU CENTRE 1 468,00 -380,75 1 087,25 EUR m S
H5710 10/02/2021 TABLE DE TRI ENFANT TRIGO 60.3 - ECOLE JOFFRE 1 468,00 -380,75 1 087,25 EUR ,m m
56578 25/01/2022 DOTATION VAISSELLE CHOMETTE FR000310 1161,72 -232,34 929,38 EUR - m.
Motif investissement 11 Renouvellement/conce 36 833,10 -18 560,35| 18 272,75|EUR W 2w
Société 010 SFRS 56 988,94 -35 985,57 21 003,37|EUR ©l < o
_ 56 988,94 -35 985,57 21 003,37(EUR w
3
&
=l
2
C
2
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COMPTE-RENDU FINANCIER

G - Facturation et impayés
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Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023
N tbe de ﬂeuillg-PldlSO hce 126 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo
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3. Tarification et encaissements

A — Prix de vente contractuels

COMPTE-RENDU FINANCIER

Nouveaux tarifs appliqués

Numéro compte client : 0270002311 16 juiliet 2021

Nom du site : VILLE DE NEUILLY PLAISANCE

Code site : FR000310

Frais variables

Prix :gw Taux (%) |Nouvesu | Nouveau
d'Origine HT TTC Prix HT Prix TTC
Scolaires - accueils de loisirs
421 4 4 4
Pique-niques sculles 216 A48 0,76430 248 A82
Scolaires - accueds de loisirs Gouters 0.680 0717 0.76430 0.685 0723
m’ oiie enfance Déjeuner pelie enfance 3.151 3324| 076430 3175 3.350
Petite enfance Gouters 0.510 0538 0,76430 0,514 0,542
Seniors Restaurant municipal 4170 4399 0,76430 4,202 4433
Seniors Portage & domicie 4,602 4855] 076430 4637 4,892
Senvors Résidence personnes agées 4340 4579 0.76430 4373 4614
o S 2822 2977 076430 2844 3.000
REPAS MATERNELLE SCOLAIRE 3,151 3324 0.76430 3.175 3,350
REPAS PRIMAIRE SCOLAIRE 3,450 3640 0.76430 3476 3,667
REPAS LIVRES LIMSON FROIDE 8- 3.011 3.177] 076430 3.034 3,201
15 MOIS
REPAS MATERNELLE CENTRE DE
LOISIRS 3.151 3324 0.76430 3.175 3350
REPAS LIVRES LIAISON FROIDE 15
MOIS - 3.5 ANS 3.151 3324 0.76430 3175 3350
REPAS PRIMAIRE CENTRE DE
LOISIRS 3450 3640 0.76430 3476 3.667
PIQUE NIQUE MATERNELLE 3.151 3324 0.76430 3175 3350
PIQUE NIQUE PRIMAIRE 345 3640 0.76430 3476 3,667
REPAS ADULTE ENCADRANT 4216 4.448 0.76430 4248 4482
REPAS ADULTE RESTAURANT
MUNIGIPAL 42186 4 448 0.76430 4248 4482
Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
| e 271112023 DoS iS04t a0zutis DB 20z 146 0
Vetle do ﬂeuing—PLGisonce 127 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexa



Poste3
Date


COMPTE-RENDU FINANCIER

B — Fonctionnement de la facturation

Le systéme de facturation est celui de la post-facturation.
La facturation est générée en fin de mois sur la base des consommations réelles. Elle tient compte
des absences justifiées lorsque celles-ci sont signalées au plus tard la veille avant 9h30.

Les factures sont éditées par Sodexo et adressées a chaque famille au plus tard le 10 du mois
suivant. Le délai de réglement de la facture est de 30 jours.

Les moyens de paiement suivants sont a la disposition des familles :
» Paiement en ligne sécurisé sur le portail Internet « So Happy »

* Prélévement automatique

» Espéces

» Cheéques bancaires ou postaux

* Virement

Chague mardi matin et les 1¢" et 3¢™e samedi du mois en période scolaire, une permanence dans les
bureaux du guichet unique de la ville est assurée par un agent Sodexo en charge de la facturation des
familles.

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ Acte publie le 27 /11/2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

Vetle do I’]euillg—DLQisonce 128 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sonXO



Poste3
Date


COMPTE-RENDU FINANCIER

C — Encaissements
Grille des tarifs

Tarif en euros TTC année 2021-2022

Elémentaire plein tarif 3,14
Elémentaires demi tarif 1,55
Maternelles plein tarif 2,75
Maternelles demi tarif 1,38
Repas occasionnels 4,21
Enseignants 3,60
Personnes agées 3,60

Personnel communal 2,69

Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture

.. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
N tde e ﬂeuillg—PlOiscmce 129 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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COMPTE-RENDU FINANCIER

D — Etat des impayés
Procédure de recouvrement

En cas de retard dans I'acquittement du tarif des repas, nous adressons un premier courrier de
rappel (relance de niveau 1) 15 jours ouvrés aprées la remise de la facture considérée a la famille.

Dans un délai de 15 jours aprés cette premiére relance, et sans régularisation, une seconde lettre
est envoyée en recommandé avec accusé de réception (relance de niveau 2).

Chaque mois, la liste des impayés de niveau 2 est systématiquement transmise a la Ville pour une
éventuelle prise en charge a titre social.

En cas de non-prise en charge des impayés par la Ville, nous poursuivons la procédure en utilisant
les services d’'un cabinet de recouvrement.

Dans tous les cas, la Ville conserve seule le droit d’autoriser ou de refuser 'admission des usagers
dans les restaurants scolaires. La liste des non-admissions nous est transmise. Aucun repas ne
peut étre commandé par les personnes figurant sur une liste de non-admission.

Montant total des impayés sur I’année : 18 347,82 €

Période de facturation Montant facturé Montant encaissé Montant des impayés

1232,01

Sept - 21 1267,48
Oct - 21 1403,13 13,11 1390,02
Nov — 21 1632,43 61,6 1570,83
Déc — 21 1057,44 109 948,44
Janv — 22 1370,69 0 1370,69
Fevr — 22 1356,11 1,09 1355,02

Mars - 22 2244,03 37,68 2206,35

Avr — 22 1794,57 21,12 1773,45

Mai — 22 2041,54 0 2041,54

Juin / Juillet— 22 4072,4 105,73 3966,67
1116

Aolt — 22 111,6

TOTAL

.Sur 'année scolaire 2021-2022, les impayés ont représenté 2,69% du montant total facturé.

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

N tde e ﬂeuillg—PlOiscmce 130 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo
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Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
‘ \:’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023
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ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

NUMERO DE DOSSIER PREVI
TYPE DE CONTRAT :
DATE D'OUVERTURE DU DO!

ENTIF : 300300

SR3

SSIER 28/06/2021

RAPPORT PREVENTIF

FRO00310 - CRECHE ABBE PIERRE
FRO00310 - CRECHE DU CENTRE

FRO00310 - HALTE JEUX DES RENOUILLERES

FRO00310 - BIBLIOTHEQUE

FRO00310 - CRECHE PIROUETTE
FRO00310 - ECOLE BEL AIR

FRO00310 - ECOLE CAHOUETTES
FRO00310 - ECOLE DU CENTRE
FRO00310 - ECOLE FERDINAND FOCH
FRO00310 - ECOLE HERRIOT
FRO00310 - ECOLE JOFFRE
FRO00310 - ECOLE LEON FRAPIE
FRO00310 - ECOLE PAUL DOUMER
FRO00310 - ECOLE PAUL LETOMBE
FRO00310 - ECOLE ROLLAND GARROS
FRO00310 - PRIMAIRE VICTOR HUGO
FRO00310 - RESIDENCE LES PINS
FRO00310 - SALLE DES FETES
FRO00310-ECOLE MATER VICTOR HUGO

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

\.“’m < Neuilly-Plaisar

¥e

nce

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO
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Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310-ECOLE MATER VICTOR HUGO

Répartition par état des
équipements

3KE
4
ki
=
2KE
2KE
1KE
Moyen 1Ke
100%
OKE
- Moyen

| PLAN PLURIANNUEL |

& o
& &
& 5
K &
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L

Prévisionnel 2025

*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.

Date de réalisation aoit-21
Mom des techniciens Hassan MaACH
i 432509 10005781

Hom du sita

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

0,8

04

0,2

2025

. Somme des valeurs de renot

Code Client : 10005741

» compétence FROO0310-ECOLE MATER VICTOR HUGO

Cuisine
Caollective 36 AVENUE VICTOR HUGO
NEUILLY PLAISANCE
“Valeurs de renouvellements notées 3 titre indicatif et sans installation
9
& >
J N SN
é‘v}o sz“‘ i“‘s ‘\%@) d’le\ <
S &
- & &
A3

168616 2 300,00 €
2 300,00 €

scm@cuisine3c com

FRO00310-ECOLE MATER VIGTOR HUGO
36 AVENUE VICTOR HUGO
NEUILLY PLAISANCE

conTacT

scm@cuisinese com

® competence
Culsing
Coliectiva

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

i e P

160951 FOURDEREMISE EN TEMPERATURE 1) jprols  pa1ssssss | 09/07/2021 CUISINE
(DROITE)
168616 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L ELECTROLUX | INACCESSIBLE | 09/07/2021 CUISINE

Cofits de Maintenance

& S e £
/A S S

Contrdle effectué 6400,00€
- Fonctionnement correct
Nettoyage du cndenseur et de sss0e 230000

Iévaporateur effectué.

TOTAUX 0,00¢ 000¢€ 6560 | 0,00€

Certifié exécutoire

-’A Acte publiéle 27 / 11 / 2023
Sy . .
vise 4 Nevilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

Date de télétransmission : 27/11/2023 gt
odexo

Date de réception préfecture : 27/11/2023



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel
ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE JOFFRE

Répartition par état des Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
équipements Quantités de matériels
SKE 12
»
3
E 4KE 1 1 1 1
HS 1
11% AKE
3KE 08
Mauvais
22% 3KE
06
2KE
Moyen
o 2KE 0,4
1KE
0,2
1KE
0KE o
2021 2022 2023 2025
= HS = Mauvais = Moyen s Somme des valeurs de renouvells 't bre d' Equij s

> Code Client : 10012304
Compétence FRO0O0310 - ECOLE JOFFRE

| PLAN PLURIANNUEL | "5 ., e -

INEUILLY PLAISANCE

¢
& & S & & \\"“&:
0‘7\‘6 s‘é\ & Q'z‘ 1‘&‘" S d,\" (Y
+f F & X &
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L 200182 160974 oo 3900,00€
Prévisionnel 2021 3900,00 €
DISTRIBUTION CONGELATEUR COFFRE 168626 Mauvais 800,00 €
Prévisionnel 2022 800,00 €
CUISINE ADOUCISSEUR > 8 litres 168627 Mauvais 1200,00 €
Prévisionnel 2023 1200,00 €
DISTRIBUTION ARMOIRE POSITIVE 600L BONTAMI 160975 . Moyen 2300,00 €
Prévisionnel 2025 2300,00 €

oma e s e % oyt
s et ool o o,
| RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

Colits de Main

# & v & 4 4 I S L e e
& o R AR a4 I VY i e

16072 FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE BOURGEAT | PGI308 | 09/07/2021 cussine - Controle effectué 720000¢
Fonctionnement correct

160973 LAVE VAISSELLE FRONTALE COMENDA | INACCESSIBLE | 09/07/2021 cusNE - Controle effectué. 520000€
Fonctionnement correct

160975 ARMOIRE POSITIVE 600L BONTAMI opic INACCESSIBLE | 09/07/2021 - Eomeei 11850€ 230000

Contréle effectué

160976 BAINMARIE SUR ETWVE VAUCONSANT | INACCESSIBLE | 09/07/2021 - 7e00,00€

160077 MEUBLE FROD s IACCESSBLE  03/o77021  DisTmBUTION [Wyen) Inaccessible 20000

160078 CHAUFFE ASSIETTES suanco sooss | oo | woms [N TSI 120000¢
Fonctionnement correct

|
168626 CONGELATEUR COFFRE UEBHERR | INACCESSISLE | 09/07/2021 |  DISTRIBUTION  Mauvais Pas en senvice sm00c
168627 ADOUCISSEUR > 8 litres. cTA INACCESSIBLE ~ 09/07/2021 CUISINE ‘Mauvais Pas en service 120000€
Nombre de ligne ciat Mauvels =2
160074 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L LIEBBHER 20182 | 09072021 cosne [N Absent aa1e 320000€
ToTAUX 00e oooe 2091¢| 000¢

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture

. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vetle do ﬂeuing—PLGisonce 135 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE PAUL LETOMBE

Répartition par état des
équipements

3ke

fd

3

=
Bon 2k

20%
2K€E
Moyen HS ke
60% 20%

1k
oke

- Moyen

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels
12

0,6

04

02

2024

2021

I Somme des valeurs de renouvell it b

Code Client : 10012306

» Compétence FRO00310 - ECOLE PAUL LETOMBE

| PLAN PLURIANNUEL

Cuisine

Caollective 40 AVE DES FAUVETTES

& *
& &
S
« &
OFFICE ARMOIRE FROIDE POSITIVE
Prévisionnel 2021
OFFICE CONGELATEUR COFFRE

Prévisionnel 2024

*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.

Dote de récksation
Nom des techniciens.

ait21 .

32553

NEUILLY PLAISANCE

notées & t

installation

&

&

6,,0-8‘

*Valeurs de

FRO00310 - ECOLE PAUL LETOMBE

NEUILLY PLASANCE

sem@cui = » competence
conTacr o1.30. Cuisine
scm@cusinesc com ur Collective

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

W e & E S

168622 ADOUCISSEUR <81i cm INACCESSIBLE | 09/07/2021
162736 FOURDEREMISEENTEMPERATURE  BOURGEOIS — QB163959  09/07/2021
162737 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA | INACCESSIBLE | 09/07/2021
162739 CONGELATEUR COFFRE LEBBHER  INACCESSIBLE = 09/07/2021
168623 ARMOIRE FROIDE POSITIVE opic 1 09/07/2021

OFFICE

OFFICE

OFFICE

OFFICE

OFFICE

e S 47 PR
e ey f/f"x&"@"fj’x& &

00

\ff ,

| I oo
Fonctionnement correct
[ e e samme
R
v st
. oo
| Nombredeligne eratMoven=3
W o= 2omme

TOTAUX : 0.00€ op0e 153,30€

Certifié exécutoire

_’A Acte publiéle 27 / 11 / 2023
Ty . .
vise 4 Nevilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 ;odeXo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR0O00310 - ECOLE BEL AIR

Répartition par état des Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
équipements Quantités de matériels
- 20KE a5
3 4
= 18Ke 2
Bon 2
8% 16K 35
HN 14KE
Moyen 17% 3
41% 12KE
25
10KE
d .
BKE
HS
.— 17% sKeE 15
1
Mauvais axe
17% Jke 05
OKE o
2021 2023 2024 2025
=Bon -HN -HS Mauvais = Moyen des valeurs de i nt bre d' E

a " Code Client : 10012307
COMPEENCE  h000310 - £COLE BELAR

n Cuisine
Collective 28 RUE DU BELAIR

NEUILLY PLAISANCE

| PLAN PLURIANNUEL

“Valeurs de.

o
& O
& & &L
N F &
CUISINE LAVE VAISSELLE A CAPOT DA0060260609 160943
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L GKS 6520 INDEX 10 160944
DISTRIBUTION MEUBLE FROID 160947
CUISINE ADOUCISSEUR 160948
CHAMBRE FROIDE POSITIVE 224577
Prévisionnel 2021 29281,00€
CUISINE FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE (DROITE) 160942 Mauvais 6400,00 €
DISTRIBUTION CHAUFFE ASSIETTES 160949 Mauvais 1200,00€
Prévisionnel 2023 7 600,00 €
DISTRIBUTION CONGELATEUR COFFRE 160950  Moyen 800,00 €
Prévisionnel 2024 800,00 €
CUISINE ARMOIRE POSITIVE 1300L 160945 . Moyen 2300,00€
Prévisionnel 2025 2 300,00 €
*1a li spond de érie 4ans.

ame e ctation R - oL SeL AR
s nchicons
| RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT
— —
+ v # ~ 7
4 fl f # (y \/! ",f /O S f\'f-.'&f;a(
# o g A
FOUR OF REMISE EN TEMPERATURE Conmbe emectut
188818 s INACERSSMIE | 09/07/2001 CusINE §400,00¢
|
160870 SECHELNGE w50 wosee  oyoron  uveasow [ o 730000¢
160871 LAVELNGE e sGEmSe | 0S/O721 | LVRASON ox w2 a50000¢
160845 ARMCIRE POSITIVE 1300 ELECTROLUX  INACCESSBLE | 08/07/2021 cusing o onile el 2300,00¢
160945 BAIN MARIE SUR ETUVE VAUCOMSSNT | WUSBLE | 09/07/2021  DISTRIBUTION o m‘;’f‘"‘* 760000¢
150850 CONGELATEUR COFFRE UEBBHER INACCESSBLE  09/07/2021  DISTRIBUTION Pt 0000€
|
FOUR D REMISE EN TEMPERATURE Contriie efiectt
160802 am NACCESSBLE | 09/07/021  CUISNE  Maunmis : : a0 0¢
16084 CHAURFE ASSIETTES. BN | NACCESSSLE | 0072021 DSTUSUTON | M | COUSCCie 120000¢
‘Nombre de ligne etat Mauvars = 2
= e e e = | = el e
160948 ADOUCISSEUR o INACCESSIBLE  08/07/2021 CUISINE Absent. 800,00€
277 CHAMERE FROIDE POSTIVE e nusiete | ojo7a001 Absent e 1178100
s Nertovage o condencear o5 e s
160544 AARMOIRE FROIDE POSITIVE E00L UEBBHER INDEX 10 08/07/2021 CUISINE 6345¢ 230000¢
160847 MEUBLE FROID VAUCONSANT | INACCESSBLE | 08/07/2021 | DSTRISUTION [— 820000¢
o mmbeecelgeemiN-2
TOTAUX cpo¢ opoc 167351¢] 0OOE

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture

- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vel do. ﬂeuillg—PLGisonce Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdeXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE PAUL DOUMER

Répartition par état des
équipements

Moyen
_

Milliers

S
=

Mauvais
50%

+HN « Mauvais + Moyen

BKE

TKE

6 KE

S5KE

| PLAN PLURIANNUEL |

& >
& &
N S
& A
S F
ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L
Prévisionnel 2021
LAVE VAISSELLE A CAPOT
ADOUCISSEUR
Prévisionnel 2023
*laliste de éri 4ans.
e — S
az2sa7 10012308

Quantités de m

2021

N Somme des valeurs de renouvellement

» competence

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et

atériels

2023

e Nombre d' Equipements

Code Client : 10012308
FR000310 - ECOLE PAUL DOUMER

- Cuising
Collective 30 AVE PAUL DOUMER
NEUILLY PLAISANCE
¥ e \;’b & \”éze
o & & i
Sl & RS
e é leo
162742 LoHN 2300,00€
2300,00 €
160873 Mauvais 6200,00€
162743 Mauvais 800,00 €
7.000,00 €
oot co0L PAULDOUMER ——
o e pa couen conmaer oesaimn7e0

NEUILLY PLAISANCE

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

162740 FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE BTR 6011298 | 09/07/2021
160873 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA | ILLSIBLE  09/07/2021
162743 ADOUCISSEUR cra ILUSIBLE | 08/07/2021
162742 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L LIEBBHER ILLSIBLE | 09/07/2021

- Contrale effectué
Fonctionnement correct

| Contréle effectué.
Fonctionnement correct

r— Contrble effectué

Contrble effectué
Etat trés vétuste.
Prévoir devis remplacement.

TOTAUX 000c

Certifié exécutoire

_’A Acte publiéle 27 / 11 / 2023
Ty . .
vise 4 Nevilly-Plaisance

scm@ouisinesc com

» competance
Culsine
L‘ Gollective

enance

E Ly L B 2 2
AT

6400,00€

6200,00€

T085¢ 80000€

2300,00€

000e 7085¢ | 000€

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

Date de télétransmission : 27/11/2023 gt
odexo

Date de réception préfecture : 27/11/2023



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE FERDINAND FOCH

Répartition par état des
équipements

,

80%

= Mauvais

,g»\‘*‘

&
&

CUISINE

CUISINE

CUISINE
CUISINE

TKE

Milliers

Mauvais

= Maven

6 KE

SKE

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

| PLAN PLURIANNUEL

3

&
dé,\@
FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE
Prévisionnel 2023
CONGELATEUR COFFRE
Prévisionnel 2024
ARMOIRE FROIDE POSITIVE 1300L
ADOUCISSEUR > 8 litres
Prévisionnel 2025

*Laliste correspond au

de éri 4ans.

2023

-

25

15

05

] .

2025

des valeurs de

» comperence
Cuisine
Collective

e
&L
e\‘
0557601A 160938
160941
168624
168625

FRO0110 - ECOLE FERDHMAND FOOH

Code Client : 10012309
FROD0310 - ECOLE FERDINAND FOCH

93 AVE DU MARECHAL FOCH

NEUILLY PLAISANCE

*Valeurs de renouvellements notées & titre indicatif et sans installation

Mauvais

169624 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 1300L

160938 | FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE LAINOX

\" < Neuilly-Plaisar

Vible

LAVE VAISSELLE FRONTAL

CONGELATEUR COFFRE

ADOUCISSEUR > & ltres =1

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

7

'COMENDA ILUSIBLE 08/07/2021
UEBBHER | WACCESSIBLE | 03/07/2021
ELECTROLUX | INACCESSIBLE | 09/07/2021

INACCESSIBLE | 09/07/2021

05576014 | 08/07/2021

PO I a4

Conarbee
.
| Nombre de ligne etat Moyen =4

Mawais

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

nce

LA

A

640000

gt oo | nme

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE LEON FRAPIE

Répartition par état des Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
équipements Quantités de matériels
L 9Ke 25
3
= 8Ke
s
7Ke 2
6KE
15
5KE
Moyen
50% 4KE
1
Mauvais
33% 3KE
2Ke 05
1KE
0KE 0
2021 2023 2024 2025
= HS = Mauvais = Moyen B Somme des valeurs de renouvell it bre d' Equi s

Code Client : 10012310
FRO00310 - ECOLE LEON FRAPIE

| PLAN PLURIANNUEL | ) coece rom—

NEUILLY PLAISANCE

*Val installation

% competence

& gn“ ¥ q \pf
s 5 S e
K & & « S
DISTRIBUTION MEUBLE FROID 162749 8200,00€
Prévisionnel 2021 8200,00€
CUISINE FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE 162744 Mauvais 6400,00 €
CUISINE ADOUCISSEUR 162750 Mauvais 800,00 €
Prévisionnel 2023 7 200,00 €
CUISINE CONGELATEUR COFFRE 162747 . Moyen 800,00 €
Prévisionnel 2024 800,00 €
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L 168620 | Moyen 2300,00€
Prévisionnel 2025 2 300,00 €
*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.
= —= e T o comacr ot ® comtoms
P e i e oo

Collsetive

| RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

“olits de Maintenance

P - . " o0 & © 7 , Caad f S - .
& & &S EES -I o f‘%"éﬂéﬂrﬁ ‘f’f"‘ "

162785 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA  D713307/07/98 09/07/2021 CuIsINg m7IE 3a%  s7gse 520000€
162787 CONGELATEUR COFFRE UEBBHER | INACCESSIELE | 09/07/2021 cuising - Conirdle effectué 20000

Fonctionnement correct
165520 ARMORE FROIDE POSIIVE 600L Hecowx | meccesme oy cuswe e Ertacmm ss50¢ 23m00¢

Fonctionnement correct

I
Contrdle effecrué

162748 | FOUR DEREMISEEN TEMPERATURE ER INACCESSIBLE  09/07/2021 CUSNE  Mauais - e 640000
162750 ADOUCISSEUR 85 INACCESSIBLE | 09/07/2021 CUsINE Mauvais Conrdle cffecrue 0000¢

Fonctionnement correct

Nombre de ligne etat Mauvais = 2

= e | 5 e

TOTAUX 000€ aMwTIE 12355€ 000¢€

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture
- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vel do. ﬂeuing—PLGisonce Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodeXo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE CAHOUETTES

Répartition par état des Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
équipements Quantités de matériels
- TKE 2,5
3
s 6 KE 2
Hs 2
ﬂ -
15
4KE
3KE 1
2KE
0% 05
1K€
OKE o
2021 2025
= HS « Maven — Snmme dec valairs de renni 1l hra d' i <

Code Client : 10012311
» Compétence FRO00310 - ECOLE CAHOUETTES

| PLAN PLURIANNUEL | S

NEUILLY PLAISANCE

*Valeurs de renouvellements notées & titre indicatif et sans installation

& 3 ® g &
& & o e 3 &
& o5 & & &° RO
S & e <+« o
CUISINE LAVE VAISSELLE A CAPOT YCBO0B610119 162752 oows 6200,00 €
Prévisionnel 2021 6 200,00 €
CUISINE ADOUCISSEUR 162754 | Moyen 800,00 €
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE ELECTROLUX 168628 . Moyen 3900,00€
Prévisionnel 2025 4 700,00 €
Dt e it == —— Frconsio-teou canoueTES —— :3; S
s et ek srierak oo comscr pri e
N intervention 432536 presrerey NEUILLY PLAISANCE scm@cuisine3c.com "‘- Callsctive

| RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

C M: e
. . . . . P B A e s
s ' R AR A ‘QI__ VW ek

158205  MEUBLEBAINMARIEGUYONBMVESS  GUYON 13960070802  09/07/2021 OFFICE o e 287,05 3% 267.03¢ 760000€

162751 | FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE ETR 6011438 | 09/07/2021 CUISINE Controle effectue 640000€
Fonctionnemen: correct

Controle cffectué
162754 ADOUCISSEUR CTA INACcESSIBLE | 09/07/2021 cuisin s0000€
I Fonctionnement correct s

168628 | ARMOIRE FROIDE POSITIVE ELECTROLUX | ELECTROLUX | INACCESSIBLE | 09/07/2021 cuising Nectoyage du condenseur et de 3s0000€
Iévaporateur effecué

204802 LAVEVAISSELLE COMENDAELEA 1600C  COMENDA = 09/07/2021 Contrdle effectué s05.22¢ a17800€
Foncrionnement correct

162752 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA | YCBOOBE10119  08/07/2021 CUISINE o 5200,00€
N serie YCBO0S6810119 &

TOTAUX 000 287,05¢ s0sa2¢ | 287,08¢

Certifié exécutoire . o .
Accusé de réception en préfecture
. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
\:’ . ) Acte publiéle 27 /11/2023 Date de télétransmission : 27/11/2023 *
v 2 Neu ILLU-DLC]ISCJHCG Date de réception préfecture : 27/11/2023 ;Odexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE DU CENTRE

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

Répartition par état des
équipements

., 12KE 2,5
g
Bon = Joke 2 2
10% 2
HN
Moyen 10% 8KE
0% - 15
HS BKE
10% !
1
Mauvais 0,5
30% 2KE
0Ke - o
2021 2022 2023 2024 2025
=Bon =HN =HS Mauvais = Moyen B Somme des valeurs de renouvell it d' Equi 3
h Code Client : 10012312
Compétence FRO00310 - ECOLE DU CENTRE
Cuisine
| PLAN PLURIANNUEL | Gallective 31815 RUE DU GALLECLERC
NEUILLY PLAISANCE
*Valeurs de rencuvellements notées 3 titre indicatif et sans installation
. © ® 5 &
& & o € ® &
& 55 & & &° & 5 -
8 & & & &
DISTRIBUTION MEUBLE FROID NO.118 U 0504 160985 . oHn 200,00 €
OFFICE FONTAINE REFRIGEREE 168621 [ ws 1800,00€
Prévisionnel 2021 10 000,00 €
SELF CONGELATEUR COFFRE LIEBHERR 160987 Mauvais 800,00 €
Prévisionnel 2022 800,00 €
LAVERIE LAVE VAISSELLE HOBART 866053488 160981 Mauvais 6200,00€
Prévisionnel 2023 6200,00€
DISTRIBUTION BAIN MARIE SUR ETUVE 160984 Mauvais 7 600,00 €
Prévisionnel 2024 7 600,00 €
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE LIEBHERR 0916747-05 160982 2300,00€

FROGO310 - ECOLE DU CENTRE

ate de réoiiation 2o
- = Nom dusite
om des techniciens Hassan MARGH
- intervention 32552 10012512

31 BISRUE DU GAL LEGLERC
NEUILLY PLAISANCE

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

‘)‘f“? &‘f \19‘&’ fi’}, q‘e}‘# ‘f‘p‘ I

160988 ADOUCISSEUR CiA | INACCESSIBLE | 03/07/2021 LAVERIE
160980  FOURDEREMISEENT'BOURGEAT  BOURGEAT  OGG3ES  09/07/2021 cuisINg
Fonctionnemen correct
160382 | ARMOIREFROIDEPOSITIVELIEBHERR | LIEBHERR | 091674705 | 09/07/2021 CUISINE Nettoyage du condenseur et de
évaporateur effectué.
160383 ARMOIRE FROIDE POSITIVE INOMIAK ne 1568308 09/07/2021 cursine Conurdle efectue
Fonctionnemen correct
160886 CHAUFFE ASSIETTES BLANCO WUSIBLE | 08/07/2021 MOBILE EoTURGE
Fonctionnemen correct
160081 LAVE VAISSELLE HOBART HOBART | 866053488 | 09/07/2021 LAVERIE Mauvais. EoTURGE
Fonctionnemen correct
Contrile effectué
160884 BAIN MARIE SUR ETUVE ABS  INACCESSIBLE 09/07/2021  DISTRIBUTION  Mauvais e
Fonctionnemen correct
160987 | CONGELATEUR COFFRE LEBHERR UEBHERR | INACCESSIBLE | 09/07/2021 selr Mauais Contrale effectuc
Fonctionnemen correct
Nombre de ligne etat Mauvais = 3
168621 FONTAINE REFRIGEREE ABS | INACCESSIBLE | 03/07/2021 omce [ Aucune
160885 MEUBLE FROID ABS  NOI1SUOSO4 03/07/2021  DISTRIBUTION - Inaccessible
|
ToTAUX: 000¢€

Certifié exécutoire

veee 2 Neuilly-Plaisamnce

Acte publié le 27 /11 /2023

Scm @cuisine3c.com competanca

cuisie

scm @cuisinesc com Collactive

Cih

Bt I L e
LR
o

640000€

85449¢ 372% | 6580€ 230000€
3500,00€

120000€

620000€

7600,00€

800,00€

1800,00€

2200,00€

854,49¢ €550¢  000€

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - PRIMAIRE VICTOR HUGO

Répartition par état des
équipements
, 30Ke

25KE

Moyen Hs 20ke
38% 37%
. 15KE
Mauvais S ke
25%
oke

= HS « Mauvais = Moyen

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

35
3
3
25
2 2

2

15

1

05
(. .

2021 2023 2025

N Somme des valeurs de renou

Code Client : 10012314

h
Compétence FRO00310 - PRIMAIRE VICTOR HUGO

Cuisine

| PLAN PLURIANNUEL |

Collective 24 RUE DU CHANZY

=<

NEUILLY PLAISANCE

*Valeurs de renouvellements notées 3 titre indicatif et sans installation

& *‘ o+ &
> & PO R\ @0‘ 3 -
& & Ol < S
NS F & < o
DISTRIBUTION BAIN MARIE SUR ETUVE 160960 7600,00€
DISTRIBUTION MEUBLE FROID 160961 8200,00 €
DISTRIBUTION MEUBLE FROID (droite) 168617 8200,00€
Prévisionnel 2021 24 000,00 €
CUISINE LAVE VAISSELLE A CAPOT C155 N°112145 160957 Mauvais 6200,00€
CUISINE LAVE VAISSELLE HOBART AMXT-10A 866056514 172056 Mauvais 6200,00 €
Prévisionnel 2023 12 400,00 €
DISTRIBUTION ARMOIRE FROIDE POSITIVE 6001 160958 . Moyen 2300,00€
CUISINE ADOUCISSEUR 160962 | Moyen 800,00 €
Prévisionnel 2025 3100,00€
Date de réaisation a0it21 FRO00310 - PRIMAIRE VICTOR: HUGO scm@cuisine3c.com B Compituncs
————— — o daste e nue o ey J— oo comoe
v ntrsenion 0 soos2sss AEiiy plasAnGE somecisnesccom e
| RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT
its de M: an
> ¥ & © & g «;';\
® o & S S
d&c”' “f f Cfg" f&‘é f g"f ‘..‘f ;’.“ « #ﬁt& ‘4{4‘;» 4?‘@61
e & * N < & & S S
160956 | TOURDE "E'::;S:UEC':‘;EMPE”T“"E BOURGECIS ~ PGI63804  09/07/2021 CUISINE - : m"""t"':\“‘::m 640000€
Contrale effectué
160958 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L oDIC INACCESSIBLE | 09/07/2021 DISTRIBUTION - an:iﬂl:emeem = 198,06 € 2300,00€
rdle effectué
160962 ADOUCISSEUR CTA INACCESSIBLE ~ 09/07/2021 CUISINE - E P 800,00€
160957 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA CIS5N*112145  09/07/2021 CUISINE Mauvais Devis en cours 18000€ 29% 18000€ 6200,00¢€
172056 LAVE VAISSELLE HOBART AMXT-10A HOBART 866056514 09/07/2021 CUISINE Mauvais C({mléle I 6200,00€
Fonctionnement correct
Nombre de ligne etat Mauvais = 2
160960 BAIN MARIE SUR ETUVE 'VAUCONSANT | INACCESSIBLE = 09/07/2021 DISTRIBUTION - ‘Absent 7600,00€
160961 MEUBLE FROID VAUCONSANT  INACCESSIBLE ~ 09/07/2021 DISTRIBUTION - Absent. 8200,00€
168617 MEUBLE FROID (droite) VAUCONSANT | INACCESSIBLE = 09/07/2021 DISTRIBUTION - Absent £200,00€
TOTAUX : 000€ 180,00€ 37806€ 000€

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
veee 2 Neuilly-Plaisamnce

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

43

X*
dexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - RESIDENCE LES PINS

Répartition par état des Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
équipements Quantités de matériels
3Kke 12
n
3
= 1
2k
08
2k
06
1K
04
Moyen 1ke 0,2
100% .
oke 0
2025
= Moyen s Somme des valeurs de renouvell it bre d' Equip
‘ Code Client : 10012316
Campétence FRO00310 - RESIDENCE LES PINS

Cuisine

‘ PLAN PLURIAN NU EL ‘ callective 64 AVE DU MARECHAL FOCH

NEUILLY PLAISANCE

*Valeurs de notées A titre i if et sans installation

& 3 ¥ oy
&~ & o e W
& ) a4 &
S * S &
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L E535876 168634
Prévisionnel 2025
*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.
Date de réaiisation a0it21 FRO00310.- RESIDENCE LES PINS scm@cuisine3c com -y
N intervention 432551 10012316 NEUILLY PLAISANCE scm@cuisinec com e

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

Devis en Cours Codts de Maintenance
—_—
&
5 # & g‘) x
& ® ;
,‘f & O EE e e o 50 ‘:»",
K f
160968  FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE BTR INACCESSIBLE ~ 08/07/2021 CUISINE - Gl “("" 6400,00€
168634 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L FOSTER E535876 09/07/2021 CUISINE TR 50,80€ 2300,00 €
Foncrionnement correct
o¢ 000¢ 5050¢  000€

Certifié exécutoire -
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
\..‘_’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202:

v ﬂ&‘ « N euing—PlGisonce 144 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexa



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel
ETAT DU PARC

FR000310 - CRECHE DU CENTRE

Répartition par état des
équipements

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

., SKE 2,5
3
E
Bon 5KE 2 ,
11%
4KE
HS 15
22% 4KE '
4KE 1
4KE
0,5
4KE
3KE ]
2021 2025
a Code Client : 10012317
Compétence FROD0310 - CRECHE DU CENTRE
Cuisine
‘ PLAN PLURIANNU EL ‘ ‘ Callective 2BIS RUE DU GAL DE GAULLE
NEUILLY PLAISANCE
*Valeurs de rencuvellements notées a titre indicatif et sans installation
& & ¥
2 o 48
& & &E
X & A *
CAVE LAVE LINGE 07899160 2013 162759
CUISINE BAIN MARIE DE TABLE C011512205867101 168633
Prévisionnel 2021
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L FKVSI 2610 162758
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L 838777440 168632
Prévisionnel 2025
— = e i coma e : :] oo
W+ ntervention 32557 soo12317 NEULLY PLASANCE scnecncscon s
‘ RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT
Colts de Maintenanc
& & Fee o o S @
p > v S SEA e e S B A
& o S fI FELET S S
172809 FRIGO TOP LIEBHERR LIEBHERR 842009445 09/07/2021 m“m;;mm 900,00€
-
162757 LAVE VAISSELLE A CAPOT ABS ILLISIBLE 09/07/2021 CUISINE - mnm;m 387,37€ 6200,00€
162758 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L LIEBHERR FKVSI 2610 09/07/2021 CUISINE - Fu"t::tr:;jr:""ﬁ:;m 2300,00€
162760 SECHE LINGE ELECTROLUX ILLISIBLE 08/07/2021 CAVE - Fullnim'mzsnem . 2400,00€
168629 | TOURDE "EM(';S GEI’:ET}EMPE”T“"E LAINOX 0433804 | 09/07/2021 CUISINE - m‘;mﬂfﬁ:ﬁm 6400,00€
168631 e LAINOX 0433802 08/07/2021 CUISINE - Funm;:’::::rm 6400,00€
168632 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L. UEBBHER 838777440 09/07/2021 CUISINE - Fﬂnt:::f:r:".z:sm 2300,00€
~ | Nombre deligne etat Moyen=6
162759 LAVE LINGE MIELE 07899160 2013, 09/07/2021 CAVE - Absent 3400,00€
168633 BAIN MARIE DE TABLE BOURGEAT musigossm 08/07/2021 CUISINE - Aucune 450,00 €

TOTAUX 000

0p0e

387357¢| 000€

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
« Neuilly-Plaisance

~

Vible

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel
ETAT DU PARC

FR000310 - CRECHE ABBE PIERRE

Répartition par état des Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
équipements Quantités de matériels
14 KE 35
3
12KE 3
Moyen
17%
10KE 25
33%
8KE 2
6KE 15
4Ke 1
Mauvais
50%
2KE 05
0KE 0
2021 2023
= HS = Mauvais = Moyen I Somme des valeurs de renouvell it bre d' Equi| s
a Code Client : 10012318
Compétence FROD0310 - CRECHE ABBE PIERRE
Cuisine
‘ PLAN PLURIANNUEL ‘ - Galtsctive 6 AVE MicHEL DEBRE
NEUILLY PLAISANCE
*Valeurs de. notdes 3 i
& o ¥ o5 (("}o
P & © 3 & ¢
o‘?& o o@b"’ & & & o <&
9 & « N Q~°’°
BUANDERIE LAVE LINGE 1802021794 160937 3400,00 €
BUANDERIE LAVE LINGE > 5 kgs 168635 9500,00 €
Prévisionnel 2021 12 900,00 €
CUISINE LAVE VAISSELLE PORTE FRONTALE C0008060/06/07 160934 Mauvais 31800,00 €
RESERVE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L FK vsl 3610 INDEX 20 160935 Mauvais 2300,00€
RESERVE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L 160936 Mauvais 2300,00€
Prévisionnel 2023 8400,00 €
*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.
Date de réalisation a0tz FRO00310- CRECHE ABBE PIERRE sem@cusine3c.com B Compstance
e —— o dusie e Ave i peaac — 0100700 com
N intervention 232500 10012318 NEUILLY PLAISANCE scm @cuisine3c com L'-‘ Gallective
RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT
) n Cours Colts de Maintenance
5 & ¥ 3 f Foo F e e\’)
& ® e e @{4" & &
}"P &d‘ f f&‘ ffép f "‘f:fffc & '\f‘ o ﬁ‘* 4.“:’&"
o K & & & FE S
Contrdle effectué
160933 FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE LAINOGX 07057201A 09/07/2021 CUISINE - o e ——— ©5400,00€
|
Probléme de ringage.
160934 LAVE VAISSELLE PORTE FRONTALE COMENDA mom:uioﬁ/n 09/07/2021 CUISINE Mauvais Prévoir inter 3 800,00€
Etat vétuste
FK vsl 3610 - -
160935 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L LIEBBHER INDEX 20 09/07/2021 RESERVE Mauvais Inaccessible 11850€ 2300,00€
160936 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L ABS INACCESSIBLE = 09/07/2021 RESERVE Mauvais m"“a,! m 2300,00€
Etat trés vétuste
Nombre de ligne etat Mauvais = 3
160937 LAVE LINGE Pso 1802021794 09/07/2021 BUANDERIE - Absent 29050€ 3400,00€
168635 LAVE LINGE > 5 kgs ABS ILLISIBLE 09/07/2021 'BUANDERIE - Absent 9500,00€
TOTAUX - 000€ 0p00€ 409,00¢  0,00€

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture
’ Acte publié le 27/11/2023 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vetle do ﬂeuillg—PLGisonce 146 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel
ETAT DU PARC

FR000310 - CRECHE PIROUETTE

Répartition par état des
équipements

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

7KE 1,2
e
Z
=] 1
=
6KE .
SKe
08
ake
0,6
3Ke
04
2Ke
1xe 0,2
oKe 0
2023 2025
+ Mauvais = Moyen = Somme des valeurs de renouvellement bre d' Equi s

Code Client : 10012319

® competence FRO00310 - CRECHE PIROUETTE

Cuisine
| PLAN PLURIANNUEL | - Callective 30 RUE DES CAHOUETTES
NEUILLY PLAISANCE
*Valeurs de notses 3 titre it installation
& 3 ¥ # &

& & O e ® & ¥

e 5 &8 e e
N F = & o
CUISINE LAVE VAISSELLE FRONTAL DIAMOND 2781202 162741 Mauvais 6200,00 €
Prévisionnel 2023 6 200,00 €
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 6001 162764 . Moyen 2300,00€
Prévisionnel 2025 2300,00 €

*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.

Date de réalisation aoit21
Nom des techniciens Hassan MAACH
N* intervention 232554

FROD0310 - CRECHE PIROUETTE
30 RUE DES CAHOUETTES
NEUILLY PLAISANCE

‘scm@cuisine3c.com
0130.100.700
scm@cuisine3c.com

Nom du sita

CONTACT

10012319

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

écf% &“ f f&

g
% cometance
Culsing

:_:(_J ) 5

S PP S
PERG

&
Contrdle effectué
162762 FOUR DE REMISE EN TEMPERATURE ABS INACCESSIBLE |~ 09/07/2021 CUISINE - e — 6400,00€
162764 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L LIEBBHER ILLISIBLE 09/07/2021 CUISINE - EomelE s 2300,00€
Fonctiennement correct
Contrdle effectué
162766 SECHE LINGE MIELE 124716743 09/07/2021 BUANDERIE 6168€ 2400,00€
= o . g :
|
Contrile effectué
162741 LAVE VAISSELLE FRONTAL DIAMOND NC 2781202 09/07/2021 CUISINE Mauvais © 6200,00€
Fonctionnement correct
Nombre de ligne etat Mauvais = 1
TOTAUX : 000¢ 0,00€ 6168€ 000€

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture

J Acte publié le 27 /11 / 2023

veee 2 Neuilly-Plaisamnce

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FRO00310 - SALLE DES FETES

Répartition par année

Répartition par état des
équipements

de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

SKE 12
n
g
= 4KeE 1
= 1
aKe
3Ke 08
3KE
Moyen Mauvais 0,6
50% 50% 2Ke
2ke 04
1KE
0,2
1KE
0KE o
2023 2025
- Mauvais + Moyen mmm Somme des valeurs de renouvellement e Nombre d' Equipements
a Code Client : 10012320
Compétence FRO00310 - SALLE DES FETES
Cuising
‘ P LAN P L U R IAN N U E L | Collective 11 AVE DU MARECHAL FOCH
NEUILLY PLAISANCE
*Valeurs de renouvellements notées 3 titre indicatif et sans installation
& & o 6@“
3 e R 5
{éx‘»“ . \éé' @b“’ & & %gf' a"é &
& 8 Tl & X
NS F <« & Q_v}‘
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 13001 162770 Mauvais 3900,00€
Prévisionnel 2023 3900,00€
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L 45110063 162769 . Moyen 2300,00€
Prévisionnel 2025 2 300,00€
*1a liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.
Dote de réalsation e — FROD0310.- SALLE OES FETES Sem@cusineac com :j; PO
o s ochoicens — 12 Ave D aRecraL FocH conmacr on.30:100.700 b
N* intervention 32558 10012320 NEUILLY PLAISANCE scm@cusine3c.com "'-r Gallactive

| RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

Colits de Mainten:

& ‘#‘\ ¢ ‘?y" ‘,;}f &
® f f
‘f' & « f &£ f’ f ’ j o LT ,@-
Nettoyage du condenseur et de
162769 /ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L ELECTROLUX 45110063  09/07/2021 CUISINE s effectus. 2300,00€
- g 0
162770 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 13001 CORECO  INACCESSIBLE  09/07/2021 CUISINE i Cenirdle 3500,00€

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
nce

.

Vible

£ Neuilly-Plaisar 48

Fonctionnement correct
Nombre de ligne etat Mauvais = 1
TOTAUX

0,00€

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR0O00310 - BIBLIOTHEQUE

Répartition par état des Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
équipements Quantités de matériels
,, 3Ke 12
8
= 1
2k€
08
2k
06
1Ke
04
Moyen 1Ke 0,2
100% .
oke o
2025
= Moyen I Somme des valeurs de rencuvell it bre d' Equip
B competence Code Client : 10012321
Cuisine FRO00310 - BIBLIOTHEQUE
‘ PLAN PLU RIANNUEL ‘ Callective 11 RUE DU GAL DE GAULLE
NEUILLY PLAISANCE
*Valeurs de notées i titre it installation
& o X
& & e S & *&&:
00@ é\é\ \,{“b & %&"' R dy‘o' e
N Qh 8 & Q_e°
SOUS SOL ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L 162767 | Moyen 2300,00€
Prévisionnel 2025 2 300,00 €

*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.

Date de réaiisation aoit21 — FRO0D310- BIBLIGTHEQUE
m du i
Nom des techniciens Hassan MAACH 11 RUE DU GAL DE GAULLE

N* Intervention 432558 10012321 NEUILLY PLAISANCE

RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

= . comptence
01.30.100.700 Cuisine
e Sotctve

:wr ttenance
5 & ¥ ¥ S
2 e D,
162767 'ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L obic INACCESSIBLE ~ 09/07/2021 S0US sOL ey 2300,00€
TOTAUX - 000€ 000€ 000€  000€
Certifié exécutoire -
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
_’A Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202
Vetle do ﬂeuing—PlGisonce 149 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel
ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE HERRIOT

Répartition par état des

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et

équipements Quantités de matériels
., 10KE 25
3
£ oke
=
s BKE 2
12%
Mauvais TKe
5% 6KE 15
S5KE
1 1
4KE 1
Moyen 3KE
75%
2ke 05
1KE
o | \
2021 2023 2024 2025
= HS = Mauvais = Moyen mm Somme des valeurs de renouvellement e Nombre d' Equipements
Code Client : 10012324
‘ Compétence FRO00310 - ECOLE HERRIOT
[ &) Cuisine
‘ PLAN PLURIAN NU EL ‘ Collective 10 RUE ARISTIDE BRIAND
NEUILLY PLAISANCE
*Valeurs de rencuvellements netées 3 titre indicatif et sans installation
& & ¥
4 & & ¢
& s & &
s & « 3
CUISINE ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L 54210006 | ws 2300,00€
Prévisionnel 2021 2300,00€
DISTRIBUTION MEUBLE FROID 160970 Mauvais 8200,00€
Prévisionnel 2023 8200,00€
CUISINE CONGELATEUR COFFRE 160968 .~ Moyen 800,00 €
Prévisionnel 2024 800,00 €
CUISINE droite FOUR MIXTE RTBO9 N°A3004083 160966 - 8200,00€
LAVERIE ADOUCISSEUR 160971 | Moyen 800,00 €
Prévisionnel 2025 9000,00 €

*Laliste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.

Date de réaisation

FRO00310 - ECOLE HERRIOT scm@cuisine3c.com

= . >
Nom destechnidiens Hassan MAACH om dusie 10 RUE ARISTIDE BRAND conmacT 0130100700 e
e s s e o, R ST
Colts de Maintenanc:
© o & N
s & & s, » S f Sy v {,ﬁ S s
& & R v S A of S
# ¢ & & & TS
Douslon
COMMENDA B1600C
160928 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA  DKBO79600915 09/07/2021 LAVERIE Série D9B091150917 561,76 € 3800,00¢
Controle effectué
Fonctionnement correct
Ts2P 12E. Contrdle effectué
160865 FOUR DE REMISE ENT* BTR No601141 08/07/2021 'CUISINE gauche - Fonctionnement correct 180,00€ 28% 6400,00€
RTBO3 Controle effectué
160966 FOUR MIXTE BTR N 09/07/2021 CUISINE droite - G e —— 820000¢
160968 CONGELATEUR COFFRE LIEBBHER | INACCESSIBLE | 08/07/2021 CUISINE - DrTEFET S 800,00
Fonctionnement correct
160969 BAIN MARIE SUR ETUVE BLANCO ILLISIBLE 09/07/2021 DISTRIBUTION. - Er=ly 7600,00€
Fonctionnement correct
160971 ADOUCISSEUR ca INACCESSIBLE | 08/07/2021 LAVERIE - T 800,00¢€
Fonctionnement correct
|| Nombre deligne etat Moyen=6
160970 MEUBLE FROID ABS INACCESSIBLE | 09/07/2021 DISTRIBUTION. Mauvais Innaccessible £200,00€
Nombre de ligne etat Mauvais = 1
168615 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L ELECTROLUX 54210008 09/07/2021 ‘CUISINE - Absant 195,58€ 230000¢
TOTAUX - 0,00€ 180,00€ 75734€  000€

-

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
nce

viese 4 Neuilly-Plaisar

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

gt
50 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

ETAT DU PARC

FR000310 - HALTE JEUX DES RENOUILLERES

Reépartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

Répartition par état des
équipements

3KE 1,2
4
2
=
1
2KE
08
2KE
0,6
1KE
04
1KE
0,2
OKE 0
2025
= Somme des valeurs de renouvellement Nombre d' Equipements

= Bon = Moyen

Code Client : 10012578
» Compétence  FROOD310 - HALTE JEUX DES RENOUILLERES
| P LAN P L U R IAN N U E |_ | g:ll:g:iu., 9/11 RUE DES RENOUILLERES
NEUILLY PLAISANCE

*Valeurs de renouvellements notées 3 titre indicatif et sans installation

& &
P &F O 8
& p &
& & &0
ARMOIRE FROIDE POSITIVE 600L

Prévisionnel 2025

*La liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.

Date de réaisation acit 21 FRO00310 - HALTE JEUX DES RENOUILLERES
Nom dusite

Nom des techniciens Hassan MAACH
N*intervention a3zs61 10012578

‘ RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT

‘scm@cuisine3c.com ® Compétance
i culsine
e = colloctiva

Codts de Maintenance

P
e"fﬁa’{ﬁ;ﬁﬁ &

i & P S A

177508 LAVE VAISSELLE PORTE FRONTALE COMENDA ILLISIBLE  09/07/2021 380000

177510 'ARMOIRE FROIDE POSITIVE 500L. NC ILLISIBLE  08/07/2021 18509€ 2300,00¢

205858 SECHE LINGE ELECTROLUX | ILLISIBLE 08/07/2021 17554€ 5570,00€

220968 LAVE LINGE ELECTROLUX ~ 916097621  09/07/2021 5970,00€
17554€ 18509¢

Certifié exécutoire -
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
\..‘_’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202:

v ﬂ&‘ « N euing—PlGisonce 151 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO
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ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

Répartition par état des
équipements

Moyen
100%

= Moyen

ETAT DU PARC

FR000310 - ECOLE ROLLAND GARROS

Répartition par année de renouvellement préconisés des valeurs et
Quantités de matériels

OKE 12

4

2

= OKE 1
0KE 08
OKE 0,6
0OKE 04
oKe 02
OKE 0

Total général
. Somme des valeurs de renouvell it Nombre d' Equip s

Code Client : 10013001

a
Compétence FRO00310 - ECOLE ROLLAND GARROS

Cuisine

| PLAN

Collective 2-4 ALLEE ROLLAND GARROS

PLURIANNUEL |

NEUILLY PLAISANCE

*Valeurs de renouvellements notées & titre indicatif et sans installation

& 3 ® & &
*\ ‘5“\0 O o8 ¥ @0‘ M 4
& 5 ks & s
8 F & g &
Office restauration LAVE VAISSELLE A CAPOT 198169 [ ws | 6200,00€
Prévisionnel 2021 6 200,00 €
*la liste correspond au renouvellement de matériels sur 4 ans.
Dute de réisation anitt21 FRO00310 - ECOLE ROLLAND GARRS scmeciisineac.com P
PR — Hassan MAACH om d e 2.4 ALLEE ROLLAND GARROS contact 0130.100.700 . o
[—— aszse0 10013001 NEUILLY PLASANCE scm@cuiine3c com - ol
RAPPORT PREVENTIF MATERIEL SOUS CONTRAT
Devis en Cours s de M an
s ; b P A
&F ¥ e G &
& & & EE S SE S & "f o e B s &
& ¢ o & & & S
Contréle effectué
173469 CHAMBRE FAOIDE NEGATIVE Ne ILLSIBLE  09/07/2021 - e e 180,47¢€ 16000008
Contréle effectué et certificat
203729 CHAMBRE FROIDE POSITIVE Ne ILLISIBLE 08/07/2021 - "rn'r‘:mu"“m"'[ :f"m‘ 4650€ 11800,00€
[ ]
198169 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA | ILUSIBLE C155| 03/07/2021 | Office restauration - Absent 6200,00€
TOTAUX : 000¢ 000e n7,0€ 000€

\-’m} « Neuilly-Plaisance

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO

52
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ANNEXES

Annexe 1: Liste de matériel

DETAIL DES DEVIS EN COURS DEPUIS LA

TE DU DOSSIER - 1 AN

n* Devig Hom Client matriculeds  Dasignation Marque Article Etat
2982711 FRODO210 - ECOLE LEQN FRAPIE 162745 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA Moyen

(C4-120256 PROGRAMMEUR 751201580 C 1,00 277

n® Devig Hom Client matriculs3c  Designation Marque Article Etat
29E2T14 HALTE JEUX DES RENOUILLERES 224568 LAVE LINGE ELECTROLUX Moyen

codearticle dasignation quantiis Montant Vente

DEFP_SCM DEPLACEMENT SCM 1,00 70,00

EGC-LF5215870 |CHARMIERE DE PORTE GALCHE TC12HW 1,00 88,55

MODER MAIN D'OELNVRE SCM 1,00 72,00

n® Devis Hom Clisnt matriculsdc  Daszignation Marque Article Etat
2982332 FRODO210 - ECOLE CAHOUETTES 158208 MEUBLE BAIN MARIE GUYON BMVE4S GUYON Moyen

W0 1-37120001 RESISTANCE MVE 3,00 237,03

n® Devig Hom Client matriculede  Dasignation Marque Article Etat

2985625 FRODD310 - ECOLE DU CENTRE 160852 ARMOIRE FROIDE POSITIVE LIEBHERR LIEBHERR Moyen
codearticls dasignation quantiis montant vemte

LVF-S0040004 POINTES FEUTRE THERMOGRAPHE (PAR 5) 1,00 61,53

LVF-13042211 THERMOGRAPHE POSITIF -35°+15" JRI A DISQ 1,00 T3E A2

DEY-PIL PILE LRE 1.5V POUR JRI 1,00 6,09

n® Devis Hom Clisnt matriculsdc  Daszignation Marque Article Etat

295347399 FRODD210 - PRIMAJRE VICTOR HUGO 160857 LAVE VAISSELLE A CAPOT COMENDA Mauvais
codaarticls dasignation quantiis montant vente

(CCC-ARGON FORFAIT PETITE SOUDURE ARGON 1,00 150,00

n® Devig Hom Client matriculs3c  Designation Marque Article Etat

2935056 FRODD310 - ECOLE HERRIOT 160965 FOUR DE REMISEEN T BTR Moyen
codearticls dasignation quantiis montant vemte

COC-ARGON FORFAIT PETITE SOUDURE ARGON 1.00 130,00

Certifié exécutoire . o .
Accusé de réception en préfecture

.. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

x*
Vite de neuillg_pl_g“so hce 153 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

0 mm

-~

Vibde

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 06/09/21 au 12/09/21

Neuilly
Plaisance|

Salade verte vinaigrette

EEES

Sauté de veau "
sauce marengo =

Petit pois

KK
Camembert m
portion -
Hok K

Beignet chocolat noisette

Betteraves rouges
vinaigrette
KKK

Brocoli sauce blanche et
duo de fromage

Penne
semi complet

EE TS

Yaourt aromatisé

EE S

Fruit de saison

Mercredi

Carottes rapées
vinaigrette

EE TS

R6ti de dinde PR
sauce aigre douce %

Courgettes
et semoule

EE 33
Saint Nectaire
portion
Fokok

Créme dessert au
chocolat

Vendredi
Menu de la rentree

Pastéque Oeuf dur Ag
mayonnaise -
ERKK EE 23
Steak haché Colin d'Alaska a
de boeuf Q sauce citron
Ketchup

Pommes paillasson Riz et lentilles a

I'Indienne

EE LS EEES

Cantadou ail et fines
herbes

Petit fromage frais
sucré

EE T EE

Smoothie péche
et pomme

Fruit de saison

o

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 13/09/21 au 19/09/21

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Neuilly
Plaisance

Coeur de palmier et
tomate vinaigrette

EE S

Aiguillette de poule
aux herbes 0

oic
aux petits légumes

A

Fromage blanc

et sucre e

EE S

Fruit de saison

Melon jaune

EE S

Merlu
sauce Provencale 9

Carottes
et pommes de terre

EEES

Cantal
portion

®

EE S

Flan vanille nappé au
caramel

Mercredi

Salade de petits pois, =
féves et fromage
de brebis & la menthe

Boeuf o

facon bourguignon

kK

Haricots verts persillés

EEES

Yaourt nature
et sucre

kK

v
Fruit de saison

Vendredi
Batavia, quartier d'ceuf Concombre
dur et oignons frits vinaigrette
vinaigrette
EE EE S

Légumes a l'orientale

@

Semoule

Haché de veau au jus

Purée de céleri Q
et pommes de terre

EE T EEEd

s
Tomme blanche Fromage fondu

EE EE S

Fruit de saison Cake au chocolat

(farine e )

)

€ Lsbelrouge

@ viands Charmisise

Okt Priczen fraiz récaptionné sur s cuicine cantrsle

@ roissen s dime pache dursle

Agricultura Bicloginse

Froduit|acal

@om0

tszu di cammerse dquitsble

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
« Neuilly-Plaisance

Mande crigne France .

@ Flat vagétaren

€ Flat ducher

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Appellance dOngine Pratigie

¥*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202:

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

-~

Vibde

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 20/09/21 au 26/09/21

Lundi
Taboulé (semoule )

EE 3

Gratin de pommes de
terre, épinard et raclette

(2]

EE 3

Petit filou

*kk

Fruit de saison

Mardi

Tomate (?
et vinaigrette

EEES

Sauté de boeuf
sauce chasseur

Chou fleur persillé

KK
Gouda
portion ©

k%

Tarte au flan

Mercredi

Pastéque

EET]

Dés de poisson e
sauce fagon Paélla

Riz

EET]

Tartare nature

* kK
Ile flottante

Jeudi

Rillettes de sardine
tomatée a I'Espagnole

EEE]

Merguez

Purée de courgette Eﬁ
et pommes de terre

EEE]

Yaourt aromatisé

dok

Fruit de saison

bueilet .
Ga0L

Vendredi
Coleslaw (chou blanc et
carottes rapées)

* kK
Réti de dinde eﬁ
au jus

Epeautre et boulgour
a la sauce tomate

EE 3

Coulommiers

*kk

Purée de pomme Eﬁ

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 27/09/21 au 03/10/21

Radis et beurre

EE TS

Colin alaska
meuniére

Ratatouille et riz

EEES

Edam portion m

EE TS

Lacté au chocolat

Haricots verts vinaigrette

EE ]

Braisé de dinde “
au romarin -

Lentilles m
mijotées =
EX
Yaourt nature
et sucre
XX

Fruit de saison

Mercredi

Crépe au fromage

EEES

Roti de boeuf froid
et ketchup

\
Purée de butternut
et pomme de terre

KK
Pointe de brie

EEE
Fruit de saison @

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Salade verte
vinaigrette i

EEE3

Emietté de canard
facon bolognaise

Carottes et coquillettes

EE 33

Vache qui rit

EEE3

Gateau aux pommes

o (farine @)

Vendredi

Petits pois sauce chévre

EE 23

Omelette m

®

Pommes noisette

L2

Fromage frais
aromatisé

EE 23

Fruit de saison

@ Lebdrowe
\iande Charclaisa
ki Feisscn frais réceptonne sur la cuisine centrale

B Fuisien s e peche dutie

Agriulturs Biclopaus

Fraduitiocl

<30

sz dt comemerce dquitable

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
« Neuilly-Plaisance

\iande origine France (-]

Menus propesés sous réserve de disponibilité des produits

Appellatien d'ngre Protsge

© Pt duchef

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202:

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Neuilly

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 04/10/21 au 10/10/21

Plaisance|

HEE

XSS
Camembert
portion =

EE

Fruit de saison

Pommes de terre aux
cornichons et ciboulette

Gardiane de boeufo

Haricots beurre a l'ail

EE 3

Merlu
sauce creéole

Riz
semi complet
EE 3

Samos

KA K

Purée de pomme et
fraise

Pamplemousse et sucre

Mercredi

Concombre
vinaigrette

HEE

Fondant emmental brebis
brocolis (farine 9 )

®

HEE

Yaourt aromatisé @
a la vanille

EE S

Eclair parfum chocolat

Salade texane (haricots
rouges, mais,
vinaigrette)

EEE

Réti de dinde g]
au jus

Courgette et pomme de
terre sauce blanche
EEE
Petit fromage frais
sucré

FEE

Fruit de saison

Vendredi

Carottes répées
vinaigrette

EE 3

Boulettes de mouton
sauce orientale

Boulgour
aux épices
b3 33
Gouda
coupé
EE 2

Lacté & la vanille

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 11/10/21 au 17/10/21

L'odyssée du golt :

Manie nrannede

e racania da dienanihilita doe mendoite

bucil ot .
G0t

Les trésors de France

Méche et betteraves
rouges vinaigrette

EE 2

sauce aux pruneaux
d'Agen

*ok ok
Emmental
coupe

*ok ok

Fruit de saison @

Aiguillettes de poulet 0

=
Fusillis tricolores .

Tomate vinaigrette

EE 23

Nuggets de pois
chiche

@

Gratin de choux fleurs et
pommes de terre
EE S+

Fromy

EE S+

Mousse au chocolat au
lait

Mercredi

Salade riz Camargue
IGP, mimolette et pesto

& ok

Sauté de veau #3}
sauce forestiére

Petit pois

EE S

Fromage frais aromatisé

EE S

Fruit de saison EE

Macédoine mayonnaise

ook

Saucisse de volaille

Q Purée a l'ail
et au cantal @

EE S

Yaourt nature
et sucre

EE S

Fruit de saison

Vendredi

Chou blanc

et raisins secs wnalgrette
Fkok

Emincé de saumon
sauvage sauce créeme

Duo de carottes jaune et
orange
*okok

Fraidou

*okok

Cake a la créme de
marron (farine e )

-~

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

@ LabelRouge Q) viende coiine France @  Appellation d'Ongne Frotége
S = @ o vossoren

e Frisson fais récepbonné surla cusine centrale ) Froduitocal & Flat duchef
@ Poisson lssu dune peche durstle © o dicommerce equitatle

Certifié exécutoire

vise 4 Nevilly-Plaisance

Acte publié le 27 /11 /2023

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202:

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Neuilly
Plaisance|

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 18/10/21 au 24/10/21

booil ot
&0t

Mercredi Vendredi
Oeuf dur Taboulé (semoule ) Champignons vinaigrette Céleri s Coeur de palmier et mais
et mayonnaise = crémeuse a la ciboulette rémoulade =% vinaigrette
B+ 3 KK K EE+3 EEE
Pizza tomate et fromage Daube de boeuf o Haché au poulet sauce Colin d'Alaska Roti de porc

curry

sauce citron

sauce esterel

®

Salade iceberg
vinaigrette

Cordiale de légumes Ble @

Ratatouille et pommes de

Pennes Eﬂ

terre
* koK EE TS EE S EE L] EX 23
Yaourt aromatisé Camembert Saint Nectaire @ Petit cotentin Petit fromage frais sucré
portion portion
* ok EE 3 EE 3 EE 3 EE 33
Smoothie abricot, Fruit de saison Lacté au chocolat Riz au lait Fruit de saison

pomme, banane

Menus preposés scus réserve de disponibilité des produits

Vendredi

Menu noir et orange

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 25/10/21 au 29/10/21

Mercredi

Salade de blé 4 Salade verte vinaigrette Galantine de volaille et Chou rouge vinaigrette a Carottes rapées .
vinaigrette cornichon la framboise vinaigrette
*EE KK KK HEE *EE
Sauté de beeuf Q Escalope de dinde !;3 Filet de hoki e Oeuf a la coque et ses Steak haché de boeuf
facon strogonoff au jus sauce aux agrumes mouillettes

sauce tomate G

Brocolis persillés Purée de potiron

et pommes de terre

. . 3 . &
Haricots coco sauce Julienne de legumes Macaronis

tomate et riz
EE S LRSS EE S K KK
Fromy Edam Yaourt nature m Fromage frais aromatise Mimolette
portion et sucre coupée
KK EHEKK KKK KX KK
Fruit de saison Ile flottante Fruit de saison Fruit de saison @ Brownie

(farine e ) Q

Menus propesés sous réserve de disponibilité des produits

Label Rouge \iande origne France @  Appellancn dangne Pratigis

@ i vagitanen

Q) Flatduchef

Viands Charclaiss Borulture Bickogaue

* Foisscn fais racepbanne sur la cusine centrsle Frodut ocal

ogo‘z

sodex:)

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Prissen lssu due péche dursble

C<oz0

tssu s enmmerce dquitsble

Certifié exécutoire -
Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202:

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO

\:’ Acte publiéle 27 / 11 / 2023
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 01/11/21 au 07/11/21

Pais chiches ciboulette

Mercredi

Pamplemousse et sucre

Salade iceberg

Vendredi

Macédoine mayonnaise

vinaigrette a la mangue vinaigrette
EEEd EE S A K Hokok
FERIE Sauté de veau ’;‘ Raviolis de saumon Aiguillette de pouleto Tortilla haricots rouges,
sauce provencale au jus mais, emmental

@
riz [

Haricots verts Gratin de chou ﬂeur

EE T3 K

EE S EE 3
Yaourt nature Fromage fondu Camembert Saint Nectaire @
et sucre o : portion portion
EEEd EE S @ EE LS koK
Fruit de saison Créme dessert Donut Fruit de saison

au chocolat de la ferme
de Sigy

Menus propesés sous réserve de disponibilité des produits

bucil ot
G0K

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 08/11/21 au 14/11/21

Mercredi Vendredi
Betteraves a5 Radis et beurre Taboulé Céleri rémoulade
vinaigrette =7
Rk HEE KKK *EE
Légumes a 'orientale Colin alaska e Boeuf mode O FERIE Réti de dinde .
pané au jus f:‘

@

Semoule m Ratatouille et pommes Carottes au jus A Gratin de lentilles g
- de terre et patate douce
EE T ETT koK E T
Fromage blanc Emmental Fromy portion Yaourt aromatisé AE
et sucre coupé a la framboise =%
KK EE 3

EEE EEES

Fruit @ Lacté a la vanille Fruit de saison

Cake nature

(farine @ )

o

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

£ abelroe Q) uiande crigne France @  appellanca dOngne Provigle
@ venocharciaie B sovuture Boionns [ QEr— 3%k
U Prscon et b e e @ Prodatloc O Fuict sodexo
& posson s dune pade durskle € s dicommerse equitable SERVICES DE QUALITE DE VIE
Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
._:’ Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202
Vetle do ﬁeuing—PlGisonce 158 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexa
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

w ol ot
Ville de Neuilly Plaisance G@UL
Semaine du 15/11/21 au 21/11/21

Mercredi Vendredi
Féte foraine 5
Batavia vinaigrette Salade de mais a I'clive Endives Coquillettes au pesto Carottes rapées
vinaigrette au miel vinaigrette
et crumble salé
* koK *kk KKk kK L2 13
Sauté de boeuf Omelette m Emincé de saumon Wings de poulet Hot dog a la volaille
sauce hongroise @ sauvage sauce creme tex-mex
s
Petits pois Pennes O Purée de courgette Duo de haricots ail et Pomme smile
et pommes de terre persil (H-vert et beurre)
L EE T EE S EE L LR
Fromage fondu m Mimolette coupée Yaourt nature Petit filou Camembert
et sucre portion
L EE T EE S EE L LR
Riz au lait saveur vanille Fruit de saison Géteau basque Fruit e Purée de pomme

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

w il ot
Ville de Neuilly Plaisance G@UL
Semaine du 22/11/21 au 28/11/21

Mercredi -
Macédoine vinaigrette Salade iceberg Potage aux légumes Oeuf dur Chou rouge A8
vinaigrette et mayonnaise = vinaigrette a la framboise
E2 23 *kk kK kK Kk
Filet de hoki e Sauté de porc 0 Roti de boeuf froid Gratin de pommes de Colin alaska
sauce citron sauce moutarde et ketchup terre fagon tartiflette meuniére
N & Pt f
Riz Duo de carottes et Fusilli m @ Epinards branches sauce
: pommes de terre blanche
E2 23 *kk kK kK Kk
Yaourt aromatisé Saint Paulin Blichette Fromage blanc Vache qui rit
prédécoupé et sucre
E2 23 *kk kK kK Kk
Fruit de saison Mousse au chocolat Fruit de saison Eﬁi Fruit de saison Q Moelleux a la fleur
au lait d'oranger (farine e )
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
B Lbrow O vande crgne France @ rppctotin g Protigte
s @ viende Charclaiss B tgvutm Seogis [ *
3 Ol Fasn i gt s e corive @ Frodutiol O rao sodexo
i & poisson ssu dune peche durekle ©  ssu i cammerce tqunatie
Noe ot Papile

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture
" 093-219300498-20231122-DL B-2023-11-46-DE
“‘:’A _ Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023
veee 2 Neuilly-Plaisance 159

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 29/11/21 au 05/12/21

Radis et beurre

Hkk

Sauté de hoeuf
sauce Catalane

v
Semoule

EE S

Gouda coupé

*EE

Purée de pomme
et fraise

salade de blé

A K

Aiguillette de poulet
sauce thym

Jardiniére de légumes

KX
Yaourt nature 9
de la ferme de Sigy
et sucre
HEXK

Fruit de saison

Mercredi

Chou chinois
vinaigrette

EEEd

Chili sin carne (haricot
rouge, carotte, mais,
oignon)

®
Riz

EE 2

Fraidou portion

EE T3

Beignet chocolat noisette

Céleri rémoulade

A K

Merlu
sauce créme aux herbes

Coquillettes

EE 3

Ile flottante

L 23
Camembert Petit filou
portion
HEXK EE 2

Vendredi

Salade d'édamame,
semoule et carotte,
vinaigrette abricot

EE 23

Haché de veau au jus

Q Purée de butternut
et pomme de terre

Fruit de saison

-~

Vibde

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 06/12/21 au 12/12/21

Menus proposés

sous réserve de disponibilité des produits

vinaigrette

kK

fagon kebab sauce tikka
massala

Pommes de terre
persillées

kK

Saint Nectaire @
portion

XK
Fruit §

Coeur de palmier et mais

Emincé de volaille 0

Pamplemousse et sucre

ok

Pavé de colin
sauce Bretonne

Riz m

aux petits légumes

Fkok
Fromy
portion

EE 33

Flan vanille nappe

Mercredi

Salade coleslaw !
(carotte rapée et chou
blanc)

EE ]

Veau
marengo

LA

Haricots plats et
flageolets

EE ]
Fromage blanc
et sucre
EE 3

Fruit de saison

Taboulé (semoule m )

sk

R6ti de pore
au jus o

Q Purée de brocoli
et pommes de terre 55
a la vache qui rit
ok ok

Yaourt aromatisé .
3 la framboise

EEES

Fruit de saison

Vendredi

Endives aux noix

et raisins secs
EE 2

Crispidor (nuggets de
fromage)

@

v
Carottes au jus

EE 2
Petit cotentin
portion
L2 23

Gateau aux pommes

Poisson s dune peche duretle

au caramel o (farine @ )
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
@ Lehelrouge O vande coane Francs @  Appellaton dOngne Fratiole
- Visrde Charclaise B aguiture Sciogas [z Qrre— *
3 O ook cptonn e e s @ ot O Fdiesr sodexo

[ssu d cammerce Equitable

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 13/12/21 au 19/12/21

Chou fleur

KKK
Petit filou

EEE

Riz, tomate Batavia vinaigrette
et olive
EEES Fodk
Boeuf Q Potiron carottes et
fagon bourguignon mozzarella

et pommes de terre

Fruit de saison

@

Macaronis EE

EEES

Coulommiers

EE TS

Purée de pomme

Mercredi

vinaigrette

EE S

Carottes rapees Rillettes de saumon Paté de volaille
ciboulette et son pain et cornichon
polaire
ok ) TS
Pavé de dinde fﬁ’ Filet de hoki

Merguez

Purée de céleri Pomme de terre festives Semoule m
et pommes de terre et haricots verts
EE 33 EE 13 KKK
Saint Paulin P'tit Louis Yaourt nature
prédécoupé et sucre
EE S EE T EE 2

Semoule au lait

Vendredi
Repas de fin d’année

sauce aux marrons sauce aux agrumes

Dessert de Noél Fruit de saison

Ville de

Neuilly Plaisance

Semaine du 20/12/21 au 26/12/21

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

B &

rouges vinaigre

EE Y

au romarin

EE Y

Méache et betteraves

Braisé de dinde

Lentilles mijotées

Fromage rond

EE 22 EE 33
Mousse au chocolat Fruit de saison EE
au lait

Pommes de terre

ette aux cornichons

et ciboulette
EE 33

o Eminceé de saumon
& sauvage sauce oseille

Julienne de légumes et
riz

EEES

Yaourt aromatisé

Qeuf dur m

et mayonnaise -

EEES

Pizza aux poivrons
et mozzarella o

@

Salade verte [
vinaigrette
EE 33
Cantal
portion
EE 33

Purée de pomme

Vendredi

Velouté de champignens Salade verte, mais,
tortilla et vinaigrette

guacamole
EE 33

Roti de boeuf froid Aiguillette de poulet
et son jus chaud sauce supréme o

K

Carottes au cumin Gratin de pommes de
et fusillis

terre
EE 33 KKK
Edam EE! Fromage blanc
portion et sucre
EE 33 KKK
Fruit e Cake au chocolat
Q et créme anglaise
(farine @ )

=
Tea ot Popilte

£ LabelRoue
@ viande Charciaise
O Fisson frais réceptionné sur la cuisine centrale

B risscniba dure peche dwratie

‘hande erigne France
Agriuturs Bicloas

Fraduitlocal

<m0

550 A cammeree quitable

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

viese 4 Neuilly-Plaisar

nce

Menus proposes sous réserve de disponibilité des produits

[ R ——

[ QrrE—— *
€ Flas du cher SOdexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
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Date de télétransmission : 27/11/2023

*
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

vid

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 27/12/21 au 31/12/21

Salade texane (haricots
rouges, mais,
vinaigrette)

EE 23

Oeuf a la coque
et ses mouillettes

@

Coquillettes

EE 23
Yaourt nature
et sucre
*kok

Fruit de saison

Salade iceberg
vinaigrette

EEES

Gardiane de boeuf 0

Petits pois

EER
Camembert m
portion o

EE

Tarte au flan

Mercredi

Potage de lentille corail
et lait de coco

KK
Réti de dinde froid #3

Ratatouille et riz

EET]

Fromage frais aromatisé

EET]

Fruit de saison

B &

Carottes rapées
vinaigrette

EE
Colin alaska pane e

Q Purée d'épinards [

et pommes de terre

R
Kiri

Fokok
Créme dessert e
au chocolat
de la ferme de Sigy

Béatonnets de surimi
mayonnaise

EE Y

Boulettes de mouton
sauce tomate

Boulgour

EE Y

Montboissier

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 03/01/22 au 09/01/22

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Luoeil ot
G@UL

Vendredi

Batavia vinaigrette

Fok

Merlu 9

sauce Dieppoise

Bichette a couper

o

Purée de pomme et ananas

Taboulé (semoulem)

ook

Sauté de dinde LA
sauce facon vallée d'Auge

Haricots verts persillés

Hokk

Yaourt aromatise

Aok
Fruit de saison 6‘

Mercredi

Céleri remoulade

Aok

Roti de boeuf froid o
et son jus chaud

o Purée de pommes .

de terre ==

oAk

Cantal portion @

Ak

Liégeois chocolat

La galette des rois
Chou chinois
vinaigrette

Fokk

Omelette

@

Carottes persillées

ok

Fromage blanc
et sucre e

o

Galette des rois

Betteraves
vinaigrette
*%kk

Raviolis de beeuf
sauce tomate

Fok ok

Mimolette coupée

R

Fruit de saison

b >
Wg
P &

ea ct Papitic

Lasel rouge

L-@.

Viande Chamisise

sur 1a cuisine centrale

000

Poisson frais rEceptionne.

Poisson issu Ge 1a péche durable e

0 Vinnd= onzine France
Keniculture Bislozius

Produit iocal

Is5u chu commerce equitable

o
@
0
0

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

\-’&,&, Neuilly-Plaisance

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Aapelintion a'Origine Pratezse
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Nowvelles Recertes

*
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

-~

Vibde

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 10/01/22 au 16/01/22

Lundi

Pommes de terre
aux cornichons et ciboulette

K

Sauté de beeuf Q
sauce aux olives

Jardiniére de légumes

*kk

Petit filou

*EE

Fruit de saison

Mardi

Radis et beurre

kK

Chili sin carne (haricot
rouge, carotte, mais,
oignon)

)
Riz

Hkk
Saint Nectaire
portion
XKk

Flan vanille nappé au
caramel

Mercredi

Haricots verts vinaigrette

kK

Emincé de dinde ')
sauce arrabiata

Coquillettes

kA

Camembert
portion

kK

Fruit de saison e

e %‘Ut

Jeu

Rillettes de maquereaux

ok

Réti de porc 0

au jus

Purée de butternut =
et pomme de terre

ok

Saint Méret

KoK

Fruit de saison

e
Salade iceberg
vinaigrette

HokK

2

Colin Alaska meuniere
et citron

Gratin de chou fleur

Ak
Yaourt nature
et sucre
*oxx

Moelleux chocolat
aux lentilles

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 17/01/22 au 23/01/22

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Vendredi

Pamplemousse et sucre

o

Merguez grillée

Haricots blancs sauce
tomate
ok
Saint Paulin
predecoupé
* kK

Mousse au chocolat
au lait

Macédoine vinaigrette

Aok

Filet de hoki Q

sauce Provencale

Semoule

*Ak
Camembert
portion
%K

Fruit de saison

Mercredi

aux noix et vinaigrette

Hokok

Fondant emmental brebis
brocolis (farinee )

LSS
Yaourt aromatisé Ag
a la fraise fax]

* kK

Tarte aux pommes
Normande

Fusilli
a la grecque (poivron,
tomate, hrebis, olive)

ok

Mijoté de hoeuf
au paprika

Duo de haricots vert et

beurre ail et persil

ok

Fromage blanc et sucre

ok

Fruit de saison

L'Inde
Carottes rapées ©
vinaigrette au curry miel
gingembre
* k%

Aiguillette de poulet
tikka massala

Riz

ok

Cantafrais

ok

Lassi mangue

A
Ly

Lae! rouge

Visndz Cneroisise

Poissan frais réceptionné
sur i3 cuising centrale

000

Roisson issu Ge |a péche durable e

Viande engine France

o
fd
(=

Agricuiture Bislogiaus

Produit ioeal

e0e®

Is5u oy commerce equitable

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
« Neuilly-Plaisance

Menus proposes sous réserve de dispomibilite des produits

Bapeliaton dOngine Protézae.

PintVvagErmrien
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

.

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 24/01/22 au 30/01/22

Lun
Mais et dés d'emmental et

poivrons vinaigrette

K

Beignet de mozzarella

@

Fusilli

HEE 6
Yaourt nature

de la ferme de Sigy
et sucre

K

Fruit de saison

Mardi

Salade verte vinaigrette

ok

Omelette m

Purée d'épinards
et pomme de terre

ok

Tartare nature

ok

Purée de pomme

Mercredi

Galantine de volaille et
cornichon

ok

Emincé de saumon sauvage
sauce citron

Courgettes Y
huile d'olive tomate 22
et riz
Hkok

Coulommiers & couper

ok

Fruit de saison

Jeudi
La feve
Chou blanc
et raisins secs
vinaigrette  °

oxx

Jambon de dinde

Poélée de carottes et feves
sauce aigre douce

oxx

Petit fromage frais sucré

oxx

Gateau vendéen

(farinee)

0

bucil ot
GiAut

Vendredi
Betteraves
vinaigrette =%

o
Beeuf

fagon bourguignon

Pommes paillasson

Hoxx

Emmental coupé

Hoxx

Fruit de saison 6

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 31/01/22 au 06/02/22

Radis et beurre

ook

Colin d'Alaska e
sauce créme de poireau

Haricots verts
persillés

ok -
Fromage fondu A8
sk

Gateau basque

Coeur de palmier et mais
vinaigrette

ok

Dahl de lentilles

Yaourt aromatisé

kK

Fruit de saison

Mercredi

Chou chinois vinaigrette

Hokok

Réti de veau f;z
sauce charcutiere

Macaronis

L
R

Coeur de dame portion

HoHk

Purée de pomme et fraise

Menus propesés sous réserve de disponibilité des produits

Vive les crépes
Carottes rapées m
vinaigrette

okk

Wings de poulet
tex-mex

Petits pois

Aok
Camembert
portion
Hwx

Crépe a la confiture

Rillettes de sardine tomatée

& I'Espagnole o

Hok

Couscous boulettes
de boeuf 0

Semoule

ok

Petit fromage frais sucré

ok

Fruit de saison

. i
Nea ct Papille

Lae! rouge

Vinme Crsroiaise.

Palsson frais rEceptionng
sur 13 cusine centrale

0003

o Vionaz arigins France

P seneme oz

S oo

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Anpetiation aOnigine Pratezae
Plnt vagatmrian
Pl du ches

Nouvelles Recertes

e2e®

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

A

il
Ville de Neuilly Plaisance G@UL
Semaine du 07/02/22 au 13/02/22

undi Mardi Mercre Jeudi Vendredi
Tahoulé (semnule) Batavia vinaigrette Salade piemontaise Oeuf dur a8 Salade d'endive vinaigrette
= (pomme de terre, oeuf, et mayonnaise © au miel
tomate)
ok Hkk Aok Ak ok
Cordon bleu de volaille Steak haché de veau "0 Boeuf mode 0 Galette de boulgour Merlu 9
sauce tomate - et pois chiche sauce aux agrumes
v %
Julienne de légumes et riz Coquillettes Carottes m Gratin de courgettes Blé
au jus
ok e Hkk Hokk Ak wxx
Yaourt nature Tomme hlanche Fromage frais aromatisé Petit cotentin Saint Nectaire
de la ferme de Sigy et sucre portion @
ok EL .t Hokk Aok ok
Fruit de saison Lacté au chocolat Fruit de saison 6 Fruit de saison Cake au chocolat
(farine e)

Menus propesés sous réserve de disponibilité des produits

w ueil o..
Ville de Neuilly Plaisance G@UL
Semaine du 14/02/22 au 20/02/22

Vendredi
La lentille =
Mache et betteraves rouges Salade texane (haricots Champignons vinaigrette Salade coleslaw Potage au potiron
vinaigrette rouges, mais, vinaigrette) crémeuse a la ciboulette (carotte rapée et chou
blanc) o
ok HAk Hkk Hxk ok
Sauté de hoeuf Q Colin alaska pané e Epinard'mentier o Yassa de poulet Réti de porc froid o
sauce poivrade (aiguillette)
Pommes de terre Ratatouille ] @ Riz , Chou fleur et pommes
persillées et semoule  © de terre sauce hlanche
ok HAk Hkk Hxk ok
Vache qui rit Petit fromage frais sucré Saint Paulin prédécoupé Camembert Yaourt aromatisé
portian
kKoK * %k %k ok *kk *kx
Purée de pomme m Fruit de saison e Beignet a la pomme Ile flottante Fruit de saisan m
et abricot 2

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

@i Looeiouge O WViande origine France @ Appelintion ¢'Origine Protegee.
S Q Visnde Charsisise m Agrizuiture Bislsgiqus @ Pint Vagétmrian *
¥ © it @ e Q oo sodexo
mm,'m;.; ) roson et peche dunic 9 e commencs it e m Novvelles Recettes SERVICES DE QUALITE DE VIE

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture
- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vetle do ﬂeuing—PlGisonce 165 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Ville de Neuilly Plaisance " G@UL
Semaine du 21/02/22 au 27/02/22

Mercredi
"
Coeur de palmier et mais Pamplemousse et sucre Crépe au fromage Chou rouge _ Carottes rapees
vinaigrette vinaigrette & la framboise vinaigrette
okok ok i ook ok ook
Emincé de saumon sauvage Sauté de dinde f.‘) Réti de hoeuf froid O Haché au poulet Oeuf a la coque et ses
sauce oseille sauce Esterel et son jus chaud sauce aux herbes mouillettes

3]

Pennes * Haricots verts Purée de patate o Jardiniére de légumes Pommes noisette
douce
ook okok ok k dokok ok
Fromage blanc Cantal portion @ Yaourt nature a8 Camembert Tartare nature
et sucre et sucre o portion
ok kK wkk Hwx o
Fruit de saison Riz au lait saveur vanille Fruit de saison Cake au chocolat Fruit de saison 6

(farine e )

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

w bocilot
Ville de Neuilly Plaisance G@UL
Semaine du 28/02/22 au 04/03/22

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade iceberg vinaigrette Haricots verts échalotes Radis noir rapé vinaigrette Potage de légumes o Houmous
vinaigrette moutarde racines et pain suédois o
—_— *okk Hokk ok wxk
Colin alaska Q Blanquette de veau ﬁ) Saucisse de volaille OQuiche au maroilles @ Filet de hnkig
meuniére sauce beurre citronnée
Brocolis sauce hlanche Riz Carottes E’ Salade verte Purée de courgette
et lentilles mijotées =7 et pommes de terre g
—_— *okk Hokk - wxk
Yaourt aromatisé m Camembert Mimolette coupée Fraidou Fromage blanc
a la framboise = portion et sucre
L33 LSS Aok *kok ok
Donut Fruit de saison Créme dessert au chocolat Purée de pomme Fruit de saison

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

@3 Laoei ouee 0 Viande origine France @ Appetiation o'Origine Fratbese
0 O Viande Charolaise m Aericuliture Binlnziqus @ Plat Vagétarien *
B © Dt @ Q oo sodexo
Wmu;m" 9 Paisson tasu de o péche duroble 9 15315 du commerce quitable o ol izceties SERVICES DE QUALITE DE VIE

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture
- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
.‘:’ Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vetle do ﬂeuing—PlGisonce 166 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

vid

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 07/03/22 au 13/03/22

Lundi

Taboulé

(semoule m@)

o

Braisé de dinde s
au romarin -

Petits pois

Fruit de saison

Mardi

Salade verte au mais
vinaigrette

ok

Colin d'Alaska
sauce agrume e

Emmental coupé

Rk

Mousse au chocolat au lait

Mercredi

Betteraves rouges
vinaigrette

ok

Roti de veau g
au jus !}

Gratin de pommes

de terre
Hork
Yaourt nature a8
et sucre :
Hokk

Fruit de saison e

Le brocoli
Houmous de brocoliso

ok

Steak haché de hoeuf,
au jus Q

Ratatouille
et pennes
semi-complet

ok

Petit filou

ok

Fruit de saison

Vendredi

Chou chinois
vinaigrette
o

Boulettes de flageolets

&

Purée Crecy
(carottes et pommes
de terre)
oxx
Camembert
portion

wxx

Cake nature
(farine e) o

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 14/03/22 au 20/03/22

Menus proposés sous réserve de disponibilita des produits

B &

Radis et beurre

ok

Colin Alaska meuniére
et citron 9

Epinards branches sauce
blanche

Horx

Yaourt aromatisé m
a la fraise =

ok

Beignet a la framboise

Riz, tomate pry
et olive

Hokok
Daube de boeuf Q

Haricots beurre a |'ail

koK

Saint Nectaire @
portion

ook

Fruit de saison

Mercredi

Coquillettes
au pesto m

ook

Fondant au fromageo
de brebis

(farine e)

Salade verte o Purée de butternut ]

EE

Fromage blanc et sucre

Hokok

Purée de péche

Carottes rapées

ok

R6ti de porc
au jus 0

et pomme de terre =

Hoxx
Carré
A couper
ok

Flan vanille nappé au
caramel

Vendredi

Rillettes de thon o.

ok

Ajguillettes de poulet
sauce normande

Lentilles mijotées @'

ok

Saint Moret

Hok

Fruit de saison

5
o

Laei rouge

Viane trarinise

Paiss0n fris rEceptoTE
surla cuisine centrale

000

iande ongine France

Agricuiture Bislogiaus

Froduit iocal

o=0
e08®

Certifié exécutoire

-’A Acte publiéle 27 / 11 / 2023
Sy . .
v = Neuilly-Plaisance

Menus propusés sous réserve de disponibilie des produits

Adpeniation a'Crigine Protezae

Plat Vegétarien

Piat du cher

Newvelles Rezertes

3k
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023
Date de réception préfecture : 27/11/2023 so
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

vid

Ville de Neullly Plaisance
Semaine du 21/03/22 au 27/03/22

Vendredi

Betteraves et mais
vinaigrette

Hokox

Tajine de boeuf
aux pruneaux

e Semoule Ea

ok
Camembert
portion
ok

Fruit de saison

Salade iceberg
vinaigrette

ok

Brocoli sauce blanche
et duo de fromage
Gnocchettis
Hokok

Petit filou

ok

Tarte au flan

Mercredi

Pommes de terre
aux cornichons et ciboulette

ook

Boulettes de hoeuf
sauce tomate
Jardiniere de légumes
Hokok

Cantal portion @

*orok

Fruit de saison

L'épeautre a5
Carottes rapées, *
épeautre vinaigrette au miel

m soja et sésame

sk

Poulet roti 2
sauce aux herbes '}

Blé a la tomate

sk

Petit cotentin

ok

Smoothie abricot,
pomme, banane o

Oeuf dur
mayonnaise

Hoxx

oCourmentier de poisson

(purée a la courgette)

okox
Yaourt nature
et sucre
xoxx

Fruit de saison

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 28/03/22 au 03/04/22

Pamplemousse et sucre

koK

Curry épinards pois chiche

Riz

o

Emmental coupé

Hox

Purée de pomme

Tahoule

KK

Cordon bleu
de volaille

Carottes
aujus

Rk

Fromage blanc et sucre

Fork

Fruit de saison

Salade ultradis
(salade, radis émince,
vinaigrette miel)

kK

Steak hache de veau 3
sauce forestiere

Chou-fleur
et pommes de terre

ok

Edam coupé

v
oAk

Créme dessert au chocolat
de la ferme de Sigy e

Menus proposés sous réserve de disponibilits des produits

&

Vendredi

Salade de mafs a la tomate
vinaigrette

sk

Colin d'Alaska
sauce citron 9

Fusilli

B

Yaourt aromatisé

Fxk

Fruit de saison

Chou blanc
et raisins secs vinaigrette

wxx

Réti de boeuf froid
et son jus chaud

Haricots verts
et pommes de terre

orx

Camembert portion

ok

Gateau aux myrtilles

o (farine e )

:
o

Label rouge

Wisnge Drersisize

Foisson frais récepliomné
surfa cuising centrale

000

Poisson issu ce 1a péche durable e 1550 commenrce équitable

0 Vizndz orgine France

P sencaure sz

& roiiviom

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

\-’& « Neuilly-Plaisance

e0e®

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Bapctintion d'Crigine Pratégse

Pist vagetanien

Plat du chet

Nouvelles Receres

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023
Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

vid

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 04/04/22 au 10/04/22

Lundi

Betteraves rouges
vinaigrette
ok

Saucisse de volaille et veau
facon chipolatas

Purée de pommes
de terre

ok
Mimolette
portion
ok

Fruit de saison

Mardi

Tomate vinaigrette

ok

Sauté de boeuf o.
aux oignons

Petits pois

ok

Cantadou ail
et fines herbes

Hork

Gateau hasque

Mercredi

Galantine de volaille
et cornichon

Hok

Filet de hoki
sauce Provencale e

Coquillettes

Hrok

Yaourt nature
et sucre

Hok

Fruit de saison

Carottes rapées
vinaigrette

orE

Omelette

)

Ratatouille et pommes
de terre

orx

Camembert
portion

ok

Milk shake vanille o

Vendredi

Macédoine
mayonnaise

o

Poulet fagon Yassa g3
(oignon, moutarde, ™
tomate, gingembre)

Petit fromage
frais sucré

ok

Fruit de saison

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 11/04/22 au 17/04/22

Salade iceberg
vinaigrette

ok
Boeuf Q
marengo

Duo de courgettes vertes
et jaunes
P

Yaourt nature
et sucre o

oxox

Cake marbré cacao

Oeuf dur q
mayonnaise

ok

Légumes a l'orientale

@

Semoule

EEeY

Fraidou

EEd

Fruit de saison

Concombre
facon tzatziki

ok

Emincé de volaille
fagon kebab roti o

Carottes persillées
et blé

rok

Tomme blanche

ok

Liégeois chocolat

Menus proposss sous réserve de disponibilité des produits

&

Vendredi

Rillettes de sardine
tomatée a I'Espagnole

Hx

Jambon blanc (parc)

o Purée d'épinards Aﬁ

et pommes de terre

Hx

Fromage frais
aromatisé

Hrox

Fruit de saison

Coleslaw (chou blanc
et carottes rapées)
Hox

Colin alaska pané e

Pennes

a la sauce tomate

-
Saint Nectaire (@)
portion
-

Purée de pomme
et fraise

3

et Pupitic

a
‘g

Lanet rouge

Visnge Crarisise

Paisson frais iEceptiong
surla cuisine centrale

000

& o

Certifié exécutoire

% Acte publié le 27 /11 /2023
Sy . .
v = Neuilly-Plaisance

Bl woemmososas (@) v

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Aapeliation 'Origine Protézse

Piat du cher

Nouvelles Recestes

%
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

fm'{_m
Ville de Neuilly Plaisance G@UL
Semaine du 18/04/22 au 24/04/22

ndi Mar Mercredi
Féte du printemps
Radis et beurre Salade de lentilles Fusilli & la grecque AB Tomate vinaigrette
vinaigrette (poivron, tomate, brebis, huile d'olive
olive)
Hkk Kok ok ok
FERIE Raviolis Sauté de veau ’_Q Crispidor Ajguillette de poulet
De saumon sauce tomate "% (nuggets de fromage) sauce supréme
Plat complet Haricots verts Julienne de légumes Pomme smile
et riz
Hkk Kok ok ok
Camembert Fromage blanc Yaourt aromatisé Vache qui rit
portion = et sucre o
HoHx work Hoxx ok
Lacté a la vanille Fruit de saison m Fruit de saison Gateau fagon financier
: au chocolat et noisettes
0 “"c 0

Menus proposés sous réserve de disponibilits des produits

-
Ville de Neuilly Plaisance G@UL
Semaine du 25/04/22 au 30/04/22

Vendred
Batavia vinaigrette Haricots blanc a la Carottes répées m Concombres Salade piemontaise
provencale vinaigrette vinaigrette (pomme de terre,

oeuf, tomate)

o ok ok B o

Colin d'alaska Poulet roti #3 opizza aux poivrons et Brocolimentier de poisson Gardiane de boeuf G
sauce citron au jus - mozzarella o (purée de brocoli) 9
Macaronis Ratatouille Plat complet Plat complet Petits pois m
. et pommes de terre HE
o Hoxx Hoxx Hoxx oxx
Cantal @ Petit filou Bachette Tartare nature Yaourt nature
a couper et sucre
ok kK kK . ok
Mousse au chocolat Fruit de saison m Purée de pomme et fraise Cake aux pralines roses Fruit de saison
au lait o (farine

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

1P Loset rouge Viande origine France Appefistion d'Origine Protégée
a2
@ vnoe cwroinise Aetieaiue Bisiszinus @ Pt ysesterien *
@ menTe Q) mure Q oo sodexo
) @) omson mmuse i peene waie e 123 s commeres &quitable m Newveiies Recemes SERVICES DE QUALITE DE VIE

Certifié exécutoire . - .
Accusé de réception en préfecture
- 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023
i neuiltg_plqisor1ce 170 Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

\-’& < Neuilly-Plaisar

vid

Coquillettes
au pesto

ook

Braisé de dinde ﬁ}
facon esterel
(tomate, poivron, olive)

Haricots verts

kK

Fromage fondu
Samos

ok

Fruit de saison

Emincé de saumon sauvage

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 02/05/22 au 08/05/22

Salade verte
vinaigrette

ok

sauce créme

Mercredi

Macédoine
mayonnaise

Aok

Bolognaise
de hoeuf

Pennes 3]

semi-complet

koK kK
Emmental ‘Yaourt aromatisé
coupé
Hokk ook
Créme dessert Fruit de saison
au chocolat

Taboulé
(semoule 6 )
kK

Roti de veau LX)
au jus -

Chou fleur
sauce blanche

R

Pointe de brie

ok

Fruit de saison

Carottes rapées
Vinaigrette et ceuf dur

Hoxk

Gratin dauphinois
de courgette pomme

de terre
°

Plat complet

HxE

Petit fromage frais
sucré

ok

Donut

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 09/05/22 au 15/05/22

Menus proposés sous résarve de disponibilié des produits

B &

Vendredi

Tomate
vinaigrette

ook

Dés de poisson
sauce paélla
(avec crustacés)

Riz m

safrane

ok
Camembert
portion
o

Flan vanille nappe
au caramel

Pommes de terre
au thon

ok

Boeuf mode O Aig

Carottes
persillées
koK
Yaourt nature
et sucre
Hkk

Fruit de saison

Céleri
rémoulade

Hokk

uillette de poulet,

sauce moutarde

Lentilles a
mijotees
ork

Saint Nectaire @
portion

ork

Ile flottante

Concombre
vinaigrette

*oxk

Sauce caponata
(tomate, poivron, courgette)

Fusilli

et emmental répé
Hokx
Fromage frais
aromatisé

HoxE

Purée de pomme

L'épeautre
Cake épeautre courgettes

et emmental
w (farine@) 'o
sk

R&ti de porc
au jus, 0

o Purée d'épinards

et pommes de terre

xx

Fromage frais
Saint Moret

ok

Fruit de saison

,l‘
o ot Fopite

;
s

- O

Vinnge Crersisis 14t |
Paisson s receptionné
“urta coizine cantrale

poisson i ce mpecheawanie (@)

000

Viande origine France

Agrizuiture Bislogiaus

Produt ioeal

1350 o commere= Equitable

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
nce

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Y —
@ Piot Usgtterien
o Pion du cnet

Nowvelies Recertes

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023
Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

vid

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 16/05/22 au 22/05/22

Taboulg

Hokok

Boeuf facon Q

Marengo
(tomate, champignon, carotte)

Petits pois

K

Yaourt aromatisé
a la framboise

Hokok

Fruit de saison

Omelette

Coquillettes

P

Fromage fondu
Vache qui rit

ok

Smoothie péche
et pomme 'o

Mercredi

Houmous

ok

Steak haché de veau '_’
sauce forestiere ™=

@

Ratatouille et pommes
de terre

o

Camembert
portion

ok

Fruit de saison

Haricots verts
vinaigrette

ok

Merlu
sauce ciboulette

Ble [

o x

Stick de mimolette

ok

Fruit de saison

Vendredi
Le Liban
Salade de tomate, radis
et concombre sauce blanche

ok

Emincé de dinde f;‘
sauce paprika fromage
blanc a l'ail

Carottes au cumin 48|
et paprika
o
Fromage fondu
Petit moulé
ok

Cake aux amandes
et amande amére

(farine e )

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 23/05/22 au 29/05/22

Salade iceberg
vinaigrette

*Hox
Lasagnes de saumon
Plat complet

HokE

Buchette

HokE

Purée de pomme EE

Fusilli ==
& la grecque
(poivron, tomate, brebis,
olive)

ok

Cordon bleu
de volaille

Haricots beurre
a la tomate
Hokk
Fromage blanc
et sucre 6
Hokk

Fruit de saison

Mercredi

Concombre
vinaigrette

Hor

Roti de boeuf froid
et son jus chaud

Purée de butternut
et pomme de terre
ok
Fromage frais
P'tit Louis tartine
ok

Tarte aux pommes
pur beurre

Menus proposés sous réserve de disponibilite des produits

-

Vendredi

FERIE

FERME

-

%

ea ctPapille

e
&

Label rouge

Vinmse Caeroinise

Paisson frais ceptionng
suria euisine centrale

000

o Viond= origine France

Agrizuiture Bislngiqus

& oo

Foisson issu ce ia piche durable e 550 o commercz equitable

Certifié exécutoire

-’A Acte publiéle 27 / 11 / 2023
Sy . .
v = Neuilly-Plaisance

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Appetintion d'0rigine Protegae
Pint Vagamrien

Piat du ehes

e2a®

Nouvelles Recestes

¥*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023
Date de réception préfecture : 27/11/2023 so
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dexo
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Date


ANNEXES

Ville de Neuilly Plaisance

Annexe 2 : Menus scolaire

Semaine du 30/05/22 au 05/06/22

W %ﬂt

Betteraves
vinaigrette

wx

Saucisse de volaille
et veau facon chipolatas

Haricots blancs
sauce tomate

How

Fromage frais
Petit cotentin

wx

Fruit de saison

Tomate
et vinaigrette

S

Hokk

Galette de boulgour
et pois chiche

Duo de courgettes vertes
et jaunes en persillade

ok

Camembert m
portion  °

Hokk

Géateau basque

Mercredi

Oeuf dur
mayonnaise =

ok

Filet de hoki
sauce Provencale 9

Farfalles
(pates en forme de papillon)

ok

Yaourt aromatisé

ok

Fruit de saison

Vendredi
Coleslaw Taboulé
(chou blanc et carottes (semoulee )
rapées) -
ok ok

Sauté de boeuf
aux oignons

Emincé de volaille
roti facon kebab

Riz m Chou fleur persille
aux petits légumes ==

woxx o
Saint Nectaire @ Petit fromage
portion frais sucré
ook oxn

Lacté saveur chocolat Fruit de saison

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 06/06/22 au 12/06/22

Lundi

FERIE

Coeur de palmier
et tomate vinaigrette

ok
Poulet ‘5’
sauce tikka massala
(tomate, yaourt, coco, massala
(Aiguillettes de poulet
pour les maternelles)

Lentilles mijotées

Hoxx

Yaourt nature a8

et sucre ==
oxx

Fruit de saison

Mercredi

Melon

ok

Sauté de veau
au paprika ’23

Haricots verts

Hoxk
Camembert
portion
woxk

Muffin chocolat
aux pépites

Menus proposés sous réserve de disponibilite des produits

B &

Vendredi

Salade de courgettes
tomates et ciboulette

Salade piémontaise
(pomme de terre, oeuf,

tomate) vinaigrette
ok okok
Crispidor Emincé de thon

(nuggets de fromage) sauce tomate

@

Carottes Pennes m
persillées semi-complet [2:
ok rx

Fromage frais
aromatise

Fromage fondu
Vache picon

ok ok

Fruit de saison Purée de pomme

et fraise

e s Fopitle

P
7

Lnael rouge

Vinnse Cnaraisise

Poissan frais iEceptionne
<ur fa cisine centrale

000

Foisson issu de (2 péche durable

Viande origine France
Agrizuiture Biinziqus
Produt ioeal

1551 o commerce &quitable

o
Fi
5]
©

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
v = Neuilly-Plaisance

Menus proposés sous réserve de dispomibiie des produits

Anpetlation a'Onigine Protézse
Plat vsgetarien

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Platducher

Nowvelins Recestes

®
@
0
o

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

vid

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 13/06/22 au 19/06/22

Pommes de terre aux
cornichons et ciboulette

ok

Boeuf Q
facon bourguignon

Jardiniere
de légumes

.
Fromage hlanc
et sucre
.

Fruit de saison

Radis et beurre

ok

Colin d'Alaska pané
et riz soufflé

Epinards branches
sauce blanche
et pommes de terre

ok

Pointe de brie

ok

Flan vanille nappé
au caramel

Mercredi

Rillettes de sardine
tomatee a I'Espagnole

R

Steak haché de boeuf,
au jus

Riz AB‘ o

Hkok

Saint Paulin

prédécoupe
Hkok

Fruit de saison m

B o

Vendredi

La lentille
Salade de lentille, m
petit pois, framboise
et fromage de brebis

Hoxk

Jambon
de dinde

Purée de courgette [
et pommes de terre

_xE

Fromage frais
Tartare nature

_xE

Banane

Tomate
vinaigrette

Hxx

Légumes
& la mexicaine
(h.rouge, brocoli, mais)

Boulgour m

e

Yaourt aromatisé

e

Abricotier

'o (farine e )

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 20/06/22 au 26/06/22

Emince de saumon sauvage
sauce citron

Fusilli m

Hx
Fromage frais
Cantafrais
*k%K

Mousse au chocolat
au lait

Haricots blanc
ala provencale
kK

Aiguillette de poulet
au jus

Ratatouille et riz

ok
Camembert
portion
* %k

Fruit de saison

Mercredi

Pommes de terre moutarde
& l'ancienne
Hokk

Fondant emmental
brebis brocolis
(farine e )

0

Salade verte

kK

Yaourt nature Py
et sucre

ok ok

Beignet & la pomme

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

[

Carottes rapées
vinaigrette 6
Hokx

Merlu
sauce Dieppoise
(créme, champignon,
fruit de mer)

Semoule 6

Hoxx
Emmental
portion
%k

Purée de poire

Vendredi

Tartine thon
ciboulette

0

Boulettes de boeuf
sauce tomate Q

R

Duo de haricots vert
et beurre ail et persil

xx

Petit filou

Fokk

Fruit de saison

a
i

Lanet rouge

Visnde Charalaise

Poisson frais receptionné:
sur fa cuisine centrale

000

Paasson issu oe | pethe durable

Viande arizine France

Agricaiture Binioziqus

Fredurt local

Q=0
0589

1350 u commeres equitahle

Certifié exécutoire

-’A Acte publiéle 27 / 11 / 2023
Sy . .
v = Neuilly-Plaisance

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Adpelintion a'Crigine Protezae.

Plat Vagétarien

Platdu chef

Nowvelles Recertes

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 27/06/22 au 01/07/22

Nuggets de hlé

@

Purée de patate
douce

ok

‘Yaourt aromatise

ok

Fruit de saison

o

Lundi Mar
Oeuf dur q Tomate
et mayonnaise vinaigrette
Xk ok * ok k

Sauté de boeuf
sauce aux olives

perslices D
Hok
Fromage fondu
Vache qui rit
* ok k

Riz au lait
saveur vanille

Mercredi

Macedoine
mayonnaise

Aok

Escalope de dinde ',)

sauce Basquaise

Gnocchetti
(pétes)
Hkok

Cantal
portion

Aok

Fruit de saison

N %Ut

Salade iceberg
et mais vinaigrette
*kk

Haché de veau
sauce curry

Brocolis
au persil

K

Fromage blanc
et sucre

ok

Gateau au yaourt

(Farine @ )

Vendredi
Bientot les vacances
Pasteque

Fkk

Fish and chips
Sauce chapeau melon
(ketchup, mayo et vinaigre)

(Colin alaska meuniére 9
et potatoes)

HE

Camembert m
Portion

Fkk

Mix lait cacao o

Ville de Neuilly Plaisance

Semaine du 04/07/22 au 08/07/22

Lundi

Salade verte
vinaigrette

Fokok

Braise de dinde
au romarin

Petits pois

Fkok

Petit filou

oo

Tarte au flan

LX)

Mart

Betteraves rouges
vinaigrette

ok ok

Dahl de lentilles
Riz

ok

Edam
coupé

ok

Fruit de saison

Mercredi

Carottes rapées
vinaigrette m

ok ok

Rati de hoeuf froid
et ketchup

Purée Dubarry
(chou-fleur et pdt)
EHK

Coulommiers

R

Creme dessert
au chocolat

Menus proposés sous réserve de disponibilite des produits

Jeudi
P&té de volaille
et cornichon
*kk

Filet de hoki
sauce marseillaise

]

Courgettes et pommes de
terre a I'huile d'olive

KKK
Yaourt nature X
et sucre

Hxx

Fruit de saison

Vendredi
Melon

Fokk

Ajguillettes de poulet
sauce miel et poivron

Coquillettes

223
Fromage frais
P'tit Louis tartine
p—

Purée de pomme

%

Mo i Fapil

a
Lg.

Label rouge

Vinnde Charoleise

Paisson frais iceprionné
sur fa cuisine centrale

000

Posson sz e lnpeche duonie ()

0 Viande origine France
Agricutture Sioloziaus

Produit iocal

I35 s commerce Equitable

-~

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Aapeliation d'Origine Frotégée
Plat Vagetarien
Plat du thes

Nowvelles Recettes

&
@
0
0

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus scolaire

Ville de Neuilly Plaisance
Semaine du 11/07/22 au 17/07/22

Mercredi
Tomate vinaigrette Salade de riz, tomate Concombre
et olive vinaigrette vinaigrette
HEX KKK EE 23
Merlu sauce Bretonne 9 Boeuf mode Q Réti de dinde 63 FERIE
(créme, oignon, champ, au jus
poireau)
Pommes noisette Carottes m Ratatouille i
au jus de légumes et ble o

(oignon, laurier, thym)

R K KKK KK
Fromage fondu Fromage frais Pont I'Evéque @
aromatisé
* kK * kK * kK
Flan vanille nappe Fruit de saison Pain perdu
au caramel

Menu végétarien
Macédoine
mayonnaise

K

Boulette de sarrasin,
lentilles et legumes

@

Purée de patate
douce o

KK
Yaourt nature
et sucre
KK

Fruit de saison

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

FID Lover rouse o Vizndz onigine France @ Appetintion ¢'Origine Protegze
>3 Q Vs Oneraisiss m Kericatture Biologiqus @ Pint Vageterien *
B © Dot @ o Q oo sodexo
Nmm;m‘ & oo npeancaione (@) o commene equianie m Nouvelles Recerres SERVICES DE QUALITE DE VIE
Certifié exécutoire -
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB- 2023 11-46-DE
-’A Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202
Vetle do ﬂeuing—PlGisonce 176 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdGXO
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Portage de MNeuilly Plaisance

&

Menus Septembre et Octobre

Radis et beurre

Veau marengo

Haricots verts (:‘)

Yaourt nature
et sucre

Carré abricot

Befteraves rouges

vinaigrette

Escalope de dinde

i

sauce normande *.

Lentilles mijotées e

Camembert

Fruit de saison

Céleri rémoulade

Réti de beeuf froid
ef moutarde

Penne

Saint Paulin

Purée de pomme.

Salade verte
vingigrette

1G]

saucisse de Strasbourg et
échine)
Choucroute

Petit moulé ail et fines
herbes

Liégeois au chocolat

Choucroute (saucisson & I'ail,

Fond d*artichaut vinaigrette
Marmite de poisson e
aux fruits de mer

Pommes de terre
persillées

Fromage blanc et sucre
o0

Gdteau au yaourt du chef
(Farine locale)

Taboulé

(senwu@)

Tarte au fromage

Salade Tceberg

Yoourt aux fruits

Fruit de saison

Melon

Canette au jus

Navets persillés

Pefif suisse nafure et sucre

Far Breton

Portage de Neuilly Plaisance

Colin Alaska meuniére
Epinards branches
au jus
Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy) 6

Acapulco

pi alagrecque

Poulet réti B
S
Purée de courgettes

huile d'olive (-y

Pointe de Brie

Fruit de saison

&

Menus Septembre et Octobre

y Rillettes de maquereau du
CEuf d
lur ﬂkly(.)ﬂﬂ(:llSZ(-p chef
Pizza tomate fromage Tripes & la mode de Caen
Salade verte vinaigrette Pomme de terre vapeur
Faisselle et sucre Tomme grise
S 3 Purée
Semoule au lait d la vanille ?
de pomme poire

Tomate

vinaigrette

&

Sauté de thon sauce tomate

Riz
Yaourt aromatisé

Cake au chocolat du chef
(Farine locale)

Macédoine vinaigrette

Omelette (_o
Coquillettes

Petit suisse nature et sucre

Fruit de saison

Taboulé
(semoule (':”) )

Céte de porc au jus
Julienne de légumes

Saint Nectaire AOP

Tarte pomme et rhubarbe

Mend propesé. sous réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Betteraves @

vinaigrette
Beeuf bourguignon O

Pommes de terre
persillées

Mimolette ind

Fruit de saison

Tarte provencale

Pintade rétie

Petits pois (g0
mijotés (“')
Coulommiers

Purée de pomme
et péche

L 2

Mais et thon vinaigrette

Réti de veau au jus !}

6Gratin dauphinois

Saint Nectaire AOP

Fruit de saison

Menus Septembre et Octobre

Concombre
vinaigrette

Sauté d'agneau g}
sauce provengale

Brocolis persillés _
o

Petit suisse nature et sucre

Pruneaux au sirop

Carottes rapées vinaigrette

2

Colin d'Alaska sauce créme

Yaourt aromatisé

Gdteau d la fleur d'oranger du
chef (Farine locale) 6

Haricots verts
vinaigrette échalote

Saucisse de Toulouse

Lentilles mijotées 6

Cantal AOP

Salade de pommes de terre au
pesto

Saumon sauce oseille

Fondue de poireaux

Yaourt nature et sucre

Eclair au chocolat

Purée de pomme u

Mend proposé sous réserve de disponibilité de produit

-

vise 4 Nevilly-Plaisance

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Pertage de Neuilly Plaizance

Champignens a la grecque

Cake au fromage
(farine locale)

L ]

Batavia vinaigretfe

Menus Septembre et Octobre

Galantine de volaille et
cornichon

Carottes rapées

Segments de pomelos

Poulet rgti
Cuisse de canefte a |'orange Crépinette de porc Lapin sauce moutarde Tomate farcie Poisson pané e Beeuf aux oignons @ Q;'}
aux herbes ¥
L . Epinards branches . _
Erafin de courgettes Navet braisés Purée de butternut Riz P - @ Fusillis Haricats verts
-~ (._.-) au jus -
Rondelé ail et fines herbes Port salut Ceeur de dame. Yaourt aromatisé & la vanille | Fromage blanc nature et sucre Munster AOP Petit suisse nature et sucre
o
Gat Purée d -
Purée de pomme et fraise Fruit de saison Semoule au lait Fruit de saison eau ux pommes 6 uree e '_)OME @ Giteau Basque
(farine locale) et abricot _

CEuf dur
et mayonnaise

Portage de Neuilly Plaisance

Poireaux ravigote

Sauté de dinde &
sauce curry '33

Julienne de légumes
-

Yaourt nature et sucre

(ferme de Sigy) 6

o

Muffin au chocolat

Potage tomate

Céte de porc au jus

Lentilles mijotées 6
.
Edam

©

Fruit de saison
(&)

L 3

Tomate vinaigrette

Parmentier de canard

(purée de pomme de terre)

.

Rondelé au poivre

Liégeois chocolat

Menus Septembre et Octobre

Concombre vinaigrette
Paupiette de veau sauce
forestiére

Brocolis

persillés (:)

Yaourt aromatisé

Purée de pomme
et péche

Rillettes de sardine, tomate &

I'espagnole
<

Saumonette
sauce dieppoise
Pommes persillées

-
Faisselle et sucre

Cake nature du chef

(farine locale) e

Taboulé

Merguez

Purée de patate douce

s

Fourme d'Ambert AOP

Fruit de saison Q‘y

Asperge

vinaigrette

Sauté d'agneau
sauce provengale

LA

Rz (=)

e

Yaourt nature et sucre

Tarte aux pommes

Menu proposé Sous réserve de disponibilité. de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Salade de pommes de terre
moutarde I'ancienne

Emincé de saumon
sauce aux légumes d'été

Haricots verts @
.
Pont I'évéque AOP

Mousse au chocolat

Paté de volaille coupelle

Sauté de beeuf
sauce épicée
Pommes persillées

.

Yaourt nature (=0
et sucre

Fruit de saison

&

Tomate vinaigrette

Omelette (_,
Epinards branche
au jus -
aa

Port Salut individuel

Gaufre liégeoise

Menus Septembre et Octobre

Potage asperge

Cassoulet

Haricots blancs sauce

tomate ("y
oo

Montboissier

Créme dessert au caramel

Carottes rdpées e

Colin Alaska meuniére e

Purée de céleri et pomme de

terre ( w0 )
oo
Yaourt aromatisé

Cake d la créme de marron

(farine du chef) 6

Salade de riz
aux olives

Poulet roti
aux herbes

Petits pois (:__"9

o

LA

Emmental

Fruit de saison

Radis et beurre

Palette de porc a la diable

Fenouil d la sauce tomate

-
Fromage blanc nature
et sucre ez
Paris Brest

Mend proposé Sous réserve de dispon

-

lité de produit

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

5 ‘ Menus Septembre et Qctobre
Portage de Neuilly Plaisance
C mbi
Samoussa de: légumes Betteraves rouges (‘l"; Salade de coquillette au pesto Rosette et cornichon Potage du géant Crépe au fromage oncombre U
= ‘o vinaigrette
Steak hdché de veau Escalope de dindi
ke A #} soubzz;j;s; € !;-% Beeuf bourguignon O Couscous poulet merguez Merlu sauce curry e Tarte oignen dinde Yassa de poulet !B
C Tt .
Choux de Bruxelles Penne Petits pois Semoule ourgerTes Tulienne de légumes Riz (=
persillées =
- . X Yaourt nature - L
Bichette Brie Faisselle nature et sucre Chanteneige o Emmental (:9 Petit suisse nature et sucre
et sucre . =
. 5 . B . Purée ; Gdteau aux myrtilles du chef
Fruit d " M ifé Fruit d Lacté hocolat A I
ruit de saison (__) lousse au café ruit de saison de pomme p2 EQ (farine locale) € au chocol capulco

Menu progosé. sous réserve de disponibilité de praduit

4 ‘ Menus Septembre et Octobre

Portage de Neuilly Plaisance
 lundi 25 octobre 2021 mardi 26 octobre 2021 mercredi 27 octobre 2021 jeudi 28 octobre 2021 vendredi 29 octobre 2021 samedi 30 octobre 2021 dimanche 31 octobre 2021
Radis et beurre

Segments de pamplemousse Tarte provencale Salade verte vinaigrette Potage Dubarry Tomate vinaigrette (:-) Galantine de volaille
. Sauté de pore X . . i i ) Tajine de beeuf 0
Cannelloni de boeuf R Hachis parmentier Escalope viennoise Poisson pané Paupiette de veau au jus aux pruneaux
@ la tomate Q
Céleri braisé (Purée de pommes Gratin de courgettes Tagliatelles Fenouil & la tomate Semoule )
de terre (:-)) g (., ) 9 (__)
Fro “gzth'“"c ranre. Port salut Mimolette Munster AGP Petit suisse nature et sucre Bleu Fromage blanc nature et sucre
et sucre
it t du chef
Fruit de saison (:') Liégeois au chocolat Péche au sirop Riz au lait Em(lf:‘;::o;;;mg‘; ‘ Fruit de saison (:') Tarte fropézienne
Mand proposé. sous réserve de disponibilité. de produit
“ ‘ Menus Novembre et Décembre
Portage de Neuilly Plaisance
TOUSSAINT
Bett Salade vert Carottes rdpé
Ceeur de palmier vinaigrette :i:;';:e::gesc-:) Radis ef beurre o cr:i"l,:on: b Potage du géant Fusilli & la grecque (:9 ur;m?gs:rﬁ:es (:y
. o . B o P e
Sauté de beeuf o Escalope de dinde ; Emincé de porc Joue de beeuf Marmite»de poisson e Steak h&ché de beeuf opiinsauce moutais
sauce chasseur sauce normande ’Q sauce caramel aux fruits de mer au jus
Py P - P . P P .
Carotte * i Purée de butternut : :
e-s Q’J Lentilles mijotées e e i @ Penne Riz @ Gratin de courgettes Pommes duchesse
au persil et pommes de ferre
5 . . Yaourt natt 15 Petit 1€ ail et fil g 25 ; = g2
Mimolette ind Camembert ind T g ev e RO Ch e Emmental Fromage frais aromatisé Pavé d'affinois
(ferme de Sigy) e herbes
Carré abricot Purée de pomme Fruit de saison Far Breton Liégeois au chocolat Fruit de saison Tarte noix de coco framboise
Menu propasé. sous réserve de disponibilité de produit
Certifié exécutoire J J . J
Accusé de réception en préfecture

. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023 *
Vetle do ﬁeuing—PlGisonce 179 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

¢

.

Portage de Neuilly Plaisance

Ceeur de palmier vinaigrette Potage légume racine

L 2

Endive vinaigrette

| Colin o Beeuf aux olives o Colombo de Dinde "
| sauce armoricaine -
Epinards l.:runches Coqillettes (O] Riz (oo
au jus Q") =
Yaourt nature 2_1 sucre Pointe de Brie Fro ng»z hds
(ferme de Sigy) 6 demi.sel

Donut Fruit de saison

¢ Sous réserve de disponibilité de produit

Pruneaux au sirop

Menus Novembre et Décembre

ARMISTICE

e
Rati de porc au jus
-
6ratin de salsifis

Petit suisse
et sucre

Acapulco

Salade coleslaw ()  Galantine de volaille et cornichon

o

Poisson pané [}

-

Fondue de poireaux
Camembert (-:/

Purée de pomme

Asperge vinaigrette
Filet de poulet
sauce basquaise

Semoule Q"J
aux petits légumes

Saint Nectaire AOP ind

Fruit de saison

Salade texane
(haricots rouges, mais)
Boulettes de beeuf

sauce brune

o

Purée de courgette ('_'y

Fromage blanc et sucre

Cake nature du chef 6
(farine locale)

Portage de Neuilly Plaisance

Poireaux vinaigrette Potage de bolets

Aiguillettes de poulet sauce
estragon
e

Pintade rétie
.

P de terre 2 :
g Jardiniére de légumes

persillées
Mimolette ind Coulommiers
- .
Purée d
Fruit de saison {-y e fp""‘"'g('jy
et péche

Men proposé SodS réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

L 2

Carottes rapées
vinaigrette

Rati de beeuf froid

et moutarde
s

rusiti &
Fourme d'Ambert AOP

e

Créme dessert
au chocolat

‘ M

Menus Novembre et Décembre

Salade piémontaise

Sauté d'agneau

sauce provengale "~
o

Brocolis persillés (o)

Saint Paulin

o

Cocktail de fruit

enus Novembre et Décembre

Céleri rémoulade

Quenelles de brochet sauce

Nantua

P

Yaourt aromatisé
-

Gdteau au yaourt
(farine locale)

Haricots verts
vinaigrette échalote

Saucisse de Toulouse

e

Lentilles mijotées 6

Fromage rond

e

Fruit de saison Qf)

Salade verte Q"J
vinaigrette

Hoki sauce créme e

o

Carottes au jus

Faisselle et sucre

o

Eclair au chocolat

. 3 Cake tomate et poi Endi S . Chou bl A L o
Champignons d la grecque e( furineglzcur:)wrm vimig‘:::fe Macédoine mayonnaise vin::‘gm‘:i Potage du géant Salade de pois chiche vinaigrette
- e - - B - P
: 5 Sauté de porc : : B : Réti de dinde %
tte al' T d' fi a3 Poulet Merl I f A
Cuisse de canette a I'orange it Foin Gigot d'agneau froid et moutarde oulet yassa ’5} erlu sauce provengale & Beeuf aux oignons Q‘ _— !,
. ax e . . . x
- Purée de butternut ; Epinards branch: o -~ : .
Pommes rosty Navets persillés T B (’:} Riz (‘:J e 'mn e(.:.) Fusillis QJ Haricots verts (':J
et pommes de terre au jus
. o e - e o -
Rondelé ail < s
3 Emmental ind Ceeur de dame Camembert Petit suisse et sucre Munster AOP Fromage blanc et sucre
et fines herbes
Purée d Moell a la fleur d*
meese pamme p Fruit de saison (-:e) Semoule au lait Fruit de saison oetenn ,n s ol Mousse a café Gdteau Basque
et abricot (farine locale)
Mend proposé Sous réserve de disponibihté de produit

Certifié

.

vise 4 Nevilly-Plaisance

exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Portage de Neuilly Plaisance

Radis et beurre

Filet de hoki

sauce citron

Julienne de légumes

Saint Nectaire AOP

Beignet framboise

Tarte au fromage

Céte de porc au jus
Petits pois

Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy) (B

P

Fruit de saison (

o g g i e g

Portage de Neuilly Plaisance

Salade de pommes de terre
moutarde I'ancienne

Emincé de saumon
sauce aux légumes d'été

Courgettes tomate

et huile d'olive (1'9

Pont I'évéque AOP

Mousse au chocolat

Paté de volaille coupelle

Sauté de beeuf
sauce épicée
Pommes duchesses

Yaourt nature (-:-)
et sucre -

Fruit de saison

Men propesé Sods réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Potage champignons

Tarte provencale

Brocolis

Biichette

Fruit de saison (-:J

Befteraves rouges (—/

Beeuf strogonoff Q

Coquillettes

Brie

Mousse au café

Menu propesé Sods réserve de disponibilité de produit

L 2

Menus Novembre et Décembre

Carottes rapées Q‘o Céleri
vinaigrette ~ rémoulade

Parmentier de canard

(Purée(:-) )

Rondelé au poivre

o

Liégeois chocolat

L 2

Salade
vinaigrette

Omelette (-:n}

Duo de carottes
Port Salut individuel

Gaufre liégeoise

Salade verte

Couscous merguez

Semoule ("’y

Saint Nectaire AOP

Liégeois vanille caramel

Réti de veau g‘,a

au jus e

©

Penne
Babybel

e

Purée de pomme
et péche

Menus Novembre et Décembre

Radis et beurre

Cassoulet

Haricots blancs
sauce tomate Qj‘)

Montboissier

Créme dessert au caramel

Menus Novembre et Décembre

Carottes rdpées vinaigrette
Langue de beeuf sauce
piquante
Pommes rosty

Edam

Purée (':9

de pomme et péche

Potage courgettes Taboulé
ge o (semoute™) )
Saumonett
w ? Boudin blanc (sans porc)
sauce dieppoise

Pommes persillées Haricots plats

Faisselle et sucre Pavé d'affinois ind

o o

Gateau vendéen du chef

(farine locale) e

Fruit de saison

Chou chinois Potage du géant
& 0 Poulet réti b
Poisson pané 2 i tas QA}

Purée de céleri @ Petits pois Q"
et pomme de terre mijotés -

Yaourt aromatisé Emmental

o e

Fruit de saison (59

Gdteau aux pommes du chef

(farine locale) Q

CEuf dur QJ

et mayonnaise

Rosette et cornichon

Hoki sauce citron ° e 12} f e
sauce brune
Epinards branch
P s, o Choux de Bruxelles
au jus

Yooty peltme (-,”/ Tomme grise
et sucre

Fruit de saison e

Moelleux a la fleur d'o
(farine locale)

Betteraves rouges (':J

Moussaka de beeuf (g

Fromage frais vanille

o

Tarte aux pommes

Carottes rapées Q‘)

Lasagnes de beeuf

Fromage blanc
et sucre

Paris Brest

Céleri rémoulade

Poulet sauce curry QAQ

A

Faisselle et sucre

Acapulco

-

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture

Date de télétransmission : 27/11/2023

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Portage de Neuilly Plaisance

Segment de pamplemousse Taboulé (_'_“’J
oo Braisé de dinde
G tte d P
SEPEIe oS Esterel 2]
Lentilles g s
mijotées (-:y Céleri braisé
P -
F wo
romage blanc (‘) Port saliif
et sucre

Purée de pomme

5 Liégeois au chocolat
et poire

©

Menu proposé: sous réserve de disponibilité de produit

Pertage de Neuilly Plaizance

Salade de lentilles

Betteraves rouges
vinaigrette
Boulettes de mouton Beeuf

sauce tomate sauce oignon

Epinards branches

(':’J Coquillettes (-:/

au jus
Faisselle et sucre Saint Nectaire AOP

Gaufre liégeoise au chocolat Créme dessert café

L 2

Endives vinaigrette

(Purée de pommes
de terre @)

Mimolette

Péche au sirop

@

*

Patage crécy

Réti de veau sauce forestiére
Haricots plats

Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy)

Fruit de saison IL:)

Menus Novembre et Décembre

Hachis parmentier O Gigot d'agneau et moutarde

Menus Novembre et Décembre

Haricots blancs
a la provengale

Boudin blanc de volaille aux

morilles

Pavé de dinde
aux marrons

LR

-

6ratin

Poélée Sarladaise
de courgettes

o

Petit suisse

Comté AOP au lait cru
et sucre

Fruit de saison (:" Biichette de Noél

Cake tomate et féta courge

- w0 O

Taboulé ('“J (farine locale)

Moussaka de beeuf O.ﬂiguilleﬂes de canard & I'orange

Tagliatelles
. Abondance AOP
Bichetfe 3
au lait cru

Cocktail de fruits Pétisserie festive

Potage asperge

Paupiette de veau

Petits pois (=)

P

Pavé d'affinois

Fruit de saison

Poireaux ravigote

Poisson pané e

Purée (=)
de courgettes -

Pont I'Evéque AQP

Fruit de saison 6

Haricots verts
vinaigrette
Tajine de beeuf
aux pruneaux

@
Semoule (:""/

o

Yaourt aromatisé

Gdteau au yaourt
(farine locale)

S

Carottes ripées Q“J
Poulet sauce supréme QB
piz

Fromage blanc
et sucre

Tarte tropézienne

Menu propasé sods réserve de disporibilité de produit

Portage de Neuilly Plaizance

Menus Janvier et Février

Radis ef beu Potage d Fond d'artichaut vinaigret t Suhmmm(m Potage du géant Fusilli &1 () Céleri rémoulade. (>
is e rre age d'asperge o articl vinaigrette ot crofitons ! age du géan usilli @ la grecque. (™ éleri rémoulade _‘)
Choucrout i a l'ail
Sauté de beeuf Escalope de dinde Rt de veau g route (seucisson & Fai, Marnite de poisson #3) Steak hiché de baeuf )
O Q Q; saucisse de Strasbourg et ) . Lapin sauce moutarde
sauce chasseur sauce tomate . sauce romarin "= schine) aux fruits de mer au jus
échine’
- - Purée de butternut (‘wo o -
Haricots verts Q;) Petits pois etpo de terre L) Choucroute Riz (‘,J Gratin de courgettes Pemmes duchesse
Mimolette ind Camembert ind Saint Nectaire AOP ind Fromage blanc et sucre Emmental Fol épi Fromage frais aromatisé
. Purée d
Carré abricot Fruit de saison Q.:;) uree ce p_umnw Galette des rois Liégeois au chocolat Fruit de saison e Far Breton
= et fraise

Menu propesé sous réserve de disponibilité de produit

Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdGXO

’ Acte publié le 27 /11 / 2023

vise 4 Nevilly-Plaisance 182



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

“f ‘ Menus Janvier et Février

Portage de Neuilly Plaisance

Potage de potiron

ax

| Poisson pané L)

Carottes au jus @

Champignons d la grecque

.

Beeuf aux olives O

Coquillettes (=)

Endive
vinaigrette
B

Colombo de Dinde !;'3

Riz @

Samoussa de légumes

Rati de porc au jus

Gratin de salsifis

Saucisson a I'ail
et cornichon
-

Saumon
sauce oseille

Purée de pommes (-y

Potage de brocolis
fourme d'Ambert
e

Filet de poulet
sauce basquaise

Semoule

@

Salade texane
(haricots rouges, mais)
P

Boulettes de mouton
sauce brune

s Julienne de légumes
de terre aux petits Iégumes
Yaourt nature ef sucre Pivie e Bise FW frais i o ( -) Fromage blanc Vasiera o Petit suisse
(ferme de Sigy) e demi sel - et sucre et sucre
Donut Fruit de saison Pruneaux au sirop Purée de pomme cale M'Tuv'e i chef e Fruit de saison Acapulco
(farine locale)
Menu propesé. Sous réserve de disgonibilité de produit

Poireaux ravigote

Portage de Neuilly Plaisance

L 2

Menus Janvier et Février

51 t £ pr Haricots verts .

Tarte provencale Potage courgettes Salade piémontaise Céleri rémoulade vinaigrette échalote Potage aux oignons

Beeuf bourguignon O Pintade rétie ROt de beedfroid o titte didjoeany !ﬁl Quienelley de brocker:smice Saucisse de Toulouse Hoki sauce créme e
et moutarde sauce provengale Nantua
»io
Pommes noisette Jardiniére de légumes Fusilli Q”J Brocolis persillés Riz (':’/ Lentilles mijotées 6 Carottes au jus (-:)
B . e - e P P
Mimolette ind Coulommiers Fourme d'Ambert AOP Gouda Yaourt aromatisé Cantal AOP Faisselle et sucre

Fruit de saison (:‘) Ruee deA pommz(:.) Creme essert Cocktail de fruits GQTeou.aux i e Fruit de saison (‘_”J Eclair au chocolat

hed et péche - au chocolat (farine locale)

Meni preposé. sous réserve de disp 4 de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Salade d'agrumes

Cake tomate et poivron

Endives

Menus Janvier et Février

Z N ~ Coeur de palmier et fomate =
o, e ! I lout
(Farine locale) e vinaigrette (‘ ) Macédoine mayonnaise Potage poule vermicelles vindigrette Velouté carotte orange curry
: s Sauté de porc . 3 s Veau >
Cuisse de canette a I'orange S Escalope viennoise Poulet yassa !ﬁ) Merlu sauce provengale ° Beeuf aux oignons o i eﬁb
i 2 . o Epinards branches s P
Pommes rosty Navets persillés Purée de Butternut Q"J Riz (,J aujus (‘f’) Fusillis (':) Haricots verts (:')
- . . - . . .
R‘?ndele & Emmental ind Coeur de dame Bichette Fettt siisse Munster AOP Fromage bianc
et fines herbes et sucre et sucre
Piingeide pomme o Fruit de saison ('D Semoule au lait Péche au sirop cae ou chiocolaf Fruit de saison Gdteau Basque
et abricot (farine locale)
Mend propasé. Sos réserve de disponibilité de produit

-

vise 4 Nevilly-Plaisance

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdGXO
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Portage de Neuilly Plaisance

Poireaux ravigote

Sauté de dinde -
“°
sauce curry "=

Julienne de légumes

Saint Nectaire AOP

Beignet framboise

Ceeur d'artichaut vinaigrette

Céte de porc au jus
Lentilles mijotées e

Yaourt nature et sucre

(ferme de Sigy) 6

Fruit de saison Q:’J

L 2

Caroftes rapées -
vinaigrette (=)

Beeuf bourguignon O

Brocolis

Rondelé au poivre

Liégeais chocolat

Menus Janvier et Février

Potage Saint &ermain

Réti de veau QQ
2

au jus

Penne (-:)

Babybel

Purée de pomme.

Betterave Q.y

5 - Potage légumes verts
vingigrette 99¢ fegu

Boudin blanc (sans porc)

Poisson meuniére &

Purée de patates

Haricots plats
douces

Yaourt aromatisé Pavé d'affinois ind

Crépe et confiture

Fruit de saison (::J

Asperge

vinaigrette

Limande sauce citron G

gz ()
Fromage frais
dla vanille

Tarte aux pommes

Mo propesé sous réserve de dispomibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Salade de pommes de terre

moutarde |'ancienne
o

Saumon
sauce aux léqumes d'été

Courgettes tomate

et huile d'olive %)

Pont I'évéque AOP

Mousse au chocolat

Pdté de volaille coupelle
-
Sauté de beeuf
sauce épicée

Pommes duchesses

Yaourt nature (T')
et sucre &

Fruit de saison

Menu propesé seds réserve de disponibilité de produit

Pertage de Neuilly Plaizanee

Samoussa de légumes

Escalope de dinde
basquaise g@

Brocolis (.:)
Biichette

Fruit de saison

Betteraves rouges

Beeuf strogonoff O

Coquillettes (.:9

Brie

Mousse au café

Salade
vinaigrette
Omelette (:-y

Duo de carottes

Port Salut individuel

Gaufre liégeoise

L 2

Potage de lentilles
corail

Couscous merguez

Semoule (‘;‘

Saint MNectaire AOP

Liégeois vanille caramel

Menus Janvier et Février

Potage minestrone

.

Cassoulet

Haricots blancs
sauce tomate

Montboissier

Créme dessert
au caramel

Menus Janvier et Févr

Carottes rdpées \umigt-u)

Langue de beeuf sauce
piquante

Pommes rosty

Edam

Purée de pomme
et ananas

Radis et beurre Potage du géant
F 3 Poulet rgti A
Poisson pané (] anchedes !A)
Purée de céleri Q-y Petits pois (‘:}
et pomme de terre mijotés
Petit suisse Eranal
et sucre

Moelleux pomme cannelle
et figue (farine locale)

Fruit de saison e

Ceeur de palmier et mais

vinaigrette
-

Lasagnes de beeuf

Fromage blanc nature
et sucre

Paris Brest

CEuf dur ("’.J
et mayonnaise .

Rosette et cornichon

B d
Hoki sauce citron @ urger de veau

sauce brune
Epinards branche
P s_ nche (m) Choux de Bruxelles
au jus -
Yaourt nature To rise
et sucre g

Moelleux d la fleur d'ol
(farine locale)

Fruit de saison e

Potage Saint germain

Poule sauce supréme

Riz (:9

Faisselle et sucre

Acapulco

Mo proposé sous réserve de disponbilité de produit

vid

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

-’& « Neuilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture

Date de télétransmission : 27/11/2023

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Portage de Neuilly Plaizance

Segment de pamplemousse Taboulé (_")
o Braisé de dinde g
Crépinette de porc Esterel g_@
Le?tlll'es Q Céleri braisé
mijotées
Gouda Port salut
Fruit de saison Liégeois au chocolat

Men proposé: seds réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

#

Salade verte
vinaigrette

Hachis parmentier o

(Purée de pommes

de terre @)

Mimolette

o

Péche au sirop

L 2

Menus Janvier et Février

Potage dubarry

Gigot d'agneau et moutarde

Gratin \
w0
de courgettes (.)

P

Carré
-

Flan vanille nappé
au caramel

Menus Janvier et Février

Carottes rdpées
vinaigrette

Merlu sauce tomate

Fome. (00

Fromage blanc
et sucre

s

Cake @ la créme de marron

(farine locale) 6

Tarte au fromage

Paupiette de veau

Petits pois (‘:’J

e

Bleu

Fruit de saison

Potage crécy

Tajine de beeuf
aux pruneaux o

Semoule Q-)

ax

Petit suisse
et sucre

axr

Tarte tropézienne

Salade de lentilles w0 =
Eae Bette Salad T Taboulé L™ Pot inest Velouté de Ié ié Carottes rdpé o
Vindirerte etteraves rouges e verte (_,J 3 Q/ otage minestrone ‘elouté de légumes variés rottes rapées Q)
Escalope de dind Beeuf Tripes d la mod P
sc;oz e‘ IZ “ !ﬁ) ol:gnon O l‘lpedseﬂcau‘ e Moussaka de beeuf O Poisson pune’ Céte de porc au jus Poulet rati !:a
Epinards branche: : i 5 Puré E
e B - s" Coquillettes (‘TJ Pommes persillées 6Gratin de chou fleur (:D o (':"J Pommes noisette
au jus de courgettes
s , ¥ 5 3as = Fromage bl
Coulommiers Saint Nectaire AOP Chanteneige Biichette Petit filou Pont I'Evéque AOP roe? sucr-emc
P . . . ex -
2 : 5 5 s < : Gateau vendéen : s
Fruit de saison Créme dessert café Purée de pomme Cocktail de fruits (farine locale) Fruit de saison Tarte normande
Menu propest sods réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaizance

Radis ef beurre Potage d'asperge
Sauté de boeuf O Escalope de dinde
sauce chasseur sauce tomate
Haricots verts (=) Petits pois
Mimolette ind Camembert ind

Carré abricot

Menu propesé sous réserve de disponibilité de produit

"

Fruit de saison (:9

*

Fond d'artichaut vinaigrette
Réti de veau
sauce romarin

“”

Purée de butternut @J
et pomme de terre

Saint Nectaire AOP ind

Purée de pomme
et fraise

Menus Mars et Avril

Salade verte (m
et croiitons =

Choucroute (saucisson d I'ail,
saucisse de Strasbourg et
échine)
Choucroute

Fromage blanc et sucre

Gdteau au yaourt
(farine locale)

\"Vﬂzi& Neuilly-Plaisance

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

Potage du géant

Marmite de poisson e
aux fruits de mer

Emmental

Liégeois au chocolat

Fusilli @ la grecque t‘)

Steak hiché de boeuf
au jus

Gratin de courgettes
Fol épi

Fruit de saison e

Céleri rémoulade. @

Lapin sauce moutarde

Pommes persillées

Fromage frais aromatisé.

Far Breton

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Potage de potiron
| Poisson pané L)

axn

Portage de Neuilly Plaisance

L

.

Champignons d la grecque

Beeuf aux olives O

o

L 2

Endive
vinaigrette

Colombo de Dinde !J

Menus Mars et Avril

Samoussa de légumes
Rati de porc au jus

e

Saucisson a I'ail
et cornichon

Saumon
sauce oseille

wxn

Purée de pommes (=)

Potage de brocolis
fourme d'Ambert

Filet de poulet
sauce basquaise
oo

Semoule s

Salade fexane

(haricots rouges, mais)

Boulettes de mouton
sauce brune
o

Carottes au jus (= Coquillettes (o Riz Gratin de salsifis Julienne de légumes
I (,J 9 (,) (:y de terre aux petits légumes ‘e
s it sui
Yaourt nature eT sucre Peiiifeide Brie FW frais Comainbet (.:. D) Fromage blanc i oatisE Petit suisse
(ferme de Sigy) demi sel B et sucre et sucre
Cake au citron
Fruit i P i é Fruit i A I
Donut ruit de saison runeaux au sirop Purée de pomme (farine locale) ruit de saison capulco
Menu propesé Seds réserve de disponibilité de produit

Lentilles vinaigrette
.

Poisson pané e

Haricots verts

Mimolette ind

Fruit de saison (‘:)

Portage de Neuilly Plaisance

Tarte provengale
e
Pintade rétie
Jardiniére de légumes
Coulommiers

Purée de pomme

et péche (:9

Menu propesé. sous réserve de disponibilité de produit

Salade d'agrumes au basilic

Cuisse de canette d I'orange

Pommes rosty

Rondelé ail
et fines herbes
Purée de pomme (‘mo
et abricot
Menu propesé Sods ré

.

Portage de Neuilly Plaisance

Cake tomate et poivron
(farine locale)

Sauté de porc
au romarin

Navets persillés

Emmental ind

Fruit de saison (-:)

e de dispenibilité de produit

9

Potage courgettes

.
Boulettes de mouton
catalane

Fusiti )

Fourme d'Ambert AOP

Créme dessert
au chocolat

Terrine de légumes

Escalope viennoise

Purée de Butternut Q-)

Ceeur de dame

Semoule au lait

Menus Mars et Avril

Endive vinaigrette

e

Andouillette

Purée de pommes
de terre ':‘)

Gouda

Cocktail de fruits

Menus Mars et Avril

Macédoine mayonnaise

Poulet yassa !ﬁ)

e &
Bichette
-

Péche au sirop

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Céleri rémoulade

Quenelles de brochet
sauce Nantua

Yaourt aromatisé

Gdteau aux pommes
(farine locale) e

Tomate vinaigrette

Merlu sauce provengale &

Epinards branches
au jus e/
Petit suisse
et sucre

Gateau vendéen

(farine locale) e |

Taboule &

Omelette

Epinards branches au jus

Cantal AOP

Fruit de saison Qj’)

Crépe champignons

Beeuf aux oignons o

Fusillis (™)

Munster AOP

Fruit de saison

Potage aux oignons

.
Sauté de beeuf D
strognoff !Aa

Coquillettes (:'D

Faisselle et sucre

Eclair au chocolat

Salade de pois chiche

vinaigrette

ol

sauce chasseur

Haricots verts (:Q

Fromage blanc
et sucre

Gdteau Basque

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdGXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

L

.

Portage de Neuilly Plaisance

L 2

Menus Mars et Avril

Poireaux ravigote
Sauté de dinde 4;
sauce curry ’43

Julienne de légumes

Saint Nectaire AOP

Beignet framboise

Ceeur d'artichaut vinaigrette

Céte de porc au jus
Lentilles mijotées e

Yaourt nature et sucre

(ferme de Sigy) €%

Fruit de saison (-:)

Men propesé. sods réserve de disponibilité de prodait

Salade de pommes de terre
moutarde |'ancienne

Saumon
sauce aux légumes d'été

Courgettes tfomate

et huile dolive (™)

Pont I'évéque AOP

Mousse au chocolat

Portage de Neuilly Plaisance

Paté de volaille coupelle
Sauté de beeuf
sauce épicée

Gratin de pomme de terre

Yaourt nature (=e
et sucre N

Fruit de saison

Menu propesé. sods réserve de dispenibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Samoussa de légumes

Escalope de dinde
basquaise

=
‘e

Brocolis (:D

axn

Bichette

Fruit de saison

Betteraves rouges

Beeuf strogonoff O

Purée de pomme de terre

P

Camembert ind

Mousse au café

Mend proposé. Sous réServe de disponibilité de produit

-

Carottes rdpées (o
vinaigrette (")

Beeuf bourguignon O

Rondelé au poivre

Liégeois chocolat

*

Tomate
vinaigrette
Omelette (':'J

Duo de carottes
Port Salut individuel

Gaufre liégeoise

L 2

Cake tomate emmental

Aiguillettes de poulet
sauce aux herbes

Haricots vert (5/1)
.

Faisselle nature et sucre

Liégeois vanille caramel

Céleri rémoulade
RGti de veau b
e @)
au jus

Penne @

Babybel

Purée de pomme

Menus Mars et Avril

Chou chinois

Cassoulet

Haricots blancs
sauce tomate

Montboissier

Créme dessert
au caramel

Menus Mars et Avril

Carottes rapées (o
vinaigrette (‘)
Langue de beeuf sauce
piquante

Pommes rosty

.

Edam

Purée de pomme

et péche Q-J

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Betterave ('\‘y

vinaigrette

Poisson meuniére &

Purée de patates
douces

Yaourt aromatisé

Cake nature
(farine locale)

Radis et beurre
Poisson pané (]
Purée de céleri (—' =)
et pomme de terre
Petit suisse
et sucre

Gateau moelleux a la fleur,
d'oranger (farine locale)

Taboulé Asperge
(semoule (':‘) ) vinaigrette

Boudin blanc (sans porc) Limande sauce citron 0

Haricots plats Riz (':y
Pavé d'affinois ind Froqage frds
a la vanille

Tarte aux pommes

Fruit de saison (':')

Salade de riz ("D Ceeur de palmier et mais

aux olives vinaigrette
Poulet réti
X f
i herbes QA) Lasagnes de beeu
Petits pois Q"J
mijotés
Fromage bl 't

Emmental :1 s‘:\;m e

Fruit de saison Paris Brest

Rosette et cornichon

Hoki sauce citron [)

Epinards branche
au jus («J
.
Yaourt nature
et sucre

Cake au chocolat
(farine locale)

CEuf dur  (ao gie
Céleri rémoulade
et mayonnaise

Burger de veau -
Poule sauce supréme
sauce brune

Choux de Bruxelles Riz Q:’)
e -
Tomme grise Faisselle et sucre

Fruit de saison Acapulco

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdGXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

5 ‘ Menus Mars et Avril
Portage de Neuilly Plaisance
Tomate entiére . \ Sdlade verte Haricots blancs Carottes rdpées : )
N Taboulé (‘J . N . Tarte au fromage Haricots verts vinaigrette
vingigrette vingigrette a la provencale vinaigrette
Braisé de dind b _ N Te de beeuf
Crépinette de porc m‘?sizrelm © !@ Hachis parmentier O 6igot d'agneau et moutarde Merlu sauce tomate Paupiette de veau ;]i::umg : o
Lentille: Purée de pomme: Grati . . -
Er,l ! . * Q Céleri braisé (Purée de por g " Penne (:-; Petits pois (‘:y Semoule (o)
mijotées de terre (:‘)) de courgettes
Gouda Port salut Mimolette Carré Fromage blanc Bleu Petit suisse
et sucre et sucre
. Fi lle nappé Gat till .
Fruit de saison Liégeois au chocolat P&che au sirop an van! “ eau Fux myrrtes Fruit de saison Tarte tropézienne
au caramel (farine locale) e
Menu propesé seds réserve de disponibilit

e produit

‘ Menus Mai et Juin

Portage de Neuilly Plaisance

Befteraves rouges \
: s 8 i e o i £ i

Radis et beurre vinsigrette Fond d'artichaut vinaigrette Melon (N =) Carottes rdpées Fusilli a la grecque g =) Céleri rémoulade U

s P s - - s s
Sauté de beeuf Escalope de dinde .) Réti de veau o Aite (saucisson dlal, Marmite de poisson Steak hdché de beeuf 2

Q & "4 saucisse de Strasbourg et % i Lapin sauce moutarde
sauce chasseur sauce tomate -, sauce romarin "= échine) aux fruits de mer au jus o
échine’

- - - - - - -
Haricots verts Q:) Petits pois ::m‘:g:‘;:?;:; (‘:J Choucroute Riz Q‘D Gratin de courgettes Pommes persillées

P . . - . e -
Mimolette ind Camembert ind Yaourt nature et sucre Saint Nectaire AOP ind Emmental Fromage frais aromatisé Chamois d'or
Carré abricot Fruit de saison (-:y e 4 = equ oy Liégeois au chocolat Fruit de saison Far Breton

et fraise (farine locale)

Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

." ‘ Menus Mai et Juin
Portage de Neuilly Plaisance

[
Ceeur de palmier vinaigrette | Champignons a la grecque Pastéque Samoussa de lé: s Concombre vinaigrette A: verte vinaigrette paladetexone
P 9! Pl grecq €q Egume: 9 sperge igret (haricots rouges, mais)
. . . . . . P
Chipolatas Beeuf aux olives (g Colombo de Dinde R6ti de porc au jus Poissonpané @ Hlichdepoticr e na
sauce basquaise sauce brune
Lentilles mi'otées(':) Coquillettes () Riz (= Gratin de salsifis Fondue de poireaux e (-:.J Julienne de légumes
J ("y b aux petits Iégumes
Yaourt nature e.t sucre Poirite deBivie FW frais — (_) Fromage blanc (.: °) — tisé Petit suisse
(ferme de Sigy) 6 demi sel et sucre et sucre
Cake it
Donut Fruit de saison Pruneaux au sirop Purée de pomme e, bt Fruit de saison Acapulco
(farine locale)
Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture
.. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
_’A Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Vetle do ﬂeuing—PlGisonce 188 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

Portage de Neuilly Plaizance

L 2

Menus Mai et Juin

Lentilles vinaigrette

Sauté de dinde !L,a

sauce supréme

Haricots verts

Mimolette ind

Fruit de saison (“_")

Tarte provengale
Pinm; ritie
Jardiniére de légumes
Coulommiers

Purée de pomme

et péche Q:’J

Carottes rdpées

R6ti de beeuf froid
et moutarde

Fusii (™)
Fourme d' Ambert AOP

Créme dessert
au chocolat

Tomate coupée
vinaigrette

Andouillette

Purée de pommes
de terre (‘:‘)

Gouda

Cocktail de fruits

L, . Salade verte
Céleri rémoulade. Taboulé .
vinaigrette
lles de brochet .
Quenelles rocne Omelette (‘) Hoki sauce créme
sauce Nantua
Riz (‘:J Epinards branches au jus Carottes au jus (/
Yaourt aromatisé Cantal AOP Faisselle et sucre
Gareas aux p s e Fruit de saison Eclair au chocolat
(farine locale)

Menu proposé. Ses réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Champignon a la grecque

Cuisse de canette d I'orange

Pommes rosty

Rondelé ail
et fines herbes

Purée de pomme (':J

et abricot
Mend propasé sous

Cake tomate et poivron

(farine locale) 6

Sauté de porc
au romarin

Navets persillés

Emmental ind

Fruit de saison (-o)

sponibilitE de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Poireaux ravigote
Sauté de dinde
”
sauce curry =

Ceeur d'artichaut vinaigrette

Filet de hoki
sauce cifron e

Julienne de légumes Riz
. .
Yaourt natui T
Saint Nectaire AOP e
(ferme de Sigy)
Muffil épites de
e Ret e Fruit de saison
chocolat
Men propesé sods réserve de disponibilité de produit

-

9

Concombre vinaigrette
Gigot d'agneau froid
et moutarde

Purée de Butternut (':J

Ceeur de dame

Semoule au lait

Melon (':D

Beeuf bourguignon O

Brocolis

Rondelé au poivre

Liégeois chocolat

Menus Mai et Juin

Macédoine mayonnaise

Poulet yassa ’:’3

G

Yaourt aromatisé

Péche au sirop

Menus Mai et Juin

Céleri rémoulade
RGti de veau g
A
au jus ")

Penne

Purée de pomme

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Tomate coupée  (mo
vinaigrette

Merlu sauce provengale &

Fondue de poireaux

Biichette

Chou a la vanille

Betterave (‘_‘y

vinaigrette

Paupiette de saumon
sauce aneth

Pommes persillées

.

Faisselle et sucre

Cake nature
(farine locale)

Crépe champignons Coupelle de paté de volaille
Beeuf aux oignons o Veau chasseur

Chou-fleur persillés

Haricots verts

Munster AOP Fromage bina
et sucre
Fruit de saison (':J Gdteau Basque

Taboulé Carottes rpées (mo
(semoule (™) ) vinaigrette ©

6 d'

Jambon blanc ~aifte diogren

sauce provengale

Haricots plats Poglée crétoise
. .

Chamois d'or & < 9 fn“s
a la vanille

Fruit de saison

Tarte aux pommes

Accusé de réception en préfecture

093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdGXO
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

. L 2

Portage de Neuilly Plaisance

Menus Mai et Juin

0 Tomate entié - i ier et mai
Saladede pommes de terve | . 1, volaille coipele e ) Chou chinois Carottes rapées b sl G e e e etinge
moutarde I'ancienne vinaigrette = aux olives vinaigrette
- Sauté de beeuf Poulet réti
Omelette narure(:y ::u; :picé: Sauté de veau marengo Cassoulet Poisson pané (] u:(: :m:':e's !ﬁ) Lapin sauce forestiére
Courgettes tomate - Haricots blancs Purée de céleri  ((mo Petits pois (™
g s (-y Pommes de terre persillées Haricots verts o I P?l (=/ 6ratin de brocolis
et huile d'olive ™= sauce tomate et pomme de terre mijotés
- . . - . . .
s =43 o Fromage blanc nature
Pont I'évéque AOP Yaourt nature et sucre Port Salut individuel Montboissier Yaourt aromatisé Emmental £
- . . - - - .
Mousse au chocolat Fruit de saison ('-) Gaufre liégeoise Créme desserr e moellau>'< e Fruit de saison Paris Brest
au caramel d'oranger (farine locale)

Menu propesé sous réserve de disponibilité de produit

. 9

Portage de Neuilly Plaisance

Samoussa de légumes

Menus Mai et Juin,

ik
Betteraves rouges Cake tomate emmental Can_) .zs i (':) Rosette et cornichon Rt dur. s Concombre vinaigrette
vinaigrette et mayonnaise
Escalope de dinde Aiguillettes de poulet Langue de beeuf , 2 s 3 2
P 1 f: 1 Tomate f¢ P
bease QA) Beeuf strogonof O i aicheibes e iguTe Hoki sauce citron & omate farcie oisson pané o

Brocolis U

Purée de pomme

Epinards branche

diteive Julienne de légumes Pommes rosty . (‘y Boulgour Haricots verts persillés
o 9 : 3 ., Yaourt nature e <
Bichette Camembert ind Saint Nectaire AOP ind Edam st Tomme grise Faisselle et sucre
o 2
: . QJ . 851 | g 2 Purée de pomme Cake au chocolat P e
Fruit de saison Mousse au café Liégeois vanille caramel e piche (:’J (Farine locale) Fruit de saison Acapulco
Menu proposé. Sous réserve de disponibilité de produit )

L 2

Portage de Neuilly Plaisance

Menus Mai et Juin

Tomate entiére ot (_: Salade verte Cononbre i ot Tart £ e e e
vinaigrette oulé ™) vinaigrette oncombre vinaigrette ottes rdpées e au fromage icots verts vinaigrette
g Braisé de dinde g P . . . < Tajine de baeuf
Crépinette de porc Esterel !;) Hachis parmentier o Gigot d'agneau et moutarde Merlu sauce fomate Paupiette de veau o proneax O
Lentilles (J Céleri braisé (Pirceide pomiies et o0 Penne (':‘ Petits pois (‘:’ Semoule (e
mijotées de ferre @) de courgettes ~ e o - (J
Gouda Port salut Mimolette Carré Petit suisse et sucre Bleu Fromage blanc
et sucre
Fruit de saison Liégeois au chocolat Péche au sirop Flon vaille rioppé e _u e myriilles Fruit de saison Tarte tropézienne
au caramel (farine locale)
Meni propesé. Sous réserve de disponibilité de produit
Certifié exécutoire . . .
Accusé de réception en préfecture
. 093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
’ ] Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/2023 *
v 2. Neu |ng—Plc1|S<:1nce 190 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

. L 2

Portage de Neuilly Plaisance

Menus Mai et Juin

Salade de lentills w0 ) -
Vi:ﬂi:l‘::f.c‘ s Betteraves rouges Salade verte (‘/ Taboulé (':'J Melon Poireaux ravigote Carottes rdpées (:-)
Escalope de dinde 4> Beeuf : 3 5 5 3 A
e e !4) ¢ oignon o Cervelas obernois Moussaka de beeuf o Poisson pané Céte de porc au jus Poulet roti !‘
Epinards branches Puré,
e T Coquillettes [ &, Pommes persillées Gratin de chou fleur (=) uree 2 Pommes noisette
au jus u de courgettes
= s " = St s Fromage blanc
Coulommiers Saint Nectaire AOP Babybel Biichette Petit filou Pont I'Evéque AOP o
6Gate rt
Fruit de saison Créme dessert café Purée de pomme Cocktail de fruits (f::::'::;‘l’:) Fruit de saison Tarte normande

Menu propesé seus réserve de disponibilité de prodait

“w @

Portage de Neuilly Plaisance

Menus Juillet et Aclit

Repas froid
Bett roug Pdté de campagn P . s
Radis et beurre © v?r:;erirtz i u:; :wmchon . Melon Q) Carottes rdpées Ceoncombre vinaigrette Céleri rémoulade Q)
Sauté de beeuf Eseal de dinde Réti de Dés de Réti de dinde froid
e e seaiope de A R ot ce veau Andouillette LA -} o cednee T i Lapin sauce moutarde
sauce chasseur Q sauce temate S sauce romarin sauce paélla et mayonnaise -\
. 5 Purée de butternut . )
Haricots verts (:') Petits pois Piperade Taboulé Pommes persillées
- et pommes de terre
@
Mimolette ind Camembert ind Yaourt nature et sucre Saint Nectaire AOP ind Emmental Fromage fondu = Chamois d'or
Purée d mme: Gt -
Carré abricot Fruit de saison (:-) ree ce po ad aibe pormes Liégeois au chocolat Purée de pomme péche Far Breton
= et froise (farine locale) 6

Menu propesé sous réserve de disponibilité. de produit

. L 2

Portage de Neuilly Plaisance

Menus Juillet et Aolit

Repas froid
Ceeur de palmier vinaigrette |  Champignons d la grecque Pastéque () Samoussa de légumes Concombre vinaigrette Asperge verte vinaigrette Mz:t;d: 'exm,:\m's)
. . Gigot d'agneau froid - x Saumon Filet de poulet Escalope de dinde
Chipolat Beeuf | Rati d X
g et aux olves (@ et moutarde e sauce oseille sauce aux herbes au jus L
Lentilles mijotées Coquillettes e hunco?s"vzﬂs, 6Gratin de salsifis Fondue de poireaux Szfrwulf Julienne de légumes
tomates et mais aux petits Iégumes
Yaourt t Fi frai )
goseTinanne Sy Pointe de Brie e (-:) Petit suisse et sucre Camembert (:') Yaourt aromatisé Saint Nectaire AOP ind
(ferme de Sigy) demi sel
Donut Fruit de saison (‘J Pruneaux au sirop Purée de pomme Brioche fagon pain perdu Fruit de saison Acapulco

Mend proposé sous réserve de disponibilité de produit

Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO

’ Acte publiéle 27 / 11 / 2023

vise 4 Nevilly-Plaisance 191



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

‘

Portage de Neuilly Plaisance

&

Menus Juillet et Aot

Lentilles vinaigrette

Sauté de dinde 4
sauce supréme g}

Haricots verts

Mimolette ind

Fruit de saison (:')

Tarte provengale

Pintade rétie

Jardiniére de légumes

Purée de pomme

et péche

Repas froid
Carottes rdpées (c)

Réti de beeuf froid
et moutarde

Salade de penne au curcuma

(tomate, concombre) (’:_‘y

Fourme d’Ambert AOP

Créme dessert
au chocolat

Concombre vinaigrette

Saucisse Rougail

Ile flottante

Céleri rémoulade

Hoki sauce curry

Duo de courgettes

Yaourt aromatisé

Cake chocolat framboises
(farine locale)

Taboulé

Omelette

Epinards branches au jus

Cantal AQP

Fruit de saison (:')

Salade verte
vinaigrette

Colin sauce créme

Coquillettes (=)

Faisselle et sucre

Eclair au chocolat

Ment progesé sous réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Poireaux ravigote
Sauté de dinde
sauce curry

LXK

Julienne de légumes

Saint Nectaire AOP

Muffin aux pépites de
chocolat

Ceeur d'artichaut vinaigrette

Filet de hoki
sauce citron e

Riz

Yaourt nature et sucre

(ferme de Sigy) €3

Fruit de saison @

Melon

G

Baeuf bourguignon O

Brocolis

Fromage frais
Rondelé au poivre

Liégeois chocolat

Menus Juillet et Aolt

Repas froid
Rillettes de sardine, tomate &
I'espagnole

CEuf dur froid &)

Piémontaise

Babybel

Purée de pomme

Betterave @

vinaigrette
Paupiette de saumon
sauce aneth
Pommes persillées
Faisselle et sucre

Gateau d la fleur d'oranger
(farine locale)

Taboulé

(semoule @ )

Jambon blanc

X

Haricots plats

Chamois d'or

Fruit de saison

©

Carottes rdpées (mo
vinaigrette (“J

Poulet réti au thym
Poglée crétoise

Fromage frais
a la vanille

Tarte aux pommes

end proposé sous réserve de disponibiltZ de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Betteraves rouges

Omelette nature (‘9

Courgettes tomate
et huile d'olive )

Pont I'évéque AOP

Mousse au chocolat

Paté de volaille coupelle

Sauté de beeuf
sauce épicée

Pommes de terre persillées

Yaourt nature et sucre

wo
Fruit de saison (‘)

L ]

Tomate entiére ()
vinaigrette

Sauté de veau marengo

Haricots verts

Port Salut individuel

Gaufre liégeoise

Menus Juillet et Aolit

Repas froid
Salade de pommes de terre
et hareng

Rati de beeuf froid

eet moutarde o

Chou-fleur
vinaigrette

oo

Fromage frais 1/2 sel

Créme dessert
au caramel

Carottes rdpées

Cabillaud sauce agrume @

©

Fusillis

Yaourt aromatisé

Cake nature
(farine locale)

c

Salade deriz (™)

aux olives

Poulet roti
aux herbes

LA

Petits pois @
mijotés

Emmental

Fruit de saison

Ceeur de palmier et mais
vinaigrette

Chipolatas
Gratin de brocolis

Fromage blanc
et sucre

Paris Brest

Mend proposé Sous réserve de disponibilité: de produit

-

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus PAD

¢

Portage de Neuilly Plaisance

L 2

Menus Juillet et Aolit

Samoussa de légumes
Escalope de dinde
basquaise eﬁ}
Fenouil & la tomate
Bichette

wo
Fruit de saison Q

Salade de lentilles

Beeuf strogonoff Q

Purée de pomme
de ferre (J

Camembert ind

Mousse au café

Cake tomate emmental

Aiguillettes de poulet
sauce aux herbes

Julienne de légumes

Saint Nectaire AOP ind

Liégeois vanille caramel

Carottes rapées (‘mo
vinaigrette (‘)

Langue de beeuf

sauce piquante

Pommes rosty

Edam

Purée de pomme
et péche

Repas froid

Rosette et cornichon

Surimi médaillon
et mayonnaise

Salade de riz arlequin ('_'J
(tomate, concombre, olive)
Yaourt nature
et sucre

Cake au chocolat
(farine locale)

CEuf dur  (mo
et mayonnaise

Burger de veau
sauce brune

Boulgour

Tomme grise

Fruit de saison

Concombre vinaigrette

Poulet au jus

Duo de carottes

Coulommiers

Acapulco

Menu proposé. sous réserve de dispenibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Tomate entiére
vinaigrette
Crépinette de porc
Lentilles
mijotées

Gouda

o
Fruit de saison (=)

Taboulé ()
Braisé de dinde R
Esterel 'B
Céleri braisé
Port salut

Liégeois au chocolat

&

Salade verte
vinaigrette

Sauce fromagére

Penne (:')

Mimolette

Péche au sirop

Menus Juillet et Aolit

Repas froid

Concombre vinaigrette
Gigot d'agneau froid
et moutarde

Macedoine mayonnaise
Carré

Flan vanille nappé
au caramel

Carottes rdpées

Brandade de poisson L

(Purée de pommes

de terre Q:y )

Petit suisse et sucre

Gdteau aux myrtilles
(farine locale)

Haricots blancs
a la provengale

Rati de veau

Pomme rosty

Bleu

si0
Fruit de saison ()

Melon
Tajine de beeuf O

aux pruneaux

Semoule (:9

Fromage blanc

oo
et sucre

Tarte tropézienne

Menu proposé. sous réserve de disponibilité de produit

Portage de Neuilly Plaisance

Asperge verte vinaigrette
Escalope de dinde e

5 i
sauce créeme

Epinards branches
au jus =,

Coulommiers

Fruit de saison

Beeuf 0

sauce oignon

Betteraves rouges ‘

Coquillettes @

Saint Nectaire AOP

Créme dessert café

L 2

Salade pie’momaise("y

Cervelas obernois

Haricots plats

Babybel

Purée de pomme

Menus Juillet et Aot

Taboulé (“y

Moussaka de beeuf O

Bichette

Cocktail de fruits

Colin sauce provengale

Riz (=)
Petit filou

Gdteau au yaourt
(farine locale)

Poireaux ravigote

Réti de dinde ’B

Purée o
de courgettes

Pont I'Evéque AOP

Fruit de saison

Carottes rdpées (-:9

Cuisse de cannette
Pommes noisette

Fromage blanc
et sucre

Tarte normande

Mend proposé Sous réserve de disponibilité de produit

-

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
vise 4 Nevilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

5 Menus Septembre et Octobre
Rézidence de Neuilly Plaizance ‘
Bett Salade vert
Radis et beurre € e.m\_ms rouges o Céleri rémoulade . _e. verte (.._..9 Fond d'artichaut vinaigrette
vinaigrette . vinaigrette .
Choucroute (saucisson d |'ail
v Escalope de dinde -% Rdti de beeuf froid isse d ( ot + ! Marmite de poisson e
eaumarengo sauce normande g et moutarde Q saucisse ,E hi rc;s 9€ aux fruits de mer
échine
P de t
Haricots verts Lentilles mijotées a Penne Choucroute ommes . erre
(=) persillées
Yaourt nat Petit I€ ail et fi
aourt nature Camembert Saint Paulin i mouie att et fines Fromage blanc et sucre
et sucre herbes o
Eeid bl b il Eiad .
Gdteau au yaourt du chef
Carré abricot Fruit de saison Purée de pomme .. Liégeois au chocolat (Farine locale)
Menu prepasic sous réserve de dispenibilité de preduit
5 Menus Septembre et Octobre
Résidence de Neuilly Plaizance ‘

. 3 N . Rillettes de maquereau du Tomate _
Segments de pamp Champig d la grecque CEuf dur ﬂmynnnmse(_:) chef vinaigrette (:‘)
Colin Alaska meuniére Poulet rti g;} Pizza tomate fromage Tripes d la mode de Caen Sauté de thon sauce tomate
= e i e R e
=
Epinards branches Purée d a0
P! s . ‘ zs‘ o ) uree ce ccllurtge b Salade verte vinaigrette Pomme de terre vapeur Riz
au jus huile d n|lV2‘—n)
Yaourt nafure e_f N Pointe de Brie Faisselle et sucre Tomme grise ¥ N nrm!'lmlsc e
(ferme de Sigy) d la vanille =
Puré o Ci hocolat du chef
Acapulco Fruit de saison Semoule au lait d la vanille uree . (L—) ake au c _ncn o
de pomme poire (Farine locale)
Menut proposé sous réserve de disponibilité de produit
p Menus Septembre et Octobre
Résidence de Neuilly Plaisance ‘
Bett s 2 % C bi Lo
. ,e o (J Tarte provencale Mais et thon vinaigrette ‘onf:om i Carottes rdpées vinaigrette
vinaigrette vinaigrette
) ) ; Sauté d' R . X e
Beeuf bourguignon Pintade rdtie Rati de veau au jus !, Vg g} Colin d'Alaska sauce créme
O sauce provengale
Pommes de terre Petits pois (a0 : . . o . ~
Gratin dauphinois Brocolis persillés Riz mo
persillées mijotés (“) o e a0 Q
Mimolette ind Coulommiers Saint Nectaire AOP Peftit suisse nature et sucre Yaourt aromatisé
Purée d Gateau d la fleur d* di
Fruit de saison T SEROTIe Fruit de saison Pruneaux au sirop o et!r e
e peche (_, chef (Farine locale)
Mrutmm )
uit Accusé de réception en préfecture
A 093-219300498-20231122-DLB- 2023 11-46-DE
JA . Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202.
v 2. Neu |ng—Plc1|S<:1nce 194 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdEXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

.

Vible

L

Résidence de Neuilly Plaisance

Champignons a la grecque

x

Cuisse de canette @ |'orange Crépinette de porc Lapin sauce moutarde Tomate farcie Poisson pané 6

L , : Epinards branches
Gratin de courgettes Navet braisés Purée de butternut Riz P : (=)

= au jus
Rondelé ail et fines herbes Port salut Ceeur de dame Yaourt aromatisé a la vanille | Fromage blanc nature et sucre
( wo )

. 2 ¥, : . . Gateau a mmes

Purée de pomme et fraise Fruit de saison @ Semoule au lait Fruit de saison u- e 6
(farine locale)
Menu proposé Sous réserve de disponibilité de produit

Cake au fromage
(farine locale)

Menus Septembre et Octobre

L ]

Batavia vinaigrette

Galantine de volaille et

: Carottes rdpées
cornichon -4

2

LY

Résidence de Neuilly Plaisance

Poireaux ravigote
Sauté de dinde 4
sauce curry §}

P

Julienne de |égumes

Yaourt nature et sucre

(ferme de Sigy) e,

Muffin au chocolat

Potage tomate

paes

Cte de pore au jus

paes

Lentilles mijotées e

Py

Edam

©

Fruit de saison —
&)

Menus Septembre et Octobre

Tomate vinaigrette

P

P

Rondelé au paivre

Liégeois chocolat

Parmentier de canard o

(purée de pomme de terre
a0

. Rillettes de sardine, tomate
Concombre vinaigrette

I"espagnole
Paupiette de veau sauce Saumonette e
forestiére sauce dieppoise
Brocolis

. Pommes persillées
persillés (l_l-)
P .

Yaourt aromatisé Faisselle et sucre

Purée de pomme Cake nature du chef

ef péche (“) (farine locale) e

Mens propasé sous réserve de dispanibilité de produit

Résidence de Neuilly Plaisence

Salade de pommes de terre
moutarde I'ancienne

[
Emincé de saumon
sauce aux |égumes d'été
x

Haricots verts (:')

e

Pont |'évéque AQP

o

Mousse au chocolat

Paté de volaille coupelle

Sauté de boeuf Q
sauce épicée

Pommes persillées
P

Yaourt nature

et sucre

Fruit de saison

Menus Septembre et Octobre

L 2

Tomate vinaigrette

Omelette @

Epinards branche

au jus "

P

Port Salut individuel

Gaufre liégeoise

Potage asperge

Carottes rdpées e
Cassoulet Colin Alaska meuniére e

»ex

Haricots blancs sauce Purée de céleri et pomme de

tomate (:')

terre @
Montboissier Yaourt aromatisé

. Cake @ la créme de marron
Créme dessert au caramel

(farine du chef) e

Mend proposé sous réserve de disponibilité de produit

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
« Neuilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

.

viese 4 Neuilly-Plaisar

Résidence de

Samoussa de légumes

Choux de Bruxelles

Bichetfe

Py

Fruit de saison (:'“)

Steak hdché de veau
sauce brune gi'}

¢

Neuilly Plaizance

P

Escalope de dinde

b
basquaise Tl
on
Penne
Brie
o

Mousse au café

Betteraves rouges ('_/

Menus Septembre et Octobre

L

Salade de coquillette au pesto
o

Py

pres

Petits pois

Faisselle nature et sucre

Fruit de saison

Beeuf bourguignon Q

Rosette et cornichon Potage du géant
Couscous poulet merguez Merlu sauce curry e
— Courgettes

Semuul{:') et sauce rg. .
= persillées

Yaourt nat
Chanteneige rature

et sucre

o wn

Purée
de pomme péche

Gdteau aux myrtilles du chef

(“') (farine locale) e

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Septembre et Octobre

L ]

Segments de pamplemousse Tarte provengale Salade verte vinaigrette Potage Dubarry Tomate vinaigrette Q

Sauté de porc

Cannelloni de beeuf ila tnm:te Hachis parmentier O Escalope viennoise Poisson pané 9

P Purée de pommes : .
Céleri braisé ¢ pomm Gratin de courgettes Tagliatelles
de terre @ (=)
Fi bl rtu
romage blane najure Port salut Mimolette Munster AOP Petit suisse nature et sucre
et sucre (':)
—, Gt rt du chef
Fruit de saison (:') Liégeois au chocolat Péche au sirop Riz au lait Bn?f?‘lr;ol‘;mle‘; che
Menut propesé seus riserve de disponibilité de preduit
5 Menus Novembre et Décembre .

Résidence de Neuilly Plaisance

TOUSSAINT

FERIE

Betteraves rouges

vinaigrette ™

Escalope de dinde
sauce normande

LA
Lentilles mijotées 6

Camembert ind

Purée de pomme

Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

&

Radis et beurre
Emincé de porc
sauce caramel

Purée de butternut (e

et pommes de ferre

Yaourt nature et sucre

(ferme de Sigy) 6

Fruit de saison

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023
nce

Salade verte
et croiitons

©

Potage du géant

Marmite de poisson
aux fruits de mer

Riz (o)

Joue de beeuf

L~

Petit moulé ail et fines

herbes Emmental

Far Breton Liégeois au chocolat

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 so

X*
dexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

p Menus Novembre et Décembre

Résidence de Neuilly Plaisance

Ceeur de palmier vinaigrette
xax
Colin
sauce armoricaine

|
o

Epinards branches

au jus (.'59

Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy)

e

Donut

Potage Iégume racine

o

Boeuf aux olives Q

Coquillettes (._WJ

o

Pointe de Brie

Fruit de saison

& Menus Novembre et Décembre

Résidence de Neuilly Plaisance

Poireaux vinaigrette

Aiguillettes de poulet sauce
estragon

Pommes de terre
persillées

Mimolette ind

Fruit de saison Q:nJ

Potage de bolets

o

Pintade rétie

Jardiniére de légumes

Coulommiers

Purée de pomme (mo
et péche (J

Menu proposé Seus réserve de dispenibilité de produit

[

Résidence de Neuilly Plaisance

Champignons a la grecque

Cuisse de canette d |'orange

o

Pommes rosty
ax

Rondelé ail
et fines herbes
Purée de pomme
et abricot

©

Cake tomate et poivron
(farine locale)

Sauté de porc
au romarin

xxx

Navets persillés

o

Emmental ind

xxx

4

Endive vinaigrette

o

Colombo de Dinde !A'%

&

Fromage frais
demi sel

xxn

Pruneaux au sirop

4

Carottes rdpées
vinaigrette

Réti de beeuf froid
et moutarde

Fusitli &

Fourme d' Ambert AOP

Créme dessert
au chocolat

Menus Novembre et Décembre

*

Endives
vinaigrette

Gigot d'agneau froid et moutarde

o

Purée de butternut
et pommes de terre

©
Ceeur de dame

Semoule au lait

Fruit de saison @

Menu propesé sous réserve de disponibili

A~

Vible

€ de :'rofﬂwt R
Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

nce

< Neuilly-Plaisar

ARMISTICE

FERIE

Galantine de volaille et cornichon

wxx

L

Poisson pané

xx

Fondue de poireaux (-:/

Camembert

Purée de pomme

Salade piémontaise
-

Sauté d'agneau g@
sauce provencale "

Brocolis persillés (-9

Saint Paulin

Cocktail de fruit

Céleri rémoulade

Quenelles de brochet sauce
Nantua

Riz (':)

Yaourt aromatisé

Gateau au yaourt
(farine locale)

Macédoine mayonnaise

Poulet yassa gi}

xxx

&

Camembert

Fruit de saison

Chou blanc

©
vinaigrette —

Merlu sauce provencale 2

xxx

Epinards branches aio
au jus Z(‘J

Petit suisse et sucre

nxx

Moelleux d la fleur d'or‘aneer

(farine locale)

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

*
Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

Menus Novembre et Décembre

Résidence de Neuilly Plaisance ‘
Carottes rdpées . Céleri
Radis et beurre Tarte au fromage o P @ . Potage courgettes
vinaigrette - rémoulade
Filet de hoki . ) . R&ti de veau - Saumonette
. Céte de porc au jus Parmentier de canard . g,’% : X
sauce citron au jus -\ sauce dieppoise
. sio
Julienne de légumes Petits pois (Puréa(:_')) Penne (,) Pommes persillées
) 3 Yaourt nature et sucre . 3 X
Saint Nectaire AOP R Rondelé au poivre Babybel Faisselle et sucre
(ferme de Sigy) 6
. Purée de pomme Géteau vendéen du chef
Beignet framboise Fruit de saison (-:J Liégeois chocolat ,.p ]
et péche (farine locale) 6
Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

Menus Novembre et Décembre
Résidence de Neuilly Plaisance ‘

Salade de pommes de terre et . Salade
. Paté de volaille coupelle e
moutarde I'ancienne vinaigrette

o

Radis et beurre Chou chinois

sy -
Emincé de saumon

.

Sauté de beeuf Q

, e Omelette C:o Cassoulet Poisson pané e
sauce aux légumes d'été sauce épicée "y
v . e e o

Courgettes tomate

Haricots blancs Purée de céleri si0
. ) o) Pommes duchesses Duo de carottes o
et huile d'olive 8./ sauce tomate et pomme de terre
Yaourt nature ((w
Pont I'évéque AOP + (“J Port Salut individuel Montboissier
et sucre

Yaourt aromatisé
s

ok

Gateau aux pommes du chef
Mousse au chocolat Fruit de saison Gaufre liégeoise Créme dessert au caramel .p
(farine locale) 6
Menu proposé sous réserve de dispenibilite de produit
4 Menus Novembre et Décembre
Résidence de Neuilly Plaisance ‘
©
Potage champignons Betteraves rouges - Salade verte Carottes rdpées vinaigrette Rosette et cornichon
Langue de beeuf sauce
Tarte provengale Beeuf strogonoff @ Couscous merguez g K Hoki sauce citron )
piquante
E Epinards branche
Brocolis Coquillettes Semoule (‘D Pommes rosty P g
- au jus
) ) ) Yaourt nature ((mo
Biichette Brie Saint Nectaire AOP Edam (:J
et sucre
o . Purée =o) Moelleux a la fleur d'oranger
Fruit de saison (4 Mousse au café Liégeois vanille caramel ~ (') g
de pomme et péche (farine locale)
Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

Certifié exécutoire

Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
\.‘.’A ) Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202
vise 4 Nevilly-Plaisance 198

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

£

Résidence de Neuilly Plaisance

Segment de pamplemousse

Crépinette de porc

Lentilles —
mijotées C-:)

xm

Fromage blanc (:'J
et sucre

Purée de pomme
et poire (=/

Taboulé (":3

Braisé de dinde
Esterel .l:

Céleri braisé

Port salut

Liégeois au chocolat

Menus Novembre et Décembre

L 2

Endives vinaigrette

(Purée de pommes
de terre (':J)

Mimolette

Péche au sirop

Haricots blancs
a la provengale

Hachis parmentier G Gigot d'agneau et moutarde

Gratin
de courgettes

.

Petit suisse
et sucre

Fruit de saison (",GJ

Boudin blanc de volaille aux
morilles

Pavé de dinde
aux marrons QI
-

Poélée Sarladaise

Comté AOP au lait cru

Blichette de Noél

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Novembre et Décembre

L

Salade de lentilles
vinaigrette
Boulettes de mouton
sauce tomate

Epinards branches

au jus

m

Faisselle et sucre

Gaufre liégeoise au chocolat

Betteraves rouges

Boeuf
sauce oignon

@
Coquillettes (.:J

nm

Saint Nectaire AOP

Creme dessert café

Potage crécy

R&ti de veau sauce forestiere

Haricots plats

Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy)

P

Fruit de saison @

Taboulé ('_'3

Moussaka de beeuf Q Aiguillettes de canard d |'orange

Blchette

Cocktail de fruits

MENU DU NOUVEL AN
Cake tomate et féta courge

(5]

(farine locale)

Tagliatelles

Abondance AOP
au lait cru

-

Pétisserie festive

Menu proposé sous réserve de dispenibilité de produit

[4

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Janvier et Février

Radis et beurre

po.

Sauté de beeuf
sauce chasseur

@

Haricots verts QD

Mimolette ind

Carré abricot

Potage d'asperge

P

Escalope de dinde
sauce tomate

Petits pois

Camembert ind

Fruit de saison (-: °)

Fond d'artichaut vinaigrette

Réti de veau 4‘.3
-

sauce romarin

Purée de butternut ("’J
et pomme de terre

Saint Nectaire AOP ind

Purée de pomme
et fraise

Salade verte -
(e
et croltons

Choucroute (saucisson a I'ail,
saucisse de Strasbourg et
échine)

Choucroute

Fromage blanc et sucre

Galette des rois

Potage du géant

P

Marmite de poisson
aux fruits de mer

Riz (':J

Liégeois au chocolat

Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

~

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

vise 4 Nevilly-Plaisance

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 sod

X*
exo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

Résidence de

‘

Neuilly Plaisance

Menus Janvier et Février

Potage de potiron

2

| Poisson pané

Carottes au jus (:v

Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy)

Donut

Champignons a la grecque

Beeuf aux olives Q

Coquillettes (‘ﬂ

Pointe de Brie

Fruit de saison

Meau proposé: sous réserve de disponibilité de produit

Endive
vinaigrette

Colombo de Dinde !ﬁ

Riz ('y

Fromage frais
demi sel

Pruneaux au sirop

Samoussa de légumes

Réti de pore au jus

Gratin de salsifis

Camembert (_"D

Purée de pomme

Saucisson a |'ail
et cornichon

Saumon
sauce oseille
Purée de pommes (""ﬂ
de terre -

Fromage blanc
et sucre

Cake nature du chef
(farine locale)

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Janvier et Février

Poireaux ravigote

Boeuf bourguignon Q

Pommes noisette

Mimolette ind

Fruit de saison (‘9

Menu proposé sous réserve de dispenibilite

Tarte provencale
Pintade rétie
Jardiniére de légumes

Coulommiers
Purée de pomme

&

et péche

de produit

Résidence de Neuilly Plaisance

Potage courgettes

R&ti de boeuf froid
et moutarde

Fusilli (:"J

v’

Fourme d'Ambert AOP

Créme dessert
au chocolat

Menus Janvier et Février

Salade piémentaise

Sauté d'agneau !‘:6
sauce provengale "~

Brocolis persillés (=)

Cocktail de fruits

Céleri rémoulade

Quenelles de brochet
sauce Nantua

Riz G
Yaourt aromatisé

Gateau aux pommes

S

(farine locale)

Salade d'agrumes

Cuisse de canette & I'orange

Pommes rosty

Rendelé ail
et fines herbes

Purée de pomme

Cake tomate et poivron

(farine locale) 6

Sauté de perc
au romarin

Navets persillés

Emmental ind

Endives
vinaigrette

&

Escalope viennoise

Purée de Butternut (m)

Ceeur de dame

O]

et abricot

Vible

~

Fruit de saison
Certifié exgcu oire

=)
Acte publié le 27 /11 /2023

« Neuilly-Plaisance

Semould au lait

00

N

Macédoine mayonnaise

Poulet yassa g‘.:a

©

Blichette

Péche au sirop
<

Potage poule vermicelles

Merlu sauce provencale e

Epinards branches
aujus (=)
Petit suisse
et sucre

Cake au checolat

Accusé de réception en préfect
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO

qqr‘ine locale)
re



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

“ Menus Janvier et Février

Résidence de Neuilly Plaisance

Carottes rdpées -
Poireaux ravigote Ceeur d'artichaut vinaigrette o P (.,:.
vinaigrette

Sz:tleC:juT::e !1'3 Céte de porc au jus Beeuf bourguignon @

Julienne de légumes Lentilles mijotées e Brocolis

Yaourt nature et sucre

Saint Nectaire AOP (ferme de Sigy) 6

Rondelé au poivre

Beignet framboise Fruit de saison Liégeois chocolat

Betterave (ew
Potage Saint Germain (
vinaigrette
Réti d
o1 de vead !3 Poisson meuniére &
au jus
o Purée de patates
Penne LJ P
douces
Babybel Yaourt aromatisé
Purée de pomme Crépe et confiture

Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

& Menus Janvier et Février

Résidence de Neuilly Plaisance

Salade de pommes de terre " X Salade
. Paté de volaille coupelle L
moutarde |'ancienne vinaigrette
Saumon Sauté de beeuf -
. iyz Omelett:
sauce aux légumes d'été sauce épicée Q meletre (B—_'v
Courgettes tomate
"9 o) Pommes duchesses Duoc de carottes
et huile d'clive (
Yaourt nature ()
Pont I'évéque AOP (-J Port Salut individuel
et sucre
Mousse au chocolat Fruit de saison Gaufre liégeoise

Menu proposé seus réserve de disponibilité de produit

Menus Janvier et Février

Résidence de Neuilly Plaisance

Potage minestrone Radis et beurre
Cassoulet Poisson pané [~}
Haricots blancs Purée de céleri o0
sauce tomate W52 et pomme de terre
Petit suisse
Montboissier
et sucre
Créme dessert Moelleux pomme cannelle 6
au caramel et figue (farine locale)

Potage de lentill ;
Samoussa de légumes Betteraves rouges e -en fles Carottes rapées vimig(m °} Rosette et cornichon
corail -
Escalope de dind L de beeuf
scabz:u:sem 5 g;) Beeuf strogonoff Q Couscous merguez unguepi:uq:l.; i Hoki sauce citron )
Brocolis (m) Coquillettes (-y Semoule ("" Pommes rosty Fpihards benche (-0
& o -/ au jus -
Yaourt natt
Bilichette Brie Saint Nectaire AOP Edam gourt nature
et sucre
Purée d Moelleux a la fleur d'
Fruit de saison Mousse au café Liégeois vanille caramel uree depomme Reliewad ‘n eun ciond
et ananas (farine locale)
Menu proposé. sous réserve de disponibilité de produit
Certifié exécutoire .
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
‘T’A Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202
Vetle do ﬂeuillg—PLGisonce 201 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexa



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Janvier et Février

Segment de pamplemousse

Crépinette de pore

Lentilles C":)

mijotées

Fruit de saison

Taboulé @
L]

Braisé de dinde
Esterel

Céleri braisé
Port salut

Liégeois au chocolat

Salade verte
vinaigrette

Hachis parmentier Q

(Purée de pommes

de terre (-:))

Mimolette

Péche au sirop

Potage dubarry

Gigot d'agheau et moutarde

Gratin '
w0
de courgettes (4)

Flan vanille nappé
au caramel

Cake & la créme de marron

Carottes rdpées
vinaigrette

Merlu sauce tomate

Fromage blanc
et sucre

(farine locale)

. Menus Janvier et Février

Résidence de Neuilly Plaisance

Salade de lentilles
vinaigrette

5 i
sauce creme -

Escalope de dinde !;a

Epinards branches
au jus (:')

Coulommiers

Fruit de saison

Betteraves rouges

Boeuf
sauce oignon

Coquillettes (.:-.J

@

Saint Nectaire AOP

Créme dessert café

O

Salade verte

Tripes & la mode
de Caen

Pommes persillées

Chanteneige

Purée de pomme

Taboulé (':’)

Moussaka de beeuf O

Buchette

Cocktail de fruits

Potage minestrone

Poisson pané

Gratin de chou fleur (-:«')

Petit filou

Gateau vendéen
(farine locale)

Menu proposé seus réserve de dispenibilité d

e produit

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Mars et Avril

Radis et beurre

Sauté de beeuf
sauce chasseur

@

Haricots verts (-o)

Mimolette ind

Carré abricot

Potage d'asperge

Escalope de dinde g
sauce tomate ! 3

Petits pois

Camembert ind

Fond d'artichaut vinaigrette

R&ti de veau g‘é
sauce romarin =

Purée de butternut
et pomme de terre

Saint Nectaire AOP ind

P

Salade verte
sio
et croltons (—)

Choucroute (saucisson a I'ail,

saucisse de Strasbourg et
échine)

Choucroute

Fromage blanc et sucre
-

Gdteau au yaourt

(farine locale)

Potage du géant

Marmite de poisson
aux fruits de mer

S

Emmental

Liégeois au chocolat

Vible

~

« Neuilly-Plaisance

Fruit de saison (o) s 5 ptomrne
Certifié exécutoire i i
= Accu
Acte publié le 27 /11 /2023
202

093-219300498- 20231122 DLB 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

Résidence de

£

.

Neuilly Plaisance

Menus Mars et Avril

Potage de potiron

1 Poisson pané 'e

Carottes au jus (:9

Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy)

Donut

Champignons & la grecque

Boeuf aux olives Q

Coquillettes (w

Pointe de Brie

Fruit de saison

Endive
vinaigrette

Colombo de Dinde !_{3

©

Fromage frais
demi sel

Pruneaux au sirop

, Saucisson a I'ail
Samoussa de légumes

et cornichon

P . Saumon
Réti de porc au jus .
sauce oseille

Purée de pommes (:')
de terre

Gratin de salsifis

Fromage blanc

Camembert Q_“Q ot sucre

Cake au citron

Purée de pomme (farine locale)

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Mars et Avril

Lentilles vinaigrette

Poisson pané 9

Haricots verts

Mimolette ind

Fruit de saison (':9

Tarte provencale

Pintade ratie

Jardiniére de légumes

Coulommiers

Purée de pomme

et péche (-:)

Résidence de Neuilly Plaisance

Potage courgettes

Boulette de mouton catalane

Fusilli (':J
Fourme d'Ambert AOP

Créme dessert
au chocolat

Menus Mars et Avril

Endive vinaigrette Céleri rémoulade

Quenelles de brochet
sauce Nantua

Andouillette

Purée de pommes

= Ri =
de terre (J 2 (’4)
Gouda Yaourt aromatisé
Gateau aux pommes
Cocktail de fruit
ockTall de Trurts (farine locale) e
—

Salade d'agrumes
au basilic

Cuisse de canette & I'orange

Pommes rosty

Cake tomate et poivron
(farine locale)

Sauté de porc

au romarin

Navets persillés

Endives
vinaigrette (J

Escalope viennoise

Purée de Butternut (':)

Macédoine mayonnaise

Tomate vinaigrette

Poulet yassa !53

Merlu sauce provencale &

Epinards branches

Rz (&

au jus (‘:}
Rondelé ail : Petit suisse
; Emmental ind Coeur de dame Biichette
et fines herbes et sucre
Purée de pomme (a0 — Gdteau vendéen
= Fruit de saison Semoule au lait Péche au siro,
et abricot ('" Qy P (farine locale) e
Menu proposé sous réserve de disponibilftéde proaait
Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
-.:’ Acte publié le 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/202
Vetle do ﬂeuing—PLGisonce 203 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexa



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

“ Menus Mars et Avril
Résidence de Neuilly Plaisance

Carottes rdpées - Bett o
Poireaux ravigote Ceeur d'artichaut vinaigrette arotres ropees (-:' Céleri rémoulade errerave (2
vinaigrette vinaigrette
Sauté de dinde Réti de veau
; cate d j Boeuf bourgui 2 Poi .
sauce curry !;a oTe de pore au Jus oeut bourguignon @ au jus ! oisson meuniére &
(= Purée de patat
Julienne de légumes Lentilles mijotées 6 Brocolis Penne - ur'eed € patates
ouces
Yaourt natt t
Saint Nectaire AOP Gol('lfer‘r::el':: ;ig:;lcré Rondelé au poivre Babybel Yaourt aromatisé
' Cake nat
Beignet framboise Fruit de saison (::) Liégeois chocolat Purée de pomme ake nature

(farine lneale)

Menus Mars et Avril

Résidence de Neuilly Plaisance

Salade de pommes de terre N . Tomate o .
P . Paté de volaille coupelle o Chou chinois Radis et beurre
moutarde |'ancienne vinaigrette
Saummen Sauté de beeuf -
, oz Omelette Cassoulet Poisson pané
sauce aux légumes d'été sauce épicée Q (':'D P ©
Courgettes tomate Haricots blancs Purée de céleri wo )
"3 o Gratin de pomme de terre Duo de carottes [ (_-/'
et huile d'olive (J sauce tomate et pomme de terre
Yaourt nature (=) Petit suisse
Pont |'évéque AOP (:J Port Salut individuel Montboissier
et sucre et sucre
X . . Créme dessert Gdteau moelleux & la fleur
Mousse au checolat Fruit de saison Gaufre liégeoise ] )
au caramel d'oranger (farine locale) e
Menu prepesé seus réserve de disponibilité de preduit

Menus Mars et Avril

Résidence de Neuilly Plaisance

Samoussa de légumes Betteraves rouges Cake tomate emmental Carottes rapées vimig@ Rosette et cornichon
Escalope de dinde Aiguillettes de poulet Langue de beeuf sauce
’ Beeuf st ff @ Hoki it
basquaise g.‘} ceut stregeno sauce aux herbes piquante oki sauce citron @
' Purée d = Epinards branch
Brocolis (-:,) aree de pommzs(__) Haricots vert (5/1) Pommes rosty pina s. ranene @
de terre au jus
. . . Yaourt nature
Biichette Camembert ind Faisselles natureet sucre Edam
et sucre
) . Purée de pomme Cake au chocolat
Fruit de saison Mousse au café Liggeois vanjlle caramel -
Certifie exécutoire Eche  [eio) qurme. Tocale)
Accusé de re ion en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
‘T’A Acte publiéle 27 /11 /2023 Date de télétransmission : 27/11/20
Vetle do ﬂeuillg—PLGisonce 04 Date de réception préfecture : 27/11/2023 soaexa



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Mars et Avril

Tomate entiére

Taboulé (";)

vinaigrette
Braisé de dinde g
Crépinette de porc
P P Esterel !53
Lentilles ()
e‘r.z i 'es ('=) Céleri braisé
mijotées
Gouda Port salut
Fruit de saison Liégeois au chocolat
Maais Aranacs caic cbcarmis da dicnaaililits ds neadiit

Salade verte
vinaigrette

Hachis parmentier Q

(Purée de pommes

de terre (-:))

Mimolette

Péche au sirop

Haricots blanc
a la provencale

Gigot d'agneau et moutarde

Gratin
de courgettes (:.)

Flan vanille nappé
au caramel

Carottes rdpées
vinaigrette

Merlu sauce tomate

Penne (~ )

Fromage blanc
et sucre

Gdteau aux myrtilles

(farine locale) 6

Résidence de Neuilly Plaisance

Radis et beurre

Sauté de beeuf
sauce chasseur

@

Haricots verts e_-)

Mimolette ind

Carré abricot

Betteraves rouges
vinaigrette

Escalope de dinde
sauce fomate g 3

Petits pois

Camembert ind

Fruit de saison Q-)

Menus Mai et Juin

Fond d'artichaut vinaigrette

Réti de veau ga

sauce romarin "=

Purée de butternut
et pommes de terre

=)

Yaourt nature et sucre

Purée de pomme
et fraise

Melon

©

Choucroute (saucisson a |'ail,
saucisse de Strasbourg et
échine)

Choucroute

Saint Nectaire AOP ind

Gateau au yaourt

(farine locale)

Carottes rdpées

Marmite de poisson
aux fruits de mer

Emmental

Liégeois au chocolat

.

Résidence de Neuilly Plaisance

Menus Mai et Juin

Ceeur de palmier vinaigrette

Chipolatas

Lentilles mijotées @

Yaourt nature et sucre
(ferme de Sigy) e

Donut

Menu proposé sous réserve de disponik

1o

Champignons & la grecque

Beeuf aux olives Q

Coquillettes (=)

xx

Pointe de Brie

Fruit de saison

de produit

Pastéque

Colombo de Dinde ’53

Riz @

Fromage frais
demi sel

Pruneaux au sirop

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

~

viese 4 Neuilly-Plaisar

nce

05

N

Samoussa de légumes

Rati de porc au jus

Gratin de salsifis

Camembert (':')

Purée de pomme

Concombre vinaigrette

Poisson pané L

Fondue de poireaux

Fromage blanc
et sucre (J

Cake au citron
(farine locale)

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

4 Menus Mai et Juin

Résidence de Neuilly Plaisance

L, Tomate coupée L,
Lentilles vinaigrette Tarte provencale Carottes rapées o P Céleri rémoulade
vinaigrette
Sauté de dinde A . . R6ti de boeuf froid . uenelles de brochet
N g@ Pintade rétie Andouillette Q
sauce supréme < et moutarde sauce Nantua
Haricots verts Jardiniére de légumes Fusilli (':'J uree ge pommes(“’__ Riz ('_.n)
de terre v/
Mimolette ind Coulommiers Fourme d' Ambert AOP Gouda Yaourt aromatisé
— Purée de pomme Créme dessert Gdteau aux pommes
Fruit de saison (= Cocktail de fruits
(=) et péche (m au chocolat (farine locale) e
Menit armancé. <ot riésorve do diconninilits do orduit
2 Menus Mai et Juin

Résidence de Neuilly Plaisance

!
Cake tomate et poivron Tomate coupée
Champignon a la grecque ; P Concombre vinaigrette W ; -
(farine locale) | vinaigrette
Sauté de porc Gigot d'agneau froid
Cuisse de canette a |'orange P_ 9 g FERIE Merlu sauce provencale &
au romarin et moutarde
Pommes rosty Navets persillés Purée de Butternut (:noJ Fondue de poireaux
Rondelé ail
g ; Emmental ind Ceeur de dame Bichette
et fines herbes
Purée de pomme ; ; : \ ;
P (J Fruit de saison (m) Semoule au lait Chou & la vanille
et abricot -
Menu proposé sous réserve de disponibilité de produit

5 Menus Mai et Juin

Résidence de Neuilly Plaisance

- Bett :
Poireaux ravigete Ceeur d'artichaut vinaigrette Melon (-:J Céleri rémoulade erierave (Tu)
vinaigrette
Sauté de dinde g‘,a Filet dz. hoki 'y Boeuf bourguignon @ Réti de veau g‘a Paupiette de saumon
sauce curry Y= sauce citron au jus sauce aneth
Julienne de légumes Riz Brocolis Penne @ Pommes persillées
Yaourt nat t
Saint Nectaire AOP deurt narure 2_ e Rondelé au poivre Babybel Faisselle et sucre
(ferme de Sigy) 6
Muffi épites d o’ - . Cake nat
urTin aux pepites ce Fruit de saison QJ Liégeois chocolat Purée de pomme axe natune
chocolat (farine locale)
Menu proposé Sous réserve de disponibilité. de produit

Certifié exécutoire
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
-..:’ . ) Acte publie le 27 /11/2023 Date de télétransmission : 27/11/202
vise 4 Nevilly-Plaisance

06 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO
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Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

Menus Mai et Juin
Résidence de Neuilly Plaisance

Paté de volaille coupelle

Tomate entiére ()

Chou chinois Carottes rdpées
vinaigrette
Sauté de beeuf
FERIE Sauté de veau mare Cassoulet Poissen pané
sauce épicée Q nge P '°
-_ X Haricots blancs Purée de céleri o
Pommes de terre persillées Haricots verts
sauce tomate . et pomme de terre
Yaourt nature et sucre Port Salut individuel Montboissier Yaourt aromatisé
o Créme dessert Gateau moelleux a la fleur
Fruit de saison (;‘) Gaufre liégeoise
au caramel

d'oranger (farine locale) e

Menus Mai et Juin
Résidence de Neuilly Plaisance

Carottes rdpées
Samoussa de |égumes Betteraves rouges Cake tomate emmental otres rap (-:) Rosette et cornichon
vinaigrette
Escalope de dind Aiguillettes d let L de beeuf
scalope e:. inde ' Baeuf strogonoff @ iguillettes de poule angue .e ceuf sauce Hoki sauce citron @)
basquaise g;@ sauce aux herbes piquante
o) Purée d - Epinards branch
Brocolis (,':) ur'edze ;:::‘mg (—; Julienne de légumes Pommes rosty pina ujjur:nc © @
" . . . . Yaourt nature
Blchette Camembert ind Saint Nectaire AOP ind Edam
et sucre
B0 .
. . C) . P . Purée de pomme Cake au chocolat
Fruit de saison Mousse au café Liégeois vanille caramel A - )
et péche (m:) (farine locale)
4 da meedald

Résidence de Neuilly Plaisance

Tomate entiére

N Salade verte - g
e Taboulé (:'y g e Concombre vinaigrette Carottes rdpées
vinaigrette vinaigrette
X Braisé de dinde g4 . . .
Crépinette de porc 'Aa Hachis parmentier Gigot d'agneau et moutarde Merlu sauce tomate
Esterel -
Lentilles =o) Purée de pommes Gratin \ -
s (‘) Céleri braisé ( P (':9 Penne ('Q
mijotées de terre @) de courgettes " -
Gouda Port salut Mimolette Carré Petit suisse et sucre
Flan vanille nappé Gateau aux myrtilles
Fruit de saison Liégeois au chocolat Péche au sirop v PP u. Ve
au caramel (farine locale) 6
Menu propesé sous réserve de disponibillté ((Pertlﬁe executolre ' ' !
Acte publié le
",-\ p 27/11/2023

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
07 Date de télétransmission : 27/11/202

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdQXO

veee 2 Neuilly-Plaisamnce
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Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Résidence

Résidence de Neuilly Plaisance

Salac'!e fje lertilles Betteraves rouges Salade verte Taboulé (’:) Melon

vinaigrette
Escalope de dinde Boeuf . . 2

e ciSng 4 ) sauce oignon Q Cervelas obernois Moussaka de beeuf o Poisson pané
Epinards Pmnches;n‘ Coquillettes (.:) Pommes persillées Gratin de chou fleur @

au jus
Coulommiers Saint Nectaire AOP Babybel Bichette Petit filou
Fruit de saison Créme dessert café Purée de pomme Cocktail de fruits G?;::::Toﬁll’:;? e
4 Menus Juillet et Aolit

Résidence de Neuilly Plaisance

Betteraves rouges Paté de campagne L,
Radis et beurre o 9 ) peg Melon Q‘ﬁ Carottes rdpées
vinaigrette et cornichon =
Sauté de beeuf Escalope de dinde - R&ti de veau £ Andouillette Dés de polusson 9
sauce chasseur (g sauce tomate A sauce romarin 4 sauce paélla
Purée de butternut .o o
Haricots verts Petits pois - Piperade Riz .
(.;'9 P et pommes de terre (’) P (’)
Mimolette ind Camembert ind Yaourt nature et sucre Saint Nectaire AOP ind Emmental
Purée de pomme Gdteau aux pommes
Carré abricot Fruit de saison ("_"9 P ] P Liégeois au chocolat
- et fraise (farine locale) 6

Ment proposé sous réserve de disponibilité de produit

“' Menus Juillet et Aolt

Résidence de Neuilly Plaisance

Repas froid
Coeur de palmier vinaigrette |  Champignons 4 la grecque Pastéque (-:) Concombre vinaigrette
Chipolatas Beeuf aux olives G Gigot d'agneau froid Saumunl
et moutarde sauce oseille

Salade de haricots verts
Lentilles mijotées Coquillettes G:m) tomates et mais ' Férie Fondue de poireaux

Yaourt nature et sucre . . Fromage frais
. Pointe de Brie )
(ferme de Sigy) 6 demi sel

(.:9 Camembert G:m)

Donut Fruit de saison (=) Pruneaux au sirop Brioche fagon pain perdu

Certifié exécutoire -
Accusé de réception en préfecture
4 093-219300498-20231122-DLB-: 2023 11-46-DE
’ Acte publiéle 27 /11/2023 Date de télétransmission : 27/11/202

Vetle do ﬂeuing—PlGisonce 08 Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo
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Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Creche

Menus créches de Neuilly Plaisance

S
Bébes
Blanc de poulet LE au jus de Zouhs de veou LR ou jus de Cabilawd POU ok hache de bosuf charclais Caolin PDU
l&gumes légumes au jus e IEgumes au jus e legumes au jus de Egurmes
Mouliné de harcots vert Bloung de polircn Moulinédcom.rgeﬂ:

Mouline de canofhe BIC Mouline de carote BIC

ouling de betheraves BIO Mouliné d'2pi

Mouline de

Purée de pommes de fere Purée de pommes de feme

carothe BIC

Mouline de canotie BIC Mouling de carote BIC

Purée de pom:

W
]
[+]

Purée de pomme BIC

Purée de pommes de fere

Purée de pommes de feme Purée de pommes de fere

Purée de pomme
Moyens

Bianc de poulef LR qu jus de

Sauté de veou LR oujus de
I&gumeas :

Purée de pomme BIC Purée de pomme BIC

Cabilawd PDU
au jus de IS gumes

legumas

Mouling de haricots vert Mouing de pofiron

Stmok hiiche de bosuf charolgis Colin PDU
au jus ce Egumes

oujus de IEgumes

Mauling de courgetie

Purée de pommes de fere Purée de pommes de feme

Viouling de carottes BO K

Purée de pommes de fere

Yaourt nature Chantensige

Rz

Bichete de chevre

Purée de pomme

Purée de pomme BIC

Vache qui it

Grands

Purée de pomme banane BIC

Purée de pomme prunegus

= pomme poire BIC

Befteroves rouges Pomealos Tabous Carcte: Macedoine vingigretie
Blanc de poulst LR Cobilowd PDU Zeok hiiché de bosuf charolois Caolin FDU
i Veau LR marengo . : :
sauce romarin souce citron au jus sauce créme oux harbes
0 Purés de= pofoie douce Haricots vert Coungaties 4 la provengale Raotatouile
Lerfiles mijobies Pommes de fere vapour R Coqul
Yaourt nature Chantensigs Bichete de chivre Cams Saint Pauin
s aison BIC Locte saveur vanile

Certifié exécutoire

Acte publiéle 27 /11 /2023
veee 2 Neuilly-Plaisamnce

09

N

Giteau ou yoourt du chef
{farine locale]

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Creche

1.
Un wry go

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Soute de bosuf LR
au jus de lagumes

Soumon au jus de légumes

Banc de pouled LR qu jus d=
Egumes

Jambeon blanc LR au jus

Colin POU au jus de legumes

Mouling de coungate

Maouling de novet

Mouding de brocolis

Maouling de haricols verks

Mauline d'épinard BIC

Mouling de carofe BIO

Mouling de carctie BIC

Mowline de carctie BIC

Maoulfine de carctie BIC

Maouling de carotie BIC

Purte de pommes de fere

Purte de pommes de fere

Purde de pommies de fere

Purde da pommies de fere

Purée da pommies de fere

Purée de pomme BIC

Purée de pomme BIO

Purée de pomme BIO

Moyens

Purée de pomme BIO

Purée de pomme BIC

Soute de bosuf LR
au jus de legumes

Soumon au jus de légumes

Banc de pouled LR qu jus d=
agumes

Jambeon blanc LR au jus

Colin POU au jus de legumes

Mouling de coungate

Mouling de carctie BIC

Mouding de brocolis

Maouling de haricols verks

Mouiing d'é pinard BIC

Purte de pommes de fere

Purte de pommes de fere

Purde de pommies de fere

RiseHi

Rz

Fromy

Coulommiers

Yoourt noture:

Saind Maret

Tarbare:

Purée de pomme BIC

Purte de pomme banane BIO

Purée de pomme plche BIO

Grands

Purée de pomme poine BIC

Purée de pomme

Radiz =t beure

Cosur de palmier

Purjus domange

Melon

Soute de bosufLR

Saumon

Blanc de poulet LR
souce fogon fermisne

Jambeon blanc LR au jus

Colin POU sauce tomate

sauce goulash souce brefonne
Pefits pois Purée de coroftes BIO Julienne de lgumes Haricots werks souce tomabe Epinards B0 4 lo créme
Pammes de feme vopeuwr -3 RizmHi Rz
Coulommiens Fromage blanc aromafise Emmental Zgint-Necigire AQP

Fromy

1]
m

Purée de pomim,

saison BIO

Purée de pomme plche BIO

Certifié exécutoire

Acte publiéle 27 /11 /2023

veee 2= Neuilly-Plaisarn

nce

10

N

Cake au chocalot du chef
(forine locale)

boeil of
G@UL

sodexo

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 SOdexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus C

Menus

a1 ®

Un wry gg 7

Zoubé de veouw LR ou jus de

Caolin POU
l&gremees

reche

créches de Neuilly Plaisance

Bébés

au jus de lEgumes

Mouling de harfcod vert Mouling de cowgetie

Rt de dinde LR

Bifteck hoche charolais
au jus de lEgurmes

Cobilowd POU
au jus de lEgurmes

au jus de lEgurmes

Mouing de betergves BIO Mouliné o'&pinard Mouling de potiron

Mouling de carotie BIC

Purte de pommes de fere Purée de pommes de fere

Mouling de carotie BIC Mouliné de carctie BIC Mouliné de carctie BIC

Purze de pomme BIO

Purte de pommes de fere Purée de pommes de fere Purée de pommes de fere

Purte de pomme BIC

Soube de veou LR gu jusd=

Purze de pomme BIC mme BID du chef Puree de pomme BIC

Moyens

., Colin POU aw jus de légumes
legumes

Mouine de haricots vert

Rt de dinde LR Biffeck hache chorolais
au jus de lEgumes

Cobilowd POU
au jus de lEgumes

au jus de lEgumes

Moulfine de courgetie

Purée de pommes de fere

Mouline: de corotie BIC Mouline d'epinard BIO Mowline de potiron

Wermicelles

Jamos

Purée de pommes de fere Boulgour

Taourt nofure

Purte de pomme po

irm B

Camembert Pefit cotenfin Delice de chavre

Q

Purze de pomme péche BIO

o
Q

Puree de pomme ok

Purés de pomme coing

Grands

Saolode ceberg

Sovie de veau LR Calin PDU

Jolade de ble oux pefit: |sgumes Solode de concombre Fond d'arfichaut vinaigrette:

SOUCE MAanengo sguce creme champignon

Purée de caled

. ) . Cabilowd POU
Roti de dinde LR ou jus souce Bratonne

Haricotbs beume

Brocolis souce blanche

Ratotouile Caoroties persil
Wermicelles Pommizs de fere wapsur Rz Boulgour
Jamos Taourt nofure Camemiert Tomme: Blanche Mimolethe
F Purze de pomme péche BIO

mme BIO du chef

Certifié exécutoire

Acte publiéle 27 /11 /2023
veee 2 Neuilly-Plaisamnce

sodexs

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023
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N

Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Creche

|¢IIH-]I"IL

am
Un ari ga Lo

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Hoki PDU ow jus de legumes

Escalope de dinde
au jus de lgumes

Soule de besuf LR
au jus de légumes

REH de poec LR
au jus de lgumes

Saumon
au jus de légumes

Meuling de navet

Mouling de haricots vert

Mouiine de potiron

Moulne o'epirard bio

Moufing de cougeti

Mouiine de corottes BIO

Moulfine de carotie BIC

Maouline de carctie BIC

Maouline de carctie BIC

Purte de pommes de fere

Puree de pommes de fere

Puree de pommes de fere

Purée de pommes de feme

Purée de pommes de fere

Purge de pormm:

]
m

Purée de pomme BIO

Purée de pomme BIC

Moyens

Purée de pomme BIC

Purée de pomme BIC

Hoki PDU ow jus de legumes

Escalops de dinde
au jus de légumes

Soude de bosuf LR
au jus de lEgumes

Riti de pore LR
au jus de lgumes

Saumon
au jus de lEgumes

Mouiing de carotbes B

(4]

Mouiing de haricofs vert

Mlouling de potinon

Moufiné d'&piro

Mouiing de cowgets

Purte de pommes de feme

Puree de pommes de feme

Purte de pommes de feme

Purte de pommies de feme

Riz BIO

Fromage blanc noture

Fromy

Tarbare:

Crociat

Purse de pormm

I
m
Q

Purda de pomme poire 510

Purtia de pomma barane BIC

Grands

Purte de pomme BIC

Purés da pomme coing

Tomate BIO Zalade de betterave Pur jus dorange Pomelos Tabouls
ki PDU Escalops de dinde Souid de beguf LR uEP:s:FIé: ':u:is Sauman
sauce champignon sauce schalotte 1 g

sauce hongroise

souce provencale

Julienne de legumes

Havets Petits pois mijotes Purte de harcoh Courgetbes pariléss
Pommes de fere vopeur Lenfilles Boulgour Rz BIC
Fromage blanc aromofize Fromy Camemibert Emimerdal Montboisiar

Purte de pormm,

1]
m
Q

Purte de pomme barane BIC

veee 2 Neuilly-Plaisamnce

Certifié exécutoire

Acte publiéle 27 /11 /2023

Purte de pomme BIC

Ut

sodexo

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo



Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Creche

-
LT

Un wri gu

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Blanc de poulst LR
aw jus de legumes

Cabiloud POU
au jus de l&gumes

Steak hache de veoulR
au jus de lEgumes

Ri&f de bo=uf LR
au jus de legumes

Calin PDU
au jus de lEgumes

Mouiing de haricots vert

Moufne de pofiron

Mouling de courgeti=

Mouiing de celerd

Mouline de canotie BIC

Maouline de carothe BIC

Mouwline de canotie BIC

Purse de pommes de fers

Purte de pommes de feme

Purse de pommes de fers

Purse de pommes de feme

Furee de pommes de fere

Purée de pomme BIO

Purée de pomme BIC

Purée de pomme BIC

Moyens

Purée de pomme BIC

Purée de pomme BIC

Blanc de poulst LR
o jus de légumes

Cabiloud POU
ou jus de lEgumes

Steak hache de veoulR
au jus de légumes

Ri&f de bomuf LR
au jus de legumes

Calin PDU
au jus de légumes

Mouliné ' pinard BIC

Moulng de haricots vert Moulng de pofiron Mouling de cougete
Purée de pommes de fere Riz Purte de pommes de fere Bis Purée de pommes de fere
Camé Chantensigs Pefit cotenfin Cartafais Yaourt nafure

]
m
(%]

Purse= de pomme banan

Purge de pomme poire BIC

Purée de pomme péche BIO

Grands

Purée de pomme proneaus

Purée de pomme BIC

Fond d'arfichout vincigrethe

Raodis et beure

Salode de pates

Concombre

Co=ur de palmier vingigretie

Blanc de poulst LR
souCe ou cury

Cabilowd PDU

sauce creme aux herbes

Iteck hache de veoulR
souce forestiene

Riti de boeut LR froid
o jus de KEgumes

Calin FOU
sauce rigoise

Purie de carotie BIC I::n;':ﬁ";"_r:i;?fhﬂ:'r':v » Chou fleur béchame! Ratatouile Haricot: vart pasilés
Rz Pommes de fers vapeur Bis Boulgour
Care EZaint Paulin Pointe de brie Cantafrais Toourt nature

Purge de pomme poire BIC

Fruit de saison BIO

Certifié exécutoire

Purée de pomme proneaus

Cueil ot
G@UL

sodexo

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB-2023-11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

13 Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodexo

Acte publiéle 27 /11 /2023
veee 2 Neuilly-Plaisamnce
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Poste3
Date


ANNEXES

Annexe 2 : Menus Creche

-
it

Un sri 4o

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Soute de basuf LR
au jus de legumes

Ecalope de dinde LR
au jus de lfgumes

Saumon
au jus de légumes

Jombon de dind= LR

Colin PDU
au jus de lgumes

Mouiine de potiron

Mouline d'pinard

Mauling de nawvet

Mouling de cougetie

Mouing de harcots vert

Maouline de carotie BIC

Mouline de canctie BIC

Mouline de carctie= BIC

Moulfine de carctie BIO

Purée de pommes de fare

Purde de pommes de fere

Purée de pommies d= fems

Purte de pommes de fere

Purée de pommes de fere

Purze de pomme B

Q

Purte de pomme

Purte de pomme BIC

Moyens

Purze de pomme BIC

Purze de pomme BIC

Sowte de besuf LR
au jus de legumes

Ecalope de dinde LR
au jus de lfgumes

Saumon
au jus de légumes

Jambon de dinde LR

Celin PDU
au jus de lgumes

Mouiine de potiron

Mauline d'epinard BIO

Mouline de carotie BIC

Mouling de cougetie

Mouing de harcots vert

Purde de pommes de fere

Wermicelles

Rz

Purte de pommes de fere

Puree de pommes de fere

Vache qui it

Camembert

Samaos

Yoourt nature

Tarbare:

Purée de pomme abhcot BO

Purée de pormme

Purée de pomme péche BIO

Grands

Purée de pomme barane BIO

Purée de pomme poire BIC

Tomate BIC

Macedoine vinaigrete

Radiz noir rape

Iolnde de batterowe Canothes ropees BIC
Escal de dirde LF
Sauté de bosud LR R e Sauman : S Colin FOU
sawce vallés d'augs (creme Omeletie fraiche BIO A
SoUCE Marengo . N . | sauce provencale sauce creme oux herbes
chompignon, oignon, pomme|
Caroties perilees BIC Pefits pois Courgette Hovets souhes Purge de pofron
Lertil=s mijobes Wermicelles Rz Pomme de berme vopeur
Vache qui it Carmemiber Emmerital

Yaocurt aromatise

Purée dee porm

Purée de pomme péche BIO

Certifié exécutoire
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Cake 4 la créme de maron duw
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus Creche

aim

Un i de *

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Blanc de poulet LR
au jus de légumes

Pave de merdu POL
av jus de l&gumes

Rl de veau LR
au jus de l&gumes

Steak hiche charoiois

Hoki PDU
au jus de lEgumes

au jus de lEgumes

Mouling de coungatie

Mouling de haricots vert

Mouling de brocolis

Mouiné d= pofiron Mouling &' pinard BIC

Mowiing de

carofte BIO

Mauling de carotie BIC

Mauiing de carotie BIC

arotie BIO I

Purée de pormmas de fere

Purte de pommes de feme

Purde de pommes de fere

Purde dez pommes de fere Purge de pommes de fere

Purée de pormm.

i
m
[+]

Blarc de poubet L2

Purée de pomme BIO

Purée de pomme BIO

Moyens

Purée de pomme BIO du chef

= Purée de pomme BIC

au jus de légumes

Pove de medu PDU
aw jus de lagumes

Roti de veau LR
au jus de légumes

Steak hache charolais

Hoki PDU
au jus de legumes

au jus de legumes

Mouling de coungetie

Mouling de brocolis

Mouiing de pofinon

Purte de pommes de fere

Purte de pommes de fame

Rz Purde de pommes de fare

Fromaoge blanc

Pefit cotenfin

Saint Maret

Purée de pomme proneaus

Purée de pomme péche BIC

Grands

urée de pomme poire BIC

Fonds d'arfichaut

Purjus de pomme

Cheu-Reur vinaigretie

Caroties rapees BIO Tomabe BIO

Blanc de poulet LR
souce fermidre

Pave de meru POU
sauce citron persle

Rl de veau LR
souce Vallee dAuge

Hoki PO

Steak hachse charolais qu jus N .
sauce créme champignon

Jardirigre de l2gumes

Raotatouil= Purée de carobtes IO Hariciods verds sowce fomate Judienne de lEgumes
Pommes de fere vapewr Coquileites Ez Boulgour
Fromage blanc Saint Fauin Tomme blanche Came Bleu

Fruit de soison BIO

Purde de pomme prureaus

veee 2 Neuilly-Plaisamnce
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i
Un wry gq oY

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Souts de bosuf LR
au jus de legumes

Ecalope de dinde LR
avjus de legumes

Codin POU aw jus d= |2gumes

Iteck hache de veau LR
au jus de lEgumes

Cabiloud POU
au jus de lEgumes

Moulne de pofiron

Mouling de harcot: vert

Mouling de courgetie

Mouliné d'épinard BIC

Mouling d= pofinon

Mouling de carothe BIO

houfirg de corothe BIC

Purée de pommes de fere

Purée de pommes de fere

Purée de pommies de feme

Purée de pommes de feme

Purée de pommies de fere

[
m
Q

Puréa de pormm

Purde de pornmae BIO

Purte de pormmie BIC

Moyens

Purga de pommie BIC

Puréa de pomme BI0

Souts de boeuf LR
au jus de légumes

Ecalope de dinde LR
avjus de légumes

Codin POU aw jus d= |=gumes

Iteak hochs de veau LR
au jus de lEgumes

Cabilauwd POU
au jus de lEgumes

Mouling de harcot: vert

Mauling de courgatie

Meuiing d'#pinard BIC

Mouling de pofinon

Purde de pommes de fere

Puree de pommies de feme

Semoule

Wermicelles

Coulommiers

Yoourt noture

Cantafrais

Pefit moulé

Wache qui rt

Puré= de pomme prersousx

Purée de pormme

Purée de pomme poire BIO

Purée de pomme borane BIO

Purée de pomme péche BIC

Grands
Radis =t baure Zalads de bett=rove Caoncombre Pomielos Velouit de potiran
Soute de bosuf LR Escalope de dinde LR Calin POU Steak hdchs de veow LR souce Cabilowd POU

souce hongroise

souce vallde douge

sauCe nigoise

foresfiere

sauce citron

Puré= de haricots verls Coungeties 4 la provengole Petit: pois mijodes Epinards BIO & la créme Chou fleur
R Pommies de fere vapewr Semouls Vearmicelles
Coulormmiers Yaourt aromatise Tormme grise Petit moule Emimnerital

Puré= de pomme prersousx

Fruit de soison BIC

Purée de pomme poire BIO

Certifié exécutoire
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Menus créches de Neuilly Plaisance

Blanc d= poulst LR Iteak hache de bosuf charolais Limang= PDU
FERIE Maouiné de pofiron Mowling de coungatie Mouling de betheroves BIO Mouling o &pinards BIO
Mouviing de carotte BIO

Mouiing de carotte BIO Mouling de carotte BIO Mouling de carotie BIO

Purte de pommes de tere Purée de pommes de teme Purte de pommes de fere Purte de pommies de fere

Purs= de pomme BIO Pure= de pomme banane BIO Purte de pomme BIO

Puree de pomme poiee BIO

ﬂl‘.lcr_hp?t.ldm Mh&lﬂ'dﬂt}ﬂfﬂlﬂ'ﬂﬁ: MM
ou jus de legumes au jus de legumes ‘aw jus de legumes
FERIE Mouiné de pofiron Mowling de coungetie Mouvine de comites BIO Mouline o' &pinands BIO
Purte de pommes de tere Purée de pommes de teme Rix Coquileties BIO
Chanfensige %2 Bichethe de chivrs Cand Wache qui it
Purse de pomme BID

Purze de pomme banane BIO Pure= de pomime proneaux

Puree de pomme poine BIO

Pomelos Batimroves rouges Caroties rapees BIO Pofoge de lgumes variss
e sty WSS et gioc  Unreeres
Purée de patate douce Juienne de légumes Brocois Ratatouile
Lenfilles mijotées [ Coquilledtes BIO
Chantensige Bichette de chaume Came Saint Poulin
Lache saveur vanile Fruit dee saison BIO

Purée de pomime ef prunegux Fruit de saison BIC

Sl o .
G#Ut

]
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Annexe 2 : Menus Créche

TI\JI._'Lli”\ Menus créches de Nemlly Plaisance
Plaisance

Zaubs de bosuf LR

P S — Saumon ou jus de legumes Jombeon blanc LR owjus Colin POU qu jus de légumes
Mouine de carafhe BO Mouling de carathe BID Mouling de carofhe BIO Moufing de carote BICO
Puré= de pormmees de teme Purée de pommes de tere Puree de pommes de tere Purée de pommes de fere

Purse de pomme BO Purée de pomme banane BIO Purse= de pomme BIO Purse de pomme barane BIO

Mouling de courgstte Mouiing de corothe BO Mouiing de brocolis FERIE Mouiine de pofinon
Puré= de pormmees de teme Purée de pommes de tere Puree de pommes de tere Rz
Fromy Coulommiers Pefit suisse nofure Tarbare
Purée de pomme BIO Purée de pomme banane BIO Purtes de pomme plche BIC Purée de pomme abdcot BIO

Radi et beurne ‘Cogur de palmier vincigrethe: Tomate: vingigredfe BIO Canotes rapees BIO
Zaube de basuf LR Sowman Jambon blanc LR ow jus
xzh sauce brek Colin POU souce tomaote
Havets sautés Haricots vers souce fomaie Purse de corotfes BIO

Epinards BIO 4 la créme

Pommes de teme vapeur Bl= Riz
Purse de pomme BO Fruit de saison BIC Purée de pomme =t plche BIO Cake nature (farine locde|
Cueil ot .
G@UL
por SOCRD
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Annexe 2 : Menus Créche

Neuilly
Plaisance

Menus créches de Neuilly Plaisance

st geveou ot r0u i s g 12 Sk o he i, 1t s
o jus de legumes au juz de legumes au jus Se legumes au jus Se legumes
BAouine de hadcot vert Moulne de befhergwes BID Moviing de courgetes Mouine de pofiron Mouling d'&pinard BIO
Mouiing de carofte BIO Mouling de carofte B Mouling de corothe B Moading de corothe O Maoufing de carctie BIO
Purée de pommes de teme Puré= d= pommies de tere Purée d= pomimes d= ter= Purée de pommes de feme

Purée de pommes de feme

Purée de pomme poirs BIO

Purée de pomme banane BIO

Purée de pomme poire B

Purée de pomme BIO dw chef

Purée de pomme banane BIO

o de veou 3 Cabilous PoU Rof e e L2 Bifck hochi charlsh 14, et o e s
o jus de legumes aujus de legumes au jus Se legumes au jus S= legumes
MNouline de haricols vert Mouling de carotte BIO Mouviing de courgetes Moulne de pofiron Mouline d'epinard BIO
Purée de pommes de teme Wemmicelles Pure= de pommes de ters Rz Boadgour
Zamas Yaourt naturs Camemberd Pefit cotendfin Délice de chevne
Purée= de pomme poirs BIO Puré= de pomme péche BIO Puré= de pomme pronsaus Purée de pomme BIO duw chef Purte de pomme coing

Batheroves rouges BIO

Purjus Forangs Veloutd de paticn
5;";“:;"“@': Cakilous FoU R de dinde LR aujuz Omelefie Foiche BIO Meriu PDU souce bercy
Purde de clies Haricols beums Brocais smuce Hanche Ratotouile Canaties periiées BIO
Wemicslles Pommes de tere vopewr Rz Boulgouwr
Zamos Yaourt nature Camembert Tomme Banche Mimolete
Fruit die saison BIO Purée de pomme péche BIG Frudt de saizon BIC Purie de pomme BIC du chef

UNE v
DE pit

-

wie 4 Neuilly-Plaisance

Certifié exécutoire

Acte publié le 27 /11 /2023

L0UP

Fruit de soison BIO

Coeil of o
G@UL

:..sadﬂ-u':

Accusé de réception en préfecture
093-219300498-20231122-DLB- 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodeXo



Poste3
Date


ANNEXES
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.

Vibde

Menus créches de Neuilly Plaisance

toki - . Escalops de dinde LR Joute de bosuf LR Roti de porc LR
FOU aufw deleg owjus de legumes aujus de legumes ou jus de legumes
Mouiing de navet Moufine de horcobs vert Mouine de pofiron Maouline d'epinard BIO FERME

Moulne de carctes BIO

Mauding de caratte BIC

Mouling de carofte BIO

Mauding de coroffe BIO

Purée de pormmess de feme

Purée de pommes de tere

Purse de pormmes de ters

Puree de pommes de fers

Purs= de pomme BO

Purée de pomme poire B0

Puré= de pomme banane BIO

Purse de pomme BIO

Escalope de dinde LR

Hoid PDU aujuz de légumes ou jus de légumes m:m mﬂap::mi
Moufine de carotes BIO Moufine de haricobs vert Mouine de pofiron Mouling d'epinard BIO FERME
Purée de pormmess de feme Purée de pommes de tere Semoule Puree de pommes de fers
Croclait [Fromy Kiri Tarbare:

Purée de pomime poire B

Puré= de pomme banane BIO

Purée de pomme RO

Tomate BIO

Salode dz beberave Sclode icebeang Carcthes répées BIO
Heki POU Escclops de dinde 12 Seuté de bosuf LR Rk de pare 12 FERME
sowce champignon sauce echalofe souce hongroise au jus de legumes
Juferne de lEgumes Haets Petits pais miotés Purde de haricat: vert
Pommes de beme vapeur Lenfilles Jemoule
Mioriboisier Fromy Camember Emmental
Purée di= parmme af froize Fruit di= saizon BID Purés de pomme banane BI0 T-::QT

UNE AW
ﬂE Pt
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Annexe 2 : Menus Créche

Neuilly
Plaisance

Menus créches de Neuilly Plaisance

Blanc de poulei LR ‘Cabilloud POU Souh: de veau LR Sreak hche de beeuf Charolais Calin POU
Mouline de horicots vert Moufiné de potiron Mouling de coungetie Mouling de caleri Maouling d'&pinard BIC
Mouine de corothe BIO Mouling de carotte BIO Mouling de carotte BID Mouding de corothe BIO Mouling de carotie BIO

Purde de pormmes de feme Purée de pommes de teme Purée de pommes de teme Purée de pommes de fere Purte de pornmies de fere
Puree de pomme banone BIO Puré= de pomime poire BIO Puree de pomme BIO Puré= de pomme banane BIO Purée de pomme BIO

Blanc d= poulei LR ‘Cabillaud FOU Soute de veau LR Sreak hache de besuf Charolais Colin POU
ow jus de legumes aw jus de legumes aw jus de legumes aujus de legumes au jus de legures
Mouline de horicots vert Moufiné de pokiron Mouling de coungetie Moading de carothe BIO Mouling d'&pinard BIC
Purée de pomimes de beme Rz Purée de pommes de feme Purée de pommes de ferme Boad gowr
Cams Chantensige Pafit cotentin ‘Cantafrais Yaourt nafure

Pure= de pomme banone BIC

Puré= de pomme poire BIO

Pure= de pomme péche BO

Puré= de pomme proneaus Purée de pomme BIO

Fond dafichaut vinoigreite Radis =t beure Salode de pates Pomalos Ceeur de palmier vinoigretie
Blonc de poulei LR Cabillaud POU Soute de veaulR Sreak hache de bosuf Charolais Colin POU
SOUCE au CUTy zouce creme aux herbes sauce foredieres awjus de légumes sOuCE nigoise
Purée de caorotte BIO Jardinidre de 12 Chou fleur bechams Retotouil= Harcotk vert perilés
(corotte, ppois, hovert, novet]
Riz Pormmeas de tere vapeur Bl= Beoudl o
Came Saint Pauiin Pointe de brie ‘Cantafrais Yoouwt nature:

Fruit de saison BIO

Puré= de pomme poine BIO

Fruit de saison BIO

UNE FRIV

DE pi1t

Certifié exécutoire

L0UP

. -’A Acte publié le 27 /11 /2023
‘ vuee 4 Neuilly-Plaisance

Puré= de pomme pronsaus Fruit de soison BIO

G%t

fo oo

093-219300498-20231122-DLB- 2023 11-46-DE
Date de télétransmission : 27/11/2023

Date de réception préfecture : 27/11/2023 sodeXo



Poste3
Date


ANNEXES
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Neuilly
Plaisance

Menus créches de Neuilly Plaisance

sitmite T IS e S
Maufing de pofron Mewiing & épinard BIO Moufing de navet Moufing de courgetie Micuiné de haricots vert
Mauing de cante BIO Mouiing da carote BIO Mizuiing da camtte BIO Wi de carsthe BIO Mouling de carsts BIO
Purée o de fame Purde o de tere Purde de pommes de fere Purde de pommes de fere Purde ce pommes de feme.
Purée de pomme banane BIO Purée de pomme BIG Purée de pomme poire BIC Purde de pomme banane BIO Purde de pamme BIO

Zouté de bosuf LR

Sictoriie T csbpededie s e anaets L
Maufiré de pafron Meuiing d épinard BIC Mauiing de carfte BIO Mauling de caurgetie Mouing de haricats vert
Purée de pommes de fame Bz Purde de pomma: de fare Varmicalles Purde da pommes de fame.
Wache qui it Croc'iait Sames Yoourt nature Tarkare
Purée de pomme abrcot BO Purée de pomme BIG Purde de pomme péche B Purde de pomme banane BIO Purée de pomme poire BIO

Tomate BIO Salade de betierve Roadis noir ipé Potuge de Kgumes variés Carofies fipées BIO
Escalope de dinds 12 .
Saulé de bosutLE Somen e sace valée d'auge fcrime Omeletie Faiche BIO Emande PoU
sauce marenge sauce prov chompignan, cignan, pomme) e
[EE—. Couwgste Carofie: pardiée: 510 Ptz pois Furés de pofran
Pomme de feme wopewr Rz Leﬂ-ﬁﬂm W arrniceiles
Vache qui it Camembert Emmental Yacut anmati Saird nectaire ADP
Puriz de pomme aksicat BO Frut die scizon BIO Purie de pomme péche BID Fruit die saizon BIO ooy aspe e

U'NE FRW
DE p1i1

Loup
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Annexe 2 : Menus Créche

ll\h_'uill'-' Menus créches de Neuilly Plaisance
aisance

Pave de mearhs PDU Joute de veau LR Iteck hache de bosuf charclais Emince de dinde LR Hoki PDU
ou jus de [Egumes ‘aw jus de lagumes ‘aw jus de lagumes ‘awjus de lagumes ‘au jus de lEgumes
Moading de coungethe Mouling de haricots vert Moading de brocolis Mouving de pofiron Mouling d'epinard BIC
Mouiing de carotte BIC Mouling de corothe BIC Mouling de corothe BIC Mouiing de corothe BIC Mouling de carote BIO
Purde de pormmes de teme Purée de pornmes de fere Purte de pormmes de fers Purde de pormmes de fere Purde de pommes de feme
Purie de pomme banane BIO Purée de pomme BIO Purie de pomme banane BIO Purie de pomme poire BIO Purie de pomme BIO du chef

Pﬂ“chl’lﬂ.lm.l Soute de veau LR Mmd:wm ElIlnDedeﬁ'l‘lELn Hoki PDU
Moading de coungethe Mouiing de corothe BIC Mouing de brocolis Moving de potiron Mouling d'epinard BIC
Riz Purée de pornmes de fere Semoule Purde de pormmes de fere Coquileffes
Fromage blanc i Pefit cotentin Pt Louis cogue Saint Maret
Purie de pomme banane BIO Purée de pomme pruneoux Purie de pomme péche BIO Purie de pomme poire BIO Purie de pomme BIO du chef

Fonds d'afichaut [Pur jus d'ocrangs A= F =t

Rillettes de soumon ciooulethe Chow chinois
Pavé de mesis POU Soute de veau LR Steak hache de bosuf chanolais Emince de dinde LR Hoki PO
sauce sstragon zguce Vallse dAuge awjus SOUCE SR Manons sguce créme champignon
Epinards BIC & lo créme Purée de pofote douce Raotatouile Haricots verds Julienne de lEgurmes
Riz Semoule Pommes pins Coquilettes
Fromage blanc Jaint Paulin Tomme blanche Fiit Louis cogue Blew
Fruit de saizon BIO Purée de pomme prunsgux Fruit dee saizon BIO Pafizane de Mo@l Purte de pomme BIO du chef

Cueil ot .
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Annexe 2 : Menus Créche

Neuilly
Plaisance

Menus créches de Neuilly Plaisance

mardi 21 décembre 2021 mercredi 22 décembre 2021 jewdi 23 décembre 2021 vendredi 24 décembre 2021
Foubs de bosuf LR Blanc de poulet LR Caolin PDU Iteck hache de vaow LR Cabilowd POU
oujus de légumes aujus de légumes o jus de lEgumes qu jus de légumes au jus de lgumes
Mauing de corefie. navet et Mouiiné de hoscots vert Mouliné de courgetie Mouiine d'épinard BIO Mouiiné de pofiron
Mouiing de cargtte BIO Mouiing de cargtte BIO Mowiing de carotte BIC Miouiing de carote BIC Miouiing de carotie BIO
Purde de pommes de teme Purée de pommes de tere Furte de pommes de tere: Furte de pommes de f=re Purie de pommes de fame
Purée de pomme banane BIO Purte de pomme BIO

Purde de pomme peire BIC Purée de pomme BIC

Purée de pomme poire BIC

mardi 21 décembre 2021 mercredi 22 décembre 2021 jeudi 23 décembre 2021 vendredi 24 décembre 2021

Zouté de bosuf LR Blonc de poulet LE Colin PDU Iteak hche de veow LR Cabilowd PDU
owjus de |&gumes oujus de |égumes ou jus de |&gumes ‘au jus de légumes au jus de IEgurmes
Mouiine de corotte BIO Mouiné de horicots vert Mouling de coungetie Mouling d'epinard BIO Bouling de pofiron
Varmicells Purés d= pommes de fere Rz Eouigiour Purée de pommias de feme
Coulommiers Yaourt noture Cantafrais Petit mouls Waoche qui it
Puris de pomme banane B0 Purds da pomme pache BIO

Buré= de pomme BIO

Purie de pomme poirs B

Puréa de pomme prun=aux
mardi 21 décembre 2021 mercredi 22 décembre 2021 jeudi 23 décembre 2021 vendredi 24 décembre 2021
Rodis et beurre Salade de betierave Sclode iceberg Carottes rapees BIO Veloute de pofiron
Zouté de bosuf LR Blarc de poulet LB Colin POU Steak hchs de veou LR Cabilowd POU
sauce hongroise SIUCE CU romarnn SAUCE nigoise zauce fonesfisre sowce brefonne
Carctes BIO peni Purée de harces: veds Pafits pois mijchés Courgethes 4 la provengale Chou fleur béchame!
Vermicelle w Bowigour Pormmes de fere vapeur
‘Coulommizrz ‘Yoourt aromatize Tomime grise Pafit mouls Emmeantal
. - . . . Gateau ou yoourt du chef ~ .
Purée de n=au Fruit de saison BIO Purge de pomme poirs BIO - Fruit de saison BIC
pommiE pru po pai forine locale)

UNE FRIW
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Ili\.lc uilly Menus crwéclne.s de Nemlly Plaisance
laisance

SrE SRk ek S e ey
Mioading de harzet: vers Mouing de pafiran Melind de zougetis Mouing de beHerave: BIC Mouling & épinards BIG
Meuing de carcthe BD Meuing de carathe BIO Mculing de carche BIC Meuling de carcte BID Mauiing de cancte BID

Purée de pommes de ters Purée de pommes de tere Purde de pommes de fere Purée de pommes de feme Purie = pommes de feme

Buréz de pomme banane BIO Purée de pomme BIO Burée de pomme barans BID Purée de pomme BIO Purée de pomme poire BIO

Mouling de hafcots verds Mouiing de potiron Mouling de coungetie Mouiing de carottes BIO Mowling d épinards BIC
Semoule Purie de pommes de tame Purie de pommes de fame B Vermicalles
Sasink Nt Chantensige Yaourt nature Camé Vache qui it
Purde de pomme péche BIO Purte de pomme BIO Purée de pomme banane BIO Purés de pomme prunagux Purte de pomme poie BIO

Cesur de palmicr ot mas Pomelos Betteraves rouges Caroties rapses BID Potage de légurmes warss
Bianc de paulet LR Sauté e veau LR marenge Cobiloud POU rouce cirgn 1155k hché de bosd charlais limande PDU
sauce romann aujus sauce créme oux herbes
Horicots verts Purte de pafoie douce Judienne ce legumes Erocolis Rafotouils
Semoule Larfiles mijotdas Rz Vermicelles
Blichete Chantersigs Yaourt nature Camé Saint Paviin
Fruit de saizon BIO Loché soveur vanile Eruit die zaison BIO Brinche des rois aux papites de

Fruit o i B
= soison

from G@UL
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ANNEXES

Annexe 2 : Menus Créche

Neuilly
Plaisance

Menus créches de Neuilly Plaisance

‘:‘:::ﬁ Saumon aujus de ligumes Jambon blanc LR au jus E'm"""df.d"d‘m""i"’d‘ Calin PDU au jus de Kgumes
Moading de courgetie Mouling de ravet Mouling de brocolis Mouling de haricols verts Mouling de potiron
Mouling de carobhe BIO Mouling de canothe BIO Mouling de carofte BIO Mouling de corothe BIO Mouliné de carote BIO

Purde de pommes de fere Purde de pommes de fers Purde de pommes de fere Purés de pommes de fere Purde de pommes de feme

Purées de pormme BIO Puré= de pomme banane BIO Purée de pormme BIO Purde de pomme poire BI0 Purée de pomme banane BIO

mercredi 12 jonvier 2022

vendredi 14 janvier 2022

:‘:::'?m“'m Saumen aujus de légume: Jamiben Slanc LR aujus E‘”“""Edf.""d‘m"“'i‘”d‘ Calin PDU qu jus de gumes
Mouling de courgetie Mouling de carothe BIO Monding de brocolis Maouling de haricot: verts Mawiing de potiren
Purie de pommes de fere Purde de pommes de hame Purie de pommes de fere Coquillettes B
Fromy Coulommiern: Yoourt nafune ‘Cartafais Tartore
Puré= de pormme BIZ Puré= d= pomme banane BIO Purée de pormme péche BIO Puré= de pomme poirs BIO Purée de pomme abricot BIO

ciboulethe

Radis f beure Chaou fleur vingigrette Purjus dorange i
.’T-;:emll mm Jambeon blanc LR au jus El:dupe?:-ﬁ'ldelﬂm G POU sauce fomate
Havets sautés hd:::hm Purbe de carottes BIO Coungeties & la provengale Epireards BIO & la crime
Fommes de fere vapewr B Conquillette: R
Fromy Coulommier: Yaour nalune Emmerid SainkHeckaie AGP
Fru de saizon BIO Purie de pomme et piche BIO Fruit die scison BIO Purie de pomme abricot BIO

Punie de pomme BIO

UNE FAIY
DE P"il"l"l
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Annexe 2 : Menus Créche

Menus créches de Neuilly Plaisance

T R,
Mouling de harcot wart Moading d' &pinard BIC Meouling de coungetes RAouling de pofiron Mouiing betherowe BIO
Moading de caroft= BIO Moading de carotte BIO Mouling de caroffe BIO Moulird de carote BIO Mouliné de canote= BIO

Purée d= pommes de teme Purée de pommes de feme Purée de pommes de feme Purée de= pommies de fere Purte d= pommies de feme

Pure= de pomme poirs BIO Purg= d= pomme banane B Puree de pomme poirs BIO Purée de pomme BIO du chef Purée de pommes banane BIO

ey Cotima Hrasen  enerows sjasions
Mouing de harcots wert Mowiing d'epinard BIO Meouling de coungetes Riouiing de pofiron Mouiing betherowe BIO
Puré= de pommes de teme Vermicelles Purée de pommes de feme Riz Bowlgour
Samos Yaourd nature Comembert Pefit coterfin Delice de chewrs
Purée de pomme pairs BIC Purée de pomime plche BIO Purée de pomime pronsaui Purée de pomme BIO du chef Puré= de pomime coing

jeudi 20 jonvier 2022
Betheroves rouges BO Solode iceberg Solade de ble cux pefi: lagumes Rodis noir Veloute de pofiron
S;ﬂ:;d:':;-él‘;ﬂ m Rofi de dinde LR ou jus Omeletfe froiche B0 Berdu POU souce bercy
Purte de calar Haricots bevrre Brocolis sowce blanche Rototouile Carottes periliéas BID
Wermicellas Pommes de fere vopeuwr R Boadgaur
Sarnas Yaourt noture: ‘Camemisert Tomme Blanche Mirnolete:
Fruit de saison BIO Pure= de pomime péche BIO Fruit de saison BIO Purte de pomme BIO du chef Fruit de saison BID

bueil
G@UL
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Annexe 2 : Menus Créche

Vibde

Menus créches de Neuilly Plaisance

vendredi 28 janvier 2022
: . . Escolope de dinde LR Soude de besuf LR REk de pore LR Saumon
Hoki POU ow jus de légumes ‘aujus de légumes au jus de lEgurmes au jus d= IEgurmas au jus de lEgumes
Moufing de navet Mouline de haricots wert Mowuiing de potinon Moufne d'spinard BIO Mouing de couwgetts

Maouling de carcibes BID

Meauling de carofte BO

Mouling de carothe BIO

Mouling da carotie BIO Mouling de carcthe BIO

Purés de pormmeas de fere

Purde de pommeas de fame

Purse de pommea: de feme

Purée de pommes de fers Purse de pomimes de feme

Purée de pomme BIO

Puree de pomme poine B0

Puré= de pomme banane BIO

Purée de pomme BIC

Purée de pomme banane= BIO

st SRS iegéssis s s
Maouling de carctbes BID Maouling de haricots vert Mouling de potiron Mouline d'epinard BIO Mouing de couwgette
Purde de pommes de fere Purée de pommes de feme Semouls Purée de pommes de fere Rz
‘Croclait Fromy Camembert Tartare Yoout nature
Purée de pomme =t froise Purée de pomme poine BO Purée de pomme banane BIO Purée de pomme BIC Purés de pormimes coing

‘Champignons frais . .

Tomate BIC Zolode de betizave imcicredie it e Carottes rapées BIO Potage Dubiamy
Hoid POU Escalops de dind= LR Soude de besuf LR Rk de pore LR Saumon
sauce champignon souce &chalobe souce hongrose au jus de legumes souce provencale

Pommes de tere vopewr Lenfilles SJemouls Riz
Maniboisiar Framy Camambert Ermnrnerital Yaourt nafure

Purte de pomme = froize

Fruit de saison BIO

Furee de pomme banane B Galeau vendeen [forine locale]

UNE FAM
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Annexe 2 : Menus Créche

Neuilly
Plaisance

Blanc de poulet LR

Menus créches de Mewillu Plaisance

‘Cabiloud POU

Sauie ce veau LR

Sreak hoche de bosuf Chaorolais Colin PDU
o jus de [&gumes aw jus de lagumes au jus de lEgumes au jus da legumes au jus de [Sgumes
Moufing de brocolis Mouiine de pofiren Mouline de coungstie Mouline de hafcots vert Moufine d'epinard BIO

Mouling de corofte BIO

Mouling de carofte BIC

Maoufing de carofte BIO

Mouling de canotie BIO Mouliné de corote BIO

Purse d= pommes de ters

Purse de pommes de fere

Puree de pommes de fers

Puree de pommes de fere Purse de pommes de fems

Purée de pomme banone BIC

Purée de pomme poire BIC

Purse de pomme Bl

Purée de pomme banane BIO

Puree de pomme BIC

Blanc de poulet LE Cabilowd POU Saude da veau LR Sreak hache de bosuf Charolais Caolin FDU
ou jus de légumes o jus de l&gumes au jus de Egumes au jus de legumes au jus de l&gumes
Moufing de brocolis Mouiine de pofiren Mouline de coungstie Mouline de hafcots vert Moufine d'epinard BIO
Purse d= pommes de ters Rz Puree de pomimies de fers Purés de pommes de fems Boulgour
Caome Chantensigs Pointe de bris Canbafrai Yoourt notune
Purée de pomme banane BIC Purée de pomme poine BIO Purte de pomme peche BIO Purée de pomme proneaus Purge de pomme BIC

Fond d'orfichout vinoigreibe: Radis =t beure Zfalode de pabes Pomelos CioEur de palmier vinaigretie
Blanc de poulet LB ‘Cabilaud POU Sauie d= veau LR Sreak hache de bosuf Charolais ‘Caolin PDU
. Jardinigre de lagumes . . .
Puree de carotie BIO H s, hvert, 1 Chow fleur bechamesl Ratotouile: Haricois vert persiles
Rz Pommes de feme vopeur Bils BIO Boulgour
Caome Zaint Paulin Pointe de bris Canbafrai Yoourt notune
Fruit die soison BIO Purée de pomme poine IO Fruit de saison BIO Crépe Chondeleur Fruit de saison BIO
Cuoil ot .
UNE FUM G@U t
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Plaisance

Menus créches de Neuilly Plaisance

Soute de basuf LR Saumon Ecalops de dinde LR Limand= PCU
au jus de legumes ‘au jus de legumes au jus de legumes de dinde L2 au jus de [Sgumes
Bouling de pofiron Meoading o &pinard BIC Bouiing de calei Moufiné de navet Micading de haricots vert

Maading de carotte BIO Moading de carofte BIO

Mouling de caroffe BIO

Mouling de carctte BIO Mouline de carcte BIO

Purse de pommes de tere Purde de pommes de feme

Purde de pommes de fere

Purse de pommies de fere Purde de pommies de feme

Purée d= pomme banane BIC Pumée de pomme BIO

Purte de pomme poine BIO

Puree de pomme banane BIO

Puree de pomme BICO

:ﬁ:wm mi:::‘"?“ E"‘;ud::'::‘,mm Jambon de dinde L2 w':'::;ﬁ"_
Mouling de pofiron Moading o &pinard BIC Moufing de caroffe BIO Mouiné de nowvel Mowding de hafcots verd
Puree d= pommes de teme Rix Purae de pommies de fere Vermicell=s Purts d= pommies de feme
Wache qui it ‘Camembert Samas Yoourt nature Tartare
Puré= de pomme abrdcot BIO Purée de pormme BIOH Purée de pomime péche BIO Purée d= pomme banane BIO Purte de pomme poie BIO

Charmpignons frais

vingi te o ette Zalode de betienove Rodis noir rope Pologe de legumes vares Canotfes ropess BID
Sauté de b i 5 Escalope de dinde LR -
d= L2 R souwce volés d'ougs joreme Cimesfetfe froiche BIO ME.H::I
nas F chompignon, signon, pomme]
Havets sautes Courgette Carcte: parillsa: BIO Pefits poiz Puré= de pofion
Pomme de tems vopeur Rz Lertil=s mijobees Vermicelles
Vaches qui it ‘Camambert Emimiertal Yacurt aromafiss Saint neciaire ADP
s . . . . . 5 Cake au chocolat
Purss de pormime abricot BIO Fruit de saison BIC Puras de e e BT Fruit de saison BIO .
B pomme pac (farine | )

UNE FAR
BE prit
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| PI\h uilly Menus créches de Meujlly Plaisance
aisance

mercredi 14 févier 2022
Pavé de medu PDU Sauie de weau LR Steck hache de bosuf charolais R&ti de dinde LR Hoki PDU
ou jus de [&gumes aujus de legurmes ‘au jus de lEgumes au jus de lEgumes au jus de lSgurmes
Mouling de courgatie Mouing de haricots wert Mouling de brocolis Maouing de potinon Moufné d'&pinard BIO
Mouiing de carotte BIO Mouling de carotte BIO Mouling de corofhe BIO Mouline de canctie BIO Mouling de carctie BIO
Puré= d= pormmes de tare Purés d= pormmes d= fere Purés de pormnmes de fere Puré= de pommes de fare Purde de pommes de feme
Puré= de pomme banane BIO Purde de pormme BO Puré= de pomme banane BIO Purde de pomme B0 du chef Purde de pomme poire BIC

Pavé de madu POU Soute de veau LR Itedi hache de bosuf charclaiz Riti de dinde LR Hoki PDU
oujus de [dgumes aujus de légurmes ‘au jus de lEgumes au jus de gumes au jus de [Sgurmes
Mouiing de courgetie Moulne de haricots vert Mauling de brocoliz Mouing de potinen Mouiné d'&pinard GO
Rz Purte de pommes de fere Semaoule Purde de pommes de fare ‘Coquilettes
Fromage Hlanc Kiri Pafit cotenfin Came Saint Maret
Purée de pomme banane BID Purde de pomme pruneux Punie de pomme piche IO Purée de pomme BIO du chef Purée de pomme poire BIO

Fonds <arfichaut Pur jus Sorangs wpﬁ;“:ﬁ""“""ﬂ Tormate BIO Cemur de palmisr vinaigretie
Pavé de mety POU Sauté de veau LR Steck hizché de bosuf charclais 226 die e LB cujur Hok PDU
soucs estagen sauce Vallde dAuge aujus sauce créme champignan
Epinards BIO & la créme Purte de patoie douce Batotouile Haricots varts Jdiznine de lEgurmes
mz Samouls Pommes de feme Coquilates
Fromage Hanc Saint Pauin Tomme Hanche Comé Saint Mt

Fruit de saizon BIO Purés de pomme proneaus Fruit de soion BIO Purse de pomme BI0 du chef Fruif de caison BIO

G(#Ut
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Annexe 2 : Menus Créche

g Ii\l( uilly Menus crﬂéches de ”eltl“y Plaisance
A1SANCHE

Souté de bosuf LR Blanc de poulet LR Colin POU Zteok hache de vegu LR Cobilowd PDU
aujus de legumes aujus de lagumes aujus de lagumes au jus de legumes aujus de legurmes
Mouling de betieroyve BIO Mouiing de horicots vert Maouline de courgete M"édeﬂmd Mouling de potiron
Mouling de corofte BID Mouling de carothe BIC Moufing de corofhe BIO Mouline de corotte BIO Mouling de carcte BIO
Purg= de pommes de beme Purée de pommes de fers Purse de pommes de fers Purse de pommes de fere Purse de pommes de fems
Purée de pormme poire BIC Purée de pormme BIO Purée de pomme poine BI0 Purée de pomme barane BIO Puree de pomme BIC

Souté de bosuf LR Blanc de poulet LR

¥ . CAiﬂI':DU MP&'E'(‘;‘EVMJL! Cdil‘l.l'lpw
‘au jus de legumes ‘av jus de legumes ‘au jus de legumes au jus de legumes ‘au jus de legumes
Moading de carotte BIO Mawiing de hascot vert Meuliné de courgete M"é*ﬂ"“"“'" Mcwding d= potiron
Vermicells Purée de pormmees de fers R Boud o Purde de pommes de feme
Coulommiers Yaoourt nature: ‘Canbafrais Petfit mouis Wache quint
Purée de pomme pruneausx Purée de pormme BIO Purée de pomme poine BIC

Raodis =t beure iglode de betierove

Purée de pomme barane BIO Puree de pomme piche BIO

Jglode icebeng Carothes rapess BIO Veloute de pofiron
Joube de bosuf LR Blanc de poulet LR Colin POU Steck hache de veaw LR Cabilowd PDU
souce hongroise soUCE au romann souce nigoise souce forestisn sauce breborine
Carottes BIO perd Punie de haricols veris Pefits pais mijobds Courgeties & la provencale Chou fleur béchomel
Vermicells Rz Bouigour Pommes de tems vopeur
Coulommiers ‘Yoourt aromatise Tomme grise Patit moule Emrmental
Purde de pomme pruneaux Fruit die saizon BIO Purde de pomme paire BIO Cake &la créme de marran

UNE FAA
DE p'1il
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Menus créches de Neuilly Plaisance

jewdi 3 mars 2022 vendredi 4 mars 2022
oo o i s s e e % dombensencip o uonda 2gurme
Mouling de courgate Mowuling d'&pinard BIC! Mouviing de potiron Mowing de hafcots vert Mouling de céled
Moading de carothe BIO Mouling de carothe BIO Mouling de carofie BIO Moufing de carotie BIO Mouiing de carctie BIO
Purte de pommes de teme Purte de pommes de feme Purte de pommes de fere Purte de pommes de fere Purge de pommes de feme
Purge de pomme banane BIC Purée de pomme B0 Purée de pomme banane BIC Puree de pomme BIC Purte de pomme =f poire BIC

S rismeum eSS eegan
Mouling de courgetie Mowuling d'epinard BIC Mouiing de pofiron Mouing de hafcots vert Mouine de carctie BIO
Purte de pommes de teme Purte de pommes de feme Purte de pommes de fere Purte de pommes de fere Boulgour
Tariare nafune: Kiri Crociai Blchete Yoourt notue
Purée de pomme banane BIO Purte de pomme B0 Purée de pomme banane BO Purée de pomme abricot BIO Purée de pomme frake

Cemurs de paimisr Purjuz de pomms Solade dariz Chau chingic vingigrete Pobage culfvateur
&""'P'""::;mw& p":'_::"'“"m Sauté de veau LR manengs Jarnben shane LR au jus “‘n:“;':::‘me
Julienne de legumes Brocolis bechamel Caroties penillees BHO Purze de calen Rafatouile:

Ble Fommes de fere vapewr Lenfiles mijobées Boulgour
Tariare natune Pont ['dvSgue 40P irmolethe: Bichathe Yoouwt nofume
Fruit de soison BIO Purée de pomme BIC Fruit de sakon BIO Locté soveur chocolot Fruit de sobon BIO

b,
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Annexe 2 - Menus Creche

Menus créches de ”eu‘.i“y Plaisance

Blanc de poulet LR Soutd de veau LR qu jus de

o us de Hgumes légumas Cabloud FOU oot jus-cha ligrmas Mh:f::: bi::r:sm mwuﬂn..
Mouling de hadcols wards Moulnég de potion ouling de coungefie Mouling de befteroves BIO Moulinég o épinards BIC
Mouling de carotte B0 Mouling de comothe BID Mouling de carothe B0 Mouling de carotte BIO Mouling de corctle MO

Puréa da pommas da tere Puréa da pommasde teme Punéa de pommas de tame Punée de pommas de tere Purde de pommes de fere
Purée de pornme péche BIO Purée de pormme BIO Funée de pomme banane BIO Punde de pormrme B0 Funée de pomme pole B

cseelt SIS e etigine SOKIST G s noraery
Mouling de hardcots verts Moulng de potion ouling de coungefie Mouling de caroties BIC Mouling o épinards B0
Semoule Puréa de pommas de teme Purda de pommas de teme Riz Vermniceles
Saint Méret Chantensige Pefff suise Camd ‘Woche quir
Purée de pormnme péche BIO Pure de pomime BIO Punée de pomme banane BIO Purds die pOMMe prUnesaux. Puréa de pomme pole B0

Cour de palmier of mat Pomeios Beberaves rouges Coroties rpées B0 Pologe de Mgumes varés
IR pssevettongs  Coadmumicechon | WIS TG0 Uncderey
Fatoots vars Purée de patole douce Jubenne de lsgumas prcols Ratatoulle
semoule Lantiles mjotées iz Vermniceles
Bichette Chantensigs Petit flcu Caré Saint Pauin
Frult die saban BIC Purée de pormnme BIO Fnf e saison BIO teau yoour (farine locak) Fruit che soiman BICH
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Neuilly Menus créches de Neuilly Plaisance

’laisance

f:;::b“:‘r:: Saumen au jus de lgumes Jamisn blan L8 ou jus !"“""""‘"“g":;mmj"* Coln POV o Jur de lgurmas
Moulng de coungethe Mouling de naved Mavling da brocolks Mouling de haroots varts Mouliné de poliron
Mouling de corotte BIC Mouling de carothe B0 Mouling de carote BIO ouling de canthe BIO Mouling de carcile BIO

Purde de pormmas de tere Puréa de pommas de teme Purde de pommes de teme Puréde de pommes de teme Purée de pommes de feme
Purde de pomme BIO Purés da pomma banane B Purée de pomme piche BIO

Purée de pomme poe B0 Purée de pomme banane BIC

f:;'::b,‘:‘,:ﬁ Saumen au jus de lgumes Jamisn blan L8 ou jus !"“"""'“"“:“‘f'_m"“h‘* Coln POV o Jur de lgurmas
Meoulng de courgette Mouling de carolfe B0 oulnd de brocoks Mculing de haroods vers Moulné de pofiron
Purda da pommas da tere Puréa da pommas de feme Purda de pommas de hame Coguilettas Rz
Kl ‘Covliommiers ‘Yaourd nature Contafrak Torione
Purée de pomme BIO Purése de pomma banane RO Purée de pormime péche B0 Purée de pomme poie B0 Purée de pormme abricot B0

R ef baume. Chou fleur vincigrate Pur Jus diominge P""’“"‘"m”m g,
s::f:mhm musn:m Jamisn blane L8 ou jus Excalope de dinde LR souce ool PO scuce hormate
Mavets sl lcmm?:wﬁ Punbie de caroties BIO Courgaties & la provengale Epinards BIC) & o créme:
Pommes de fere vapaeur B Coquilethas Rz
ek Covommiers ‘Yoaour nature Ermmental SaintHechaie AP
Purée de pomme BIO Fruf e sakon BIO Furée de pomme ef péche MO Fnif e zaison IO Purée de pomme chricot B0
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Neuilly Menus créches de Neuilly Plaisance

Plaisance

= Pt g on et cno e gt g M POUvin et
wouling de harcot verd oulng o épinand B0 Mouing de cougeties Moulng de pofiron Mouling betbercave BIC
Mouling de corotte B0 Mouling de corothe B0 Mouling de corotte B0 ouling de corofte BIO oulng de caroffe BIO

Purde de pommes de terme Purde de pommes de heme Purde de pommes de teme Purde de pommes de teme Furde de pommes de feme

Punée de pomme polre BIC Punbe de pomme péche BIO Purde de pomme poke BIC Purée de pomme B0 du chef Purde de pomme banone BIC

sogsgejsos oo s Secnoms  ysyedesom
Mhauling de hordcoss vert oulind o épinand B0 Moulné de cougelfes Mhouling de pofiron Mouling bettenave BIC
Furbe de pommes de here Vermiceles Purie de pammes de heme Rz Bovigour
famos Yaourd nature Camemibert Patit cotentin Diélice de chiwe
Purée de pomme poire BIC Punke die pomimes pdche BICH Purde de pomime prunesaus. Purds de pomma BIO du chat Puréa de pomme coing

Betheraves rouges BIO Sakode cebeng soiode de bié aux pelifs gurmnes Recds nok rnd Veloutd de potiron
md;::’u': c::"n"“ddﬂ" Rl e cdinde LR au jus Omeletie fdiche BIG Ml PDU sauce bercy
Burée de chled Hadcok beurs Brocols savce Blanche Rataiouiie Camnbles pemiides KO

Varmiceles Fommes de leme vapeur Riz Bavigour
tames Fromage ok aromatis Camember Tememe Blznche wimciatie
Frult cle sakcn BIC Purke de pomme phche BIG Erull de saiscn BIC Purda de pomme B0 du chef Ensit e saisan BIC
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Neuilly
?laisance

Menus créches de Neuilly Plaisance

i STdedelt  soma i Kol -
Mouling de noved Moulng de hadcos vert Mouling de pofiron oulné dépinard BIO Moulinég de courgetie
Mouliné de carothes BIC Mouling de corofhe BID Mouling de carothe B0 bouliné de comotte BO ouling de carofte BIO
Purds da pommas de ters Puréa de pommas de teme Purde de pommas de teme Purde de pommas de hare Punée da pommaes de fame
Punéa de pommae barane BIO Purée de pomme poire BIO Puréa de pomma banane BIO Purde de pomme BIO Purée de pomme poire BIC

oo ot St S do ot 1 g ..
Mouliné de caroties BIC oulng de hadcos vert Mouling de pofiron oulné dépinard BIO Moulinég de courgetie
Purde de pommes de bere Purée de pommes de teme Semoule Purde de pommes de tere Rz
‘Crociatt [iE Louis forfine Camembert Tartore: Pafif subse
Punie de pommie et frise: Purée de pomme poire BIO Puréa de pomma banane BIO Purde de pomme BIO Puréa da pomma coing

Champignons frak
Pur jus Forange Solode de betherave te ol " Caroties rbpées B0 Toamahe BIC
Hold POU Ezcaiope de dinde LR Souté de bosuf LR R&H de porc LR Soumon

souce champignan souce échakie sguce hongnoke au jus de dgumes souce provencale

Jullenne de gumes Havats Pelits pob michés Purée de haricods vert Cougeties perilides
Pormmes de fems vopaur Lariles Semoule Riz

Maonfbokler i Louis fartine Comemibert Ermnrmeeritbal Paff subze

Furde de pomme ef frdse Frult de sakon BIO Purée de pomme barane BIO Géleau wendéen [faine locale] Fruit de soizon B
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Menus créches de Neuilly Plaisance

Blanc de pouled LR Cabikoud POU Saulé deweau LR Sresak hichd da bosuf Charclaks Colin PDU
au jjus de gumes au jus de Mgumes au jus de dgumes au jus de dgumes au jus de dgumes
Mculing de brocols cuing de pofiron Mouling de courgafia wovling de haicols vert Mouling d'épinard BIO
Mouling de corothe BID Mouling de corothe BIO Mowliné de corothe BIO Mhoulind de canolte RO aulind de carofte BO
Purée de pormmaas de tere Purée de pommias de teme: Purda de pommas de heme Purde de pommas de heme Purde de pommes de feme
Puréa de pomme banane BIO Puréa de pomme pore BIO Purée de pomme péche BIO Purée de pomme banana BIC Punée de pormme BIO

Blanc de pouled LR Cabikoud POU Soulé deweau LR Sreak hichd da bosuf Charclak: Colin PDU
au jjus de gumes au jus de Mgumes au jus de Mgumes au jus de dgumes au jus de dgumes
Mauliné de brocols Mouliné de pofiron Mouling de coungefie Mouling de hailcobs vert Mouling d'&pinard BIOH
Purée da pormmas de tere RE Punde de pommas de tame Purda de pommas de tame Boulgour
Comrd: Chaontensige Pointe da bia Canbofral Yacur nafure
Purée de pomma banane KO Punée de pomme pole BIO Punée die pommee péche BIO Punie de pPOMME DRUNBOUX Purde de pommee BIO

Fond d'artichaut vincigraite [RadE of baura Salade de péies Pomeios Zalode da pommas da tere
Blanc de poulked LR Cabllaud PDU Souté deweau LR freak hiché da basuf Charclak ‘Colin PDUY
SOUCE QU oUTy sauce crémae aux herbes sauce forestiére au jus de dgumes SaUCE nigoba
Purée de coroite BIO 1=mmm Chew fleur béchamel Rataiovile Haricols vert pemiiés
RE Pormmas de fere vapeur Bl IO Bouvlgour
Comé Saini Pouln [Pointe de bie Cantafral Yaour nafure
Frull de sakon BIO Purée de pomme pore IO Fruil e saison BIO Pure de pomme pruneaux Fruit e scison BIO
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Neuilly Menus créches de Neuilly Plaisance

Maisance

Sauhé de basuf LE Saumon Escolope de dinde LR 248 deveau Lk Limande FOU
ou jus de gumes ‘au jus de dgumes ou jus de gumes ou jus de Ehurmes aw jus de dgumes
Moulng de pofion Moulné o épinard BIO Moulné de céled Moulng de navet Maouling de harcots vert
Moulng de corothe B0 Mouling de conothe BI0 Mouling de corotte B0 ouling ce conothe BIO ouling de carofie MO
Purda de pommas de bere Purée de pommas de heme Purde de pommas de heme Punée de pommas de teme Purde de pommes de feme
Purée de pomme banane BIO Purde de pomime BIC Punde die pomimee plche BICK Purée de pomme banane RO Purde de pomme poire BIC

Saubé de basuf LR Saumon Escalope de dinde LR R&4 deveau LR Umande FOU
ou jus de gumes au jus de dgumes au jus de gumes au jus de humes aw jus de gumes
Moulnd de pofion Mauling o épinarnd BIO Mouliné de corotte BIO Moulng de navat Mouling de hafcots vart
Purde de pommes de tere ki Purde de pommes de teme Warmiceles Furée de pommes de fere
‘Woche quldt Camembert Samos Yoot nafune Tariane:
Purde de pomme abricod BIG Purbe de pormime BIC Punde de pormeme pliche BIC Purée de pomme banane B Purde de pomme poire BICD

Tomate BIO Sakode de befterove Reaclis nicir réapd cm"m‘wm':h Carotes rapées B0
Sauté de besut L Sauman mﬂ:mﬂ{_ . FP——
ranes merEnas aun provmncals chamignen, oignan, pommel sauce cliron
[EEp——— Courgetie Carnottes persiiéas MO Piatts pois furéa da polmn
Pommes de fere vapeur Rz Lanfiles mijohées Vermmiceles
Wi ot Camemiert Emmental Yaaut aromatizé Satind e iaine ACP
Purée de pomme atbricot BIO Frul cle saisan IO Punée e pormme péche BIC Fruit o scison B Wmm'
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Neuilly Menus créches de Neuilly Plaisance

Plaisance

Pelit pof corotie, Peif pot horicof verdt, Sheak hiché de bosuf chamibals: Hoid POV
semoule dinde |200g) iz soumon |200g) au jus de ldgumes ‘av jus de gumes
bouliné de pofiron Mouling d'épinard BICH
FERIE oulng de corothe MO Moulng de canote B0
Purde de pommias de teme Purde de pommes de feme
Purde de pormme BIC Punée de pormme pdiche BIO Purée der pomme BIO du chef Punée de pomme poire BIC

Petit pof carotie, Pafif pot haricof verd, Steak haché de bosul chamkals: ok DU
semcule dinde (2005 iz soumon | 200g] au us de gumes au jus de Mgumes
Mcuiing de pofion Mouling d'épinard BIO
FERIE Purée de pommes de tere Coquillettes
¥id ‘Camembest ind Fiif Louks bartine Fromage blanc
Purése de pomime pruneaus. Purée de pormmse péches B0 Purése de pomme BIO du chef Purée de pomme poie BIO

Pur jus dfomnge Fons dartichaut Cheu chines vingigrete: Mocédoine vinaigratie
Souté de veau LR Blanc da poulat LR Steck héché de bosuf chamlkais Hoil POU
savce Volée dAuge sauce cumy au jus sauce créme champignon
FERIE Raolatouile Julbenne de légumes Punde de paloie douce Haroots werts
Pornme: de leme vapeur Fagaciat Coauillethes
[44] Camembest ind Saint Powlin Fromage blanc:
Purdse de pomime preneaus. Fruif de saison BIO Puréer de pommse BIO du chaf Fruit de sason BIOD
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Annexe 2 : Menus Créche

Neuilly Menus créches de ”eil'.i“y Plaisance

Y|aisance

Sauhé de bosuf LR Excalope de dinde LR

Calin PLY Smak hitché de weau LR Cabilioud FDU
au jus de Mgumes au jus de gumes au jus de Mgumes ‘au jus de bgumes av jus de gumes
Mouling de betierave BIO Mouling de hadcols vert Mowling de coungedte hhuiﬁd-;::lh,nmﬁ-l ouling de pofiron
Mouling de comthe B0 Mouling de cormithe BIO Mouling de corotte B0 Mouling de corotte BIO ouling de carctle B0
Purde de pommes de fere Purée de pommes de heme Purée de pommes de here Purde de pommes de teme Purde de pommes de feme
Purée de pomme pore BIC Purde de pomime BIO Purée de pomme pobe BIO

Punée de pomme banane BO Purée de pomme pdche BIO

Zoutd de bosuf LR Escalope de dinde LR

Colin PDU S3eaic hisché de veau LR Cabiliaud PDU
au jus de Mgumes au jus de gumes au jus de Mgumes ‘au jus de bgumes o jus de gumes
Mouling de corothe BIO Mouling de hadcols vert Mowling de coungedte hhuiﬁd-;::lh,nmﬁ-l ouling de pofiron
Vermicalle Purée de pommas de heme Riz Bouigour Purde de pommes de feme
Coulommiers Yaour nature Cantafral Pedit mould Vioche qui i
Purée de pomme pameaux Purde de pomime BIO Purée de pomme pobe BIO

Punée de pomme banane BO Purée de pomme pdche BIO

Tomaie B0 Salode de betherave

Saiade loeberg Cirotes rpées B Sakade de bié
Sauté de bosuf Lk Ecoiope de dinda L8 Coln PDU Steak hitché de veau LR Ciabilaud FOU
sauce hongros auju sauce noke sauce formstibn smuce batonne
Camtes B0 perl Puriie de haricofs varts Petits pok miotés Courgeties 4 o provengale Chou flewr béchamed
Vermicelie fiz Bouigour Pommas de heme vapeur
Coulommiers Yacurt ammatisé Tomme grise: Patit mouké Errmantal
Purbe de pomme prmeaus Fru de sabon BIO Purfie de pomme poke BIO Gﬁ’:::::‘:ﬂ":;"" Frut e saison B0
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Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Blanc de poulet Li
au jus de legumes

Savie de veau LR
ou jus de ldgumes

Cabilowd PDU
ow jus de légumes

Steak hiche de bosuf charolais

au jus de lEgumes

Limande FDU
au jus de legumes

Moufing de haricots verds

Mouling de potiron

Mouling de courgetie

Mouiing de bether

carofte BIO

Maouline de carotie BIC

carotie BIC

Purte de pommes de fers

Purde de pommes de feme

Purde de pommes de feme

Purte dz pommas de feme

Purge de pommes de fere

Purés de pomme péche

Purée de pomme BIC

Purée de pomme banane BIO

Moyens

Purée de pomme péche BIC

Purée de pomme poire BIC

Blarc de poulet LR
aujus de ldgumes

Sauie de vaau LR
au jus de Kgumes

Cabileuwd PDU
aujus de legumes

Zfeok hiche de bosuf charolois
au jus de M gumes

Limande POU
au jus de légumes

Moufing de haricols verds

Mouiiné de potinon

Moulind de courgetia

arathes BIO

Mowiine d'epinc

Semoule

Purée de pommes de feme

Purée de pommeas de feme

Wermicelles

Saint Maret

Chantensige

Petit suise

Came

Wache qui it

Puree de pomme

Puree de pomme BIC

Puree de pomme banane BIO

Grands

Purée de pomme péche BIC

urée de pomme poire BIO

Cosuwr de palmier =t maois

Pomelos

Beitercves rouges

Melon

Blarc de poulet LR

souce romarnn

Souie de veau LR marengo

Cabilowd PDU

souce cifron

Zfeok hiche de bosuf charolais

Limande POU

aujus sauce creme oux herbes

Haricots verts Purte de pafole douce Juiienne de ldgumes Brocols Ratotouile
Semoulz Lerfilas mijotda: Rz Warmicalles
Bichette Chantensige Pefit flow Caome

Saint Pauiin

Puree de pomme BIC

Fruit de zaison BIC
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Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Sowte de boeuf LR
au jus de legumes

Sawmon
au jus de lEgumes

Jamben blanc LR
au jus

Escalope de dinde LR
au jus de légumes

Mouling de coungetie

Mouling de nawet Mouling de brocolis

Mouling de haricots verts

Meauling de carothe BC

Meuling de carothe BIC

= Farmz
Purte de pommes de fers Furte de pommes de feme Furge de pommes de fere Purde de pommes de fere
Purée de pomme BIO Puree de pomme barane BIC Purée de pomme péche BIC Puree de pomme poire BIO
Moyens
Soute de Ee=uf LR Bm.rnJm Jamben blanc LR Excalope de dindz LR
au jus de lagumes au jus de l2gumeas au jus au jus de legumes
Mouling de coungetie Moulfine de corothe BIC Mouling de brocolis Mouling de haricots verts
Purte de pommes de fere Purte de pommes de feme Purte de pommes de fere Coquilettes Ferme
Kiri Coulommiers Taourt nature Cantafrais
Puree de pomme BIO Puree de pomme banane BIC Puree de pomme péche BIC Puree de pomme poine BIO
Grands
Tomate enfisre BIO Chow fleur vingigrathe Pastique falade d:;:;:: de fer=
Soute de bosuf LR Saumon Jamben blanc LR Ecclbp-e-eledind: LR
sauce goulash souce brefonne au jus sauce echalobe
Hovels soutés |::u:H“:i.r;é;::hﬁE:r:c:ud: Courgeties & la provencale Fermé

Pommes de feme vapeur B Coquilettes
Kiri Coulommiers Taourt nature Emimental
Puree de pomme BIO saison BIC Puree de pomme =t péche BIO F
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Menus créches de Neuilly Plaisance

T
Bébés
Sauie de veau LR Cabilowd POU Riti de dinde LR Biffeck hache charolais Meriv PDU au jus de gumes
au jus de ldgumes au jus de lgumes au jus de légurmes au jus de légurmes I leg
Meouling de haricat vert Mouling d'epinard BIO Mouling de courgettes

Mouiing de canothe BIO

Mouing de pofiron Mouiineg beftergve BIC

Purde de pommes de fere

Furge de pommes de fere

de carotte BIO

Mouiing de carothe BIO Mouling de carothe BIO

Furte de pommes de fere

Furee de pommes de fere

Furee de pommes de fere
Purée de pomme poire BIO Purte de pornmme banane BIO Purce de pomme abhcot BO Purce de pomme BIQ du chef Purte de pomme péche BIC
Moyens
Sauié de veau LR Cabilowd PDU Roti de dinde LR Biffeck hoche charolais Meshs PDU
au jus de legumes ou jus de lEgumes au jus de lEgumes au jus de lEgumes au jus de lEgumes
Mouling de haorcols varks Mouling de courgates

Purte de pommes de fere

Mouling de pofiron Mouiing betterove BIC

Yermicelles Furte de pommes de fere Riz Boulgour
Samos Yoourt natune: Camembert Pefit cotenfin Diélice de chéwe
Purte de pomme poire BIO Furte de pomme péche BIO Purée de pomme prunegux Purde de pomme BI0 du chef Purte de pomme caing
Grands
: Zalade d= bls . _— .
Befteroves rouges Jolode iceberg aux pefits Igumes Rodis nowr rape Fonds d'arlichauls vincignethe:
Saude de veau LR C'A:Ihilcluc_l PO 24 de dinde L& ou jus Mi=ris PDU
SOUCE Manengo souce cilron sauce bercy
Purge de celer Haricots beurs Erocolis souce blanche: Raotohouils Carothes perd
Wermicelles Pommes de fere vapeur Rz Boulgour
dJomas Fromage frais aromatise Camembert Tomme Blanche Mimolette:
Fruit de soison B Purte de pomme péche BIC Fruit de saison BIO Puree de pomme BIO du chef Fruit de saison BIO
Loil ot
G@Ut
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Un wri 4o

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Hedd POU
au jus de légumes

Ecalope de dinde LR
av jus de légumes

Soule de basuf LR
au jus de lEgumes

Mouiing de corotte, novet
et cilesi

Moading de harcok verks

Mouling de potiron

Mouiing de carotfes BIO Mouling de carotie BIO Mouliné de canotie BIO Fere Ferms
Purte de pommes de feme Purée de pommes de feme Purée de pommes de fere
= de pomme banane BIO Purge de pomme poire BIC Purée de pomme barane BIO
Moyens
Hekd PDU Ecalope de dinds LR Souie de EufLR
au jus de legumes aw jus de legumes au jus de legumes
Mouine de canofies BIO Mouding de harcods vers Mouling de potiron
Purte de pommes de feme Purée de pommes de feme Sermouls Fara Ferms
CrocTait Pfit Lowis torine: Camembert
Purde de pomme af faise Purée de pommie poire BIC Purse de pomime banans BIC
Grands
Tomate enfidee BIC Haricohs verds en salade vﬁ:;m?;‘w"‘:i;e
Hodd POU Ecalope de dinde LR Soule de besufLR
sauce champignon sauce &chalobe sauce hongroise
Julienne de lagumes Hawets Pefits pois mijodes Faris Fermis
Pommes de fere vapeur Lentilles Semouls
Pfit Lowis torine: Camembert

Montioissier

Purée de pomme =t faise

Puree de pormme banane BIO

UNE F
DE p1ll 3

FLoUP
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Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Patit pot caroties
{120g)

Cabilowd PDU
au jus de lEgumes

Souie de veou LR
au jus de lEgumes

Sreak hache de bosuf Charolais
au jus de légumes

Calin POU
au jus de lEgumes

Mouine de potiron

Moufine de cougete

Meuling de haricots verts

Moviing de carchie celer navet

Maouling de carotie BIO

Mouling de carothe BIC

Maouling de carctie BIO

Mouling de carctie BIC

Purte de pommes de fere

Purte de pommes de feme

Purée de pommes de fere

Purte de pommes de feme

Purée de pommes de fere

L]
@
%]

Puree de: pormme banan

Purte de pomme poire 510

Puree de pomme péche BIC

Moyens

Furee de pomme banane EIO

Purze de pomme BI0

Petit pot caroties,
semoule dinde [200g]

Cabilowd PDU
au jus de lEgumes

Souie de veou LR
au jus de lEgumes

Sreak hache de bosuf Charolais
au jus de légumes

Calin POU
au jus de lEgumes

Moulne de potiron Mouling de cowgetie Mouling de haricots verts Mouiné de carote caled novet
Rz Purie de pommes de feme Purde de pommes de feme Bdgour
Canbafrais Chanben=ige Pointe de bz Came Yaourt nafurs

Purée de pomme banane BIC

Purée de pomme poirs BIC

Purée de pomime péche BIO

Grands

Purée de pomme prneaus

Purée de pomme BIC

Fonds d'orfichowts vincigrette

Raodis =t beure

Taboule

Melon

Concombre vingigrete:

Blarnc de poulst LR
sCUCE o CueTy

Cabilowd PDU
souce créme aux herbes

Souie de veou LR
sauce forestisre

Sreak hache de bosuf Charolais
au jus de légumes

Colin POU
sauce nigoise

Jordinire de lgumes

Purée de carote BIC {carote, ppos, hver, nave] Chou fleur sauce blanche Raototouile Haricol: vart parilés
-3 Pommies de feme vapsur Bl BIT Boudgour
Cantafmais Saint Pouiin Poirfe de bz Came Yaourt nature

Purée de pomme poirs BIC

Fruit de soison BIC

veee 2 Neuilly-Plaisamnce
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Un wri ga 3"

Bébés

Menus créches de Neuilly Plaisance

P=tit pot prinfanisns
{120g)

Petit pot hancots werts
{130g]

Roti de veau LR
au jus d= lEgumes

Limande PDU
au jus de lEgumes

Noufing de nowet Mouline de pofiron
Fariz Mauling de carcthe BIC
Puree de pommies de fere Puree de pommes de fere
Punte de pomme B Puree de pomime péche BIC Pure= de pomme barane BIC uree de pomme poine BIO
Moyens
Patit p-cﬂ'ba:-uf Petit pot harcots verts, Rk de veau LR Lirmand= POU
jardiniars (200g) iz, sowmon [200g] au jus de lEgumes au jus de lEgumes
Mouiiné de nowet Mouling de pofinon
Fere Vermicelles Purée de pommes de fere
Camember Vachse qui it Yaourt nature Tartare
Puree de pomme BC Puree de pomime péche BIC Puree= de pomme barane BIC Purée de pomme poine BIC
Grands
Zolode de betherove Tomate BIC vﬂm?:mﬁ::\‘e
Jowhe de bosuf LR Bccllup-ede dinde LR meietis froiche BIO IimundelP‘DLl
SOUCE Marengo zauce Echalote sauce citron
Fariz Havel: soutes Carothes peri

Pefits pois

Puree de brocolis

Pommes de feme vapewr

L=rtil=s mijobées

Vermicelles

Caomembart

WVache qui it

Yacurt arcmatize Zgink nechaire 40P

Fruit de saison BIC

Purée de pomime péche BIO
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I
Un ey g

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Savie de veou LR
au jus de légumes

Pieriu PDU
au jus de legurmes

Blanc de poulet LR
aujus de légumes

Zheok hiiché de bosuf charclais
U jus de lgumes

Heki PDU
au jus de lgurme:

Mouling de coungete

Mouling de carothe BIC

Mouling de pofiron

Mouliné d'epinard BIC

Mauling de canoffe BIO

Maouling de caonotie BIO

Mauling de carotie BIO

Mauling de carotie BIO

Purte de pommes de fere

Purge de pommes de fere

Purte de pommes de fere

Purte dz pommes de fere

Purée da pommes de fere

Purée de pomme abricot BIC

Purse de pomme BIC

Purse de pomme péche BIC Pu

rée de pomme BIO du chef

Moyens

Purée de pomme poire BIC

Sauié de weau LR
au jus de légume:

Meris PDU
au jus de lgurmes

Zheai hiche de bosuf chanolais

Blanc de poulet LR
au jus ca lgume:

awjus de légumes

Heki PDU
au jus de lgurme:

Mouling de courgetie

Mouling de carothe BIC

Mouling de betbenave BIC

Mouiing de pofinon

Mouline d'epinard BIC

Purde ce pommes de fere

Rz

Purse de pomme: de fere

Purie de pommes de fere

Coquiletie:

Jomos

Comembertind Pt Lowis torfine:

Fromage blonc

Purée de pomme proreaus

Purd= pomme cnanas

Purse de pomme péche BIC

Furee de pomme BIO du chef

Grands

urée de pomme poine BIC

Fonds d'arfichauts Concombre vinaigrethe:

Macdoine vinaigrate

Salode de piies Pastque
Sauté de veau LR Mesiu PDU Blanc de poulet LR Zheok hiiché de bosuf charclais Hoki PDU
souce Vallee d'Auge sauce Estragon sOuCceE curry au jus sauce creme champignon
Rotohouille E:LETI Caroties persi C Purte de pabaie douce Harcots verts
Pormmes de fere vopeur R FRogeciet Coquileftes
Mimolette Comemberind Saint Poulin Fromage blonc

Kini

Puréa de pomme pronsaui

Puréa pomme ananas

saison BIC un
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Neuilly

laisanc

Un ari Jo *

naTe

Menus créches de Neuill y Plaisance

Bébés

Sowhe de beed LR
au jus de légumes

Ecalope de dinde LR
au jus de l&gumes

Colin POU
aw jus de l&gumes

Steck hoche de veau LR
au jus de ldgumes

Cobillowd POU
au jus de lEgumes

Mouiing de haricods vers

Mouline de courgetie

Mouling de carotte, novet ot
celmd

Mouline de potiron

Mouling de corothe BIC

Miguling de corothe BIC

Mouiine de carote BIO

Puree de pommes de fems

Puree de pommes de feme

Puree de pommies de feme

Purée d= pommes de femre

Purés de pommies de fere

Purte de pormme poine BIC

Puree de pormme BIO

Purze de pomme poire BI0

Moyens

Pumte de pomme borane BIO

Purse de pomme péche BIC

Sowté de beeud LR
au jus de légumes

Ecalope de dinde LR
au jus de l&gumes

Colin POU
aw jus de l&gumes

iteak hachs de veau LR
au jus de ldgumes

Cabilowd POU
au jus de lEgumes

Mouiing de haricods vers

Mouline de courgetie

Mouling de carotte, novet ot

Mouline de potiron

clad
Wermicelles Purée de pommes de feme Riz Bcadgour Purée de pommies de fere
Coulormmisrs Yaourt nature Cartafrais Pt mouis

Wache qui it

Purés de pomme proneaus

Purée de pormime BIC

Purée de pomme poire BIC

Grands

Purée de pomme barane BIC

Purée de pomme piche BIC

Zalode de betterove

Sclode iceberg

Carotes rapaes BIO

Zalade de bl

Ecalope de dinde LR
aw jus

Caolin POU
sQUCE nigoise

Steok hache de vegu LR
sauce foresfigre

Cabilowd POU
souce brefonne

Purée de hardcots verks

Petit: pois mijoles

Coung=ties 4 la provengale

Chow flzur souce blanche

Wermicelles

Rz

Boulgour

Pommes de fere vapeur

Coulommiers

Yaaourt aramatiss

Tomme grise

Pefit mouié

Emime=ntal

Puré= de pomme proneaus

veee 2= Neuilly-Plaisarn
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i
Un eri gq o

Menus créches de Neuilly Plaisance

Bébés

Escalope de dinde LR
au jus de lagumes

Limande POU
au jus d= lEgumes

Zoute de veou LR ou jus de
|egumes

Jomben blanc LR
au jus

Saumon
au jus d= legumes

Mouling de courgatie

Mouling d'&pinard BIC

Mouling de pofiron

Mouling de haricols verts

Mowiing de célen

Maouling de carofte BIO

Mouling de carotie BIC

Moulfire de canctie BIC

Maouling de carctie BIO

Mouline de carctie BIC

Puree de pommes de fere

Purée de pommes de fers

Purée de pommes de fere

Purse de pommes de fers

Purée de pommes de fere

Puré= de pomme banane BIC

Puree de pomme BIO

Puree de pomme barane B

Puree de pomme BIC

uree de pomme =t poire BIC

Moyens

Escalope de dinde LR
au jus de legumes

Limand= POU
au jus de legumes

Zoute de veou LR ou jus de
lagumes

Jomben blanc LR
au jus

Saumon
au jus de legumes

Moulfing de coungetie

Meouline d'epinard BIC

Mouiine de potinon

Meuling de haricols verts

Purte de pommes de feme

Purde de pommes de fere

Puree de pommes de feme

Purte de pommes de fere

Boudgour

Tartare nature

Kiri

Croclai

Bilichethe

Fromage blanc

Purée de pormme banane B

Puree de pomme BIO

Puree de pomme banane BIO

Puree de pomme abric

Grands

Purée de pomme froise

Craurs de palmisr

Melon

Jclode der

Concombre vinaigrete

Fonds d'artichauis vincigrette:

Escalope de dind=
souce valés déuge

Limand= POU
sguce creme gux herbes

Sauie de veou LR marengo

Jomben blanc LR

Saumon

au jus sauce provengale
Jufienne de legumes Brocolis Carothes perilleess BIC Purse de= celer Rotothouile
Els Pommes de fere vapeur Lantiles mijotess LGL Boasigour
Tarbare notume Pont ['Svigue ATP birnolete Bichathe Fromage blanc
Fruit de soison BIO Puree de pomme BIO Fruit de saison BIO Puree de pomme abrhcot BIC Fruit de saison BIC
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Menus créches de Neuilly Plaisance

.
laisanc
Un wry da L
Fa s
Bebes
Blanc de poulet LR Soule de veau LR Caobilowd PDU

oujus de legumes

au jus de lEgumes

ou jus de legumes

Iheck hache de bosuf charclais
au jus de lEgumes

Hoki POU
au jus de légumes

Moufing de haricols verks

Moulne de pofiron

Mouling de couwgetie

Mouiing de betteroves BO

Mouling de carotie BIC

Mouline de carotie BIC

Purée de pommes de fers

Purée de pommes de fers

Purte de pommes de fers

Purte de pommes de fers

Purse de pommes de fere

Purée de pomme ananas

Purée de pomime B

Purte de pomme banane BIO

Moyens

Purée de pomme péche BIO

Purée de pomme poine BIC

Blanc de poulet LR
ou jus de legumes

Soule de veau LR
au jus de lEgumes

Caobilowd PDU
au jus de lEgumes

Hheck hache de bosuf charclais
au jus de lEgumes

Hoki POU
au jus de légumes

Mouling de harcots verds

Mouiné de poliron

Moulind de couwgete

Mouling de betheroves BIO

Mouline d'épinarnds BIC

Semouls Purée de pommes de fere Purée de pommes de fere Rz Wemmnicelles
Framage fais Framage fais L , Fromage fondu
34 Meet Chantensigs Fafit ruize Cams

Wache qui it

Purée de pormme anaras

Purte de pomme BIO

Furee de pormme barane BIO

Grands

Purge de pomme péche BI0

Puree de pomme poine BIC

Betteroves rouges

Solode icebang

dolode de pommes de feme:
ciboul =it

Corothes ropees B

Melon

Blanc de poulet LR
sauCeE romarnn

Sovde de veau LR marengo

Caobilowd POU
sowce citron

Iheck hache de bosuf charclais

Hoki POU

au jus sowce creéme aux champigrons
E.p'l"‘:"{’ fia Purée de paigie douce Harcots varks Brocoks Courgettes perilées
alo creme
Jemoule Rogecied -3 Wemicelles
. . Fromage frais . .
Poirte de brie Chantensigs Pefit flow Camé

Saint Paulin

Fruit de soison BIC

Purée de pomime BIO

Fruit de soison BIC
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Menus créches de Neuilly Plaisance

Wi ®

Un wri gs ¥

Bébés

Souhe de bosuf LR

Sourmnon

au jus de legumes au jus de lEgumes

Jambon blanc LR
au jus

Colin PFOU

au jus de lEgumes

Mouling de courgstie Mouling de ronet Mouling de brocolis

Mouline de potiron

Meoulire de caorothe BIC

Ferie Moufine de carcte BIC
Puree de pommes d= feme Pures d= pommes de fems Puree de pommes de fers Purés de pommies de fere
Purée de pormme BIC Puree de pormme abscot BIO Purse de pormme péche BIC Purés de pormme barone BIO
Moyens
Soute de bezd LR Sowmon Jombon blanc LR Colin FOU
au jus de lagumes au jus de lEgumeas au jus au jus de lEgurmes
Maouling de coungatie Maouling de ronet Mouling de brocolis Mouling de potiron
Puree de pommes de feme Purée de pommes de fers Purée de pommes de fers Frig Rz
Fmrnngn: fondu Fm;f;;ndu Y aoud nature Frur;:ﬂgﬂemlmis
Purée de pormme BIC Puree de pormme abricot BIO

Purse de pormme péche BIC

Grands

Tomiate enfis

w
=

Puré= de pomme barone BIO

Harico#: vers en salade Postique

Souhe de basuf LR

Concombre vinaigrethe:

Fauwmon Jambon blanc LR Colin POU
sguce goulash sauce brefonne au jus zouvce tomote
Chou flaur sauce blanche Havat soutes Tabouls Firis Pafit pois mijobees
Pommes de fers vapewr Ei= Rz
Fn:nrnngn: fondu Ernrmental

Yoourt nofure:

Zaint neciaire ACP

Purée de pormm

i
m
Q

Purte de pormme et péche BIC
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